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OZET
YUKSEK LISANS TEZI
CORUM SEHRININ KULTUREL COGRAFYASI
(Maddi Kiiltiirel Ogelerine Gore)
Tez Damismani: Prof. Dr. Alperen KAYSERILI
2025, 111 sayfa
Jiiri: Dr. Ogr. Uyesi Mustafa ARIKAN
Dr. Ogr. Uyesi Kiirsat YURDIGUL

Corum sehri, Orta Karadeniz Boliimii'niin i¢ kesimi ile I¢ Anadolu Bélgesi'nin kuzey kisminda
bulunmaktadir. Corum sehrinin dogusunda Amasya, batisinda Cankiri, gilineyinde Yozgat,
kuzeyinde Sinop, kuzeydogusunda Samsun, giineybatisinda Kirikkale sehirleri bulunmaktadir. il
merkezi dahil olmak iizere toplam 14 il¢esi bulunan Corum sehri, Corum Cayi'nin dogusunda,
denizden yaklasik 800 metre yiikseklikte kurulmustur. Ilin kuzey ve kuzeydogusunda Canik
Daglari'nin bat1 uzantilari, giineyinde Bozok Yaylasi, dogusunda Kizilirmak, kuzeybatisinda
[lgaz Daglari'nin dogu uzantilarn yer almaktadir. Cumhuriyet’ten dnce hizmet ve tarim sehri olan
Corum’da, 20. yiizyihin ikinci yarisindan sonra hizli bir kentlesme dénemi yasanmustir. I¢
Anadolu Bolgesi'ni Karadeniz Bolgesi'ne baglayan ulasim gilizergdhinin iizerinde bulunan
Corum ili, birgok medeniyete ev sahipligi yaparak tarih boyunca farkli kiiltiirleri biinyesinde
barindirmistir.

"Corum Sehrinin Kiiltiirel Cografyas1 (Maddi Kiiltiir Ogelerine Gore)" adli bu ¢alisma ile Corum
ilinde yasayan insanlarin ge¢misten giiniimiize kadar getirmis oldugu kiiltiirel birikimin ve
kiiltiirel peyzajin, Kiiltiirel Cografya bakis acisiyla incelenerek ortaya konulmasi amaglanmistir.
Bu amag¢ dogrultusunda, nitel arastirma yontemleri kapsaminda etnografik arastirma
yontemlerinden faydalanilmistir. Arastirmada Oncelikle durum tespiti yapilmis olup, konu ile
ilgili literatlir ¢alismasi yapilarak arastirma sahasiyla ilgili daha onceden yapilan ¢alismalar
incelenmistir. Sonrasinda, saha ¢aligmalari kapsaminda etnografik arastirmanin veri toplama
araclarindan olan yerinde gézlem metodu kullanilmigtir. Arastirma sahasinda yasayan insanlar
ile yapilandirilmamig goriisme formlartyla miilakatlar yapilmistir. Saha arastirmalar
tamamlandiktan sonra gézlem ve goriismelerden elde edilen veriler ile yazili kaynaklardan elde
edilen veriler dokiiman analizi ile degerlendirilip yorumlanmgtir. Ayrica gorselligin
saglanabilmesi amaciyla harita, tablo, grafik ve saha arastirmasi esnasinda ¢ekilen fotograflardan
faydalanilmistir. Sonug olarak; maddi kiiltiir 6geleri olan mesken kiiltiirii, giyim kusam kiiltlirii
ve gastronomi kiiltiirliniin dogal ortamin etkisi ve yorede yasayan insanlarin kiiltiirel birikimiyle
sekillendigi sOylenebilir.

Anahtar Kelimeler: Corum Sehri, Kiiltiir, Kiiltiirel Cografya, Mesken Kiiltiirli, Giyim Kusam
Kiiltiirii, Gastronomi Kiiltiirii.
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ABSTRACT
CULTURAL GEOGRAPHY OF THE CIiTY OF CORUM
(According To The Elements of Material Culture)
Advisor: Assistant Professor Alperen KAYSERILI
2025, Page: 111
Jury: Dr. Teach Member Mustafa ARIKAN
Dr. Teach Member Kiirsat YURDIGUL

Corum Province is located in the inner part of the Central Black Sea Region and northern
Central Anatolia. Corum borders Amasya to the east, Yozgat to the south, Cankir1 to the west,
Sinop to the north, Samsun to the northeast, and Kirikkale to the southwest. The province,
including its capital, consists of 14 districts and lies east of Corum Stream at about 800 meters
altitude. Geographically, it is surrounded by the western extensions of the Canik Mountains in
the north and northeast, the Bozok Plateau in the south, the Kizilirmak River in the east, and the
eastern extensions of the llgaz Mountains in the northwest. Historically an agricultural and
service-oriented city before the Republic, Corum experienced rapid urbanization in the latter half
of the 20th century. Strategically located on the corridor connecting Central Anatolia and the
Black Sea Region, Corum has hosted various civilizations and integrated diverse cultures.

This study, titled "Cultural Geography of Corum City (According to Material Cultural
Elements)," aims to explore and present the cultural accumulation and landscape shaped by the
residents of Corum from past to present through cultural geography. For this purpose, qualitative
research methods, particularly ethnographic approaches, were employed. Initially, the research
involved situational analysis and literature review of prior studies. Subsequently, field studies
utilized on-site observation, a key ethnographic data collection method, alongside unstructured
interviews with local residents. After fieldwork, data from observations, interviews, and
literature were analyzed using document analysis. Visual aids such as maps, tables, graphs, and
field photographs were included to enhance comprehensibility. The study concludes that
material cultural elements, including residential clothing, and gastronomic culture, have been
significantly influenced by the region's natural environment and cultural heritage.

Keywords: Corum City, Culture, Cultural Geography, Residential Culture, Clothing Culture,
Gastronomic Culture.
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BIiRINCi BOLUM

1. GIRIS

1.1. Kiiltiir

Kiiltiirel Cografya, diinya iizerindeki insan iretimi olan unsurlart cografya
ilminin prensipleri icerisinde incelemeye calisan ve yaklasik olarak 100 yillik bir
gecmise sahip olan geng bir disiplindir. Cografya ilmi tizerinde, fiziki mekanin etkisinin
her seyden fazla oldugunu iddia eden deterministlere karsi ortaya ¢ikmis ve gelisimini
insan temelli olan kiiltiir olgusu iizerine yogunlastirmistir. Dolayistyla insanoglunun
tiretimlerinden meydana gelen kiiltiir olgusu ve bu olgunun biinyesinde barindirdig: her

sey Kiiltiirel Cografya’nin inceleme konulari igerisinde yer almaktadir (Kayserili, 2011).

Kiiltiiriin birden ¢ok tanimi vardir. Konunun daha iyi anlasilmasi agisindan bazi
kiltiir tanimlarina bakmakta fayda vardir. Kiiltiir, bireyin toplumu ifade edis seklidir.
Kiiltiir, dinamik bir karaktere sahip oldugu icin insanin yasayis tarzini ve bu tarzin
ifadesi olarak kiiltiiriinii de degistirir. Kiiltlir yiyecek, giyecek, barmak gibi hem maddi
olanin hem de inang, din, teoloji, kadercilik, efsane, edebiyat gibi diisiinsel ve eylemsel

olanin iiretimidir. Kisacasi kiiltiir, yasanmis ve yasananla ilgilidir (Cosgun, 2020).

Maddi kiiltiir unsurlar1 herhangi bir kiiltiirden meydana gelmis veya bir baska
kiiltiirden alinan fonksiyonel ara¢ gereclerdir. Manevi kiiltlir unsurlarma baktigimizda
ise toplumun deger, tutum, inang ve sembollerinden meydana geldigini gérmekteyiz.
Buna bagli olarak toplumsal degisme s6z konusu oldugunda, insanlar maddi kiltir
unsurlarint manevi kiiltlir unsurlarina oranla bir kiiltiirden bagka bir kiiltiire daha hizli
aktarirlar. Bunun nedeni maddi kiiltiir unsurlar1 giindelik yasama hitap ederken manevi
kiiltlir unsurlar kiiltliriin sosyal sistemi i¢inde anlam kazanmis oldugu i¢in bir bagka

kiiltiir tarafindan benimsenmesi daha zordur (Avcioglu, 2020).

Ik defa 1793 yilinda basilmis olan bir Alman sézliigiinde yer alan kiiltiir

kavrami, bireyden meydana gelerek toplumun yapisini olusturur. Dolayisiyla insanlarin



maddi ve manevi liretiminde meydana gelen etkin faaliyetlere doniisiir. Buna baglh
olarak toplum tarafindan olusturulan davranis ve diislince yapisi olarak karsimiza
cikmakta, toplumsal alanda bir gii¢ olarak varligini siirdiirmekte ve toplumun degerlerini

yansitmaktadir (Arslantas, 2008).

Etimolojik olarak incelendiginde "kiiltiir" kelimesi, Latince "cultura"
kelimesinden gelmekte olup tarim ve tarimsal faaliyetler anlamlarinda kullanilmaktadir.
Ingilizcede ise gelistirme ve yetistirme anlamlarma gelmektedir. "Culture" kelimesi
Fransizca iki farkli anlamda kullanilmaktadir: Bunlardan biri hars (milli kiiltiir), digeri
ise tehzib (yiikseltme, yetistirme) olarak Tiirk¢eye ¢evrilmektedir. Kiiltiir kelimesi iki
anlamli oldugu i¢in yanlis anlamalara sebep olmaktadir. Bu iki anlami tehzib ve hars
kelimeleri olarak ayirirsak bu yanlis anlagilmaya son verebiliriz. Hars; insanlarin
gelenek, gorenek, oOrflerinden, yazili ve sozlii edebiyatindan, miiziginden, dilinden,
dininden, ekonomik ve estetik triinlerinden, ahlakindan ibarettir. Hars, Arapcada
"topragin islenmesi ve tarim" anlamlarina gelmekte olup "hiraset"ten tiiretilmis bir
kelimedir. Koken olarak Latincedeki "cultura" kelimesine benzemekle birlikte zamanla

degisik anlamlarda kullanilmistir (Ergin, 2022).

Ziya Gokalp, kiiltiir tanimini ortaya koyarken “hars” olarak nitelendirmistir ve
kiltiirti yalniz bir millete ait olan dil, din, ahlaki ve hukuki estetik, bilim, ekonomi,

diistinme yetisi ile ilgili tiim yasayislarin biitiinii olarak ifade etmistir (Minaz, 2021).

Kiltir kavramina; cografya, antropoloji, sosyoloji, psikoloji, dilbilimi ve tarih
gibi birgok bilim dali tarafindan farkli anlamlar yiiklenmistir. Bu nedenle kiiltiir kavrami
hakkinda tek bir tanimlama yapmak olanaksizdir. Bu baglamda kiiltiir hakkinda yapilmis
olan tanimlarin degerlendirilmesi, konunun biitiinliigline agiklik getirmesi bakimindan

onemlidir (Kayserili, 2011).

Dil ve kiiltiir arasinda siki bir iliski vardir. Buna baglh olarak, dilin kiiltirii hem
kurdugu hem de gelistirdigi diisiiniilmektedir. Dil, toplumlasmay1 ve tarihsel siirekliligi
saglayarak insan varligini eksiksiz bir sekilde olanakli kilmaktadir. Ayni dili konusan bir
milletin {iyesi olan insan ayni zamanda belirli bir kiiltliriin de tiyesi durumundadir. Dil

sadece kiiltiirii tasiyip korumakla kalmaz, bunun yaninda kiiltiiriin zaman igerisinde



genisleyerek yayilmasini da saglar. Buna bagli olarak dil de ¢esitli degisimlere ugrar ve
elestirilere maruz kalir. O halde dil ve kiiltiir birbirine 6zce baghdir. Dilin yaygin ve
giiclii etkisi kiiltiiri her anlamda etkilemektedir. Ayrica kiiltiiriin belirgin izlerini
tasimayan higbir dilsel kurulus ile hi¢bir kelimeye rastlamak miimkiin degildir (Yazoglu,

2005).

Psikoloji bilimine gore kiiltiir olgusu bireyin davraniglarinda gizlidir. Bu
davraniglar1 anlayabilmenin yolu bireyin kendi kiiltiiriinii, yasadigi ¢cevreyi tanimasindan
ve anlamasindan gegmektedir. Ilbars, BENEDICT’in Kkiiltiirii soyle tammladigin
nakleder: "Kiiltlir biiyiitiilerek ekrana yansitilmig bireysel psikolojidir." BENEDICT in
bu tanimina baktigimizda bireyin her davranisinda kiiltiirtin etkisi vardir, yorumunu
yapabiliriz. Bireyin kisiliginin olugsmasinda kiiltiir biiyiik rol oynar. Bu baglamda, kisinin

nasil davranacagini belirleyenin kiiltiir oldugu sonucuna varilabilir (Yiiksel, 2019).

Kiiltiir, sosyoloji ile antropoloji bilimlerinde halkin yasayis tarzini ifade etmekte
ve ortaya koymaktadir. Bu baglamda kiiltiir; sosyal diizenin iletildigi, yeniden tiretildigi,
deneyimlendigi ve ayni zamanda kesfedildigi bir sistem olarak karsimiza ¢ikmaktadir.
Kiiltiir toplumsal oldugu i¢in ancak toplum igerisinde Ogrenilir, muhafaza edilir ve
egitim yoluyla bir sonraki nesillere aktarilir. Kiiltiir, bireylere egitim yoluyla aktarilarak
kendi toplumlarmin kiiltiir derecesine getirilirler. Kiiltiir, toplumun itici giicii oldugu i¢in
toplumsal kiiltiir unsurlar1 olan dil, din, 6rf, adet, gelenek ve gorenekler gibi ortak yasam
unsurlar1 toplumlart olusturur ve bireyleri tek bir cati altinda birlestirir. Bu yasam
unsurlari insanlar tarafindan gelistirilerek gelecek nesillere aktarilir. Sonug olarak kiiltiir;
dil, din, orf, adet ile yeme igme, mimari yapi, sanat gibi toplumlarin olusturdugu ve

yasam igin lirettigi her seydir, diyebiliriz (Dipsizgol,2021).

1.2. Maddi Kiiltiir ve Manevi Kiiltiir

Her kiiltiirtin kendine has maddi ve manevi unsurlar1 bulunmaktadir. Fonksiyonel
kiiltiir ayrim1 ig¢in kiiltiiriin maddi kiiltiir ve manevi kiiltiir olarak siniflandirilmasi
olduk¢a énemlidir. insanlar doga ile siirekli etkilesim halinde oldugundan, maddi kiiltiir

ve manevi kiiltiir unsurlariyla olusturduklan kiiltiirel alanda hayatlarin1 devam ettirir.



Buna bagli olarak insan yasami i¢in fonksiyonel kiiltiir olusumu vazgegilmezdir. Bu
baglamda insanlarin fizyolojik ve biyolojik ihtiyaglarini karsilayan giyim, yeme i¢cme,
mimari gibi unsurlar maddi kiiltiirii olusturur. Bunun yaninda insanlarin psikolojik ya da
manevi ihtiyaglarim1 karsilayan inang ve degerler gibi unsurlar ise manevi Kkiiltiiri

olusturur (Aktan, 2007).

1.3. Ulusal ve Evrensel Kiiltiir

Kiiltiir 6zii itibariyle bir millete hastir. Insanlarin ahiskanliklarinin yani sira
tirettikleri mimari ve sanat eserleri, giyim kusam bigimleri toplumlara has kavramlardir.
Her kiiltiiriin temelinde toplumsal farkliliklar bulunmaktadir. Bu nedenle evrensel kiiltiir
nitelendirmesi, her seyden Once Kkiiltiiriin 6ziine ve tanimina aykir1 diismektedir.
Kiiltiiriin barinma, yeme i¢gme, eglenme, giyim kusam, torenler, aligkanliklar, yas ve
seving gibi dgelerinin tiimi bir millete 6zgiidiir ve hi¢bir evrensel niteligi yoktur. Ulusal
kiiltiirtin disinda bilim, din ve felsefe gibi olgulan kiiltiir kavraminin tanimi i¢inde
degerlendirmek yanlis bir yaklasimdir. Ornek verilecek olunursa Japonya'ya ait bir

kiiltiirden bahsetmek miimkiindiir fakat Japonya’ya ait bir bilimden bahsetmek miimkiin

degildir (Aktan, 2007).

1.4. Kiiltiirel Cografya

Fiziki Cografya, insanin i¢inde yasadigi ¢evrenin dogal yani fiziksel kosullarim
inceler. Beseri Ekonomik Cografya; bu dogal ¢evre iginde insanin etkinliklerini, yasayis
bicimini ve olanaklarini, ¢evresiyle karsilikli iliskilerini arastirir. Baska sozlerle
belirtmek istenirse Fiziki Cografya insanin “dogal ¢evre” kosullarini, Beseri Cografya
ise insanin yasadig1 dogal ¢evre igindeki "kiiltiirel ¢evre” kosullarini inceler. Dogal ve
kiiltiirel ¢evreler ise birlikte cografi ¢cevreyi olusturur. Bu agidan bakildiginda Fiziki ve
Beseri Cografya, Genel Cografya kavrami i¢inde incelendigi gibi son yillarda Beseri

Cografya konular1 da Kiiltiirel Cografya kavrami i¢inde incelenmeye baglanmistir (Erol,
2011).

Cografyacilar kiiltiir kavramini diger disiplinlerden farkli olarak ele almis; kiiltiir

kavramini, farkliligi ve fonksiyonlar1 acisindan incelemislerdir. Cografyacilar, kiiltiir



icerisindeki farkliliklarin veya benzerliklerin karmagsik gliglerin isleyisi sonucunda
olustugunu kabul ederler ve kiiltiirdeki mekansal kaliplarin ortaya koydugu sorunlarin
aciklanmasinin zor ve karmasik oldugunu bilirler. Buna bagli olarak, karmasik olan
Oriintlileri analiz etmede ve karmasik bir yapiya biirlinen kiiltiiri algilamada

cografyacilar, diger bilim insanlarindan ayrilirlar (Yiiksel, 2019).

Kiiltiir-mekan ve insan-cevre iliskileri, kiiltiiriin cografya bilimi i¢in 6nemini
ortaya koymakta olup bu iliskilerin analiz edilmesi kiiltiirel cografyanin alanina
girmektedir. Kiiltiirel cografya icin 6nemli olan insanlarin i¢cinde bulunduklar1 dogal
ortamdan ziyade, insanin kendi {rettigi kiiltiir {izerinde yogunlagsmasidir. Bu
yogunlagmaya bagli olarak inang, dil, davranig sekilleri, sanat eserleri, yazili ve sozli

edebiyat gibi tiim unsurlar kiiltiirel cografyanin arastirma konusu olmustur (Glines,

2019).

Doga bilimleri, formel bilimler ile sosyal bilimlerinden ayri ayri faydalanan
cografya biliminin; kendine has diisiince ilkeleri, arastirma yontemleri ve ifade teknikleri
vardir. Cografya disiplini kendine has bu ilkeler dogrultusunda kiiltiirii ele alarak
incelemektedir. Cografyacilar dogal ¢evrenin toplumlart Kkiiltiirel yonden nasil
etkiledigini anlamaya c¢alismalarinin yani sira kiiltiirel farkliliklarin mekanin igerisinde
ve dogal cevreden yararlanma bi¢imlerinde ne gibi degisikliklere yol actigini ortaya
koymaya ¢alisirlar. Cografyacilarin bu alanda ¢alismalar1 ve yogunlagmasi 20. yiizyilin
baslarinda kiiltiirel cografya kimligi altinda yeni bir disiplin ortaya c¢ikarmistir
(Akgadzoglu, 2018).

Kiiltiirel Cografya, cografyact Carl Ortwin Sauer tarafindan 1920-1930’larda
Amerikan Beseri Cografyasinin bir alt dali olarak Kaliforniya Universitesi’nin Berkeley
Kampiisii’nde baslatilmistir. Sauer, 1908 yilinda Central Wesleyan College’den mezun
olduktan sonra North Western University’de jeoloji iizerine ¢aligmalar yapmustir. Sauer
buradan University of Chicago’ya giderek lisansiistii caligmalarim1 R.D. Salisbury
(Jeolog) ve H. C. Cowles’in (bitki ekologu) yonetiminde devam ettirmistir (Kayserili,

2011).



Carl Ortwin Sauer, 1925 yilinda yayimladigt Morphology of Landscape isimli
caligmasiyla Kiiltiirel Cografyanin ana konular1 {izerinde durmustur. Sauer, Vidal de la
Blache’in yasam tarzlar1 kavramindan etkilenerek cografyacilarin, toplumlarin kendi
kiltiirleri ile dogal ¢evre arasinda nasil bir degisime yol actiginin iizerinde durmasi
gerektigini belirtmistir. Bu kapsamda cografyanin asil konusunun peyzaj oldugunu ileri
stiren Carl Ortwin Sauer, ¢alismalarinda olgular ve mekan arasindaki etkilesim {izerine
odaklanmistir. Sauer’e gore ayni fiziki ortam Ozelliklerine sahip alanlarda birbirinden
farkli kiiltiirel ortamlar olusabilmektedir. Bunun nedeni, fiziki ¢evrenin farkli kiiltiirel
stireclerle sekillendirilmesidir. Sauer’e gore insan, kiiltiirleri herhangi bir yerin
dontigiimiinii etkileyen en dnemli faktordii. Dogal peyzaji sekillendiren insan kiiltiiriiydii
ve bu etkilesim araciligiyla dogal yasam alanlar1 kiiltiirel bir iirline doniistii (Dipsizgol,
2021). Carl Ortwin Sauer’in bu calismalarina bakarak tartismasiz bir sekilde Kiiltiirel
Cografyanin kurucusu oldugunu soyleyebiliriz (Kayserili, 2011).

Son yiizyilda kiiltiirel peyzaj konusu ile birlikte yiikselise gecen Kiiltiirel
Cografyanin tanimina baktigimizda kisa ve 6z olarak, kiiltiiriin cografi bakis agisiyla
incelenmesi, diyebiliriz. Bir toplumda ortaya ¢ikan kiiltiiriin, cografyanin ana konusu
olan insan-gevre etkilesiminin ve insanlarin birbirleriyle olan etkilesiminin hangi
Ogelerinden beslenerek olustugunu, aynt zamanda da insanlarin olusturduklari bu
kiiltiirle c¢evreyi etkileyerek nasil bir degisime yol actigini, kiiltiirel peyzajin nasil

olustugunu arastirmaktadir (Yel, 2020).

Kiiltiirel Cografyanin yarim asr1 gegen bir ge¢misi vardir. Kiiltiir fikrinin cografi
sorunlara uygulanmasi, Tirk cografyacilarca benimsenmesi ise oldukca yenidir. Philip
Wagner ve Marvin Mikesel (1962), birbiriyle iliski i¢erisinde olan bes temel konunun
Kiiltiirel Cografyanin ana temasi oldugunu ileri siirmiistiir. Bunlar kiiltiir, kiiltiir alani,

kiiltiirel mekan, kiiltiir tarihi ve kiiltiirel ekolojidir (Kiling, 2020).

Kiiltiirel Cografya, insanin diinyay1 algilamasina yon veren ve bu algisini
sekillendiren unsurlar arastirarak sonucunda yine insanin {iriinii olan kiiltiirii agiklamaya
caligmaktadir. Bunun yaninda, diinya iizerinde yer alan kiiltiirlerin dagilimi ve var

olduklar1 saha ile iligkilerini de agiklamaya yardimci olmaktadir (Minaz, 2021).



Kiiltiirel Cografya, fiziki ortamdan ziyade kiiltiirel ortamla ilgilenir. Cografya,
belirli bir kiiltiire ait insanlarin ¢evreyi anlama sekillerini incelemektedir. Insanlar
karsilastig1 cografi unsurlar kendi kiiltiirlerine gore sekillendirir, buna bagl olarak bazi
kiltlirlerde 6nemli olan unsurlar, baska bir kiiltiirde 6nemli olmayabilir. Kiiltiir, belirli
bir yerde ve belirli bir zamanda yasayan insanlarin yasam tarzi olarak ifade edilebilir.
Sadece miizik, edebiyat, sanat degil, giinliik aligkanliklar, giyim kusam, gastronomi,

mesken mimarisi gibi insanin tirettigi her sey kiiltiiri olusturur (Kiling, 2020).

Kisaca dzetleyecek olursak fiziki mekanin etkisinin her seyden fazla oldugunu
ileri stirerek, deterministlere karsi ortaya ¢ikmis olan Kiiltlirel Cografya, gelisimini insan
temelli olan kiiltlir olgusu iizerine yogunlagtirmistir. Buna bagli olarak, insanoglunun
tiretimlerinden olusan kiiltiir olgusu ve bu olgunun biinyesinde barindirdigi her sey

Kiiltiirel Cografyanin arastirma alanina girmektedir (Dikme, 2019).

1.5. Arastirmanin Hipotezi ve Alt Problemleri

Arastirmanin Hipotezi: Corum ge¢misten giiniimiize bircok medeniyete ev
sahipligi yaparak zengin bir kiiltiirel birikimi bilinyesinde bulundurmaktadir. Bu
medeniyetlerin birbirlerini etkileyerek binlerce yilda olusturdugu ve giintimiize tagidigi

kiiltiirel birikimin modernlesmeye ragmen etkisinin stirdiirdiigli varsayimidir.
Alt Problemler

- Insanlarin yasaminda vazgecilmez gereksinimleri olan barinma, giyinme, yeme
ve icme kapsaminda, arastirma sahasinda etkisini devam ettiren Kiiltiirel Cografya

unsurlari nelerdir?

- Calisma alanmin kiiltiirel gelisiminde ve degisiminde hangi medeniyetlerin

etkisi vardir?

- Arastirma sahasinda dogal ¢evre ve insan etkilesimi sonucunda ortaya ¢ikan

kiltiirel tretimler nelerdir?

- Aragtirma sahasinda gilinlimiizde hala etkisini devam ettiren geleneksel kiiltiir

unsurlari nelerdir?



- Arastirma sahasinda ge¢misten giiniimiize ulasan kiiltiirel varliklarin gelecege

aktarilabilmesi i¢in neler yapilabilir?

1.6. Arastirmanin Amaci

Corum {linin Kiiltiirel Cografyas:t (Maddi Kiiltir Ogelerine Gore) adli tez
caligmasinin amaci Corum ilinde yasayan insanlarin ge¢misten giinlimiize kadar getirmis
oldugu kiiltiirel birikimin ve kiiltiirel peyzajin Kiiltiirel Cografya bakis acisiyla

incelenerek ortaya konulmasidir.

Corum ilinin tarihi, kiiltiirii, cografyas: ile ilgili daha 6nceden bir¢ok Snemli
calisma bulunmaktadir. Fakat bu ¢alismada Corum ilinde yasayan insanlarin yasam
tarzlari, mesken kiiltiirii, gastronomi kiiltiirii ve giyim kusam kiiltiirii ilk defa Kiiltiirel
Cografya acisindan incelenecektir. Bu dogrultuda hazirlanan ¢alisma cografya
literatiiriine katki saglayacak ve Kiiltiirel Cografya ¢alisanlarina yol gosterecektir. Ayni

zamanda cografya ilmi ¢alismalarinin ¢esitlenmesine yardimci olacaktir.

1.8. Arastirmanin Yontemi

Corum Sehrinin Kiiltiire] Cografyasi (Maddi Kiiltiir Ogelerine Gére) adli bu
caligmada, nitel aragtirma yontemleri kapsaminda etnografik arastirma yontemlerinden
faydalanilmistir. Arastirmada oncelikle durum tespiti yapilmis olup, konu ile ilgili
literatiir caligmasi1 yapilarak calisma sahasiyla ilgili daha 6nceden yapilan caligmalar
incelenmistir. Sonrasinda saha g¢alismalar1 kapsaminda, etnografik arastirmanin veri
toplama araclarindan olan yerinde gozlem metodu kullanilmigtir. Arastirma sahasinda
yasayan insanlar ile yapilandirilmamis goriisme formlariyla miilakatlar yapilmistir. Saha
arastirmalar1 tamamlandiktan sonra gozlem ve goriismelerden elde edilen veriler ile
yazili kaynaklardan elde edilen veriler dokiiman analizi ile degerlendirilip
yorumlanmustir. Ayrica gorselligin saglanabilmesi amaciyla harita, tablo, grafik ve saha

arastirma esnasinda cekilen fotograflardan faydalanilmistir.



1.9. Arastirma Sahasi ile Tlgili Alanyazin Derlemesi

Caligma ile ilgili alan yazin incelendiginde, Corum sehrinin tarihi ve kiiltiirel
degerleri lizerine yapilmis olan bir¢ok aragtirma bulunmaktadir. Bu aragtirmalar Corum
sehrinin kokli tarihi ve kiiltiirel zenginliklerini gdstermesi agisindan kaynak olma

ozelligi gostermektedirler.

Akarsu, 1., (1959). Corum Bélgesinin Jeolojisi, iizerine yazdigi Tiirkiye Jeoloji
Biilteni'nde yayinlanan makalede yazar Stratigrafi, Eriiptif Sahreler, Tektonik ve
Paleocografya alt bagliklariyla Corum sehrinin ve Corum'a bagli olan Sungurlu ile Alaca

ilgelerinin jeolojik yapisini incelemeye calismistir.

Giindogdu, A., (1991). 1852-1863 Tarihleri Arasinda Corum Kazasinda Sosyo-
Ekonomik Yapr iizerine yazdigi, Tarih Incelemeleri Dergisi'nde yaymlanan makalede
yazar, Corum kazasmin Aile Yapisi, Evlilik, Sahis isimleri ve Lakaplar, Sosyal Yapilar
ve Miiesseseler, Corum Mahkemesine Yapilan Miiracaatlar, Askeri Yapi, Vazifeliler alt
basliklariyla Sosyal Yapisini; Ziraat ve Hayvancilik, Ticaret ve Sanayi alt bagliklariyla

Iktisadi Durumunu ayrmtili bir sekilde incelemistir.

Kurt, Y., (1995). Corum Sancagi Kisi Adlart (XVI. Yiizyil) tlizerine yazdigi
OTAM Ankara Universitesi Osmanli Tarihi Arastirma ve Uygulama Merkezi
Dergisi'nde yayinlanan makalede yazar, Corum Mufassal Tahrir Defteri'nde yer alan kisi
adlar1 tiizerinde incelemeler yapmis, bunun yani sira bazi yer adlari {izerinde de

aragtirmalar yapmustir.

Ilica, A., (2002). Tarihi Mirasimizdan Bir Ornek: Corum Giipiir Hamami ve
Vakfiyesi iizerine yazdign Gazi Universitesi Corum Ilahiyat Fakiiltesi Dergisi'nde
yayinlanan makalede yazar, Giipiir Hamami'nin mimari 6zelliklerinin yani sira, vakif
hakkinda bilgiler vererek vakif yoluyla toplanan gelirin toplum hayatina nasil katki
sagladigini, bu donemde yasayan insanlarin sosyal hayat1 ve degerlerinin neler oldugunu

ayrintili bir sekilde incelemistir.

Yilmaz, M., (2004). Corum Ilinde Endiistrinin Tarihsel Gelisimi, iizerine yazdigi,

Cografi Bilimler Dergisi'nde yayinlanan makalede yazar, Cumhuriyet dncesi donemlerde



yazilmis olan kaynaklardan faydalanmis, bunun yani sira Devlet Istatistik Enstitiisii’niin
yapmis oldugu sanayi sayimlarindan faydalanarak Corum sehrinin sanayi gelisimini

incelemeye ¢alismustir.

Diindar, A., (2007). Corum Sehri ve Mimari Yapilan (XIX. Yiizyilin
Sonlarindaki Bir Haritaya Gore) iizerine yazdigi, Dini Arastirmalar Dergisi'nde
yayinlanan makalede yazar, istanbul Osmanli Arsivi'nde bulunan 1892 Tarihli Corum
Sehir Haritasindan faydalanarak Corum sehri ve Corum sehrinde bulunan mimari yapilar
hakkinda arastirmalar yapmistir. Ayn1 zamanda 1892 Tarihli Corum Sehir Haritasinin

tizerinde bulunan agiklamalar, plan ve cephe ¢izimleri hakkinda da bilgiler vermistir.

Bilgin, M., (2008). Corum ili Turizminin Sorunlar1 ve C6ziim Onerileri iizerine
yazdigi, Karadeniz Arastirmalar1 Dergisi'nde yayinlanan makalede yazar; yerel yonetim,
belediye, kiiltlir ve turizm isletmeciligi, oteller, restoranlar, hediyelik esya diikkanlariyla
anket calismasi1 yaparak, Corum ilinin turizmle ilgili sorunlarmi yerel olarak ortaya

cikarmaya caligmis, sonucunda ¢oziim Onerileri vererek calismasini sonlandirmastir.

Ural, O., Mutlu, S., (2011). Tiiketicilerin Giyim Tercihlerinde Kiiltiiriin Etkisi;
Corum Ili Ornegi iizerine yazdigi, Akdeniz Sanat Dergisi'nde yaymlanan makalede
yazar, Corum ilinde yasamini devam ettiren 50 yas tizeri kadinlarin giyim kusamlarinda

kiiltliriin nasil bir etkisinin bulundugunu belirlemeye ¢aligmistir.

Yazar, H., (2016). 16. Yiizy1l Corum Nahiyesinde Niifus ve Yerlesim Ozellikleri
lizerine yazdigi, Hitit Universitesi Sosyal Bilimler Enstiti Dergisi'nde yaymlanan
makalede yazar, 16. yiizyilda Osmanli Devleti tarafindan Corum Sancagi i¢in tutulan
tahrir defterlerinden faydalanarak o donemde Corum’un sosyal ve ekonomik durumu

hakkinda incelemeler yapmustir.

Coban, A., (2016). Corum’un Niifus Cografyas1 Ozellikleri, iizerine yazdigi,
Marmara Cografya Dergisi'nde yayinlanan makalede yazar, Corum ilinin tarihi siire¢
icerisinde yasadigr niifus hareketlerini ve Cumhuriyet Donemi igerisindeki niifus

degisimini, artiglarini, niifusun yas yapist ve cins gruplarina gore dagilisini, dogum ve
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Olim oranlarini, niifus yogunluklarini, Corum ili niifusunun net go¢ hizin1 detayl bir

sekilde incelemistir.

Ozsemerci, S., (2019). Corum ili Yer Adlarmm Halk Bilimsel Agidan
Incelenmesi adli yiiksek lisans tezinde yazar; Corum sehrinin tarihi, cografi, fiziki,
ekonomik durumunu ve demografik yapisini inceleyerek Tirk kiiltiirlinde ad verme
olgusunu aragtirmis, kentin fiziki ve kiiltiirel yapisin1 gz onlinde bulundurarak yer
adlarma dair bir siniflandirma yapmistir. Sehrin adina dair tarihi siire¢ icindeki yer adlari

arastirilarak mekan adlandirmalarinin hatirlama ve unutmaya dair incelemesi yapilmistir.

Torun, A., (2020). Tarihi Siire¢ iginde Corum Carsisinin Gelisimi adli yiiksek
lisans tezinde yazar, Corum carsisinin ge¢misten giiniimiize ugradigi degisiklikleri ve
gelisimi iizerinde inceleme yapmis, gelecek kusaklara bu degisim ve gelisimi aktarmak
icin belgeleme calismalarinda bulunmus, ayni zamanda Corum Carsisi'n1 biitiinciil bir
bakis agisiyla degerlendirmis, carsinin varligina katki saglayacak onerilerde bulunmaya

caligmustir.

1.10. Cahsma Alaninin Yeri ve Genel Ozellikleri

Corum merkez ilgesi, Karadeniz Bdlgesi’nin orta kesiminde, Yesilirmak’in
kollarindan olan Corum Suyu’nun dar ve derin olarak parcaladigi daglik-tepelik sahada
yer almaktadir. Corum Merkez ilgesinin kuzeyinde Oguzlar, Lagin, Hamamozii
(Amasya), Giimiishacikdy (Amasya), Merzifon (Amasya); batida Iskilip ve Ugurludag;
giineybatida Sungurlu; giineyde Alaca; giineydoguda Ortakdy; batida Mecitozii ilgeleri
ile cevrilidir (Gtilersoy, 2013).

Diizliik ve tepelik bir arazi yapisina sahip olan ilin sinirlar1 dahilinde yer alan
daglar, genel itibariyle yiiksek degildir. Corum kentinin topraklar1 glineyden Yozgat'in
Bozok Yaylasi, dogudan Yesilirmak, kuzey ve kuzeydogudan Canik Daglari'nin batisi,
batidan Kizilirmak havzalari ve kuzeybatidan ise Ilgaz Daglari'min dogu uzantilar
arasinda bulunmaktadir. Bu daglik alanlar arasinda farkli genislikte ve yiikseklikte

Sungurlu, Iskilip, Osmancik, Karg1 ovalar1 bulunmaktadir (Sevim, 2024).
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CORUM LOKASYON HARITASI

15 30 60 Km

Harita 1.1. Corum Sehri Lokasyon Haritasi

1.11. Corum Kelimesinin Kokeni
Anadolu yarimadasi diinyanin en eski yerlesim yerlerindendir. Calisma alanimiz
olan Corum, tarih boyunca onemli kiiltiirlere ev sahipligi yapmis ve ilk yerlesim

alanlarindan biri olmasindan dolay:r farkli donemlerde degisik isimlerle anilmigstir
(Alkan, 2015).

[lin admi nereden aldigi ve ne zaman “Corum” diye anilmaya baslandig
hakkinda net bir bilgi yoktur. Sehrin adi hakkinda bilinen bir gercek vardir, o da sehrin
Tiirkler tarafindan fethedilmeden 6nce isminin “Nikonya” oldugu ve “Corum” adinin

Tiirkler tarindan verildigidir. Corum adi hakkinda net bir bilgi olmamasinin en biiyiik
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nedeni, bu konu hakkinda ayrintili bir aragtirma yapilmamast ve sehrin isminin farklt
anlamlara gelebilir olmasidir. Su ana kadar Corum hakkinda ¢alisma yapanlar, "Corum"
kelimesi i¢in ilk Ornek olarak “’Corumlu’’ olarak gegen Evliya Celebi’nin
seyahatnamesini gostermektedirler. Ancak Evliya Celebi’nin Corum’u ziyaretinden 10
y1l sonra Corum’u ziyaret eden Katip Celebi, iinlii eseri ‘’Cihanniima’ da Corum
hakkinda, Corum kelimesine higbir ek koymadan direk olarak “’Corum’ diye
bahsetmistir. Her ne kadar Katip Celebi ismin ne anlama geldigini agiklamasa da sehrin
adi i¢in “’Corum’’ kelimesini kullanmasi bizim i¢in 6nemlidir. Ciinkii Katip Celebi’nin
bu eseri, bizlere sehrin adinin alt1 asirdir "Corum" diye anildigin1 géstermektedir (Torun,
2020).

1.12 Corum ilinin Tarihi Ge¢misi

Corum ve ¢evresinde yapilan arastirmalar neticesinde ilk yerlesmelerin M.O. 4
binde basladig1 kesfedilmistir. Bu donemde adi bilinen en eski uygarlik Hattiler’dir.
Tun¢ Caginin son donemlerinde yasamis Hattiler, Anadolu’da farkli bir dile sahip yerli
bir kavimdir. Corum ve ¢evresinde tarih dncesi donemlere ait izler bulunmasina ragmen,
ilk yerlesmeler Kalkolittk Donemde ortaya cikmistir. Bu donemde en Onemli
yerlesmeler Eskiyapar, Pazarli, Bogazkdy ve Alacahdyiik sayilabilir. Bolgede yasayan
en biiyiik imparatorluk, Baskenti Hattusa olan Hitit imparatorlugu'dur. Bu bélgeye, Hitit
Imparatorlugu'nun M.O. 1200'de yikilmasinin ardindan Frigler egemen olmustur. Corum
ilinde yapilan kazi1 ¢aligmalarinda, Frig yerlesmelerinin izlerine Pazarli hari¢ eski Hitit
yerlesmeleri lizerinde rastlanmistir. Corum’da Frig yerlesmelerinin izlerinin rastlandigi
en Onemli yerler arasinda Alacahdyiik ve Bogazkdy sayilabilir. Friglerden sonra, Corum

ve ¢evresinde Pers Imparatorlugu hiikiim siirmiistiir (Kaya, 2019).
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Harita 1.2. Hitit Doneminde Anadolu Haritas1 (Sevim,2024).

Pers Imparatorlugu sonrasi, Corum ve ¢evresinde Bizans Donemi 'ne ait yerlesim
izlerine rastlanmaktadir. Corum topraklarinda Emevi ve Abbasi Devletleri, Bizans ile
miicadele etmelerine ragmen birbirlerine tstiinlik kuramamislardir. Selguklular
Donemi'nde Corum topraklar1 Bizans’tan alinarak Tirklerin egemenligi altina gegmistir.
Selguklu Devleti'nin Mogol Imparatorlugu'na yenilmesiyle bir siire Mogol egemenligi
altinda kalan Corum, 1308 yilinda ise Ilhanli Devleti'ne bagl bir il haline gelmistir

(https://corum.bel.tr/corum/tarihce/).

1210 Yili Corum Ulucamii.

Fotograf 1.1. Corum Ulu Cami (https://www.corum.bel.tr/corum/kent-arsivi).
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Corum, 1398 yilinda Yildirim Beyazit tarafindan fethedilerek Osmanl
Devleti’nin egemenligi altinda Amasya’ya bagli bir sancak haline getirilmistir.
Anadolu’da,1413 yilinda birlik saglandiktan sonra Sehzade II. Murat, Amasya’ya vali
olarak atanmis, bu donemde Corum ve g¢evresi Amasya’ya bagli bir sancak olarak
varligini siirdiirmiistiir. 16.yiizyilda ise Corum Sancag, Iskilip, Karahisarli, Katar ve

Demirli'den meydana gelmekteydi (Kerman, 2010).

Cumbhuriyet'in ilk yillarinda Ankara’ya bagl bir sancak olan Corum, Ankara’nin
baskent ilan edilmesinden sonra 20.04.1924 tarihinde merkez il¢enin yan1 sira Sungurlu,
Iskilip, Alaca, Mecitézii ve Osmancik ilcelerinin birlesmesiyle il olmustur.
Cumhuriyet’ten once hizmet ve tarim sehri olan Corum, 20. yiizyilin ikinci yarisindan

sonra hizli bir kentlesme donemi yasamistir (Kaya, 2019).

Corum, ge¢misten giliniimiize bir¢ok medeniyete ev sahipligi yapmistir. Her
donemde farkli bir tarih sahnesine sahip olan Corum, gerek onemli ulasim
giizergahlarinin iizerinde bulunmas1 gerekse her kosesindeki farkli cografik 6zellikleri
ile her donem Onemli bir konuma sahip olmustur. Maalesef karisiklik icinde oldugu
donemlerde gecirdigi tahribat, yikimlar ve stirekli kontrol degisikligi antik doneme ait
izlerin ve bu donemde insa edilen yapilarin birgogunun zarar goérmesine hatta
bircogunun yok olmasina neden olmustur. Ancak cografi konumu ve Orta Anadolu
Boliimii'nde bulunan 6nemli yollar {izerindeki merkezi konumu ile Corum her donemde
onemini koruyarak bir anit kent olma ozelligini korumustur

(https://corum.bel.tr/corum/tarihce/).
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IKiNCi BOLUM

2. CORUM KULTUR BOLGESI
2.1. Fiziki Cografya Ozellikleri

2.1.1. Jeolojik ozellikleri
Jeoloji, Yer Bilimi demektir. Genis anlamda ise yer yuvarlaginin olusumu,
Yerkabugunu ve onun yapisini giiniimiize kadar nasil gelistigini inceleyen bir bilimdir.

Bir bagka deyimle, Yerkiirenin tarihini aydinlatir (Stir vd 2009).

Corum sehrinin jeolojik yapisi incelendiginde gesitli jeolojik devirlere ait seriler
bulunmaktadir. En eski jeolojik serisini Permo-Triyas yash kayaglar (metakum ve
metacakil taslar1) olusturur. Bu doneme ait araziler Corum sehrinin dogusundaki Egerci
Dagi ve Kirlar Dag1 arasinda ve giineyde Ulastiranbaba Tepesi ¢evresinde genis parcalar
halinde uzanir. Mesozoik yash radiolaritler, sistler, beyaz kalkerler ve bu kayaclarla
beraber zengin ofiolitlerden olusan seri (gabro, dioritporfir, plajioklazi ¢ok yesil taslar)
Kose Dagi’'nda wuzanir.Tersiyer doneme ait araziler genis bir sahada yayilis
gostermektedirler. Bu doneme ait Eosen yash volkanitler (andezit, serpantin) Egerci
Dagi’nda genis bir sahada yayilis gosterir.Alt-Orta Eosen donemlerine ait sedimentler
(flis, kumtasi, kirectaslari, kumlu sist) Seydim Beldesi cevresinde, Kose Dagi’nin
batisinda genis bir alanda bulunur. Kuaterner doneme ait aliivyonlar Corum Ovasi’nda
genis yer kaplar ve kalinligi 1-10 metre arasinda degisen ¢akil, kalin ve ince kumlarla

kilden olusmaktadirlar (Ozbakir, 2021).
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Harita 2.1. Corum Sehri ve Cevresinin Jeoloji Haritas1 (Turan, 2016).

2.1.2. Jeomorfolojik Ozellikleri

Jeomorfoloji, karalar lizerinde ve denizlerin altinda litosferin ylizeyinde goriilen
sekilleri inceleyen, olusum ve evrimleri agiklayan, bunlar1 siniflandiran, cografik yayilis
ve gruplanmalarini nedenleriyle birlikte arastiran bilim dalidir. Bu sekilde belirlenen
amaci ve konusu ile ¢ok genis ve multidisipliner bir bilim alani olan yer bilimleri

toplulugunun bir dalin1 meydana getirir (Ering, 2010).

Corum ili ismini aldigr Corum ovasi igerinde yayilmustir. Bolgede en dnemli
jeomorfolojik birimleri ovay1 ¢evreleyen daglik ve tepelik alanlar ile vadiler olusturur
(Kaya, 2019). Corum Havzasi Orta Kizilirmak ile Merzifon bélgeleri arasinda yer
almakta olup sade bir goériiniime sahiptir. Orta kisimda diiz ve diize yakin ova ve
vadilerden olusan Corum Havzasi'nin kenarlara dogru gidildikge yiikselti artmaktadir.
Corum Havzasi'nin kenarlarinda Egerci Dagi, Kose Dagi ile Kirklar Daglari
bulunmaktadir. Corum Havzasi'nin orta kismindan ise genis aliivyal alanlar bulunmakta
olup orta kesiminden kenarlara dogru ilerledik¢e platoluk alanlara rastlanmak

miimkiindiir (Cevik, 2019).
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Harita 2.2. Corum Sehri ve ¢evresinin Sayisal Yiikselti Modeli (Cevik, 2019).

2.1.3 Iklim Ozellikleri

Oldukga genis bir bolge i¢inde ve uzun yillar boyunca degismeyen ortalama hava
kosullarina iklim denilir. Bagka bir deyimle iklim kisa siireli glinliik hava durumlarinin
uzun zaman i¢inde ortalamasidir. Ancak bu ortalama sonuglar bazi durumlarda bir
bolgede goriilebilecek biitiin hava tiplerini tam anlamiyla yansitmayabilir ve genel

olarak bizde tekdiize (monoton) bir siireklilik fikri uyandirir (Erol, 2011).

Corum sehri Orta Karadeniz Béliimii'niin i¢ kesimi ile I¢ Anadolu Bélgesinin
kuzeyinde bulunmaktadir (Yapar, 2019). Corum bdlgesinin iklimini inceledigimizde,
kiytya yakin kisimlarin “Nemli 1liman-denizel iklim tipi” ile I¢ Anadolu Bélgesi'nin
“Yart kurak-karasal ikliminin” arasinda Karadeniz ikliminin etkili oldugu iklim tipi
goriilmektedir. Buna bagl olarak, ana istasyon olan Corum merkez ilgesinde sicaklik

kiy1 bolgelerinden daha diisiiktiir. Bu durumun ortaya ¢ikmasinda karasalligin yani sira
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artan ytikseklik etkili olmustur. Yetistirilen tarim {iriinlerinden sosyal yasama kadar her

seyi kiytya oranla degisiklik gostermektedir (Baygiil, 2018).

2.1.4. Toprak Ozellikleri

Cesitli iklim tiplerine, yiizey sekillerine, her jeolojik zamanin asagi yukari
devrindeki degisik ortam sartlar1 altinda c¢okelmis tortullar, volkanik ve metamorfik
kiitleler ile c¢esitli bitki topluluklar1 bulunan Tiirkiye’de, diinya Olgiisiinde c¢esitli
metotlara gore tasnif edilen biitiin toprak kategorileri ve hatta alt ordolarin ¢ogu yer
almaktadir. Bagka bir ifade ile Tiirkiye farkli toprak olusum veya degisik gelisim
stiregleri gosteren ve gesitli toprak tiplerine sahip bir iilke durumundadir. Nitekim azonal
ve intrazonal kategorilere ait biitiin biiyiik toprak gruplar iceren ililkemizde, ¢ol, tropikal

ve tundra topraklart digindaki biitiin klimatik topraklar da bulunur (Atalay, 2011).

Iklim, topografya ve ana madde farkliliklara bagl olarak Corum Sehrine
baktigimizda cesitli toprak gruplari olusumunun yani sira toprak ortiisiinden yoksun bazi
arazi tiplerine de rastlamak miimkiindiir. Aliivyal topraklar, koliivyal topraklar,
kahverengi orman topraklari, kirmizimsi sar1 podzolik topraklar, kirmizi kahverengi
topraklar ve tuzlu alkali topraklar bu bolgede goriilen toprak tiirleri arasindadir.
Yiizolgimii 1.278.381 ha. olan Corum ilinin %49’unu tarim arazileri olustururken,
%29’unu orman ve fundalik araziler, yaklasik %11°lik kismin1 ¢ayir ve mera arazileri

olustururken kalan kisimlarini ise diger araziler olusturur (Ozdinar, 2015).

2.1.5. Hidrografik Ozellikleri
Ulkemizin en 6nemli akarsu havzalarindan olan Kizilirmak ve Yesilirmak

Havzalar1, Corum sinirlari icerisinden gegmektedir (Ozdindar, 2015).

Corum sehrinde dnemli sayilabilecek biiytik bir gol yoktur. Ancak kiiciik goletler
ile sehirde yapimi tamamlanmis ve ayn1 zamanda yapim asamasi devam eden bir¢ok
baraj bulunmaktadir. Bunlardan en 6nemlisi Kizilirmak nehri iizerinde kurulan Obruk
Baraji'dir. Bunun yani sira Comar, Seydim, Yeni Hayat Baraji, Ahmetoglan, inegazili,
Evciyenikisla, Alacahoyiik, Aksu, Pimnarli, Geven gibi baraj ve goletler yer almaktadir
(Cevik, 2019).
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Fotograf 2.1. Corum Salur Kdylinden Obruk Barajinin Goriiniimii.

2.1.6. Bitki Ortiisii Ozellikleri

Corum ilinin bitki ortiisii dagilimi, Orta Karadeniz Boliimii'nde yer almasindan
dolay1 cesitlilik gostermektedir. ilin dogal bitki ortiisii step (bozkir)tir. Corum ili
topraklarmin %9,00°nu ormanliktir. Il genelinde, deniz seviyesinden yaklasik 800-1000
m. yiiksekliklerde mese ormanlari, 1000-1200 metre yiiksekliklerde ise karigik mese
ormanlar1 bulunurken, 1200 metreden daha ytiksek bolgelerde ise igne yaprakli ormanlar

bulunmaktadir (Tombus, 2019).

2.2. ilin Sosyal Yapisi

2.2.1 Niifus ve Gog¢
TUIK 2024 yil1 verilerine gore, Corum ilinin toplam niifusu 521.335’tir. Net gog
hiz1 ise -12,82°dir (https://biruni.tuik.gov.tr/ilgosterge/?locale=tr)
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Tablo 2.1. 2024 TUIK verilerine gore niifus istatistikleri

Niifus Ortalama Toplam | Toplam Yash Yilhik Cocuk
yogunlugu (km?> | hane halki hane yas bagimhihk | niifus bagimhihk
diisen kisi sayis1) | bilyiikliigii | halka bagimhlik | oram (%) | artis orani (%0)
sayisi oram (%) hiz1
(binde)
42,04 2,75 183.315 52,11 26,19 -13,37 25,91

Kaynak: TUIK

2.2.2. Saghk

2023 TUIK verilerine gére, Corum ilinde 16 tane hastane vardir. Hastane yatak
sayist 1.704 iken yiiz bin kisi basina diisen toplam hastane yatak sayist 323’tiir. Bin kisi
hekim 2’dir
(https://biruni.tuik.gov.tr/ilgosterge/?locale=tr).

basina diisen toplam say1s1 ise

2.2.3. Egitim

2023 TUIK verilerine goére Corum ilinde okuma yazma bilenlerin orani
%96,41°dir. {lkdgretim (Ilkokul ortaokul) okullasma oran1 2012 ve sonrasi (kadin) net
%95,03’tiir. Ilkdgretim (ilkokul ortaokul) okullasma oram1 2012 ve sonrasi net
%94,84°tiir (https://biruni.tuik.gov.tr/ilgosterge/?locale=tr).
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Tablo 2.2. 2023 TUIK verilerine gore egitim istatistikleri

ilk ve ortaokul

ilkokul /Ogretmen

/Derslik basina basina diisen ilkokul okul sayis1 ilkokul 6grenci Ilkokul 6gretmen
diisen 68renci o0grenci sayisi sayisi sayisi
sayis1
17 16 183 27.124 1.706
Ortadgretim Ortadgretim
/Derslik basina /Ogretmen basina | Ortadgretim okul Ortadgretim Ortadgretim
diisen 6grenci diisen dgrenci sayisi ogrenci sayisi 0gretmen sayisi
sayisi sayisi
18 11 105 38.234 2.693
Ortaokul

/Ogretmen basma

Ortaokul okul

Ortaokul 6grenci

Ortaokul 6gretmen sayisi

diisen 6grenci sayisi sayisi
sayisi
11 146 27.026 2450
Kaynak: TUIK
2.2.4. Kiiltiir

2023 TUIK verilerine gére Corum ilinde 19 Halk Kiitiiphanesi vardir. Bu

kiitiiphanelerdeki

toplam

kitap

(https://biruni.tuik.qov.tr/ilgosterge/?locale=tr).
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Tablo 2.3. 2023 TUIK verilerine gore Kiiltiir istatistikleri

Halk Halk Kiiltiir ve Kiiltiir ve
kiitiiphaneleri | kiitiiphanelerindeki Halk Turizm Turizm
kullanici kitap sayisi kiitiiphanesi | Bakanhgina | Bakanhgna
sayisli sayisl bagh miize bagh miize
eser sayisl sayis1
252.775 392.737 19 29.509 3
Kiiltiir ve
Turizm Sinema Salonu Sinema Tiyatro Tiyatro
Bakanhgina Sayisi Seyirci Salonu seyirci sayisi
bagh miize Sayisi Sayis1
ziyaretci
saylis1
117.369 10 115.464 1 25.949
Kaynak: TUIK
2.3. Ekonomik Yap:

2.3.1 Tarim ve Hayvancihik

Corum sehrinde ¢esitli tarim iiriinleri yetistirilmektedir. Bu tarim {riinlerinin
basinda bugday, sekerpancari, arpa, sogan, patates, liziim, nohut, piring, aycicegi, yesil
mercimek yer almaktadir. Antepfistigi, hashas, kayisi, Trabzon Hurmasi diger

yetistirilen bitkiler arasindadir (Kaya, 2015).

Il ekonomisine hayvancilik faaliyetleri onemli katki saglamaktadir. Kiimes
hayvanciligina bagl olarak yumurta tiretiminin yani sira tavukguluk, deri ve siit tiretimi
onemli hayvancilik kaynakli tiriinlerdir (Kaya, 2015). Biitiin il diizeyinde biiyiikbas ve
kiiciikbas hayvancilik yapilmaktadir. Corum ilinde biiyiikbas hayvan tiirleri arasinda
Holstein, Simmental ve Montofon irklarinin yani sira, yerli olarak bir miktarda kultak

sigirt mevceuttur. Kiigiikkbas hayvancilik yetistiriciliginde ise koyun irklar1 i¢inde en
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yaygin olan1 akkaramandir. ilde yumurta tavukgulugu &n planda olup diger kanatlilar ise

genelde koy ortamlarinda yetismektedir (Kilig, 2015).

2.3.2. Sanayi ve Ticaret

Insanlarin baslica ekonomik faaliyetlerinden birisi, kalkinma ve kiiresellesmenin
motoru sanayidir. Bu yolla hammaddelerin sekilleri degistirilir, daha kullanilabilir hale
getirilir ve degerlendirilir. Giiniimiizde sanayi, yapisim1 degistirmekte olmakla birlikte

hizli yayilisim da siirdiirmektedir (Tiimertekin ve Ozgii¢ 2011).

Ic Anadolu’yu Karadeniz’e baglayan ulasim giizergahlar iizerinde bulunmasi
nedeniyle 6nemli bir konuma sahip olan Corum sehrinin sanayi cesitliligi fazladir.
Corum sanayisinin 6nemli kollar1 arasinda kiremit ve tugla fabrikalari, gida, kagit
sanayi, ¢ivi ve mobilya ile un-irmik fabrikalari bulunmaktadir. Corum ilinde yilda 2500
ton leblebi iretilmektedir. Bunun yaninda makarna ve un fabrikalarina ham madde
konusunda 6nemli olan 500.000 ton un iretilmektedir. Corum sehrinde giinlik 1,5
milyon yumurta iiretimi yapilmakta olup Tiirkiye yumurta iiretiminin %35’1, kiremit
tretiminin %40’1 tugla iiretiminin ise %10’u Corum sehri tarafindan karsilanmaktadir

(Afacan, 2019).

Corum ilinde gida sanayisi hammaddeye ulagimin kolay olmasi nedeniyle
oldukca gelisme gostermistir. Bunun yani sira metal esya sanayisine bakildiginda ise
gida ve toprak sanayisinden sonra kurulmus olmasina ragmen sanayi acisindan en fazla
tesisi igerisinde barindiran sanayi koludur. Bu alandaki sanayi kollar1 incelendiginde
makine ve techizat sanayi, oto yedek par¢a sanayi, tarim aletleri ve makineleri

sanayisinin yani sira ¢ivi ve tel sanayi tesisleri sayilabilir (Cevik, 2019).

2.3.3. Ulasim

Corum sehrinde deniz yolu ve demir yolu bulunmamaktadir. Corum sehrinde
ulasim sadece karayolu ile yapilmaktadir. Sehir i¢i ulasim genelde toplu tasima
araglartyla saglanmakta olup bunun yani sira 0Ozel arag, bisikletler ile ulasimda
yaygindir. Corum sehri sinirlari igerisinden I¢ Anadolu Bolgesi'ni Karadeniz Bélgesi'ne

baglayan ulasim giizergahlarinin {izerinde bulunan Corum, ulasim agisindan 6nemli bir
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konuma sahiptir. Corum merkez ilgesinde trafigin en yogun oldugu kisimlar arasinda
saat kulesi ve gevresinin yani sira Gazi Caddesi, indnii Caddesi ve Osmancik Caddesi

gosterilebilir (Kuyumcu, 2017).
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Harita 2.3. Corum Karayollar1 Haritas1 (KGM).

2.3.4. Turizm

Corum sehri birgok medeniyete ev sahipligi yaptigi i¢in 6nemeli bir antik kent
konumundadir. Bogazkale il¢esinde bulunan Bogazkdy-Hattusa ve Alaca ilgesinin
sinirlart igerisinde bulunan Alacahdyiik’iin yami sira, Ortakdy ilgesinde bulunan
"Sapinuva" yerli ve yabanci turist ¢geken 6nemli merkezlerdendir. Sehirde bulunan saat
kulesi, kaleler, hanlar ve hamamlar ile anitlar, tarih turizmi agisindan oldukc¢a 6nemlidir.
Corum sehrinde bulunan Iskilip yaylasi, Karg: yaylasi, Karaca yaylasi, Abdullah yaylasi,
Bayat Kunduzlu yaylalari1 temiz havasi ve soguk sulariin yani sira sehrin giiriiltiistinden
kacan insanlarin odak noktalarindandir. Av turizmi ise sehrin turizm gesitlerindendir.

Bunun yaninda uluslararas1 diizeyde Tiirkiye’de 3 yilda bir diizenlenen Hititoloji
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kongresinin 6 yilda bir Corum’da yapilmasi kongre turizmi agisindan oldukca énemlidir

(Bilgin, 2008).

Fotograf 2.2. Corum Kargi Karacaoglan Yaylast.
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3. MESKEN KULTURU

Insanoglunun, yasam miicadelesinde ihtiya¢c duydugu temel ihtiyaglar beslenme
ve barmma ihtiyacidir. Gegmisten giiniimiize insanlar farkli mekanlar1 kendilerine
barinak haline getirmistir. Zamana bagli olarak barinma ihtiyaclarinda farkli yollar
tercin ederek yasamlarim1 kolaylastirict mekanlar iiretmislerdir. Ilk ¢agda yasayan
insanlar dogada kendiliginden olusan aga¢ kovuklari, magara vb. yerleri barinma
ithtiyaclarim1 karsilamak i¢in kullanmiglardir. Toplayicilik, avcilik ve hayvancilikla
gecimlerini saglayan toplumlar gocebe hayat tarzi siirmiisler ve kendilerine barmmak
icin yeni alanlar olusturmuslardir. Insanoglunun Atesi bulmasi ve tarimsal iiretime
geemesiyle iklim sartlarina uyumlu ayni zamanda vahsi hayvanlarin ulagsmasinin zor
oldugu kalict barinaklar olusturulmustur. Zaman igerisinde yasam gereksinimlerinin yani
sira kiiltlirtin, teknolojinin degismesiyle barinilan alanlar yerine yasanilan mekanlar
olusmaya baslanmis bu mekanlar c¢evrenin sunmus oldugu sartlara bagli olarak

sekillenerek 6zgiinliiglinii kazanmistir (Giinel, 2019).

Yerlesmelerin ¢ekirdegini olusturan meskenler, yapit malzemesi ve yapilis
sekilleriyle bulunduklar1 cografi kosullarin etkisiyle dnem kazanir. Bu etki daha ¢ok
kirsal meskenlerde goriiliir. Geleneksel kirsal meskenler ailenin ekonomik faaliyetlerini,
birey sayisini, kiiltiirti, bulundugu ¢evrenin cografik 6zelliklerini, iklimini, bitki ortiisiinii
yansitan Ogeleri biinyesinde barindir. Dolayisiyla geleneksel konutun her birimi, bu
hususlar ¢ercevesinde sekillenir (Kaya, 2019). Meskenlerin yap1 malzemelerine gore
simiflandiracak olursak ahsap, toprak ve tas meskenler olmak tiizere 3 kategoride
inceleyebiliriz. Genellikle ¢evre kosullarin1 yansitan bu meskenler, ayn1 zamanda

bulundugu bolgenin iklimini de ortaya koymaktadir (Koday vd 2017).

Kiiltiirel 6zellikler ve cografi kosullar her zaman mekani etkilemistir. Meskenler
en basit inga edilen konutlardan en gosterisli insa edilen konutlara kadar cografi
gorliniime sahiplerdir ve farklilik gosterebilmektedir. En miitevazi mesken bile i¢inde

bulundugu kiiltiir ve onun degerleri hakkinda insanlara bir¢ok sey anlatabilmektedir.
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Dolayisiyla cografyacilar, tiim diinyada bu gibi yapilara cesitli bakis acilariyla
yaklasarak biiyilik oranda ¢aba gostermislerdir (Manav ve Caliskan 2017).

Geleneksel Tiirk evi insa edildigi ¢evre ve insaniyla uyumlu, i¢inde yasayan
insanlarin fiziksel ve fonksiyonel ihtiyaglarina cevap veren, bu insanlarin kiiltiirel sosyal
ve aile yapisi ve yasantisiyla uyumlu bir bicimde insa edilmistir. Bulundugu ¢evrenin
topografik ve cografi ozelliklerine de uygun bir bicimde insa edilmis olup, yiizyillarca

ayakta kalmay1 basarabilen yapilar vardir (Karahan, 2023).

Diinyanin bir¢ok iklim ve kiiltiir bolgesine bagli olarak gesitli mesken tipleri
ortaya ¢ikmustir. Tiirklerin de kendine has bir mesken kiiltiirii bulunmaktadir (Dipsizgol,
2021). Anadolu’nun zengin kiiltiiriiniin yan1 sira Orta Asya’dan gelen gelenekler Tiirk
mesken kiiltiiriiniin olusmasina fayda saglamistir. Islamiyet’ten sonra Tiirklerin yasayis
tarzinda degisimler meydana gelmis bu degisimler mesken kiiltiiriinii de etkilemistir
Anadolu’da degisik iklim tiplerinin goriilmesi evlerin bigimlenmesini de Onemli
derecede etkili olmustur. (Ergetin, 2020). Geleneksel Tiirk evinin baslica 6zelliklerine
baktigimizda saglam, fonksiyonel, ekonomik ve estetik oldugu goriilmektedir. Tiirk

sehir dokusu i¢inde Tiirk evi ayri bir mana kazanir (Kiling, 2020).

Tirk ev mimarisi mahremiyet ve giivenlik faktorlerinde otiirii ige doniik bir
yasam bi¢imine uygun olarak inga edilmistir. Biiylik konaklarda erkeklerin ve kadinlarin
farkli yerlerde oturmalarini saglamak adina erkeklere selamlik adi verilen, kadinlara ise
harem ad1 verilen boliimler yapilmistir. Bu bdliimlerin her birinde odalar yer almistir.
Orta dereceli konaklarda ise tek bir ana oda bulunmaktaydi. Insa edilen meskenlerin kag
odadan olusacag1 ve bu odalarin biiyiikliigii de ev sahibinin maddi giiciine bagl olarak

degisiklikler gostermistir (Yiiksel, 2019).

Tiirk evi Osmanli Devleti doneminde gelisim gostermistir. Osmanli Devleti
siirlart i¢inde varlik gosteren toplumlar zamanla Tiirk evinin plan ve tasarim
Ozelliklerini benimsemistir. Baslangicta tek kath insa edilmis olan Tirk evleri zamanla
gelisen teknik ve ekonomik kosullar sayesinde kat sayisinda degisiklikler olmus hava,

151k ve manzara gibi faktorlerden dolay1 evler yliksek yapilmistir. Geleneksel Tiirk evi
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plan tiplerine gore sofasiz, dis sofali, i¢ sofali ve orta sofali seklinde ayrilmistir (Ergetin,
2020).

3.1. Corum ili Mesken Kiiltiirii

Plan ve detay bakimindan geleneksel Tiirk evlerinin genel karakterlerini Corum
geleneksel evlerinde de gormekteyiz (Karahan,2023, s.29). Corum schrinin geleneksel
mimari yapisi incelendiginde, anitsal mimari 6rneklerinin biiyiikk ¢ogunlugunda tas yap1
malzemesi kullanilan yigma sistem; sivil mimari 6rneklerinde ise ahsap karkas sistem
goriilmektedir. Corum Kalesi, Corum Belediye Binasi, Saat Kulesi, Yeni Hamam (Ali
Pasa Hamami), Pasa Hamami, Giliplir Hamami gibi yapilar tas malzeme ile insa edilen
anitsal yapilar olarak goriiliirken; sehrin kiiltiirel miras1 i¢inde 6nemli bir yeri olan; Eski
Karakol Binast ve Veli Pasa Hani ise ahsap karkas sistem ile insa edilmistir. Corum
sehrinde geleneksel konutlarin genellikle ahsap karkas sistem ile yapildig
goriilmektedir. Corum’da konutlarin ¢ogunlugu geleneksel Tiirk evlerinde oldugu gibi
iki kathdir. Zemin katlarinda yigma tas duvar sistemi uygulanirken, iist katlarda ise
ahsap karkas sistem arasi kerpi¢ dolgulu duvarlar goriilmektedir. Kuzey cepheye bakan

duvarlarda yigma sistem uygulanan 6rnekler de mevcuttur (Sahin, 2020).
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Fotograf 3.1. Corum Saat Kulesi.

Fotograf 3.2. Corum Miizesinin Distan Gorliniimii.
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Geleneksel Corum evleri incelendiginde dosemelerde; ahsap kiris ilizeri pismis
toprak ya da ahsap kaplama malzemesi kullanilmistir. Tavanlarda; kirislerin agikta
birakildig1 ters tavan uygulamalar1 ya da citali ahsap tavan kaplama uygulamasi
gorilmektedir. Corum geleneksel meskenlerinin Catilar1 ahsap oturtma cati striiktiirii
tizerinde alaturka kiremit ile oOrtiiliidiir. Corum evlerin olmazsa olmazi olan sofalarda
insa edilen merdivenler genellikle ahsap malzemeden yapilmistir. Corum evlerinde
bulunan merdivenlerin biiyiikliigii, aile fertlerinin sayisina bagli olarak bir veya iki adet
olmak tizere ii¢ kollu olarak insa edilmistir. Geleneksel evlerin disinda bulunan
merdivenlerin yapiminda genellikle tas malzeme kullanilmistir. Corum evlerinin
bilesenlerinden olan kapi, pencere, dolap gibi yap1 ahsap malzeme kullanilmistir. Corum
sehrinde yerel bir malzeme olan alc1 ise; genellikle meskenlerde yapim ve siisleme
malzemesi olarak tercih edilmis, duvar sivalarinin yani sira sominelerde, serbetliklerde,
cephelerdeki sarkitlar ve bitkisel motifli kabartmalarin yan1 sira meskenlerin yap1 parca
ve bilesenlerinde sik¢a tercih edilmistir (Sahin ve Biger 2021).

By
N

-

7T e\ L. iE

b : R esana|
| e

—_—
q

Fotograf 3.3. Karebek Konagi (soldaki) Bilaller Konagi (sagdaki).

3.1.1. Bahge (Avlu)

Geleneksel Corum evlerinin genelinde avlu ad1 verilen iistii agik, etrafi insanlarin
daha rahat hareket edebilmeleri icin tas ya da kerpi¢ ad1 verilen yiiksek duvarlarla ¢evrili
alanlar vardir. Avlu igerisinde giinliik ihtiyaglar1 karsilamak icin meyve ve sebze

yetistirilmesinin yani sira, ekmek pisirilen tandir, kokunun eve yayilmasini 6nlemek i¢in

31



hela, odunlarin konuldugu kuruluk, ¢amasirlarin yikandigi haymalik, tahillarin
saklandig1 ambar ve hayvanlarin kaldigi ahir bulunmaktadir. Bahgenin sokaga agilan
kapilaria catal kap1 adi verilir. Catal kapt genelde ahsaptan yapilmis olup kanathdir.
Catal kapinin iizerinde madeni olan misafir geldiginde kapiyr ¢almasi i¢in tokmaklar

vardir.

Fotograf 3.4. Haci Niyaz Konagi Catalkapi (soldaki) Bilaller Konag1 Kapi
Tokmagi(sagdaki).

Fotograf 3.5. Anadolu Selguklu Do6nemine ait Corum’da bulunan bronz Kilit
(Bektas,2024).
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Fotograf 3.7. Hac1 Niyaz Konag1 Kuruluk (soldaki), Hac1 Niyaz Konag1 Avlu (sagdaki).

3.1.2. Sofa

Sofa geleneksel Corum evlerinde de odalar arasi gecisleri saglandigi bir
toplanma alandir. Gegislerin saglandig alanlarin disinda kalan boliimler oturmak i¢in
kullanilmaktadir. Zamanla meskenlerdeki bu boliimler 6zelleserek sekilik, kosk eyvan,
taht gibi isimler ile anilan bolimler olusturulmustur. Boylece sofa Geleneksel Tiirk
evlerinin kurulmasinda en 6nemli mekan olarak yerini almistir. Ayrica sofalar evin en
biiylik mekani1 ya da mekanlarindan biri sayilir (Kerman,2010, s.131). Corum evlerinde
daima giineye dogru kurulan sofalar gecit ve yazlik sofasi olarak iki kisimdan olusur.

Sofalarin avluya bakan kisimlarinda ise genis sacaklar bulunmaktadir (Akok, 1951).
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Fotograf 3.8. Anadolu Selcuklu Do&nemine ait Corum da bulunan Samdan

(Bektas,2024).

3.1.3. Oda

Geleneksel Corum evlerinde odalar, geleneksel genel olarak Tiirk evlerinde
goriilen Ozelliklere sahiptir. Odalarin igerisinde “Gomme dolaplar, yiiklikler,
hamamliklar, sedirler ve somineler bulunmaktadir. Biitiin bu 6zellikleriyle odalar bash
basina birer yasama alani olma 6zelligi gosterir. Geleneksel Corum evlerinde bas odasi
diyebilecegimiz bir odas1 bulunmaktadir. Bas oda diger odalara kiyasla daha tertipli ve
diizenlidir. Bas odalarin kapilar1 ve igerisinde bulunan gémme ahsap dolap kapaklari
genel olarak bitkisel karakterli motiflerle siislenmistir. Bas odalarda bulunan
lambaliklar, Serbetlikler ve somine ise al¢g1 kabartmalarla siislenerek gorsellik 6n plana
cikarilmistir. Tavanlar ise genellikle ahsap gobekli 6zenli titiz bir iscilik ile yapilmistir.

Bas odalar genellikle evin ikinci katinda yer alirlar (Kerman, 2010).
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Fotograf 3.9. Karabek Konagi Oda Goriiniimii.

3.1.4. Mutfak

Corum’da yakin zamana dek evler dikkate deger bicimde kiiciik ve yiiksek
pencereli olarak kerpicten yapilirdi. Isinmayr kolaylastirmak amaciyla bu sekilde
planlanan evlerin ¢ogunda odalar tek ve genis bir salona acilirdi. Bu salon ¢ogunlukla
ailenin bir araya geldigi, bulusup sohbet ettigi alanlardi. Kalabalik aileler de yemek
burada yenilirdi (Solak vd 2012).

Salona ac¢ilan odalardan biri, 6zellikle kis aylarinda yasam alani olarak tercih
edilirdi. Bu oda, giin boyu oturulan bir alan oldugundan oturma odasi, i¢inde hem 1sinma
hem pisirme isi i¢in kullanilan bir ocak oldugu i¢in de mutfak islevini goriirdii. Bu odaya
bicaklik denirdi. Odada bulunan zemine bitisik tabanli ocak belirgin bir baca ile
baglanirdi. Beyaza boyali bu ocak, icerisindeki sacayagi adi verilen yemegin ates
tizerinde rahatlikla durabilmesini saglayan bir metal liggen malzeme ile tamamlanirdi

(Solak vd 2012).

Baz1 evlerde bicakligin yani sira bulunan bir baska mutfak benzeri kisim ise
girelikti. Evin disinda bir oda seklinde tasarlanan gireligin icerisinde ekmek yapiminda
kullanilan tahta masalar, oklavalar, hamur yogurma kaplari, yakacak olarak kullanilan

malzemeler, yere sermek igin sofra bezi adi verilen Ortiiler oturmak i¢in kullanilan
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minderler ve yoha adi verilen ekmekleri pisirmekte kullanilan tandir bulunurdu (Solak
vd 2012).

Fotograf 3.10. Bilaller Konagi1 Mutfag:.

3.1.5. Merdivenler

Corum geleneksel konutlarinda yer alan katlar1 birbirine baglayan merdivenler
genellikle ahsap malzemeden yapilmistir. Sokaktan ya da bahgeden konuta girmek i¢in
yapilan merdivenler ise genelde tas malzemesinden yapilmistir. Geleneksel Corum
evlerinin merdiven korkuluklar1 ve korkuluklarin iizerinde bulunan kiipesteleri ahsap

malzemeden yapilmistir ve tornali bigimde tasarlanmigtir (Kerman, 2010).
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Fotograf 3.11. Bilaller Konag1 Ust Kata Cikan Merdivenler.

3.1.6. Pencereler

Bolgede en eski pencere tipi tavanlarda acgilan tepe pencereleridir. Genellikle
sofada ya da evlik ad1 verilen mekanda yer alan biiyiik ocagin iizerine gelecek sekilde
acillan ve evdelige adi verilen bu pencereler vasitasiyla evin 1sik ve hava ihtiyaci
giderilmeye calisilmistir. Geleneksel koy konutlarinda zemin katlarda pencere kullanimi
nadirdir. Bu katin 151k ve hava ihtiyact temek veya kepenek adi verilen kiigiik
acikliklarla karsilanir. Ust katta ise odalara ve sofaya agilan dikdortgen bigimli
pencereler yer alir. Toplu ya da siyirma adi da verilen bu pencereler yandan veya {istten
stirmeli seklinde yapilmistir. Yandan siirmeli olan pencerelerde acilip kapanan ahsap
pencere kapaklart bulunur. Bolgede sicaklik degerinin diisiik olmasi pencere

boyutlarinin oldukea kiigiik tutulmasini zorunlu kilmistir (Davulcu, 2016).
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Fotograf 3.12. Geleneksel Corum Evlerinde Pencere Ornekleri

3.1.7. Kap

Yorede evlere giris ¢ikis genellikle ¢ift kanatli ahsap kapilarla saglanmistir. Cift
kanatli bu kapilar arka taraftan demir kusaklarla birbirlerine baglanan kerestelerden
olusturulmustur. Genelde kapilarinin genisligi yaklagik olarak 2 metredir. Yiiksekligi ise
iki metreyi gecmektedir. Kapilara yerlestirilen ve ailenin maddi giicline oranla
degiskenlik gosteren demir kapi1 tokmaklar1 yoredeki demirciler tarafindan iiretilmistir
ve misafirler ile aile bireyleri eve geldiklerini bu kapi tokmaklariyla bildirmistir
(Davulcu, 2016). i¢ kapilar ise tek kanatli olup genelde ahsap malzemeden yapilmustir.
Genelde bodrum katinda ya da zemin katta yer alan kapilar ile mutfak kapilar1 sade bir
gorliniime sahiptirler diger katta yer alan kapilar ise motiflidir. Her kap1 oda iglerine

acilmaktadir (Kerman, 2010).
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Fotograf 3.13. Geleneksel Corum Evlerinde Kap1 Ornekleri

3.1.8. Cikmalar

Corum evleri Geleneksel Tiirk Evlerine benzer ozellikler gostermektedir.
Genelde iki kath insa edilen geleneksel Corum evleri ¢ikmalidir. Eski tip Corum
evlerinde balkonlar yok denilecek kadar azdir. Cikmalar bir nevi balkon gorevini

tstlenmistir.

Fotograf 3.14. Geleneksel Corum Evlerinde Cikma Ornekleri
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3.1.9. Cephe Siislemeleri ve Silmeler

Geleneksel Corum konutlarinin genellikle iki cephesi bulunmaktadir. Cephelerin
birisi sokak kismina bakmakta, digeri ise bahgeye bakmaktadir. Cephelerden birisi tam
simetrik olmamakla birlikte her iki yanda iki ¢ikmalidir, diger cephe ise ticgen alinlikls,
cikmanin simetri ekseninde yer bulur. Cikma altlar1 genellikle al¢1 dolguludur. Cikma
bolmesini desteklemek amaciyla altlarina payandalar yapilmistir. Payandalarin ug
kisimlarinda damla bigimli alg1 sarkitlarla veya gesitli motiflerle siislenmistir (Tuluk,
2008).

Fotograf 3.15. Bilaller Konagi Cikma Altinda Yer Alan Damla Bigimli Al¢1 Sarkit.
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Fotograf 3.16. Karabek Konagi Cikma Altinda Bulunan Alg1 Stislemesi.
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DORDUNCU BOLUM

4. GIYIM KUSAM KULTURU
Kiiltiir; insan elinin degdigi ve sekillendirdigi maddi ve manevi unsurlari igeren
karmasik bir biitlindir. Kiiltiiriin bu karmasik yapist degisken ve gelisken olmasi
geleneksel giyim kusam tarzina da yansimistir. Gegmisten giliniimiize giyim kusam
kiiltiirii incelendiginde her toplumun yasayis bigcimleri ve aligkanliklari icinde bulundugu
yasam sartlarinin etkisiyle birbirinden farkli 6zellikler gostermislerdir. Buna bagli olarak

da milli ve yoresel kiyafetler ortaya ¢cikmustir (Ozus vd 2014).

Doga kosullari, insanoglunun Oncelikle Ortlinmesini, sonra giyinmesini ve
ardindan siislenmesini gerekli kilmistir. Dolayisiyla siis ve siislenme insanlik tarihiyle
aym yastadir. Insanlarin énce kendilerini, sonrasinda yasadiklari gevreyi siislemeleri
magaralara ¢izilen resimler ile kanitlanmistir. Giyim sekli ve tiirlinde dogal kosullar
etkili olsa da inanglar etkisiyle giysileri dar veya bol olarak kullanmiglardir. Ornek
verilecek olursa batil inaniglara gore bedene kotli ruhlarin girmemesi icin giysiler bel

kismina kusak, uckur ya da kemer ile sikica baglanmistir (Berkol, 2019).

Insanlarin  birbirleri  hakkindaki ilk izlenimler giyim aracihigiyla
olusabilmektedir. Ciinkii insanlar {izerinde istenen etkiler giyim aracilifi ile
olusabilmekte ve hatta statiiler belirlenebilmektedir. Bu ge¢cmisten giiniimiize kadar
gecerlidir. Ornegin ilkel topluluklarda kullanilan aksesuarlar kabileler arasinda fark
olusturmak amaciyla ve diger insanlardan ayirt edilmek amaciyla kullanilmistir
(Bursaligil,2009).

Bireylere bagli olarak toplumun hayat tarzini bi¢imlendiren aliskanliklar,
davraniglar, 6rf, adet, gelenek ve gérenekler giyim kusam kiiltiirtinii belirler (Meydan ve
Guliyeva, 2020). Toplumlarmn giyim kusamini etkileyen diger faktorler arasinda,
milletlerin  birbirleriyle kurduklari iligkiler etkili olmustur. Biitin medeniyetler
kendinden sonra gelen medeniyetlere giyim kusamlariyla ilgili bilgi ve birikimlerini
aktarmiglardir. Milletlerin sosyal ve kiiltiirel yapisi, politik yapisi, ekonomik durumu

gibi diger etkenler de giyim kusamdaki degisimi etkileyen diger faktorler arasindadir.
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Zamanla bu degisim savaslarin teknolojik gelismelerin ve ticaret gibi etkenler nedeniyle

gozle goriiniir bir sekilde hizlanmig ve yayilmaya devam etmistir (Tutal, 2018).

Giyim kusam Tiirk kiiltiiriinii ve yagam bi¢imini yansitan dgelerin baginda gelir.
TDK’ye gore “iist bag” anlamina gelen giyim kelimesinin karsiligi Divan-ii Liigat-it-
Tirk’te  “ton”  kelimesi olarak  ge¢cmektedir  (Meydan vd 2020).
Tiirk milletinin kiiltiirel gegmisi incelediginde, Tiirkler kendilerine yurt aramak i¢in Orta
Asya'dan Anadolu topraklarina gd¢ sirasinda karsilastiklart toplumlarin kiiltiiriinden
etkilenerek, gilinlimiize kadar uzanan zengin bir giyim-kusam Kkiiltiiriine sahip hale
geldigi goriilmektedir. Giinliik yasamin olmazsa olmazi olan insanlarin birgok
gereksinimlerini karsilayan, kiiltliriin maddi unsurlarindan olan giyim i¢in kullanilan
esyalar, zaman igerisinde olusmus deneyimlerden meydana gelmistir. Bu nedenle
gecmisten gelen birikimi giinlimiize tasiyan geleneksel kiyafetler, toplumlarin kiiltiir

tarihi agisindan ayr1 bir 6neme sahiptir (Ayhan, 2021).

Uzun siire bircok milleti egemenligi altinda barindiran Osmanli Devleti’nde
giyim kusam, gorsel iletisim aracit olarak kullanilmis ve toplumsal hiyerarsinin
korunmasinda 6nemli rol oynamistir. Biinyesinde barindirdigi milletleri birgok konuda
oldugu gibi giyim-kusam konusunda 6zgiir birakan Osmanli Devleti’'nde halk 6zgiir
olarak giydigi kiyafetler ile birbirinden ayirt edilmistir. Yaklasik 623 yil diinyada hiikiim
siiren Osmanli Devleti bu siire zarfinda i¢inde farkli kiiltiirlerle siirekli ve uzun siire
etkilesim i¢inde olmustur. Siyasi cografik ve Kkiiltiirel anlamda hizli bir sekilde
topraklarin1 genislettirdigi donemlerde, hakimiyeti altina aldig: iilkelerin giyim kusam
kiiltirlerinden hem etkilenmis hem de kendi giyim-kusam tarzinin da diger milletler

arasinda yayilmasini da saglamistir (Pamuk ve Akdag 2018).

Insanlarin giyim kusamlar1 gegmisten giiniimiize toplumsal o6zelliklere ve
birikime gore sekillenmis 6nemli kiiltiirel miraslarimizdir (Koca ve Baran 2018). Tarih
boyunca c¢esitli uygarliklar1 i¢inde barindiran Anadolu, kiiltiirel etkilesimler sonucu
zengin, gosterigli bir giyim tarzini bizlere sunmustur. Anadolu’da oOzellikle kadin
giyiminde, bedenine ve ayagma giydikleri kiyafetler kullandiklar1 taki aksesuar ve

bezemelerle bir biitlin haline getirilmistir. Kadin ve Erkekler bu biitiin i¢inde
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olusturdugu giyim kusam tarzim1 yasamlarina entegre ederek nerde ve nasil
giyineceklerini zaman igerisinde deneyimlerle 6grenmis ve bir sonraki nesillere aktarmis
boylece giyim kusam kiiltiirii kusaklar arasi siiregelerek giinlimiize kadar degisimlere
ugrayarak giinlimiize kadar ulagmistir. Bununla birlikte tarihi, cografi, ekonomik ve
sosyal farkliliklar, kiyafet hayatin1 etkileyerek yoresel kiyafetlerin olusmasinda rol

oynamistir (Gokgearslan ve Ozdemir 2017).

Stirekli degisim igerisinde olan moda faktdriiniin en temel taslarindan olan
geleneksel giysilerin unutulmaya hatta yok olmaya basladig1 asikardir. Kiiltiirel miraslar
milletleri birlestiren Gzelliklere sahiptir. Geleneksel ve yoresel kiyafetlerde kiiltiirel
miras igerisinde 6nemli bir yere sahiptir. Kokli bir kiiltiire sahip Anadolu topraklar ev
sahipligi yaptig1 medeniyetlerin 6rf ve adetlerinin yami sira inanglariyla yogrulmustur.
Bu kiiltiirel birikim Anadolu’nun hemen hemen her yoresinde degisiklik ve cesitlilik
gosteren geleneksel giyim kusam kiiltlirlinii ortaya ¢ikarmis, renk ve bigim yoniinden

toplumlarin dis goriiniimlerinin ifade dili olmustur (Kaya, 2020).

4.1. Corum Ili Geleneksel Giyim Kusam

Tiirkiye’nin bir¢cok yerinde oldugu gibi, Corum bolgesinde kiiltiir ve sanat
gelenegini devam ettirerek, bircok medeniyete ev sahipligi yaparak cesitli kiiltiirler
etkilesim halinde olmustur. Cesitli kiiltiir iirlinlerinin yani sira tarihi miras1 biinyesinde
barindiran zengin kiiltiirli ve koklii tarthi onemli bir yere sahip olan Corum sehri, kiiltiir
turizmi agisindan Tirkiye’nin 6nemli illerindendir. Dokumacilik yorede en gelismis el
sanatidir. Yorede yasayan insanlar tarafindan Temizlenen kivli yapaginin taranmasiyla
ipler elde edilmis, elde edilen bu ipler ile yore kiiltiiriine has heybe, cuval, yastik ve
Kilim dokunmustur. Bunun yan1 sira sisle Oriilen c¢oraplarda ¢esitli motifler
kullanilmigtir. Bu ¢oraplara iizerine dokunan motiflere uygun olarak elifli, fistikli,
oriimcek ag1 gibi isimler verilmistir. Corum Sehrinin gegmisten giiniimiize biriktirdigi
kiiltirel zenginligi ve cesitliligi bir¢ok alanda oldugu gibi el sanatlar ile giyim kusam

konusunda ilham kaynagi olmustur (Ural ve Mutlu 2011).
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Corum Sehrinde eskiden yasayan insanlarin ¢esitli kiyafetleri bulunmamaktaydi.
Yorede yasayan insanlar genelde tek tip giyinirlerdi. Yoredeki insanlarin kendi
urettikleri genelde iki tip kiyafet vardi. Bunlardan biri siirekli olarak giindelik islerde
giyilen gilindelik kiyafetler, digeri ise daha ¢ok 6zel giinlerde ve misafirliklerde giyilen
yabanlik adi verilen kiyafetlerdir. Giinlimiizde ise hayat standartlarindaki artisin yani
sira moda tutkunlugu, insanlar cesitli giysilere yonlendirmistir. Zaman igerisinde hizli
ve biiylik gelisme gosteren endiistri ile rekabet edememenin getirmis oldugu yeniliklerle
giyim kusam Kkiiltiiriinii yok olma noktasmna gelmistir. Insanlar zamanla modanin
etkisinde kalarak cesitli secenek ve bunun yami sira hizli tiketim anlayisini
benimsememislerdir. Corum’da geleneksel giysiler kadin ve erkek giysileri olarak iki
kategoride incelenebilir (Civitci ve Olger 2012). Corum ilinde kadin ve erkek giysilerini;
iiste bedene giyilenler, alt bedene giyilenler, basa ve ayaga giyilenler olarak gruplara

ayrabiliriz (Ural ve Mutlu 2011).

Fotograf  4.1. Corum Geleneksel Kadmn ve Erkek Kiyafetleri

(https://www.folklor.gen.tr/halk-giysileri/corum-yoresi-giysileri.html).
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4.1.1. Corum Ilinde Geleneksel Erkek Kiyafetleri

4.1.1.1. Basa Giyinenler:
Fes: Koyu kirmizi renkli kalin ¢uha kumasindan yapilmis olup tepesinde siyah

puskiilii olan, silindir bigiminde bir basliktir (Topal, 2013).

Fotograf 4.2. Basa Giyilen Erkek Fesi (https://www.corumlu.com/kultur/erkekfesi.jpg).

Posi: Fesin lizerine baglanan bez parcasidir. Kare biciminde olan posi genelde
renkli ve c¢izgilidir. Posi yore insani tarafindan Oncelikle tliggen seklinde katlanir ve
sarildiktan sonra uzunluguna gore fesin ilizerinden iki veya ii¢ kez dolandirilir bosta
kalan u¢ kismi ise sag kulagin arkasindan sirta dogru piiskiil gibi birakilarak

kullanilirdi(https://www.corumlu.com/kultur/giyimkusam.htm).

4.1.1.2. Bedene Giyilenler:

4.1.1.2.1. Ust Bedene Giyilenler:
I¢lik: Eskiden evlerde el tezgahlarinda ipekle karisik ipliklerle dokunan, yakasiz
ve uzun kollu bir giysi dgesidir. iglikler genellikle beyaz renklidir ve gdmlegin altina

giyilirdi. Nadirde olsa da kimi zaman sar1 veya gri renkli i¢liklerde kullanilirdi (Salman,
2007).
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Gomlek: Yore halkinin giydigi gomlekler genelde yakali ve yakasiz olarak ikiye
ayrilir. Beyaz pamuklu kumastan yapilan bu gomlekler i¢ligin tizerine giyilirdi. Genelde
beyaz renkli olan gomlekler yerli dokumalardan iiretilmekteydi. Bisiklet yakali olan
gomleklerin 6nli gbgse kadar agik kollart ise uzun olurdu. Kollar1 da uzun olurdu
(Salman, 2007).

Delme (Yelek): Kapakli ve kapaksiz olarak iki ¢esidi vardir. Diger ad1 yelek
olan delme gomlegin tizerine giyilirdi

(https://www.corumlu.com/kultur/giyimkusam.htm).

Cepken/Ceket (Libade): Seyrek dikisli pamuklu kumastan veya abadan yapilan
kisa hirkadir(https://www.corumlu.com/kultur/giyimkusam.htm).

Fotograf 4.3. Ceket Ornegi (https://www.corumlu.com/kultur/ceket.jpg).

Gayret Kusagi: Uzun kusaklar1 olan gayret kusagi mesinden yapilir. Kusak
belde bir kez dolandirildiktan sonra yana gelecek sekilde baglanilarak kullanilirdi. Yan
tarafa gelen baglarin {izerinde giimiis kakmalar bulunurdu. Bu yuvarlak olan bu glimiis
kakmalar siis niyetiyle takilirdi. Gayret kusaginda ii¢ katli olan bir bolme vardir. Bu
bolmenin iki kat1 cep olarak kullanilirdi. Diger boliimiiniin ise alt tarafi agik vaziyette
olup silah ya da bigcak koymak i¢in kullanilird

(https://www.corumlu.com/kultur/giyimkusam.htm).
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Fotograf 4.4. Bele Baglanan Kusak Ornegi (https://www.corumlu.com/kultur/kusak1.png)

Tosya Kusagi: Zengin ve memur kesim eskiden genellikle salvarin beline ipek
ve yiinden yapilan giiriin salin1 kullanirlardi. Normal statiideki halk ise bellerine,
yaklasik 5 metre uzunlugunda ham ipek ya da yiinden dokunmus olan Tosya kusagini
sararlardi. Tosya kusagi ¢izgili olup tercih edilen renkler kirmizi-yesil ve sari-siyahtir.
Yaklagik her biri 30 cm eninde olan 2 parga birbirine eklenirdi. Boyu 2 metre olan salin
uclart ise sagakli olurdu. Kusak ikiye katlandiktan sonra 6nden baslamak iizere sola

dogru dolanarak sikica sarilip uglarindaki sacaklar ise sol taraftan kalga {izerine

diistiriilerek kullanilird1 (Salman, 2007).

4.1.1.2.2. Alt Bedene Giyilenler:

Zivga ve Salvar: Genelde giindelik islerde kullanilan salvar Pamuklu
kumasglardan dokunur. Orta gelire sahip insanlar pamuk ile yapilmis salvarlar1 giyerken
yiiksek gelirli insanlar yiinlii kumaglardan {iretilen salvarlari kullanmiglardir. Salvarlar
onden yirtmaclh ve ucgkurludur. Bazi salvarin boyu kisa bazilariin ise uzundur. Dize
kadar olan kisa salvarlarin altina tozluk ve corap giyilir. Uzun olan salvarlar ise dar ve
viicuda yapisik bigimde olur ve ayakkabinin iizerine gelen kismi kaytan ile g¢evrilidir.
Salvarin kortkli olania zivga denirdi

(https://www.corumlu.com/kultur/giyimkusam.htm).
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4.1.1.3. Ayaga giyilenler:
Corap: Coraplar Yiin ipliklerden el ile 6riiliirdii. Ormek i¢in sisler kullanilirds.
Coraplar, diiz beyaz, lacivert veya siyah renklerde tercih edilirdi. Beyaz olanlar

kendinden desenli oldugu gibi diiz 6rgii seklinde de olabilmektedir (Salman, 2007).

Ayakkabi: Erkek ayakkabilarin ucu sivri topuklar ise yiiksektir. Diiz desensiz
ve siyah renklidir. Ayakkabilar genelde kapaksiz deriden imal edilirdi. Koylii kesim
genelde carik ismi verilen ayakkabilar1 giyerken, Zenginler livanli denen kunduray:

giyerlerdi (Salman, 2007).

Fotograf 4.5. Carik https://www.corumlu.com/kultur/carikl.jpg.

4.1.1.4. Taki ve aksesuar:
Giimiis Kostek: Ince zincirden ve giimiisten yapilan genelde erkeklerin saat

tasimak igin yelek tizerine astiklari aksesuardir (Salman ve Atmaca 2011).

4.1.2. Kadin kiyafetleri

4.1.2.1. Basa Giyilenler:

Canfes: Genellikle mor ve kirmizi renklerde tercih edilen piiskiillii dar ve kiigiik
olan kadinlarin basma taktig: festir. Piiskiilleri, genelde siyah renktedir. U¢ parmak
genisliginde ve makara seklinde yapilan canfesin tepesi incilerle siislenerek orta yere
bliyiik bir altin konulurdu. Kenarda bulunan kisimlara ise iist iiste gelecek sekilde kiigiik

altinlar dikilirdi. Fesin etrafina tiggen katlanan giyilen elbiseye uyumlu ¢eki denilen ince
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kumas baglanirdi. Canfesin arka kismina sari teller ile siislenerek tutturulan uzun siyah
renkli piiskiiller takilirdi. Canfesin lizerine yazma adi verilen ortiiler baglanirdi (Ural ve

Mutlu 2011).

Cember: El dokuma tezgahlarin da silis agisindan motifli olarak dokunan
cemberlerin kenarlarin piiskiil ve metal pullar konulurdu. Diizensiz olan diiz kumastan
yapilan ¢emberin 0zelligi dokularina ipek karistirilmis olmasindandir. Yorede yazma
olarak da bilinen ¢emberler genelde beyaz ve siyah renkli olarak tercih edilirdi. Canfesin
izerine fesin Onii acik saclar ise Ortecek sekilde baglanirdi. Yore insanin oyali, ipek,
kivrak, olarak adlandirdigi ¢emberler genelde yaslilar tarafindan kullanilird: (Salman,
2007).

Fes: Kadife, cuha veya pazenden yapilan kadin fesleri genelde kiigiik ve dar
olarak kullanilirdi. Feslerin 6n tarafi altin paralar ile siislenirdi. Fesin kayip diismesini
engellemek i¢in saglara tutturulan arkadaki seritlere tutamak adi verilmektedir (Salman,
2007).

4.1.2.2. Bedene Giyilenler:

4.1.2.2.1. Ust Bedene Giyilenler:
iclik: Kenefi olarak da bilinen ve yoresel dokumalarda dokunan bir gomlek
tirtidiir. Gomlegin kumas ile astar arasina icine pamuk konarak olusturulan ve kapitone

ad1 verilen pargalar dikildiginden yore insani tarafindan pamuklu iclik olarak da
adlandirilir (Ural ve Mutlu 2011).

Siktirma: Onii sik kopcalarla kapanan badeni sikica saran kolsuz yelek

korsesidir (Ural ve Mutlu 2011).

Gomlek: Yakali ve yakasiz olmak iizere iki ¢esittir. Gomleklerin iizerine cesitli
stislemeler yapilmaktadir. Bu siislemelere nazaran giizel oyali, kirpik oyali, sigandisi
oyali gibi isimler verilmektedir. Bu gomleklerin 6niinde uzun bir yirtmag¢ bulunur. Bu
yirtmaca ve yaka kismina yaklasik iki santimetrelik beyaz ipekli kumaslar gegirilerek 6n

kisim diigmeler ile kapatilirdi (Ural ve Mutlu 2011).
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Ucetek: Ayak iizerine kadar uzanan uzun elbiselere verilen ismidir. Giysinin 6n
tarafi iki parca halinde ve arka tarafi tek parca halinde oldugu icin iigetek olarak
adlandirilmistir. Bazilarinin yaka kismi V seklindedir bazilarmin ise U seklindedir.
Yakalarin iki ucu genelde gdgiislerin altinda birlestirilir. Kollar uzun ayni1 zamanda derin
yirtmaglidir. Genelde mecidiye kutnu, kemha adi verilen kumaslardan yapilir. Ugetek
elbisesinin yaka kisimlar1 ve kol kenarlar1 sim ve serit kullanilarak yapilan iglemelerle
siislenirdi. Ug etegin iizerine bohga kusagi olarak bilinen kusaklar baglanirdi (Ural ve

Mutlu 2011).

Boh¢a Kusagi: Pamuklu ve yiin dokumadan yapilan boh¢a kusagi iigetegin
tizerinden bel kismina baglanir. Bohga kusagi yaklasik 2 cm. eninde renkli ¢izgileri
bulunan zarif ¢igeklerle siislenirdi. Bohc¢a kusagi once iicgen olarak katlanir ardindan
uzun kismu elbisenin arka kismina gelecek sekilde bele baglanarak kullanilirdi (Ural ve

Mutlu 2011).

Dalabulus: Genelde ipekli kumastan yapilan ve bele baglanan kusaklarin tizerine
takilan slis amagli bez pargalaridir. Dalabulus kusagi olarak da bilinen kusak her renk
olabilecegi gibi genelde kirmiz1 yesil ve turuncu renkte tercih edilir. Ayrica simli ya da
¢izgili olarak da kullanilirdi. Bu kusagin kenarlar1 uzun sacaklidir ve sagaklarin ucunda
puskiiller vardir (Salman,2007, s.32). Kusak {iggen olarak katlanir ardindan uzun kismi
elbisenin arka kismina gelecek sekilde bele baglanarak kullanilirdi (Ural ve Mutlu
2011).

Sal Kusak: Yaklasik 2 cm. eninde ¢izgileri olan sal kusak yiinden dokunur. Bu
kusaklar genelde licgen seklinde katlandiktan sonra bele sarilarak kullanilir. Kusaklarin
bir kismi, dar enli olan Tosya dokumasindan birbirlerine birlestirilerek yapilmaktadir.

Sonrasinda piiskiil ve ¢arpana dokumalarla siislenmesi yapilirdi (Salman, 2007).

Delme: iglik dedigimiz gémlegin iizerine giyilen delme bir yelek cesididir.
Kapakl ve kapaksiz olarak iki tiirlii yapilmaktadir (Salman, 2007).
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Fotograf 4.6. Kadin Yelek Ornegi (https://www.corumlu.com/kultur/yelek.jpg)

Salta: Yorede kazaki, libade, erkane, fermene gibi adlar alan salta; Ucetek
entarinin lizerine giyilen bir giysi tiirtidiir. Genellikle renkli kadifeden ya da ince sik
dokunmus ¢uha kumasindan yapilirdi. Boyu bel kisminin altina gelecek sekildedir ve 6n
tarafi acik haldedir. Yaka kismi dik ve yaklasik olarak ii¢ parmak genisliginde olan salta
uzun kolludur. Saltalarin istege gore yaka kisimlarina kol 6n ve arka kisimlara simli
iplerden islenen cesitli motifler yapilarak siislenmistir Genelde cicek motifleri tercih

edilmistir (Ural ve Mutlu 2011).

Cepken: Kadife kumaslardan yapilmis olan cepkenin yoresel adi giicektir.

Glimiis sutaslari ile yaka boyun kisimlar siislenmistir. (Salman, 2007).

Fotograf 4.7. Cepken Ornegi (https://www.corumlu.com/kultur/cepken02.jpg)
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Bindalli: Elbise goriiniimiinde olan giysinin bel kismina, altin veya giimiis
goriiniimlii metal kemer takilmaktadir. Genelde kadife kumasindan yapilan Bindall
giysisinin iizerine bazen dikis makinalar1 kullanilarak bazen de elde nakislar yapilarak

siislemesi yapilirdi. Bindalli elbisesinin Kol kisimlar1 ve etek uclari bol olup sirma

islemelidir (Salman, 2007).

Fotograf 4.8.Bindalli Ornegi (https://www.corumlu.com/kultur/bindal.jpg)

Onliik: Kadmlarin giindelik yasamda genellikle yemek yaparken ve gamasir
yikarken elbiselerinin kirlenmemesi i¢in elbiselerin {izerine takilan {ist giyim pargasidir.

Onliiklerin kenarlar firfirli ve ceplidir (Karaman vd 2016).
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4.1.2.2.2. Alt Bedene Giyilenler:

Salvar: Anadolu’da ve Corum yoéresinde genellikle kirsal alanlarda giyilen
salvar, uckur ad1 verilen lastiklerle bele baglanarak kullanilan bol bir giysi pargasidir.
Genellikle kadife kumasindan olan salvarlarda canli renkler tercih edilmis olup ayak

kisimlar1 diiz birakilmistir (Karaman vd 2016).

Yoredeki yasayan kiiltiirle yapilan goriismelerde genelde bag bahge islerinde
calisan kadinlar salvarlarin pagasina da diken ot ve zararli bocek tiirlerinin viicuda
girmesini onlemek i¢in lastik takildig1 6grenilmistir. Diiz pagali olan salvarda ise paga
kismi corap igerisine konularak diken ve ot veya zararli boceklerden korunmaya

calisildigi 6grenilmistir.

4.1.2.3. Ayaga Giyilenler:

Corap: Genel olarak pamuk veya ipekten Oriilen coraplar kokboyasi ile
renklendirilmistir. Genelde uzun olarak tercih edilen ¢oraplarin yani sira kisa ¢oraplarda
kullanilmistir. Yiin iplikten oOriilen ¢oraplarin uzunluklari diz hizasina kadar gelmektedir.

Genelde tercih edilen renkler; pembe, kirmizi, sar1 ve beyazdir (Karaman vd 2016).

Ayakkabi: Corabin iizerine mest ya da edik adi verilen ayakkabilar giyilirdi.
Corum Ilinde yerli imal edilen deri mestlerde sar1, kirmizi ve siyah renkleri tercih
edilirdi. (Ural ve Mutlu 2011). Deri ya da kegeden imal edilen mestler kisa ve uzun

olarak tercih edilmistir. Baz1 mestlere kullanimi1 kolaylastirmak i¢in fermuar takilmistir.

Fotograf 4.9. Patik Ornegi (https://www.corumlu.com/kultur/patik1.jpg)
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4.1.2.4. Takilar ve Aksesuarlar

Gerdaniye: Ipek kaytan veya kirmizi kurdeleye altinlar belirli araliklarda
dizilerek, boyuna gerdanlik seklinde takilirdi. Kii¢iik altinlar kenarlara, biiyiik altinlar ise
ortaya dizilirdi. Kimi zaman Mahmudiye altinlar1 da kullanilmaktaydi (Salman, 2007).

P
A

W

Fotograf 4.10. Gerdanlik (https://www.corumlu.com/kultur/gerdan.jpg)

Gobek Destesi: Diger adi1 ali¢ altinidir. Zincir veya kirmizi kurdelenin, ortasina
biiyiik altinlar, kenarlara ise kiiciik altinlar gelecek sekilde dizilir. I¢ ice iki sira yapilir.
Icte kalan kisim diger kisma oranla kiigiik yarimay seklinde digeri kisimda igteki kisma
oranla biraz daha biiyiik yarimay yapilarak birlestirilir. Sonrasinda iki ucundaki kancalar

birlestirilerek, sal kusaginin iki yanindan tutturularak kullanilirdi (Salman, 2007).

Kemer: Altinla karigik islenen bu kemerler bindalli ve fistanlarin tizerine takilir.
On ortasma gelen tokalar bayanlarm medeni halini gdsterir. Yilankavi, abaniye, tasls,

hasir, halka, arpacikli ve paftali gibi ¢esitleri vardir (Salman, 2007).
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Fotograf 4.11. Kemer Ornegi https://www.corumlu.com/kultur/kemer4.jpg

Fotograf 4.12 Anadolu Selguklu Dénemine Ait Corum da Bulunan Kemer

Tokasi1 (Bektas,2024).
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BESINCI BOLUM

5. GASTRONOMI KULTURU
Gastronomi kelime anlami olarak Yunancada “gastro” mide ve “nomos” kural
anlamina gelmektedir. Gastronomi; antropoloji, sosyoloji, ziraat kimya, ekonomi ve tip
bilimleri gibi bir¢cok bilim dallariyla etkilesim igerisindedir. Yeme-igme ile ilgili tiim
kurallar1 ifade eden gastronomi kavrami yerel drlinler, kiiltiir, yasam tarzi ve
stirdriilebilir degerler gibi bircok anlamlari da ifade etmektedir. Buna bagli olarak
kiiltiir ve gelenekleri, saglikli beslenmeyi, 6zgiinliik ve deneyim gibi tiim geleneksel

degerleri biinyesinde barindirir (Kiigiikkomiirler vd 2019).

Yemek; tarih boyunca insanin biyolojik gereksinimleri igerisinde en énemli yeri
almistir. Kiiltiirle harmanlanmig olan beslenme insanin dogas1 geregi hayatta kalmak i¢in
savastig1 kiiltlirel adaptasyon araglarindandir. Gastronomi kiiltiirii toplumun tiyesi olan
her bir bireyin 6grendigi ve bir sonraki nesle aktardigi farkli beslenme davraniglarinin
biitiiniidiir. Insanin vazgecilmezlerinden olan yemek Kkiiltiirii Tarih boyunca hi¢bir zaman
ortadan kaybolmamistir. Insanlar var oldugu dénemden bu yana lezzetli, yeterli, cevre
yoniinden uygun bulunan ve kabul géren besin ve yiyecekleri kiiltiirel yapilar igerisinde
tiretmenin yolunu bulmustur. Buna bagli olarak kiiltiir icerisinde en uzun siire ayakta

kalan boliim gastronomi kiiltiirii diyebiliriz (Tiirk ve Sahin 2014).

Gelenek ve gorenek kapsaminda yemek yeme ve beslenme, kiiltiirel bir miras
olmasindan dolay1 toplumdan topluma farkliliklar gésterir. Bu farkliliklar iklime, cografi
ve ekonomik yapiya, tarimsal kaynaklara ve en Onemlisi gelenek ve degerlere gore
sekillenerek beslenmeye dair belirli aliskanliklar kazandirir (Uzunagag, 2014). Belirli bir
yorede yoresel bir yemegin ortaya ¢ikmasina katki saglayan insan faktorii, gidalarin
secimi, kullanilan malzemeler, hazirlama teknikleri ve yemegin sunumu bir ydrenin
gastronomi mirasin1 ifade etmektedir. Bunun yaninda yemek yeme Kkiiltiirli, hayati
devam ettirmenin Otesine gegerek insanlarin birlikte vakit gecirdikleri, gam veya
mutluluklarmi paylastiklari, tatile ¢ikma nedenlerine yon veren bir olgu halini alarak

sosyal hayatin bir pargasi haline gelmistir (Cavus vd 2018).
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Tiirklerin ana vatan1 Orta Asya’da bozkir kusaginin getirdigi karasal iklimin
hakim olmasindan dolay:r Tiirkler genelde tarim yerine hayvancilikla ugragmislardir.
Dolayistyla hayvancilifin getirdigi zorunluluklarla miicadele etmisler yerlesik yasama
gecene kadar su kenarlarini ve yesilligin oldugu yerleri tercih etmislerdir. Hayvanciliga
bagli olarak Tirklerin temel besin kaynagi, kirmizi ettir. Tiirk topluluklarimin,
yetistirdigi besledigi ve c¢esitli islerde kullandigi hayvanlar arasinda ilk sirada at
gelmekte olup bunu etinden yiiniinden ve siitiinden faydalandigi koyun, kegi takip
etmektedir. Cin kaynaklarinda Tiirklerin  sefere giderken yanlarinda et
bulundurduklarindan bahsedilmesi etin Tiirkler icin ne kadar onemli ve vazgegilmez

oldugunu ortaya koymaktadir (Arslantas, 2020).

Tiirk topluluklarinin genis bir cografyaya yayilmasi ve diger kiiltiirlerle etkilesim
halinde olmasi Tiirk mutfagin1 oldukga zengin bir hale getirmistir. Ulkemiz bulundugu
cografi konumun yani sira bircok medeniyete sahipligi yapmasi, dogasi, verimli
topraklari sanatsal degerleri bunun yaninda her yoreye 6zgii mutfak kiiltiiriiniin olmasi
nedeniyle oldukca ¢esitli ve kendine has yoresel iiriinlere sahip olmustur. Tiirklerin
mutfak kiiltiirindeki bu ¢esitlilik kapsaminda yoresel yiyecek kavrami ortaya ¢ikmustir.
Yoresel yiyecek; bahsi gegen yoreye 0zgii olan ve yoresel bir kimlik barindiran yiyecek

ve i¢eceklerin tiimii olarak ifade edilebilir (Teyin, 2020).

Bir toplumda yemek Kkiiltiiriiniin zengin ve ¢esitli olmas1 o toplumun bulundugu
tilkeye her zaman katki ve fayda saglar. Kokleri ¢ok eski kiiltlirlere dayanan Tiirk
Mutfagr Diinyadaki en zengin mutfaklar arasina girmistir. Geleneksel olarak Tiirk
mutfagina baktigimizda sofralarda bulunan ¢orba, etli ve sebzeli yemekler, zeytinyagh
sebze yemekleri ve salatalarin yani sira tathilar ile Tirk mutfag: genis bir cografyaya
yayilmistir. Asya ve Anadolu’daki iiriin ¢esitliliginin ve kiiltiirel etkilesimin yan1 sira
Selguklu Devleti ve Osmanli Devletin de katkilariyla sekillenen yeni tatlar ile Tiirk
Mutfagi lezzet ¢esitlilik bakimindan oldukga zenginlesmistir (Bozkurt, 2020).

Bugiin de dahil olmak iizere ge¢misten giinlimiize biitiin c¢esitliligiyle devam
eden Tirk yemek kiiltiirii 6zellikle birbirinden farkli milletlerin bir arada yasadigi

Osmanli Devleti zamaninda yemek kiiltiiriimiiz zirveye ulagmistir. Osmanli mutfag
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gelisimi Ozellikle imparatorluk olma siireciyle baslayarak devletin en genis sinirlara
eristigi 16. yy. da zirveye ulagmistir. Clinkii ana iiretim merkezlerinin fethi ve baharat
yollarinin denetim altina alinmasiyla Osmanli sarayina giren iirlin ¢esidi fazlalagsmis ve
bu durum damak zevkinin gelismesine bunun sonucunda sofralarin cesitlenmesine

zenginlesmesine sebep olmustur (Agari, 2018).

Glinlimiize kadar ulasan ve hala izlerini gorebildigimiz Osmanli mutfag:
denilince akla ilk gelen sey, Tiirk mutfak kiiltiirlerinin izlerini tagtyan Osmanli saray
mutfagidir. Karahanli Devletinden ve Selguklulardan miras aldig1 yemek kiiltiiriinii daha
da gesitli ve zengin hale getiren Osmanli Devleti bir¢ok alanda oldugu gibi Tirk
Mutfaginda da zirveye tasimistir (Solmaz, 2018).

Anadolu’dan yolu gecen ve bu topraklarda yasayan tiim uygarliklar
kendilerinden o©nce yasayan milletlerden aldigi yeme-igme kiiltiiriinii  gelistirip
cesitlendirip ayn1 zamanda daha lezzetli hale getirdikten sonra bu kiiltiirel birikimi bir
sonraki nesle aktarmistir (Ugras, 2020). Dolayisiyla Anadolu beslenme kiiltiirii eski
zamanlardan giiniimiize kadar zenginligini kaybetmeden ve artirarak giiniimiize kadar
ulagsmistir. Anadolu mutfaginin bu zenginliginin temelinde etnik kokenleri farkli olan
insanlarin yasamasinin rolii biiyiiktiir. Bunun yani sira geleneksel Anadolu mutfak
kiiltliriiniin Anadolu’da yasamis olan milletlerin gelismislik seviyelerine ve dogal ortam

sartlarina bagli olarak sekillendigi goriiliir (Duman, 2020).

Corum sehri bereketli topraklari ve zengin iirlin ¢esitliligi ile tarimsal bir
sehirdir. Corum sehrinin ylizyillar boyunca bilinen genel karakteristik 6zelligi kendine
yetebilen, bunun yaninda cevresindeki sehir ve bolgeleri de besleyebilen verimli bir
sehir olmasidir. Bu durumu antik ¢ag zamanindan beri bolgede hiikiim siiren tiim
medeniyetlerin kayitlarindan da anlamak miimkiin olmaktadir. Corum’un verimli ve
bereketli topraklar iizerinde olmasi bir¢ok milletin ilgisini ¢ekmis buna bagli olarak
bircok yerden gbo¢ almis ve bircok medeniyete ev sahipligi yapmis olmasi kiiltiirel
cesitlilige sebep olmus yasanan bu kiiltiirel ¢esitlilik de bircok alanda oldugu gibi

gastronomi kiiltiiriine de yansimistir (Erbas, 2024).
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Insanlik tarihine binlerce yildir mesken olan Corum ili, gerek bolgede yasayan
farkli medeniyetlerden kalan kiiltiirel mirasin, gerekse de Kizilirmak havzasinin
verimliliginin sunmus oldugu tarimsal {iriin ¢esitliliginin katkisiyla, olduk¢a zengin bir

mutfak kiiltiirtine sahiptir (Sahin, 2019).

5.1. Corbalar

5.1.1.Tarhana Corbasi

Cok eski tarihlerden bu yana sofralarda yerini alan tarhana Orta Asya’dan go¢
etmis Tirkler tarafindan Anadolu’ya gelmistir. Anadolu’dan ise Osmanli
Imparatorluguna komsu olan Irak ve Iran gibi dogu iilkelerine gecen tarhana, Rumeli

tizerinden Yunanistan ve Macaristan iilkelerine yayilmistir (Erdogan, 2023).

Hazirlanigina baktigimizda un, yogurt ve tuz harmanlanip igerisine ince ince
dogranan domates, kapya biber ve kil biber ilave edilir ve yogrularak hamur elde edilir.
Elde edilen hamur 21 giin boyunca mayalamaya bekletilir. 21 giinliik siire zarfinda her
giin kangstiritlir ve eksimesi saglanir. Kivama gelen hamur gilineste kurutulur.

Kurutulduktan sonra elekten gecirilerek toz haline getirilir.

Tencereye Once yag, salga ve nane konularak kavrulur. Daha sonra tencereye
soguk su ve kisi sayisina gore toz tarhana eklenir. Kaynama dercesine kadar karistirilir.

Kaynamaya basladiktan sonra 10 dakika kisik ateste pisirilip servis edilir.

Tarhana corbasi genellikle kisin icilen bir ¢orbadir. Hasta olan kisilere sifa

amacli igirilir, ayrica Ramazan aylarinda hemen hemen her giin sofrada yerini alir.
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Fotograf 5.1. Tarhana Corbast

5.1.2.Tutmag As1

Un, yumurta, tuz ve su ile kat1 bir hamur yogrulur. Yogrulan hamurdan beze elde
edilir ve bezeler oklava yardimiyla agilir. Agilan hamur tiggen seklinde kesilir ve giin

1s181inda kurutulur.

Tencereye tereyagi, salga ve yeterince su konularak kaynamaya birakilir.
Kaynayan suyun igerisine iicgen seklinde kesilen hamurlar eklenir ve tuz konulur. 10-15

dakika pisirilmeye birakilir. Sonrasinda sicak olarak servis edilir.
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Fotograf 5.2. Uggen Seklinde Kesilmis Kurutulmus Hamur (soldaki), Tutmac¢ Asi
(sagdaki).

5.1.3. Catal As1

Tencerenin igerisine soguk su ve yesil mercimek konulur ve haslanmaya
birakilir. Mercimek biraz haglandiktan sonra bulgur eklenerek pisirilir. Baska bir
tencereye tereyagi ve ince ince dogranmis soganlar konularak pembelesinceye kadar
kavrulur, sonrasinda salga ilave edilir. Son olarak iki karisim birlestirilerek tuz ilave

edilir.15 dakika pisirildikten sonra servis edilir.
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Fotograf 5.3. Catal Asu.

5.1.4. Kaypak As1

Un, yumurta, tuz ve su ile kat1 bir hamur yogrulur. Yogrulan hamurdan beze elde

edilir ve bezeler oklava yardimiyla agilir. A¢ilan hamur iiggen seklinde kesilir.

Tencereye su konulur ve kaynamaya baglayinca kesilen tiggen hamurlar
kaynamis suyun igerisine atilir ve hamur pisinceye kadar bekletilir. Daha sonra pisen
hamurlar sudan ¢ikarilarak siiziiliir. Siiziilen hamurlarin {izerine sarimsakli yogurt
dokiilerek harmanlanir. Sonrasinda tavada tereyagi ve nane eritilip lizerine dokiiliir ve

servis edilir.

-

Fotograf 5.4. Kaypak Asi.
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5.1.5. Yogurtlu Yarma Asi

Tencereye su ve yarma konularak haslanir. Haglanan yarma dinlenmeye birakilir.
Soguduktan sonra {izerine yogurt ve tuz ilave edilerek karistirilir. Baska bir tavada nane
ve tereyag eritilerek hazirlanan ¢orbanin iizerine dokiiliir ve soguk bir sekilde servis

edilir.

Fotograf 5.5. Yogurtlu Yarma Asi.

5.1.6. Mercimek Hellesi

Tencereye yesil mercimek ve su konularak haslanir. Haslanan mercimegin suyu
stiziiliir. Tencerede tereyagi ve un kavrulur. Kavrulan unun iizerine soguk su, tuz ve et
suyu ilave edilerek kaynamaya birakilir. Kaynadiktan sonra servis tabagina alinan

Mercimek Hellesi'nin iizerine tereyagi ve pul biber kizdirilip dokiiliir ve servis edilir.
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Fotograf 5.6. Mercimek Hellesi.

5.1.7. Helle Corbasi

Tencereye tereyagi eklenerek eritilir. Eritilen tereyagin igerisine un ilave edilerek
kisik ateste kavrulur. Kavrulan unun iizerine azar azar soguk su ekleyerek gevsetilir ve
tuzu ilave edilir. Kivama geldikten sonra tercihe gore tavuk suyu veya et suyu eklenir.

Sonrasinda kizdirilmis tereyagi ve pul biber eklenerek servis edilir.

.

Fotograf 5.7. Helle Corbasi.
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5.1.8. Toyga As1

Nohut, fasulye ve yarma haglanir. Uygun bir tencereye yogurt, un, yumurta,
haslanmig nohut, yarma ve fasulye eklenir. Ocaga alinan karisim kaynayana kadar
karistirilir. Kaynadiktan sonra tuzu ilave edilir. Uzerine tereyaginda kizdirilan nane sosu

dokilerek servis edilir.

Fotograf 5.8. Toyga As1

5.1.9. Kitirh Diigiin Corbasi

Uygun bir tencerede yogurt, bir adet yumurta, bir kasik un ve yarim ¢ay bardagi
piring gilizelce karigtirillir. Daha sonra ocaga alinip devamli karistirtlarak kaynatilir.
Baska bir kapta un, tuz ve yumurtadan ele yapismayan bir hamur elde edilir. Hamur
kiigiik parcalara ayrilip acilir. Acilan hamurlar nohut biiyiikliiglinde kesilir. Kesilen
hamurlar zeytinyaginda kizartilir. Pigen ¢orbanin {izerine servis ederken ilave edilerek

tuketilir.

5.2. Sebze Yemekleri

5.2.1. G6g Domates Yemegi

6-7 adet gog (yesil) domates ve 1-2 adet kirmizi domates yikanip dogranir.

Tencereye aygigcegi yagi konulup iizerine ince ince dogranmis soganlar eklenir ve

66



pembelesinceye kadar kavrulur. Kavrulan soganin iizerine salga eklenir. Kavrulan
malzemelerin iizerine domatesler ve bulgur ilave edilir. Tuz ve pul biber eklenir.
Malzeme miktarina gore su ilave edilir ve pisirilmeye birakilir. Servis tabagina alinarak

tizerine sarimsakli yogurt dokiilerek servis edilir.

Fotograf 5.9.G6g Domates Yemegi

5.2.2. Yumurtah Fasulye Kavurmasi

Fasulyeler yikanip ayiklandiktan sonra dogranir. Tencereye yag konulur ve ince
dogranan soganlar yagin igerisine atilir ve pembelesinceye kadar kavrulur. Kavrulan
soganin iizerine az miktarda sal¢a eklenir. Kavrulduktan sonra fasulye ve domates
eklenir. Tuzu ilave edildikten sonra pisirilmeye birakilir. Yemek pistikten sonra bir
kasede yumurta cirpilip fasulyenin iizerine dokiiliir ve tencerenin kapagi kapatilir. 5

dakika sonra yumurta pisince servis edilir.
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Fotograf 5.10. Yumurtali Fasulye Kavurmasi

5.2.3. Kuru Biber Kavurmasi

Giin 1s181inda kurutulmus kil biberler tencereye konulur ve su ilave edilerek
haslanmaya birakilir. Haslanan biberler atesten alinarak igerisine kurutulmus domates
ilave edilir. Dinlendikten sonra biber ve domates siiziilerek hazir edilir. Bagka bir tavaya
yag ve sogan konularak kavrulur. Soganlar pembelestikten sonra iizerine kiyma
eklenerek kavrulur. Istege gore salga da ilave edilebilir. Hazirlanan sosun iizerine
haslanmis biber ve domates eklenir. 5 dakika kavrulduktan sonra servis edilir. Istege

bagli olarak tizerine sarimsakl1 yogurt dokiilerek de servis edilebilir.
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Fotograf 5.11. Kuru Biber Kavurmasi.

5.2.4. Madimak

Madimaklar ayiklandiktan sonra yikanir ve suyu siiziiliir. Sonrasinda ince ince
kiyilir. Tencereye soguk su konularak kaynamaya alinir. Kaynayan suyun igerisine
tereyagi konur. Sonrasinda kiyillan madimaklar suyun igerisine eklenir. Daha sonra tuz
ve bulgur ilave edilerek pismeye birakilir. Bagka bir tavaya yag konulur ve ince ince
dogranan soganlar pembelesinceye kadar kavrulur. Tavada hazirlanan soganin igerisine
istege gore cemen unu da katilabilir. Sonra hazirlanan sos pisen madimagin igerisine
dokiilerek 10 dakika pisirilir. Son asamada madimagin iizerine sarimsakli yogurt

dokiilerek yufka ekmekle ve yesil soganla servis edilir.

Madimak genelde bahar aylarinda taze olarak toplanir ve tiiketilir. Eski
zamanlarda bahar aylarinda toplanan madimak kurutularak kisin da tiiketilirdi.

Giinlimiizde ise derin dondurucularda muhafaza edilerek kisin da tiiketilebilmektedir.
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Fotograf 5.12. Madimak Yemegi

5.2.5. Yirtma

Taze asma u¢ yapraklart toplanip yikandiktan sonra yirtilarak ufak pargaciklar

Ince ince dogranmis soganlar tereyaginda pembelesinceye kadar

haline getirilir.

kavrulur. Sonrasinda sal¢a eklenir. Sogan ile salca 1-2 dakika kavrulduktan sonra

lizerine ywrtilan yapraklar eklenir ve sararana dek birkag kez cevrilir. Daha sonra

haglanmis yarma kirigi, tuz ve aci pul biber eklenir. 1-2 dakika kavrulduktan sonra

lizerine kemik suyu ilave edilir ve pismeye birakilir. Pistikten sonra servis edilir. Istege

gore lizerine sarimsakli yogurt da dokiilebilir.

&1 (sagdaki).

Taze Asma U¢ Yapra

Yirtma Asi (soldaki),

graf 5.13.

Foto
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5.2.6. Su Kabag1 Yemegi

Tencereye aycicegi yagi ve kiip kiip dogranmis soganlar konulur. Soganlar
pembelesinceye kadar kavrulur. Sonrasinda salca ilave edilir. Sal¢a soganla biraz
kavrulduktan sonra dogranmis kabaklar ile yeterince su ilave edilir ve kaynamaya
birakilir. Kaynadiktan sonra az miktarda piring ve tuz ilave edilir. Pisirilmeye yakin
icerisine dogranmis dereotu eklenir ve pistikten sonra servis edilir. Istege gore iizerine

sarimsakli yogurt dokiilerek de servis edilebilir.

Fotograf 5.14. Su Kabag1 Yemegi

5.2.7. Cicek Dolmasi

Oncelikle kabak ciceklerinin sap kismi ve igerisindeki sar1 kisminin yapraklari
yirtilmadan ayiklanir. I¢ harci igin yemeklik dogranan soganlar yagda pembelesinceye
kadar kavrulur ve salga ilave edilir. Daha sonra yikanan ve ayiklanan piring ve bulgurun
yant sira dereotu, maydanoz, tuz, baharatlar ve 1 bardak su ile pisirilir. Pisen i¢ harci
dinlenmeye birakilir. I¢ harci soguyunca kabak ciceklerinin icerisine birer tath kasig

konularak tencereye dizilir. Uzerine bir tath kasigi zeytinyagi, tuz ve su konularak
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pisirildikten sonra servis edilir. Kabak Cicegi genelde bahar ve yaz aylarinda taze olarak
toplanir ve tiiketilir. Kabak Cigegi narin bir yapiya sahip oldugu i¢in kurutularak ya da

dondurularak saklanmasi miimkiin degildir.

Fotograf 5.15. Cicek Dolmasi Yemegi (soldaki), Kabak Cicegi (sagdaki).

5.3. Et Yemekleri:

5.3.1. Corum Yahnisi

Kisiye gore uygun miktarda et kusbasi dogranir. Dogranan etler tencereye alinir,
iizerine su eklenerek haglanir. Piif noktasi, yemegin renginin parlak olmasi i¢in etlerin
onceden haglanarak kirli suyunun siiziilmesidir. Ayr1 bir tencerede sal¢a kavrulur.
Haglanan etler ilave edilir. Yeterince su, tuz ve istege goére baharatlari eklenir.

Kaynadiktan sonra servis edilir. Corum yahnisi genelde diigiinlerde misafirlere ikram

edilen bir yemek tiiriidiir.

72



Fotograf 5.16. Corum Yahnisi

5.3.2. Kirli Sac

Sacin igerisine kusbasi dogranmis kuyruk yaglari konulur. Hafif kavrulduktan
sonra lizerine kusbasi dogranmis kuzu eti ilave edilir. Et ile kuyruk yagi beraber
kavrulduktan sonra iizerine kiip dogranan sogan (istege bagli olarak arpacik sogan da
konulabilir), sarimsak ve biber ilave edilir. Et ve sebzeler kavrulmaya birakilir.

Sonrasinda sal¢a, domates ve tuzu ilave edilerek pisirilir ve servis edilir.

Fotograf 5.17. Kirli Sac
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5.3.3. Iskembe Tuzlama ve Kavurmasi
Iskembe yikanip temizlenir, sicak su eklenerek pisirilir. Bir kismu kiigiik kareler
halinde dogranir. Eritilmis tereyaginda sotelenir, kavurma yapilir. Kalan kisim biiyiik

karelere kesilir, tuzlanarak servis edilir (Ors vd 2012).

5.3.4. Keskek

Uygun miktarda yarma yikanir ve bir tencereye alinir. Icine tercihe gére kirmizi
et ya da tavuk eti eklenir. Koyulan yarmanin dort kat1 su eklenir. Tuzu da eklenerek
kisik ateste 20 dakika haglanir. Pisen yemegimiz uzun bir tahta kasik yardimiyla
doviiliir. Ayri bir kapta tereyagt ve kirmizi biberden olusan sos hazirlanir. Pigsen ve tahta
kasikla 6zdeslesmesi i¢in iyice ddviilen yemek tabaga alinir ve iizerine sosu dokiilerek

servis edilir.

Fotograf 5.18. Keskek

5.4. Dolmalar

5.4.1. Efelek Dolmasi
Bir adet sogan, bir kdse bulgur, bir tutam maydanoz, sal¢a, yag ve baharatlar

karistirilarak i¢ harci hazirlanir. Taze toplanan efelekler sicak suya bastirilip ¢ikarilir.
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Ardindan soguk suya koyularak soklanir. Haglanan efeleklere bir kasik i¢ hargtan
koyularak sarma sekli verilir. Tencereye sirastyla dizilir. Uzerine salcali su ve yag ilave
edilerek pisirildikten sonra servis edilir. Efelek yapragi genelde bahar aylarinda taze
olarak toplanir ve tiiketilir. Ayrica efelegin kizil efelek diye bilinen ve nadir bulunan bir
tirii de vardir. Kizil efelegin kavurmasi yapilir ve iizerine sarimsakli yogurt dokiilerek

servis edilir.

Fotograf 5.19. Efelek Dolmasi

5.4.2. Ciki1 Dolma

Toplanan taze asma yapraklarinin iizerine kaynar su dokiilerek hafif haglanmasi
saglanir. I¢ harci igin bakla 1slatilir. Yesil mercimek, kirmizi mercimek, yarma kirig,
bulgur ve 1slatilmis bakla uygun bir kaba konulur ve karistirilir. Bagka bir tencereye
aycicegi yagi konulur ve lizerine soganlar ilave edilir. Soganlar pembelesinceye kadar
kavrulur. Sonrasinda icerisine biber salcasi ve domates salcasi ilave edilir. Uzerine
hazirlanan i¢ harcindaki malzemeler, tuz, pul biber, karabiber, dereotu ve maydanoz
eklenir. Uzerine yeterince su ilave edilerek pisirilir. Pisirilen i¢ harci dinlenmeye alinir.
Dinlenen i¢ harci asma yapraklarmin igerisine konularak bohga seklinde sarilir ve

tencereye dizilir. Tencereye dizilen dolmalarinin {izerine pismeye yakin limon, yag ve
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salgca karisimindan olusan sos dokiiliir. Sos dokiildiikten sonra 5-10 dakika pisirilmeye

devam edilir. Pisirildikten sonra 5-10 dakika dinlenmeye alinan dolma servis edilir.

=
e
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Fotograf 5.20. Ciki Dolma

5.4.3. Zeytinyagh Pirasa Dolma

I¢ harer icin ince ince kiyilmis olan soganlar bir kaba almir. Uzerine yikanmis
piring, domates salcasi, zeytinyagi, karabiber, yenibahar, maydanoz, nane ve bir tath
kasig1 kadar toz seker ilave edilerek harmanlanir. Pirasalarin sap kismi 4 parmak
uzunlugunda Kesilir. Daha sonra pirasanin orta kismina gelecek sekilde c¢izikler atilir.
Kesilen pirasalar kaynayan suyun igerisine atilir ve 5 dakika haslanir. Hasglanan pirasalar
soguk su ile soklanir. Sonra rulo olarak birbirinden ayrilir. Yaprak seklinde agildiktan
sonra tlizerlerindeki ince zarlar almir. Kenarlardan 1 cm. kalacak sekilde i¢ harci

eklenerek sarilir ve tencereye dizilir. Daha sonra {izerine az miktarda sal¢ali su, tuz ve

zeytinyagi ilave edilerek pisirilir ve servis edilir.
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Fotograf 5.21. Zeytinyagl Pirasa Dolma

5.5. Hamur Isi ve Borek

5.5.1. Giilleylim Coregi

Un, su, tuz ve mayadan yumusak bir hamur elde edilir. Hamur mayalanmaya
birakilir. Pisirilecek sac hafif yaglanir. Bir kaba soguk su konulur ve eller islatilarak
mayalanan hamur bezeler halinde sacin istiine dizilir. Sacin istiine dizilen bezelerin
lizerine yumurta siiriiliir, alt kism1 pisirildikten sonra sac ters cevrilerek diger yiizii

pisirilir. Sicak bir sekilde servis edilir. Istege gore tereyagi ve ¢okelek ile servis
edilebilir.

Giilleylim Coregi genellikle kirsal mekanlarda, tandirda yapilan bir ¢orektir.
Ozellikle tarlada calisan iscilere yapilan bir yiyecektir. Il merkezinde unutulmaya yiiz

tutmus ve ¢ogu kisi tarafindan bilinmeyen bir hamur isi tiirtidiir.
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Fotograf 5.22. Giilleylim Coregi ve Pigirme Ani

5.5.2. Corum Mantis1

Oncelikle un, su ve tuzdan ele yapigmayan bir hamur edilir. Yogrulan hamur
kiiglik bezelere ayrilarak dinlenmeye birakilir. Daha sonra bezeler un yardimiyla agilir.
Agilan hamurlar ince seritler halinde kesilerek kiiciik kareler elde edilir. Her bir kare igi
bos olarak dort kenarindan birlestirilir. Mantilarin birbirine yapismamasi saglanir. Hepsi
tamamlandiktan sonra yaglanmis firin tepsisine dizilir ve firinda rengi kahverengi olana
kadar ara ara kanstirlarak kizartilir. Uygun bir tavada 6nce biraz kiyma kavrulur.
Ardindan igerisine sal¢a ve tuz ilave edilir. Hepsi kavrulduktan sonra biraz su ilave
edilir. Kaynadiktan sonra sal¢ali suyun igerisine kuru mantilar atilir. Ara ara
karistirlarak pisirilir. Daha sonra hafif sulu olacak sekilde tabaga alinir. Uzerine
sartmsakli yogurt dokiilerek servis edilir. Bu yemek genel olarak ramazan ayinda
tiikketilir. Ramazan yaklasirken akrabalar, komsular bir araya gelerek sirayla birbirlerine

mant1 biikerler. Ramazan ayinda her iftarda mant1 yerini alir.
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Fotograf 5.23. Kuru Manti (soldaki), Corum Mantis1 (sagdaki).

5.5.3. Hashash Corek

Un, maya, tuz ve 1lik sudan ele yapismayan bir hamur elde edilir. Yogrulan
hamur bir saat dinlendirilir. Hamur dinlenirken hashas ezmesi ve aycicegi yagi
karistirtlarak i¢ harci hazir edilir. Mayalan hamur bezeler halinde yuvarlanir. Her bir
beze ayr1 ayr agilir. Ag¢ilan hamurun igerisine hazirlanan i¢ dolgusu giizelce yayilir,
istege gore ceviz i¢i ilave edilir. Her bir bezeye ayni islem uygulanir ve firin tepsisine
sirayla dizilir. Tamamlandiktan sonra {lizerine yumurta sarist stiriiliir, 180 derece firinda

ortalama olarak bir saate yakin pisirildikten sonra servis edilir.

79



Fotograf 5.24. Hashasli Corek (soldaki), Kuru Hashas (sagdaki).

5.5.4. Corum Simidi

Simit kelimesinin kdkeni konusunda kesin bir bilgi bulunmamaktadir. Ancak
arkeolojik arastirmalar, tarih boyunca farkli kiiltiir ve inang¢ gruplarina ait topluluklarda
simit benzeri iiriinlerin izlerine rastlandigmi ortaya koymaktadir. M.O. 4. yiizyilda
Sicilyali Arkhestratos’un Hedypatheia adli eserinde “elle iyice yogrularak sekil verilmis
bir hamur halkasindan s6z edilmesi, eski Yunan kiltiiriinde simit benzeri bir iiriiniin
varligina isaret etmektedir. Simit kelimesinin Yunanca “Smyti”den tiiredigini ve bu
kelimenin izmit’in eski adlarmdan biri oldugunu, dolayisiyla simidin ilk kez bu sehirde
iiretildigini ileri siiren goriisler de bulunmaktadir. Ancak bu iddialarin bilimsel bir kanita
dayanmadigi ve dolayisiyla spekiilatif nitelikte oldugu belirtilmektedir (Karagiindiiz,
2025).

Un, su, tuz ve mayadan ele yapigsmayan sert bir hamur yogrulur. Hamur
dinlenmeden 50 gramlik ufak bezelere ayrilir. Iki adet 50 gramlik bezeler alarak avug
iciyle fitil haline getirilir. Sonrasinda iki fitil birlestirilerek simide burgu sekli verilip
baglama islemi gergeklestirilir. Daha sonra hamur halinde olan simitler kaynamis dut ya

da tlizim pekmezinin igerisine atilir ve 2 dakika haslandiktan sonra ¢ikarilip
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susamlanarak 10 dakika dinlenmeye alinir. Dinlendikten sonra dnceden 1sitilmis odun

atesi firminda kizarana dek pisirilir ve yemeye hazir hale gelir.

Corum sehrinde, ramazan ay1 boyunca iftardan sonra hemen hemen biitiin firinlar
acilarak gece sahura kadar Corum simidi ¢ikarilir. Simit satan kisiler iftardan sahura
kadar cami Onlerinde ve sokaklarda “Simitci! Alin, sicak simit alin; ¢aya batir, mideye
yatir!” nidalariyla simit satarlar. Corum'da, ramazan aylarinda, iftar davul sesinden sahur

davul sesine kadar en ¢ok duyulan ses simitgilerin sesidir.

Fotograf 5.25. Corum Simidi Hamur Hali (soldaki), Corum Simidi Susamli Hali
(sagdaki).
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Fotograf 5.26. Corum Simidi

5.5.5. Biikme

Un, su ve tuz ile ele yapismayan bir hamur elde edilir. Yogrulan hamur kiigiik
bezelere ayrilir. I¢ harci i¢in uygun miktarda 1spanak dogranir ve yikanir. Yikanan
1spanaga sogan, cokelek, aycicegi yagi ve baharatlar1 eklenerek karistirilir. Hamur
bezeleri orta boy olacak sekilde agilir. I¢ine hazirlanan har¢ koyularak “D” seklinde
kapatilir. Kenarlarma iyice bastirilip yapistirilir. Tavada her iki tarafi da pisirilir. Pigen
biikmeler tereyagi ile yaglanir ve servis edilir. Biikmenin hamuru istege gore mayali ya
da mayasiz yapilabilir. Ayrica bilkkme, ramazan aylarinda gece sahurda da tiiketilen bir

hamur isidir.
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Fotograf 5.27. Peynirli Biikme (soldaki), Ispanakli bilkkme (sagdaki).

5.5.6. Cizlak
Un, siit, su, tuz ve yumurta cirpilarak karistirilir. Olusan karisim daha 6nceden
1sitilmis sicak tavaya kepge yardimiyla dokiiliir. ki yiizii de pisirildikten sonra servis

edilir. Cizlak genelde sabah kahvaltilarinda tiiketilen bir hamur isi tlirtidiir.

Fotograf 5.28. Cizlak
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5.5.7. Corum Ketesi

[hitilmag siit, aygicegi yagi, yumurta aki, tuz, 15 dakika 1lik suda bekletilmis kuru
maya, az miktarda seker ve un harmanlanarak yumusak bir kete hamuru elde edilir.
Yogrulan hamur bir saat kadar dinlenmeye birakilir. i¢ harci igin aygicegi yaginda un
kavrulur ve tuz eklenir. Kavrulan i¢ sogumaya birakilir. Istege bagl olarak i¢ harci icin
ceviz de kullanilabilir. Dinlenmis olan hamur ayva biiyiikliiglinde bezelere ayrilarak
merdane yardimiyla acilir. A¢ilan hamur aycicegi yagi gezdirilerek dort ayri kata sarilir.
Daha sonra merdane ile tekrar agilarak igerisine i¢ harcindan esit miktarda dagitilir.
Hamur biiziistiiriilerek birlestirilir, tekrar az miktarda agilir. Uzerine yumurtanin sarisi
striiliir. Catal ya da kasik ile sekiller verilir. Daha 6nceden 1sitilmis firinda kizarana
kadar pisirilir. Ister sicak ister soguk olarak servis edilir. Corum Ketesi geleneksel olarak

bayramlarda yapilan bir hamur isidir.

Fotograf 5.29. Corum Ketesi

5.5.8. Hingel

Ahiska Tirklerinin Kafkasya bolgesinin kiiltlirliyle biitiinlesmis, olan yemegi
Hinkal (Xengel, Hingel, Khinkali, Xinkal) dir. Tiirk toplumlarinin bir¢ogu tarafindan
mant1 olarak adlandirilmaktadir (Soykan, 2022).

Un, su ve tuzdan ele yapismayan bir hamur elde edilir. Hamurdan ayva

biiyiikliigiinde bezeler elde edilir. i¢ harci igin kiyma, ince dogranmis sogan, maydanoz
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ve baharatlar ilave edilerek karistirilir. Bezeler hamurlar incelene kadar agilir. Agilan
hamurlar esit ve kare pargalar seklinde kesilir. Kesilen her bir kareye kiymali hargtan
eklenir. Blizmeli olarak her kdsesi iki seferde alinarak biikiiliir. Hepsi tamamlandiktan
sonra kaynamis tuzlu suda haglanir. Kevgir yardimiyla sudan ¢ikarilip uygun bir tepsiye
dokiiliir. Uzerine 6nceden hazir edilen eritilmis tereyagi dokiiliir. Sicak olarak servis
edilir. Istege bagli olarak {izerine sarimsakl1 yogurt dokiilebilir. I¢ harci olarak patates de

konulabilir. Patatesli olana "Metez "denilir.

Hingel, yapim1 zor bir yemek oldugu i¢in Corum sehrinde es, dost, akraba veya
komsularin bir araya toplanarak hazirladiklar1 ve tiikettikleri bir yiyecektir. Hamurun
biikiim agsamasinda bir tane hingelin igerisine altin konularak diger hingellerin igerisine
katilir ve haslanir. Servis edilmeden herkes bir dilek tutar ve yemegi yerken altin kime

¢ikarsa hem dileginin kabul olacagi umut edilir hem de altin ¢ikan kisinin olur.

Fotograf 5.30. Hingel Hamur Hali

5.5.9. Katmer

Un, su ve tuzdan ele yapismayan bir hamur elde edilir. Hamurdan elma
biiyiikliigiinde bezeler elde edilir. Agilan bezelerin igine eritilmis tereyag: siiriiliip tekrar
sarilir ve beze haline getirilir. Yagin hamurla birlesip donmasi i¢in biraz dinlendirilir.
Tamamina aym islemler uygulandiktan sonra acilmaya baslanir. Tabak biiyiikliigiinde

acilip her iki tarafi da yaglanir ve tavada pisirildikten sonra servis edilir.
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Fotograf 5.31. Katmer

5.5.10. Su Boregi

Un, yumurta ve tuzdan ele yapismayan bir hamur elde edilir. Piif noktasi, una hig
su eklemeden sadece yumurta ile yogrulmasidir. Son asamada hamur aycicegi yag ile
toparlanir. Elde edilen hamur bezelere ayrilir. Yaklasik bir saat kadar hamur
dinlendirilir. Daha sonra bezeler un ile agilir. Agilan her bir beze temiz bir Ortiiniin
lizerine ayr1 ayr serilir. Pif noktasi, acilan yufkalarin ne c¢ok 1slak ne de ¢ok kuru
olmamasidir. A¢ma islemi tamamlandiktan sonra suya tuz atilarak kaynamasi saglanir.
Kaynayan suya agilan yufkalar sirayla atilir. Bu esnada suyun tuz oran1 ve kaynama
seviyesi devamli kontrol edilir. Yufkalar atildiktan sonra bir tagim kaynatilir ve ¢ok
bekletmeden c¢ikartilir. Bir yandan yoremizde su boregi igin 0Ozel olarak satilan
tepsilerden hazir edilir. Tepsi Onceden eritilip hazirlanan yag ile yaglanir. Sudan ¢ikan
hamurlar tepsiye dizilir. Her kat1 ayr1 ayr1 yaglanir. Hazir olan borek ocakta ¢evrilerek
pisirilir. Bu islem tepsinin her iki tarafina da uygulanir. Pisen borek dilimlenerek servis

edilir. Su boregi, Corum diigiinlerinde ve bayramlarda sofralarin vazgeg¢ilmezidir.
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Fotograf 5.32. Su Boregi

5.5.11. Ogmac (Ufamac)

Un, su ve tuz ile yumusak bir hamur elde edilir. Hamur yarim saat dinlendikten
sonra bezeler haline getirilir. Bezeler un yardimiyla ince yufkalar haline getirilir. Agilan
yufkalar 6nce sac tizerinde pisirilir. Daha sonra sac {izerinden alinarak tandirin igerisinde
ates tizerinde pisirilmeye devam edilir ve hazir héle getirilir. Yufkalar ufak parcalara
ayrilir. Uygun bir tavada tereyagi eritilir. Tereyagin {lizerine yumurta kirilir. Sonrasinda
ufak parcalara ayrilan yufkalar ilave edilir. Yufkalar yaklagik 10 dakika kizartildiktan
sonra 1slatilmis yufkanin igerisine konularak servis edilir. Ufama¢ genelde kirsal
mekanlarda, sabah kahvaltilarinda tiiketilen, ayrica tarlada caligsan isgilere ve ¢obanlara

yapilan yiyecektir.
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Fotograf 5.33. Ogmag (Ufamac)

5.6. Pilavlar:

5.6.1. Eristeli Pilav

Un, su, tuz ve yumurtadan ele yapismayacak sert bir hamur elde edilir ve
dinlenmeye birakilir. Dinlenen hamur biiyiik bezeler héline getirilir. Bezeler un yardim
ile kalin olacak sekilde agilir. Agilan hamur biraz kurutulduktan sonra seritler halinde
kesilir. Daha sonra serit olarak kesilen hamurlar iist {iste konulur, ince ince kesilir ve
kurumaya birakilir. Tencereye tereyagi konularak eritilir. Eritilen tereyagin iizerine kisi
sayisina gore eriste eklenir. Eristeler pembelesinceye kadar kavrulur. Daha sonra
yikanmig ve suyu siiziilmiis piring ilave edilir. Piring ve eriste 2-3 dakika kavrulduktan
sonra lizerine piring ve eristeyi gececek sekilde kaynatilmis su ve tuz ilave edilir. Suyu
cekilene kadar pisirilir. Pisen pilav ocaktan alinarak demlenmeye birakilir ve servis

edilir.
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Fotograf 5.34. Eristeli Piring Pilavi

5.6.2. Ebegiimecli Bulgur Pilavi

Ebegiimecleri toplanip yikandiktan sonra ince ince dogranir. Uygun bir tencereye
tereyag1 ya da aycicegi yagi konulur. Ince dogranmis soganlar pembelesinceye kadar
kavrulduktan sonra salca ilave edilir. Sonrasinda pilavlik bulgur tencereye konularak
yeterince su ilave edilir. 5 Dakika kaynadiktan sonra tuzu, baharatlar1 ve ebegiimeci otu

eklenerek yaklasik 5 dakika pisirilir ve servis edilir.

Ebegiimeci otu, bahar ve yaz aylarinda yetisen yabani bir bitki tiirtidiir.
Ebegiimeci otu, solunum yolu hastaliklarinda ve kadinsal rahatsizliklarda kullanilan bir

bitkidir. Ayn1 zamanda bitki ¢ay1 olarak da tiiketilir.
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Fotograf 5.35. Ebegiimecli Bulgur Pilavi (soldaki), Ebeglimeci otu (sagdaki).

5.6.3. Horoz Etli Bulgur Pilavn1

Uygun bir tencereye su konulur. Su kaynayinca igerisine yeterince tuz ilave
edilir. Sonrasinda horoz eti haslanmasi igin tencereye konulur. Bagka bir tencereye
tereyagi ve aycigegi yagi konulur ve tizerine bulgur ilave edilerek kavrulmaya birakilir.
Bulgur hafif kavrulduktan sonra iizerine haslanan horoz eti suyu ilave edilir, 10-15
dakika pisirilir. Pisirilen pilav 10 dakika dinlendikten sonra iizerine horoz eti didilerek

servis edilir.
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Fotograf 5.36. Horoz Etli Bulgur Pilavi
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5.7.Tathlar:

5.7.1. Cuval Helvas1
Un, odun atesinde, sac iizerinde kahverengini alana kadar kavrulur. Kavrulan un
sogumaya ve dinlenmeye birakilir. Daha sonra elekten gecirilir. Elekten gegirilen

kavrulmus una pekmez katilarak yogrulur. Avug icerisinde top haline getirilerek servis

edilir.
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Fotograf 5.37. Cuval Helvasi

5.7.2. Hasida
Uygun bir tencerede az miktarda tereyag eritilir. Uzerine yeterince su, pekmez,
bugday nisastas1 eklenerek koyu kivama gelene kadar karigtirilir. Sonrasinda uygun bir

tabaga alinir ve tizerine eritilen tereyagi dokiilerek servis edilir.
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Fotograf 5.38. Hasida

5.7.3. Corum Baklavasi

Cogu geleneksel gidalarda oldugu gibi baklavanin tarihgesi konusunda da yazili
dokiiman yeterli diizeyde degildir. Asur veya Bizans Medeniyetleri’nin pargasi oldugu
iddalarima karsin bugiinkii gecerli bilgi temelinin Orta Asya Tiirk Medeniyeti’ne
dayandigr ve Osmanli Doneminde Topkap1 Sarayi’nda gelistirildigi yoniindedir (Acar,
2012).

Corum baklavasinin hazirlanisina baktigimizda oncelikle serbeti icin; 1 kg seker,
bir litre su ve 2-3 damla limon suyu kaynatilir ve sogumaya birakilir. Hamuru i¢in yarim
cay bardagi aycicegi yagi, iki adet yumurta, bir ¢ay bardagi yogurt ya da siit, bir yemek
kasig1 sirke, bir tutam tuz, bir kahve fincan1 su ve aldigi kadar un karistirilir ve ele
yapismayan bir hamur yogrulur. Yogrulan hamurlar kii¢iik bezelere ayrilir ve nisastanin
icerisinde dinlendirilir. Daha sonra nisasta ile agilir. (Pif noktasi, baklavanin modeline
gore Olcii ve tepsi miktarinin degisiklik géstermesidir). Acilan hamurlarin igerisine ceviz
i¢i eklenerek istenilen sekil verilir ve tepsiye yerlestirilir. Uzerine eritilmis tereyagi
dokiliir ve kizartilir. Iik duruma geldikten sonra serbeti dokiilerek servise hazir hale

getirilir. Corum Baklavasi bayramlarin ve diiglinlerin vazgecilmez tatlisidir.
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Fotograf 5.39. Corum Baklavasi.

5.7.4. Bal Kabagi Tathsi

Bal kabaginin kabugu soyulup ¢ekirdekleri ayiklandiktan sonra iri iri dogranip
tencereye konulur. Uzerine pekmez ve ¢ok az miktarda su ilave edilerek kaynamaya
birakilir. Kaynadiktan sonra baska bir kaba alinarak sogumaya birakilir. Soguduktan

sonra servis edilir. Istege gore iizerine ceviz dokiilebilir.

g

Fotograf 5.40. Bal Kabag: Tatlis1
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5.7.5. Pervede

Toplanan kusburnular yikanip ayiklandiktan sonra uygun bir tencereye konularak
yeterince su ilave edilir ve haslanmaya birakilir. Agag kiirekler ile siirekli karistirilarak
dibinin tutmamas1 saglanir. Ozlesince ocaktan aliir ve sogumaya birakilir. Soguduktan
sonra once kevgirden sonra elekten gecirilir. Daha sonra uygun bir tencereye (bakir
kazan) alinir ve agag¢ kiirekler ile siirekli karistirilarak pisirilir. Marmelat kivamina
geldiginde yeterince seker, limon tuzu ve parlak durmasi i¢in tereyagi ilave edilerek 5-
10 dakika kaynatilir ve ocaktan alinir. Sicak bir halde konserve siselerine konularak

vakumlanir. Genelde kis aylarinda soguk olarak kahvaltida tiiketilir.
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Fotograf 5.41. Pervede

5.8. Kahvaltiliklar

5.8.1. Testi Cokelegi

Inek siitii sagildiktan sonra dinlenmeye birakilir. Dinlenen siit koyulasir. (Yogurt
gibi tutar). Koyu kivamdaki siit yayikta yayilir ve yiiziinde biriken yag alinir. Geriye
kalan siit tencereye alinir ve ocakta kaynatilir. Soguduktan sonra bez torbalara alinarak
stiziilmeye birakilir. Elde edilen peynirin igerisine tuz ve ilave bagka yagli peynir
eklenerek toprak testilere basilir. Agzina temiz bir bez kapatilarak topraga gomiiliir. En

az bir ay toprakta kalan peynir topraktan ¢ikartilarak kahvaltilarda tiiketilir.
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Fotograf 5.42. Testi Cokelegi

5.8.2. Tuzsuz Peynir

Inek siitii sagildiktan sonra kendi sicakligryla hemen igerisine peynir mayasi
katilir ve tzeri kapatilir. Ardindan 3-4 saat mayalanmaya birakilir. Daha sonra
mayalanan peynir bez torbalara alinir. Bez torbalar iki adet yassi tagin arasina konularak
yaklastk 6 saat bekletilir ve suyu siiziiliir. Sonrasinda hazir héle gelen peynir

kahvaltilarda servis edilir.
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Fotograf 5.43. Tuzsuz Peynir
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5.8.3. Tecen Tulum Peyniri

Inek siitii sagilip siiziildiikten sonra uygun bir kaba konularak iistii bez &rtiiyle
kapatilir. Siit, mayasiz yogurt kivamina gelince kisik ateste, {ist tarafinda yesil su halini
alana kadar pisirilir ve sogumaya birakilir. Sonrasinda bez torbaya alinarak suyu siiziiliir.
Sonra igerisine tuzsuz, kiip kiip dogranmis peynirler ilave edilir ve yeterince tuzu
eklendikten sonra iki peynir karistirilir. Karigtirilan peynir "Tecen" denilen kiigiikbas
hayvan derisinin i¢ine basilir. Tecen uygun bir tahtanin ya da tasin iizerine konularak
ag1z kismi tuzlanir ve {izerine agir bir tas konulur. Uzeri bez ile ortiilerek yaklasik 2-3 ay

bekletildikten sonra deriden ¢ikarilan Tecen Peyniri servis edilir.

Fotograf 5.44. Tecen Tulum Peyniri

5.8.4. Kolemez

Inek siitii sagildiktan hemen sonra kaynatilir. Kaynayan siit mayalanarak yogurt
elde edilir. Bir su bardag1 yogurt kiseye aliarak iizerine bir ¢ay bardag ¢ig siit (Istege
gore kaynatilmig siit de ilave edilebilir) ilave edilir ve karigtirilarak kdlemez yapilir.

Kolemez, genelde kirsal yerlerde, ¢obanlarin sabah kahvaltisinda tiikettigi bir yiyecektir.
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Fotograf 5.45. Kdlemez

5.9. Cerezler

5.9.1. Corum Leblebisi

Leblebi, nohut halinden pazarlanmasina kadar uzun ve zorlu bir siiregten gegmek
zorundadir. Leblebi imalatinda daha ¢ok damla cinsi nohut tercih edilir. Bunun nedeni;
kalin kabuklu olup, kabugunu g¢abuk atma 6zelligine sahip olmasidir. Nohut, dokuz
gozlii elekten gecirilir. Sonrasinda, tugla veya ¢amurdan daire seklinde yapilmis,
ortasinda digli bir sac bulunan ocakta kavurma islemine gecilir. Kavurma islemi
sirasinda mese odunu kullanilir. Tk kavurma islemi yaklasik olarak 12 ile 17 dakika
arasinda olmalidir. Daha sonra nohut sogutulmadan "Telis" adi verilen ¢uvallara
doldurulur ve bir giin dinlendirildikten sonra yaklasik 10 dakikalik ikinci kavurma islemi
uygulanir ve ardindan yine telis ismi verilen ¢uvallara koyulur. Sonrasinda bu ¢uvallarda
on giin bekletildikten sonra yaklasik 10 dakika siiren {igiincii kavurma islemine gegilir.
Kavurma isleminin ardindan ¢uvallara konulan nohut bir giin dinlendirilir, ertesi giin
toprak ve kire¢ karisimi yerlere serilip, istisnasiz her giin karigtirilarak 45 ile 60 giin
arasinda bekletilir. Bekleme siiresi ne kadar uzun olursa leblebinin kalitesi ve lezzeti o

kadar artar (Tasliova, 2008).
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Ucgiincii kavurma islemi bittikten sonra ihtiyaca gore nohut 1slama makinesinde,
suyu ayarli verilmek suretiyle ocakta kabuklarindan ayrilir. Ayrilan nohut yine telis
cuvallarda en az bir ay dinlendirilir. Kavrulmus olarak ¢uvallarda bekletilen leblebinin
dinlendirme islemi tamamlandiktan sonra ocakta kizartilir. Son kez kizartma isleminden

sonra gesitlerine ayrilarak tezgahlarda yerini alir (Tasliova, 2008).

Fotograf 5.46. Corum Leblebisi

5.9.2. Nohut Kavurmasi
Nohut bir giin dncesinde 1slatilir. Islanan nohutlar bir giin sonra odun atesinde,

sac uzerinde tuz ilave edilerek kavrulur ve servis edilir.
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Fotograf 5.47. Nohut Kavurmasi

5.9.3. Kavurga
Bugday bir giin oncesinde islatilir. Islanan bugdaylar bir giin sonra odun

atesinde, sac tlizerinde kavrulur ve servis edilir.

Fotograf 5.48. Kavurga

5.10. icecekler

5.10.1. Kusburnu Serbeti
Toplanan kusburnular yikanip ayiklandiktan sonra uygun bir tencereye konularak

yeterince su ilave edilir ve haglanmaya birakilir. Agag kiirekler ile siirekli karistirilarak
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dibinin tutmamasi saglanir. Ozlesince ocaktan almir ve sogumaya birakilir. Soguduktan
sonra Once kevgirden, sonra elekten gecirilir. Daha sonra uygun bir tencereye (bakir
kazan) alinir ve agag kiirekler ile siirekli karistirilarak pisirilir. Marmelat kivamina
geldiginde yeterince seker, limon tuzu ve parlak durmasi i¢in tereyagi ilave edilerek 5-
10 dakika kaynatildiktan sonra ocaktan alinir. Sicak bir halde konserve siselerine

konularak vakumlanir. Daha sonra su katilarak inceltilir ve i¢cecek olarak tiiketilir.

Fotograf 5.49. Kusburnu Serbeti
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SONUC VE ONERILER

Corum ili ismini aldigt Corum ovasi igerinde yayilmistir. Bolgede en onemli
jeomorfolojik birimleri, ovay1 ¢evreleyen daglik ve tepelik alanlar ile vadiler olusturur.
Corum Havzasi, Kuzey Anadolu Daglari'min ikinci sirasinda, Orta Kizilirmak ile
Merzifon bolgeleri arasinda yer almakta olup sade bir goriiniime sahiptir. Orta kisimda
diiz ve diize yakin ova ve vadilerden olusan Corum Havzasi'nin kenarlarina dogru
gidildikge yiikselti artmaktadir. Corum Havzasi'nin kenarlarinda Egerci Dag1, Kose Dagi
ile Kirklar Daglar1 bulunmaktadir. Corum Havzasi'nin orta kisminda ise genis aliivyal
alanlar bulunmakta olup orta kesiminden kenarlara dogru ilerledik¢ce platoluk alanlara
rastlanmak miimkiindiir.

Corum sehri, Orta Karadeniz Béliimii'niin i¢ kesimi ile I¢ Anadolu Bolgesi'nin
kuzeyinde bulunmaktadir. Corum boélgesinin iklimini inceledigimizde, kiyiya yakin
kisimlarm “Nemli 1liman-denizel iklim tipi” ile I¢ Anadolu Bélgesi'nin “Yar1 kurak-
karasal ikliminin” arasinda Karadeniz ikliminin etkili oldugu iklim tipi goriilmektedir.
Buna bagli olarak ana istasyon olan Corum merkez il¢esinde, sicaklik kiy1 bolgelerinden
daha disiiktiir. Bu durumun ortaya ¢ikmasinda karasalligin yani sira artan yiikseklik
etkili olmustur. Yetistirilen tarim iirlinlerinden sosyal yasama kadar her seyi kiyiya
oranla degisiklik gostermektedir.

Anadolu’nun ilk imparatorluguna ev sahipligi yapan ve tarihine bakildiginda
birgok medeniyeti biinyesinde barindiran Corum gerek cografi gerekse tarihi ve kiiltiirel
birikimiyle Tirk kiiltiirii ve tarihi agisindan 6nemli bir konuma sahiptir. Corum
topraklar1  tlizerinde Hattiler, Asurlular, Hititler, Frigler, Medler, Persler,
Galatlar,Romalilar, Bizanslilar, Selguklular ve Osmanlilar egemenlik kurmuslardir. Bu
medeniyetler tarihi siire¢ icerisinde Corum sehrinin kiiltiirel gelisimine siiperempoze bir
sekilde katki saglamiglardir. Sehirde gilinlimiize kadar gelen yapilarda bu uygarliklarin
izlerine rastlamak miimkiindiir.

Demografik agidan g¢esitlilik gosteren arastirma sahasinda ozellikle goglerin
dikkat g¢ekici bir yap1 arz ettigi goriilebilmektedir. Corum sehrinde genellikle yerli
niifusun Istanbul ve Ankara illeri basta olmak iizere farkli illere ve iilkelere gdc ettigi

gortliirken, genelde kirsal kesimlerden go¢ aldigi ve demografik yapisinin degistigi
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tespit edilmistir. Bu demografik degisimler sonucunda yerel kiiltiir 6zelliklerinin ve buna
bagli olarak sosyo-kiiltiirel hayatin giderek degismeye basladig1 tespit edilmistir.

Corum sehrinde geleneksel meskenlerin olusmasinda hem fiziki cografya sartlari
hem de beseri faktorler etkili olmustur. Ayakta kalan geleneksel Corum meskenleri,
kiiltiirel cografya agisindan analiz edildiginde genel 6zellikleri itibariyle geleneksel Tiirk
evi Ozelliklerini gostermektedir.

Corum evleri genelde ahsap y1gma, kerpi¢c yigma ve himis olmak iizere {i¢ ana
yapim teknigiyle insa edilmistir. Bu tekniklerin en 6nemli 6zelligi, basitliginin yani1 sira
yap1 malzemesinin temin edilmesinin kolayligidir.

Corum sehri genelinde yapt malzemesi olarak topraga ve kerpice dayali bir konut
mimarisinin oldugu goriilmiistiir. Bunun nedeni olarak ormanlik alanlarin yetersiz
oldugu, tasin ve tuglanin konut insaati i¢in pahali oldugu, ayni zamanda geleneksel yapi
geleneklerinin agir bastig1 diistiniilmektedir.

Corum evleri ailenin biiyiikliigiine oranla genelde iki kathi insa edilmistir.
Corum'da kis sartlarinin soguk olmasindan dolay1 evlerin cephesi genelde giineye
bakmaktadir. Ayrica evlerin pencereleri genelde soguklardan dolay: kiiglik yapilmistir.

Corum ilinde geleneksel Tiirk evine ornek gdsterecegimiz yapilar ¢ok azdir. Bu
yapilarin birgogu yikilmis, bircogu da icine girilmeyecek durumdadir. Giiniimiize
ulagilabilen yapilar koruma altina alinmali, tarihi yapisi ve orijinali bozulmadan restore
edilerek sehre kazandirilmalidir.

Arastirma sahasinin cografi 6zellikleri ile toplumun i¢inde bulundugu ekonomik
kosullar giyim kusam iizerinde etkili olmustur. Tirkiye’de oldugu gibi Corum sehrinde
de giyim kusam kiltirinde degisiklikler —yasanmistir. Gilinlimiizde hayat
standartlarindaki refah artist ve moda tutkunlugu nedeniyle ydredeki insanlarin
geleneksel kiyafetleri terk ettigi tespit edilmistir. Insanlar zamana ve sartlara bagli olarak
giyim kusam kiiltiirinde modanin etkisinde kalarak ¢esitlilik ve hizli tiikketim anlayisini
benimsemektedirler.

Geleneksel kadin ve erkek kiyafetlerinin genelde kirsal mekanlarda yasl insanlar
tarafindan giyildigi gorilmiistiir. Yorede Kkiiltiirel mirasin kaybolmasimi 6nlemek

amaciyla caligmalara agirlik verilmelidir. Bolgede diizenlenen festivallerde, 6zel
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giinlerde, yerli mali haftasinda geleneksel kiyafetlerin daha fazla tanitimi yapilmals,
Halk Egitim Merkezlerinde yoresel kiyafetlerin dikimi Ogretilerek unutulmasi
onlenmelidir. Kirsal mekanlarda yoresel kiyafetleri giymeye devam eden, yasayan
kiltlirle goriismeler yapilmalidir. Geleneksel kiyafetlerin kayit altina alinmasi, yoresel
kiyafetlerin unutulmasinin engellenmesi i¢in son derece dnemlidir.

Tarih boyunca birgok medeniyete mesken olan Corum, gerek verimli
topraklarimin ve tarimsal iirlin ¢esitliliginin katkisiyla gerekse farkli medeniyetlerden
kalan kiiltiirel mirasin etkisiyle olduk¢a zengin bir mutfak kiiltiiriine sahiptir.

Corum sehrinde tarimsal iiretime bagl olarak il mutfaginda bugday, bugdaydan
elde edilen un, bulgur, yarma, diigiir, nohut, yesil mercimek gibi trlnler siklikla
tilkketilmektedir. Bu iiriinler basta tarhana, Corum Mantisi, eriste olmak aiizere bir¢ok
corbanin, hamur islerinin, et ve sebze yemekleri ile tathlarin ana ve yan malzemeleri
durumundadir.

Corum'da genis mera ve tarima elverisli arazilerinin olmas1 hem biiyilkbag hem
de kiiclikbas hayvancilik faaliyetlerinin yapilmasina olanak kilmis, yapilan yemeklerde
hem biiyiikbas hem de kiigiikbas hayvanlarin etinden faydalanilmistir. Ayn1 zamanda
hayvanlarin siitiinden elde edilen katik ve tereyagi ¢ofgu yemekte kullanilmakta ve
Corum yemeklerinin lezzetinin ana kaynagi durumundadir.

Corum mutfaginda hamur isleri 6n planda olup gerek ramazan aylarinda sahur
icin gerekse bayramlarda, diiglinlerde ve 6zel giinlerde yapilan hamur isleri oldukca
cesitlidir.

Karasal iklimin etkisiyle yorede yasayan insanlar bahar ve yaz aylarinda yogun
bir kis hazirligina baslamaktadir. Bu kapsamda un, bulgur, yarma {iretiminin yani sira
sebze ve meyve kurutmalar1 yapilmaktadir. Bunun yani sira konserve, salca, tarhana,
Corum Mantis, eriste, yufka ekmek, tursu ve pekmez yapimi kis hazirliklari igerisinde
yer alir. Yorede genel olarak kirsal kesimlerde eskiden kurutulan ve kigin tiiketilen et ve
kemik kurutmalarinin oldukga azaldig1 gérilmiistiir.

Corum sehrinde, son zamanlarda gastronomi kiiltlirii lizerinde 6nemli adimlar
atilmis olsa da caligmalar bir hayli yetersizdir. Yoresel yemeklerin tanitimi daha fazla

yapilmali, bu konuda medya en faydali sekilde kullanilarak yoresel yemekler kayit altina
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almmalidir. Yerli mali haftasinda sadece hazir {irlinlerinin tamitimi degil, aileler
bilinglendirilerek yoresel yemeklere yonlendirilmelidirler.

Maddi kiiltiirel unsurlarinin en 6nemli problemi, gelecek nesillere yanls ve eksik
aktarilmasidir. Bu da kiiltiirimiiziin giderek unutulmasina yol agmaktadir. Aile olarak
bilinglenmemiz ve c¢ocuklarimiza kiltliirimiizii en dogru sekilde aktarmamiz

gerekmektedir.
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