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OZET

HASAT ONCESI VE SONRASI PARKA UYGULAMALARININ NARINCE VE
ITALIA UZUM CESITLERINDE MEYVE CATLAMASI VE MUHAFAZA
PERFORMANSI UZERINE ETKILERI

Dogan Siier
Yiiksek Lisans, Fen Bilimleri Enstitiisii Bahg¢e Bitkileri Ana Bilim Dali
Tez Danismani:Dog. Dr. Onur Saragoglu

Ikinci Danisman: Dog. Dr. Adem Yagci
Ocak 2022, viii + 47 Sayfa

Bu ¢alismasinda, Narince ve Italia tiziim ¢esitlerine hasat 6ncesi ve sonrasi1 Parka
uygulamalarinin muhafaza sirasinda tanedeki kalite degisimine etkisinin belirlenmesi
amaglanmistir. Arastirma tesadiif bloklar1 deneme desenine gore 3 tekerriirlii ve her
tekerriirde 3 omca olacak sekilde planlanmistir. Denemede dort farkli uygulamanin
etkisi incelenmistir; kontrol, sadece hasattan once %1 Parka uygulamasi, sadece
hasattan sonra %1 Parka uygulamasi ve hem hasattan 6nce hem de hasattan sonra %1
Parka uygulamasi. Calismada parka uygulamalar1 her iki g¢esitte de tahmini hasat
tarihinden 30 giin 6nce %1 konsantrasyonda uygulanmistir. Salkimlar 5 C’de 24 saat 6n
sogutmaya maruz birakildiktan sonra 0°C ve %85+5 oransal nem kosullarinda 21 giin
boyunca soguk muhafaza odasinda depolanmistir. Depolamanin 7, 14 ve 21. giinlerinde
alman Orneklerde, tizimlerin suda ¢oziinebilir kuru madde (SCKM), toplam asit, pH,
catlama orani, clirime orani, agirlik kaybi, renk degerleri, toplam fenolik bilesik
igerikleri ve toplam antioksidan kapasiteleri tespit edilmistir. Elde edilen verilerle hasat
sonrast agirlik kaybi, ciirime oranit ve g¢atlama orami gibi kriterler agisindan Italia
¢esidinin muhafaza performansinin daha iyi oldugu, fitokimyasal maddeler acisindan ise
Narince c¢esidinin 6n plana c¢iktig1 belirlenmigtir. Parka uygulamalarinin ¢atlama
oraninin diislirlilmesinde etkili oldugu fakat genel olarak muhafaza performansina
olumlu etkisinin olmadig: tespit edilmistir.

Anahtar Kelimeler: Catlama, Narince, Kaplama



ABSTRACT

The Effects Of Pre-Harvest And Post-Harvest Parka Applications On Fruit Cracking
And Storage Performance In Narince And Italia Grape Varieties

Dogan Siier

Master's Thesis, Graduate School Of Natural And Applied Sciences Department Of
Horticulture
Supervisor: Assoc. Prof. Dr. Onur Saragoglu
Second Supervisor: Assoc. Prof. Dr Adem Yagc1
January 2022, viii + 47 page

This study was aimed to determine the effect of pre and post-harvest Parka
treatments on the quality change of Narince and Italia grape berries during storage. The
experiment was planned according to the complete randomized block design with three
replicates and three vines per replicate. The experiment consisted of four treatments:
control, Parka application only before harvest, Parka application only after harvest, and
Parka application both before and after harvest. The parka applications were made by
spraying the vines at a concentration of 1 %30 days before the predicted harvest date in
both cultivars. After being exposed to pre-cooling at 5°C for 24 hours, the bunches were
stored in a cold storage room for 21 days at 0°C and 85+5% relative humidity. In the
samples taken on the 7th, 14th and 21st days of storage, weight loss, decay rate,
cracking rate, color values, berry firmness, total acidity, pH, water-soluble solid content,
total phenolic compounds, and total antioxidant capacity of grapes were determined. As
a result of the data obtained, it was determined that the storable of Italia cultivars was
better in terms of criteria such as post-harvest weight loss, decay rate and cracking rate,
and Narince cultivars came to the fore in terms of phytochemical content. It has been
determined that Parka applications are effective in reducing the cracking rate, but
generally do not have a positive effect on the postharvest performance of grape cultivars
used in this study.

Keywords: Cracking, Narince, Coating
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1. GIRIS

Asma (Vitis sp), gegmis tarihi yaklasik 150 milyon oncesine dayanan diinyanin bilinen
en eski bitkilerinden biridir. Yerkiirede genis bir bolgeye yayilmis bulunan asma
bitkisinin M.O. 5000-6000 yillar1 arasinda Kafkasya ile Hazar Denizi’nin giiney
kisimlar1 ve Anadolu’da ilk kiiltiire alinmis oldugu zamandan diinyanin her bolgesine

yayilmis oldugu, yapilan arastirmalarla belirlenmistir (Tiirkben, 2010).

Diinya tizerinde sofralik {iziim tiretiminin 2018-2019 iiretim yilinda 6zellikle Cin ve
Tiirkiye’deki iklimsel kosullarin etkisiyle beraber yaklagik 1,2 milyon ton azalarak 22,2
milyon ton olarak gerceklesecegi diisliniilmektedir. Diinyada arzin azalmasiyla beraber
ithracat biiyiikliigliniin 3 milyon ton, ithalat biiytlikliigiiniin ise 2,9 milyon ton olmasi
diisiiniilmektedir. Diinya tizerinde ilk sirada yer alan Cin’in {iretim hacminin 1 milyon
ton azalarak 9,5 milyon ton; Avrupa Birliginde ise tiretim hacminin yaklagik 100 bin ton
civari artig gostererek 1,6 milyon ton civarlarinda olacagi tahmin edilmektedir (Anonim,

2019a).

Bagcilik tarimi i¢in diinyanin en uygun iklimi tizerinde yer alan iilkemiz, asmanin gen
merkezi olmasinin diginda koklii ve eski bir bagcilik kiiltiriine sahiptir. Arkeolojik
kazilardan ¢ikan sonuclar 1518ida Anadolu 'da bagcilik kiiltiiriiniin M.O. 3500 yillarina
kadar uzandig goriilmektedir. Uziimiin farkli degerlendirme metodlarn olusu, toprak
ve iklim istekleri bakimindan segici olmayip ¢ok yillik bir bitki olmasi ve ¢ogalma
yontemlerinin kolay olusu gibi etkenler ile Diinya iizerindeki en yaygin kiiltiir
bitkilerinden biri olmasina neden olmustur (Oraman, 1965; Fidan, 1985; Celik, 2000;
Celik ve ark., 2017).

Anadolu’nun, bagcilik agisindan elverigli iklim bodlgelerinde yer almasi ve bu bolgenin
asmanin gen merkezi olarak bilinmesi, iilkemizi en eski ve koklii bir bagcilik merkezi
yapmaktadir. Bu agidan bakildiginda, ge¢misten giinlimiize Anadolu’da bagcilik,
tarimin 6nemli kollarindan biri olmustur (Celik ve ark., 2017; Celik, 2000). Tirkiye’de
2018 yil1 verilerine gore 7.560 ha bag alanina sahip olup, bu alanda 22.200 bin ton yas
liziim {retimi yapilmistir. Tokat ilinde meyve diretimi 14.340 ha arazide
gerceklestirilmektedir. Uretim alaninin %42 sini bag alanlar1 olusturmaktadir. Bu alanda
6.084 ha bag yetistiriciligi yapilmaktadir. Sofralik olarak 9.702 ton saraplik olarak

46.540 ton tiretim yapilmistir (Anonim, 2019b).
1



Narince iiziim ¢esidi daha ¢ok Tokat, Corum ve Amasya illerinde yetistirilmektedir. Bu
tiziim ¢esidi Tokat ilinin en 6nemli saraplik ve siralik {iziim gesidi olup ayni1 zamanda
salamuralik yaprak i¢in yogun olarak yetistirilmektedir. Fakat yore insani tarafindan
sofralik olarak da talep gormektedir (Cangi ve Yagci, 2012). Narince iizim cesidi,
kendine has kokusu ve aromaya sahip olmasina karsin zaman zaman g¢atlama problemi
ve bunun sonucunda ortaya ¢ikan kalite kayiplar1 istenmeyen bir durum olarak ortaya
cikar. Hasattan once de ongoriilebilen catlamalar sofralik, saraplik, siralik 6zelliklerini
olumsuz yonde etkileyebildigi gibi ayn1 zamanda muhafaza siiresini de olumsuz yonde
etkilemektedir. Tokat bolgesinde Narince tiziim ¢esidi ile kurulu baglari, 4000 y1l 6nce
Hitit uygarligi doneminden kalma onemli bir tarihi degere de sahiptir (Celik ve ark,
2017). Narince gesidine ait taneler renk bakimindan yesile yakin sar1 renkte, sekil olarak
ise oval ve iridir. Ozellikle Tokat bdlgesi Narince iiretimi agisindan uygun toprak ve
iklim sartlarin1 bakimindan ¢ok elverislidir. Tokat ikliminde s6z sahibi olan Yesilirmak
cevresinde yetistirilebilen bir cesit olan Narince ¢esidi 6zel aromast ve kendine has

kokusuyla beyaz sarap tiretimlerinde siklikla tercih edilir (Anonim, 2019c).

Tane ¢atlamasi, tane ¢iiriimesi ve sap kurumasi hasattan sonra sofralik {iziimlerin pazara
¢ikmasini durduran énemli sorunlarin basinda gelmektedir. Sofralik tiziimlerde kursuni
kiifiin bas etkeni olan Botrytis cinerea Pers.’in ekonomik olarak éneme sahip 6nemli
hastalik etmenlerinden birisidir. Kursuni kiif hastaliginin kontrol siirecinde yogun
olarak kiikiirt dioksit SO, kullanim1 olurken; bu durum bazi avantajlar1 yaninda da
dezavantajlar1 da barindirmaktadir. SO, uygulamalar: tiziimlerde siilfit kalintilarina
neden olmakta ve bu kalintilarda insanlar {izerinde alerjik etkilere sebep olabilmektedir.
Organik iiretimde hasat sonrasindaki uygulamalarda SO, kullanimlarina izin verilmez.
Bundan dolayi, ¢iirimenin zamanmin geciktirilmesi amaciyla SO, haricindeki

yontemler kullanilmaktadir (Yazar, 2013).

Artan niifus karsisinda, sinirli tarim arazilerinden alinan iirlinlerin koruma, muhafaza ve
pazarlama asamasi da en az verim artist kadar 6neme sahiptir. Dolayisi ile tarimsal
tiretim hacminin artigina dogru olarak tiretimde ve tiiketim zincirinde ortaya ¢ikan {iriin
kayiplarmin da en az seviyeye disiiriilmesi gerekmektedir. Kayiplarin en az seviyeye

diisiiriilmesi ile milli servet kaybi1 azalacak, ¢ok daha fazla iirlin tiiketim ve ihracat



pazarina sunulmus olacaktir. Ayrica bu durum iilkemizin yurtdisindaki imajina da katki

saglayacaktir.

Calismalara gore, yas meyve ile sebzelerin hasat sonrasi olusan kayiplar gelismekte
olan iilkelerde genel olarak iretimin %25-30 gibi olduk¢a onemli bir seviyededir.
Olusan bu durum, hasattan sonra, iiriinlerdeki canlilik olaylarinin tam anlamiyla kontrol
edilememesi, friinlerin muhafaza kosullariin tam anlamiyla saglanamamasi Ve
tireticiler ile tliketiciler arasindaki zincir hatalarindan kaynaklanmaktadir. Bahge tarimi
iiriinlerinde hasattan sonra su kaybi, oksidasyon ve enzim faaliyetleri gibi olaylar
sonucunda hasat tazeliklerini kaybedip kalite kayiplart meydana gelir. Giiniimiizde bu
kayiplarin 6nlenip, tirtinleri uzun siirelerce saklamak onemini daha da fazla artirmistir.
Uriinlerin dayanma siirelerine, paketleme, tasima, pazarlama ve bulunulan ortam gibi
bir¢ok etmen etkili olmaktadir. Taze tiikketim amaciyla iiriinlerin dayanma siiresi iiriiniin
sogukta muhafazasi ile miimkiindiir. insanlarin gida tiiketim aliskanliklar1 gectigimiz
20-30 yilda fazlasiyla degisiklik gostermistir. Bu durum taze tiiketim ve cabuk
bozulmayacak gidalar igin gerekli olan teknoloji ihtiyacini meydana getirmistir

(Anonim, 2014).

Cultiva firmasinin iliretmis oldugu yeni kaplama maddesi olan “Parka” yapilan
aragtirmalar sonucunda kiraz ve hiinnap meyvelerin muhafazasinda kullanildigir ve
olumlu sonuglar alindig1 bildirilmektedir. Fakat {iziim {izerinde bu maddenin kullanim1
ile ilgili herhangi bir ¢aligmaya rastlanmamistir. Bu ¢alisma ile; catlama konusunda
problem yasandigi diisiiniilen iki farkli iiziim cesidinde, “Parka” uygulamalarinin
catlama ile birlikte, muhafazaya olan etkisini incelemek ve bu soruna ¢6ziim Onerisi

sunabilmeyi amaglamaktadir.



2. KAYNAK OZETLERI

Romanazzi ve ark. (2002) yaptiklar1 ¢alismada, sofralik iiztimlerde Botrytis cinerea'i
kontrol etmek i¢in kitosan (%0.1, 0.5 ve 1.0) ile hasat dncesi ve sonrast uygulamalarin
etkilerini incelemiglerdir. Arastiricilar, hasat sonrasi uygulamalarda, kitosan
soliisyonlarina batirilmis ve patojen ile asilanan salkimlarin, gri kiif insidansinda,
siddetinde ve yuvalanmasinda azalma gosterdigini; yapay olarak yaralanmis, polimerle
muamele edilmis ve B. cinerea ile asilanmis tek meyveler, enfekte meyvelerin ve
lezyon ¢apinin  azalmis oldugunu vurgulamistirlar. Daha yiiksek kitosan
konsantrasyonlarinin meyvelerde ¢iirlimeyi daha fazla azalttigini ifade etmislerdir. Tiim
hasat Oncesi iglemler, gri kiif olusumunu 6nemli 6lglide azaltmistir. Caligmada sonug
olarak, B. cinerea'ya karsi dogrudan bir aktivitenin yani sira, kitosan katkili

uygulamalarin ¢lirlimeyi azaltmak i¢in 6nemli bir uygulama oldugunu bildirilmistir.

‘Chasselas’ liziim ¢esidi lizerinde yapilan bir ¢alismada, salkimlar hasattan sonra etanol
sollisyonuna (0, 4 ve 8 g/kg) batirilarak 6 hafta sogukta muhafaza edilmis ve muhafaza
siiresi sonunda etanol uygulamalarinin meyve tadina herhangi bir olumsuz etki
yapmadig1, ¢lirimeleri azalttig1 ve salkim sapinin yesil kalmasini sagladigi bildirilmistir

(Chervin ve ark., 2003).

Etanol buhar uygulamalar1 ile tane c¢atlamasi ve salkimdan etilen iretimin
sinirlandirilmasi lizerine yapilan bir ¢alismada; sofralik tiziimlerde kg’a 2 ml’lik etanol
dozunun tane ¢atlamasini ve salkimdan etilen tretimini simirlandirdigi bildirilmistir

(Chervin ve ark., 2004).

Valverde ve ark. (2005), Aloe vera jel bazli yeni bir yenilebilir kaplama iiriiniiniin
sofralik iizlimlerde soguk saklamada raf Omriinii belirlemek amaciyla calisma
yapmislardir. Arastiricilar sofralik {iziimlerin ¢ok 6nemli ve ekonomik bir meyve
oldugu, ancak hasat edildikten sonra raf émriinde hizli bir sekilde deger kaybettigini
belirtmektedirler. Kaplanmamis tiziimlerin, tahmini raf émrii 7 giin ile hizli bir bozulma
gosterdigi, hizli bir sekilde agirlik kaybi, renk degisimleri, yumusama ve olgunlasma,
esmerlesme ve yliksek oranda meyve ciiriimesi gosterdigi bildirilmistir. Aksine, A. vera
jeli uygulamasinin {iziimlerde, hasat sonrasi kalite kayiplartyla ilgili yukaridaki
parametreleri dnemli Ol¢lide geciktirdigi belirlenmistir. 1°C'de depolama siiresinin 35

giine kadar depolama dmriinii uzatilabildigini ortaya koymustur. Ilging bir sekilde, bu
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yenilebilir kaplama hem mezofilik aecrobik hem de maya ve kiifler igin baslangigtaki
mikrobiyal sayilart 6nemli Ol¢ilide azalttigi, kaplanmamis meyvelerde depolamaya gore
ise arttig1 ortaya ¢iktig1 saptanmustir. A. vera jelinin ilk kez meyvelerde yenilebilir bir
kaplama olarak kullanildigi ve hasat sonrasi i¢in kimyasal kullanima bir yenilik¢i bir
ticari uygulama oldugu kimyasal kullanimina alternatif yenilik¢i bir ticari uygulama

olduguna dikkat ¢ekilmistir.

Sofralik tiiziimlerde kitosan ve etanoliin kombinasyonu ile olusan uygulamalarin
tizimlerde hasat sonrasinda meydana gelen kursuni kiif ¢iirtikliigline etkisinin
arastirildigl bir calismada; %0.5’lik kitosan ile % 10 veya % 20’lik etanoliin karigim
uygulamalarinin tekli olarak uygulanmasina kiyasla, kursuni kiif ¢iirlikliigiinii daha ¢ok

kontrol altina aldig1 belirtilmistir (Romanazzi ve ark., 2007).

‘Thompson Seedless’ iiziim ¢esidi lizerinde yapilan bir alismada, natiirel uygulamalarla

¢lirimenin azaltilmasinin amaglandigi; hasattan sonra Foeniculum vulgare MILL. ve
Satureja hortensis L.’den elde edilen esansiyel yaglarin tiziimlere 0, 200, 400, 600 ppm
dozlarinda sprey seklinde uygulandign ve iiziimlerin 1°C’de 2 ay sogukta muhafaza
edildigi bildirilmistir. Muhafaza siiresi sonunda kullanilan kimyasallara alternatif
olarak, esansiyel yaglarin ¢iiriimeyi Onlemek icin kullanilabilecegini belirtmistir.
(Abdolahi ve ark., 2009).

Sofralik iiziimlerde hasat sonrasi kayiplarin kontrolii i¢in kitosan uygulamalarinin
yapildigr bir c¢aligmada; hasat Oncesi ve hasat sonrasi olmak {izere kitosan

uygulamalarinin raf émriinii 2 giin uzattig1 tespit edilmistir. (Romanazzi, 2010).

Tanelerine ayrilarak paketlenen ‘Razaki’ {iziim ¢esidinde modifiye atmosfer
paketlemenin (MAP) ve bal uygulamalarinin {iziimlerde muhafaza siiresine etkilerinin
arastirildigr ¢aligmada; bal ve MAP uygulamalarinin meyvelerde c¢ilirlime ve agirlik
kaybmni azalttigin saptanmistir. Bal uygulamalarinin meyvelerde tane ylizeyinden su
kaybinin azaltilmasinda, yenilebilir ylizey kaplama maddesi olarak kullanilabilecegi

bildirilmistir (Sabir ve ark., 2012).

‘Red Globe’ iiziim ¢esidi ilizerinde yapilan MAP ve etanol buhari uygulamalarinin
kimyasal bilesim {izerine etkilerinin arastirildig1 bir calismada; delikli polietilen ya da

MAP paketlerinin, etanol buharlagsma posetli ve posetsiz uygulamalarinin tartarik asit
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miktarint artirdig, fruktoz, glukoz ve malik asit igeriklerinde degisikliklerin olmadigi
ve SO? ile kiyaslandiklarinda ¢iiriimeyi azaltan en etkili uygulama oldugu belirtilmistir

(Ustiin ve ark., 2012).

Youwei ve Yinzhe (2013) Uziim iizerinde, %1 kitosan ile %2 S-siklodekstrin kombine
edilerek taze iizimlerin ortam sicakliginda muhafaza edilmesine ve sonuglarinin
incelenmesi tlizerine bir ¢alisma yapmuslardir. S-siklodekstrinin hidroksil grubu ile
amidojen arasinda olusan hidrojen baginin veya kitosanin hidroksil grubu ve kitosanin
kristal formunun kitosan kaplamaya siklodekstrin katildiginda deginilmistir. Kaplama
materyalinin, iiziimlerin raf omriinii uzatabildigi, daha diisiik solunum hizi ve daha
yiiksek  siiperoksit aktiviteleri saglayabildigi sonucuna ulasilmistir. Ayrica
uygulamalarin depolama siiresi boyunca dismutaz, peroksidaz, katalaz, meyve agirlik
kaybini ve malonaldehit igerik artigini simirladigr bildirilmistir.  Kitosan + (-
siklodekstrin uygulamalarinin, hasat sonrasi iiziimiin korunmasinda iyi bir ydntem

oldugu vurgulanmastir.

Yinzhe ve Shaoying (2013) yapmis olduklar1 calismada, Karboksimetil seliiloz ve
aljinat kaplamanin, bira mayast ile kombine edilerek, iiziimde hasat sonrasi
korumasindaki etkisini arastirmiglardir. Kaplama + maya ile muamele edilen tiziimiin,
agirlik kaybi orani ve toplam ¢6ziiniir katilari, kontrol grubu meyvelerine gore sirasiyla
%23.6 daha diisiik ve %20.6 daha yiiksek sonuglarin ortaya ¢iktigini bildirmislerdir.
Ayrica birlestirilmis uygulamalar, siiperoksit dismutaz, peroksidaz ve katalaz
enzimlerin daha yiiksek aktiviteler gostermesine neden olmustur. Calisma sonucunda,
malonaldehit igerigindeki artis da sinirlanmis ve daha fazla C vitamini miktar1 meyve
igerisinde korunmustur. Uziimlerin %2 aljinat, %3 ve karboksimetil 1.5 x 109 CFU /
mL bira mayasi ile birlestirilmis seliiloz ile kaplanmasi, hasat sonrasi tiziimleri korumak

i¢in kanitlanmig bir yontem olarak tavsiye edilmistir.

Alphonse Lavallée ve Antep Karasi {iziim ¢esitlerinin sogukta muhafazasi lizerine farkli

dozlardaki iiziim ¢ekirdegi yagi (UCY) uygulamalarmm (0.5 g L?, 1 g L™ 2 g L™,

ticari olarak kullanilan SO, (SO,-1, SO,-2) jeneratorleri ile karsilastirilarak etkileri

incelenmistir. Muhafaza siirecinde incelenen parametrelere goére SO, uygulamalari,

agirlik kaybi, titre edilebilir asitlik, pH, renk ve goriiniim degerlerine yapmis oldugu

etkiler bakimindan en etkili uygulamalar olmakla birlikte farkli dozlardaki UCY
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uygulamalar1 da etkili sonuglar vermislerdir. UCY farkli dozlar1 her iki ¢esidin 40
giinlik muhafaza siirecinde agirlik kayiplart ve incelenen diger kalite oOzellikleri
bakimindan SO, uygulamalar1 ile aymi kalite diizeyinin korunmasimi sagladigi

bildirilmistir (Kara, 2013).

Meland ve ark. (2014) yapmis olduklar1 ¢calismada, kirazlarda yagmurun neden oldugu
meyve catlamasi, iirlin ve geri doniislerde agirlik kayiplarima neden olan etkiyi
azaltmay1 amaclamistir. Meyvelerde ¢atlama goriilme sikligin1 azaltan farkli kiiltiirel
uygulamalar yapilmistir. Bu uygulamalar, meyvenin biiylimesi ve olgunlagmasi
sirasinda meyve ylizeyinden suyun diglanmasi, ozmotik potansiyelin azaltilmasi, yagis
olaylar1 sirasinda meyve kabuklarinin yagmur engelleme biyofilmleri ile kaplanarak
fiziksel yagmur suyunun disarida birakilmast ve agaclar igin koruyucu plastik
yagmurluklarin kullanilmasidir. Kirazlar hasat edilene kadar veya sadece meyvelerin
catlamaya duyarli oldugu donemlerde uygulamalar yapilmistir. GA3 uygulamas: hasadi
bir hafta geciktirmis ve 6nemli 6l¢iide meyve boyutu ve meyve sertligini artirmustir.
Calismada kullanilan Amerika Birlesik Devletleri'nde, Kuzeybati Pasifik'te, Oregon
Eyaleti patentli, palmiye yagi ve seliilozdan olusan yeni bir biyofilm olan Parka
(SureSeal®), uygulama yapilmamis kontrol meyvelerine gore ortalama olarak % 50
daha az meyve catlamasi, daha yiiksek SCKM ve artan meyve tutma kuvveti

saglamigtir.

Aglar ve ark. (2017) yapmis olduklar1 ¢calismada, ‘0900 Ziraat’ kiraz ¢esidi iizerinde
hasat oncesi ‘Parka’ uygulamasi ve hasat sonrast MAP uygulamalarinin agirlhik kayba,
bozulma orani, renk ozellikleri, sertlik, SCKM ve titre edilebilir asitlik, C vitamini,
toplam fenolikler, toplam antioksidan kapasitesi 6zellikleri, depolama ve raf dmrii gibi
parametreleri incelenmistirler. Calisma sonucunda Parka, MAP ve Parka + MAP
uygulamalarinda depolama boyunca raf Oomriiniin daha diisiik oldugu bildirilmistir.
Genel olarak, MAP ve Parka + MAP uygulamalarinda daha yiiksek L *, kroma ve hue
degerleri Ol¢lilmiistiir. Kontrol uygulamasi, Parka ve Parka + MAP uygulamalarinin
sonunda daha yiiksek meyve eti sertligi degerleri gostermistir. Parka ve Parka + MAP
uygulamalar1 sonucunda SCKM degerlerinin azaldigi gozlenmistir. C vitamini igerigi
MAP ve Parka + MAP uygulamalarinda daha iyi korunmustur. Parka + MAP

uygulamalarinda toplam fenolikler daha yiiksek degerler vermistir. Uygulama yapilmis
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meyvelerin antioksidan kapasitesi (FRAP) kontrol meyvelerinden daha diisiik
saptanmigtir. Kontrol meyvelerinde daha yiiksek toplam monomerik antosiyanin icerigi
elde edilmistir. Hasat Oncesi Parka uygulamalarinin hasat sonrasi islemlerle
birlestirilebilecegi sonucuna varilmistir. MAP uygulamalarinin, kiraz meyvelerinin et

sertligini korumada etkili bir uygulama olarak kullanilabilecegi sonucuna varilmstir.

Torguk ve ark. (2016) yapmis olduklar1 ¢alismalarinda, kirazin sogukta muhafaza
edilerek i¢ pazara sunulan ya da ihracata gonderilen iirlinlerin muhafaza siiresinin
uzatilmasina, muhafaza siiresi boyunca meydana gelebilecek cliriime ve fizyolojik
degisimlerin en aza indirilmesini hedeflemislerdir. 2015 yilinda Tekirdag Bagcilik
Arastirma Enstitlisiic Midiirligiinde yiiriitilen ¢alismada, enstitii liretim biinyesinde
bulunan Merton Late ve Bigarreau Gaucher kiraz gesitleri tercih edilmistir. Haziran
ayinda hasat olgunluguna gelen kirazlar hasat edilip ayiklandiktan sonra, farkli dozlarda
etanol buhar1 salinimi olan antimold 30, antimold 60, antimold 80 generator pedleri ile
kontrol grubu meyveleri benzer tip ambalaj paketleri ile paketlenmistir. Hazirlanan
paketler 0-1 °C %90-95 nem igeren soguk hava deposunda 4 hafta siire boyunca
muhafaza edilmigtir. Hasat giliniinden itibaren 4 hafta siiresi boyunca haftalik olarak
diizenli periyotlarla agirlik kaybi, SCKM, titre edilebilir asitlik, renk (L*, a*, b*),
toplam fenolik madde miktari, toplam antosiyanin, antioksidan aktivite ve ¢iiriime orani
analizleri yapilmistir. Antimold 60 ve Antimold 80 uygulamalarinin agirlik kaybi, titre
edilebilir asit, SCKM, toplam antosiyanin degerleri bakimindan kontrol grubuna gére
daha olumlu sonuglar verdigi, ayrica antimold uygulamalarinin meyvelerde ¢iirlimeyi

onemli oranda azalttig1 bildirilmistir.

Oztiirk ve ark. (2018) Hiinnap meyvesinde ‘Parka’ ile birlikte yagmur koruyucu
kaplamanin (RPC) etkilerini arastirmak i¢in ¢alisma yapmislardir. Bu amagla %1 Parka
(% 7,5 stearik asit, % 5 seliiloz ve% 1 kalsiyum igerir) ve GAz (15 mg L) ticari
hasattan 2 ve 3 hafta once agaglara piiskiirtiilmistiir. Kontrol ile karsilastirildiginda, tim
uygulamalarda (Parka, GA® ve GA; + Parka) daha diisiik catlama oranlari ortaya
ctkmustir. Ortiilii agaclarda catlama oranlari, ortiilmemis agaclara gore 6nemli dlgiide
daha diisiik gozlenmis ancak GAsz + Parka uygulanmig meyveler hem kontrol hem de
diger uygulamalardan 6nemli 6l¢iide daha diisiik ¢atlama oranlarina sahip olmustur.

GA; uygulanmis meyveler énemli olglide daha yiiksek agirlik, genislik, hue agisi ve
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sertlik degerlerine sahipken, kontrol meyvelerine gore dnemli 6lgiide daha diisiik L *
degerleri gostermistir. Uygulamalar kontrol ile karsilastirildiginda, tiim uygulamalar
onemli 6l¢iide SCKM ancak daha yiiksek titre edilebilir asit, C vitamini ve toplam
fenolik degerleri ortaya koymustur. Calisma sonucunda yagmur koruyucu kaplamanin
catlama oranlarmi diisiirmek i¢in etkili bir ara¢ olarak kullanilabilecegi bildirilmistir.
Ayrica Parka ve GA3z uygulamalarinin, ¢atlama oranlarini 6nemli dlgiide azalttigini ve

boyle bir azalmanin, GA3 + Parka uygulamalarinda da gozlendigi bildirilmistir.

Oztiirk ve ark. (2019), Aloe vera (AV) ve MAP uygulamalarinin karayemis (Prunus
laurocerasus L.) meyveleri lizerinde muhafazaya etkilerini belirlemek i¢in bir ¢alisma
yapmislardir. Karayemis meyvelerinde AV ve MAP uygulamalarinin 0 £+ 0.5 ° C ve %
90 £ 5 nem de depolama siiresi boyunca meyve agirligi ve sertlik kayiplarini
geciktirdigi bildirilmistir. Depolamanin sonunda, MAP ile muamele edilmis meyvenin
solunum hizi, kontrol ve AV ile muamele edilmis meyvelere gore daha iyi sonuglar
gostermistir. Benzer sekilde, MAP ve AV ile muamele edilmis meyvelerin etilen
tiretimi, kontrol meyvelerine gore daha olumlu sonuglar ortaya koymustur. Depolama
sonunda, en yiiksek ton agisi kontrolden elde edilirken, en diisiik hue agis1t AV + MAP
uygulamalarinda Ol¢iilmiistiir. AV ve MAP ile muamele edilmis meyvelerin gilirlime
oran1 kontrolden daha disik ¢ikmig, C vitamini, toplam flavonoidleri, toplam
monomerik antosiyanin ve antioksidan aktivitesi, AV ve AV + MAP ile muamele
edilmis meyvelerin ise buruklugu; kontrol meyvelerinden daha yiiksek degerler
gostermistir. Calisma sonucunda AV jel ve MAP uygulamalarinin Kalitenin
korunmasinda etkili oldugunu ve karayemis meyvesinin biyoaktif bilesikleri lizerinde

olumlu sonuglar verdigi bildirilmistir.



3. MATERYAL ve YONTEM
3.1. Materyal
3.1.1. Bitkisel materyal

Bu caligma 2019 yilinda Orta Karadeniz Gegit Kusagr Tarimsal Arastirma Enstitiisii
Miidiirliigii’'ne ait 11 yash bagda (40° 321 17.201 N, 36° 451 09.53u1 E) yapildi. Bagin
dikim siklig1 3.0 m x 1.75 m dir. Bagda destek sistemi ¢ift kollu kordondur. Calismada
1103 P anaci iizerine asili Italia ve Narince iiziim ¢esitleri kullanilmistir. Cesitler 1103
Paulsen anaci iizerinde yetistirilmektedir. Bag topragi kumlu killi yapida olup organik
madde oran1 %1.18, pH’1 7.78’dir. Calismada Narince ve Italia cesitleri kullanilmistir
(Sekil 3.1 ve Sekil 3.2).

Narince: Cesit saraplik, siralik ve salamuralik olarak degerlendirilmektedir. Ceside ait
salkimlar kanatl veya konik sekilli olup dolgun sikliktadir. Taneleri orta irilikte, beyaz,
yuvarlak, tath ve 2-3 adet cekirdeklidir. Verimli bir ¢esit olup kisa (veya orta uzun)
budanir (Kara, 1990; Celik, 2000). Salamuralik yaprak iiretiminde gozde gesitlerden
birisidir. Iklim ve yetistirme tekniklerine gore dekara 400-800 kg yaprak

toplanmaktadir.
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Sekil 3. 1. Narince ¢esidine ait iizlimlerden bir goriiniim

Italia: Bicane x Hamburg Misketi melezinden elde edilen bir ¢esittir. Salkimlari biiyiik
(500-800 g), kanatli konik dalli ve dolgun sikliktadir. Taneler Beyaz-sar1 kehribar renkli
ve ¢ok fazla iri (7 g), oval sekilli, 1-2 ¢ekirdekli, misket ve aromalidir (Sekil 3.2).
Genelde kordon (kisa) budanirsa da yeterli miktarda ve kaliteli iiriin i¢in uzun (11 g6z)
olarak da budanabilir. Dekara verim 1000-2400 kg arasinda ve eylil ayinda
olgunlagmaktadir. Giines yanikligina hassas bir c¢esittir. Yesil budamanin dikkatli
yapilmas1 gerekir. Uygun sekilde muhafaza edildiginde yola dayaniklidir. Mantari
hastaliklara kars1 oldukca hassastir (Dilli ve ark., 2005).
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Sekil 3. 2. Italia ¢esidine ait liziimlerden bir goriiniim

3.1.2. Uygulama materyali

Parka: Cultiva firmasi tarafindan iretilen Parka lipofilik hidrofobik bir iriindiir.
Iceriginde %7,5 stearik asit, %5 seliiloz ve %1 kalsiyum bulunan biyofilm, meyve
kabuklar1 tizerinde bir ortii olusturmak ve boylece su alimimi Onlemek, kabugun
esnekligini arttirmak ve sonug¢ olarak meyve kabuklari {izerindeki catlama oranlarini

azaltmak i¢in kullanilan bir kaplama materyalidir (Meland ve ark., 2014).
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3.2. Yontem

Calismada parka uygulamalar1 her iki cesitte de hasat tarihinden 30 giin 6nce %l
konsantrasyonda uygulanmistir. Arastirma tesadiif bloklart deneme desenine gore 3
tekerriirlii ve her tekerriirde 3 omca olacak sekilde planlanmistir. Caligsma;

-Kontrol (yalnizca su)

-Kontrol 6rneklerinin hasat sonrasi1 %1 Parka ¢ozeltisine daldirma (Kontrol+Daldirma)
-Hasat 6ncesi %1 oraninda Parka piiskiirtme (Sprey)

-Hasat oOncesi %1 oraninda Parka piskiirtilen Orneklerin hasat sonrast %1 Parka
cozeltisine daldirmasi (Sprey+Daldirma)

olmak iizere dort farkli uygulamadan olusmaktadir.

Hasat Oncesi yapilan uygulama icin hazirlanan ¢dzelti salkimlar tamamen 1slanincaya
kadar basingli sirt pompasi ile riizgarsiz ve yagissiz bir giiniin sabah saatlerinde (4
Agustos 2019) omcalara puskiirtiilmiistiir. Uygulamalarda yayict yapistirict olarak
Tween 20 (%0.1) kullanilmistir. Narince liziim ¢esidinde suda ¢oziiniir kuru madde
miktar1 %17-19 (4 Eyliil 2019), Italia tiziim ¢esidinde ise %16-17 oldugunda (4 Eyliil
2019) hasat edilmistir. Hasat edilen salkimlarda taneler homojen ve yeknesak
biiyiikliikte, herhangi bir hasar gérmemis ve saglikli olanlar secilmistir. Bu salkimlar
karton ambalajlara konularak derhal Tokat Gaziosmanpasa Universitesi Ziraat Fakiiltesi
Bahge Bitkileri Bolimii Meyvecilik Laboratuvari’na getirilmistir. Laboratuvara
getirilen salkimlar her bir analiz donemi icin 3 tekerriire ayrilmistir (her bir tekerriir
yaklasik 1 kg meyve i¢ermektedir). Hasat doneminde yapilan 6l¢lim ve analizlerden
sonra meyveler 0°C ve %85+5 oransal nem kosullarinda 21 giin boyunca Tokat
Gaziosmanpasa Universitesi Ziraat Fakiiltesi’ne ait soguk muhafaza odasinda
depolanmistir. Depolamanin 7. (12 Eyliil 2019), 14. (19 Eyliil 2019) ve 21. (26 Eyliil
2019) giinlerinde meyve kalite parametrelerine ait Olglim ve analizler Tokat
Gaziosmanpasa Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge Bitkileri Boliimii laboratuvarinda
yiirlitiilmiistiir. Meyvelerin depolanacagi soguk odalar, sicaklik -5 ile +10 C’ ye kadar

muhafaza olanagi sunan, ayni zamanda nem kontrolii yapilabilen, 25 m* hacme sahiptir.
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Sekil 3. 3. Soguk hava deposunda muhafaza edilen tiziimler

3.3. Meyvelerde Yapilan Ol¢iimler

Parka uygulamalarinin 0., 7., 14. ve 21. giinde meydana gelen degisimi tespit etmek
amaciyla her bir uygulama icin tekerriirlere gore yaklagik 1 kg ornek alinmis ve

asagidaki analizler yapilmistir.

3.3.1. Agirhik kaybi oram (%)

Soguk muhafazanin baslangicinda her bir tekerriire ait meyvelerin (her bir tekerriirii
icin=1,0 kg meyve) 0,01 g’a duyarh teraziyle (Kern-Abj) tartilmasi ve her analiz
doneminde ayni1 orneklerle elde edilen degerlerin asagidaki formiilde yerine konulmasi
ile belirlenmis ve % olarak ifade edilmistir.

Baslangig agirligt — son agirlik

Agirlik kaybt (%) = Baslangic agir g x 100
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3.3.2. Ciiriime orani (%)

Ciirime oranin belirlenmesi amaciyla tekerriirden ayrilan meyveler (her bir tekerrir
icin= 1,0 kg meyve) makroskopik olarak incelenmistir. Baglangicta her bir uygulamaya
ait tekerriirlerdeki meyve sayisi belirlenmistir ve her bir analiz tarihinde her bir
tekerriirde, meyvenin yiizeyindeki misel gelisim belirtileri ¢lirlimiis meyve olarak kabul
edilmistir. Ciirlime orani, ¢lirlimiis meyve sayisinin baslangigtaki meyve sayisindan
cikarilarak, ¢ikan sayinin toplam meyve sayisina oranlanmasi sonucu tespit edilmistir ve
% olarak ifade edilmistir.
Toplam meyve sayist — Saglam meyve sayist

- o) — 100
Cirtme orant (%) Toplam meyve sayist *

3.3.3. Catlama orani (%):

Catlama oranin belirlenmesi icin ayrilan meyveler (her bir tekerriir icin= 1,0 kg meyve)
tizerinden tespit edilmistir. Baslangicta her bir uygulamaya ait tekerriirlerdeki meyve
sayis1 belirlenmis ve her bir analiz tarihinde her bir tekerriirde, meyvede olusan ¢atlama
tespit edilerek catlamis meyve olarak kabul edilmistir (Sekil 3.4). Catlama orani,
catlamis meyve sayisinin baslangigtaki meyve sayisindan c¢ikarilarak, ¢ikan sayinin
toplam meyve sayisina oranlanmasit sonucu tespit edilmistir ve % olarak ifade
edilmistir.
Toplam meyve sayist — Saglam meyve sayist

Catlama orant (%) = x 100
Toplam meyve sayist
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Sekil 3. 4. Catlama oranini belirlerken ¢atlamis meyveye ait bir gériiniim

3.3.4. Meyve rengi tayini

Meyvelerin renk tayini Minolta renk olger (CR-400 model) cihazi beyaz standart bir
plakada (Y = 92.40 x = 0.3137 y = 0.3195) kalibre edildikten sonra Hunter renk 6l¢iim
parametreleri ile L* (parlaklik), a* (kirmizi/yesil), b*(sari/mavi), meyve eti ve meyve

kabugu olgiilerek belirlenmistir. (Sacks ve Shaw, 1994).

3.3.5. Meyve eti sertligi

Denemedeki meyvelerden tesadiifen segilen 10 adet meyvenin dikey boyutundan 20
mm delmek i¢in gereken maksimum kuvvet Newton cinsinden ol¢iilerek belirlenmistir.
Olgiimde 500 N kuvvet uygulayabilen Zwick Z 0,5 Universal Test cihazi kullanilmis
olup test hiz1 olarak 30 mm/min ve baslik olarak 1,8 mm ¢apinda paslanmaz ¢elik baslik

kullanilmastir.
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3.3.6. Toplam asitlik

Meyvenin asitligi tartarik asit cinsinden, titrasyon asitligi metoduyla gerceklestirilmis

ve % olarak ifade edilmistir.

VxNxMe

% Asitlik (g/100g) = — X 100

V = Titrasyonda harcanan 0,1 N Na OH miktari, ml
N = Na OH ¢o6zeltisinin normalitesi
Me = Malik asitin mili esdeger gram agirlig1 (0,067)

M = Ornek agirhigy, g

Sekil 3. 5. Orneklerde toplam asitligin belirlenmesi

3.3.7. pH

Homojenizatorde piire hale getirilen meyveler pH-metre (Hanna-HI 2211) ile dogrudan

cam elektrot daldirilarak 6l¢iilmiistiir.
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Sekil 3. 6. Orneklerde pH'larin dl¢iilmesi

3.3.8. Suda ¢oziinebilir kuru madde (SCKM)

Meyveler homojenize edildikten sonra kaba filtre kagidindan gegirilip ilk damlalar saf
suya gore kalibre edilmis dijital refraktometrede (ATAGO-POCKET) okumalar

yapilmistir ve degerler % olarak ifade edilmistir.

Sekil 3. 7. Orneklerde SCKM'nin dl¢iilmesi
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3.3.9. Toplam fenol tayini:

Toplam fenol miktar1 Singleton ve Rossi (1965)’de tarif edildigi iizere Folin-Ciocalteu’s
kimyasali kullanilarak yapilmigtir. Bu amacla homojenize edilen piire aseton, su ve
asetik asit (70:29.5:0.5) c¢ozeltisi kullanilarak bir saat boyunca tlipler igerisinde
ekstraksiyon islemi uygulanmistir. Folin-Ciocalteu’s kimyasali ve saf su karistirilarak 8
dakika bekletilmistir. Sonra %7’lik sodyum karbonat ilave edilmistir. Iki saat
inkiibasyondan sonra mavimsi bir renk alan ¢ozeltinin absorbansi spektrofotometrede
750 nm dalga boyunda olgiilmiistir. Sonuglar gallik asit cinsinden pg gallik asit

esdeger/g taze meyve olarak hesaplanmustir.

3.3.10. Toplam antioksidan kapasitesi (TAK)

Meyvelerin antioksidan kapasiteleri Ozgen ve ark. (2006) tarafindan tavsiye edilen ve
bitkisel materyaller i¢in sik kullanilan TAK (Trolox esdeger antioksidan kapasitesi)
yontemi kullanilarak belirlenmistir. TAK analizi i¢in (Ozgen ve ark. 2006) 7 nm ABTS
(2,2’-Azino-bis 3- ethylbenzothiazoline-6-sulfonic acid) 2,45 mM potasyumbisiilfat ile
karistirilarak karanlik ortamda 12-16 saat bekletilmistir. Daha sonra bu soliisyon 20 mM
sodium asetat (pH 4.5) buffer ile spektrofotometrede 734 nm dalga boyunda 0,700+0,01
absorbans olacak sekilde sadelestirilmistir. Nihayetinde 30 pL ekstrakt 2.97 mL
hazirlanan bakir karigtirilarak absorbansi 10 dakika sonra spektrofotometrede(PG-
T60U) 734 nm dalga boyunda 6l¢iilmiistiir. Elde edilen absorbans degerleri Trolox (10—
100 umol/L) standart egim cizelgesi ile hesaplanarak pmol Troloks esdegeri/g yas

agirlik olarak sunulmustur.
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Sekil 3. 8. Orneklerin spektrofotometrede analiz edilmesi

3.4. istatistik Analiz

Uziimlerin sogukta muhafazasinda Parka uygulamalarmin her bir lgiim zamaninda
meydana gelen degisimi tespit etmek i¢in her bir uygulamaya ait tekerriirde yaklagik 1
kg meyve (1000 x 3=3 kg meyve) olacak sekilde deneme kurulmustur. Deneme
sonucunda elde edilen veriler varyans analizi tabii tutulmus ve uygulama ortalamalari
arasindaki farklarin onemli olup olmadigi Tukey c¢oklu Kkarsilastirma testi ile

belirlenmistir.

4. BULGULAR ve TARTISMA
4.1.Parka Uygulamalarmin Tanelerin Agirhk Kaybina Etkisi

Depolama siiresince iiziimlere hasat oncesi ve hasat sonrast Parka uygulamalarinin
agirlik kayiplarn iizerine etkisi Cizelge 4.1°de verilmistir. Cizelgede iki ¢eside ait genel
ortalamalar karsilagtirdiginda Narince ¢esidinin agirlik kaybi degerinin ltalia ¢esidine
gore daha yiiksek oldugu gozlemlenmistir. Calismada Narince ¢esidine ait meyvelerin
agirlik kaybi degerlerinin 2.27 ile 6.51 arasinda oldugu tespit edilmistir. Muhafaza
stireleri dikkate alinmaksizin, uygulamalar arasindaki farklar incelendiginde Narince
tizlim ¢esidinde kontrol grubu ile diger uygulama ortalamalari arasinda istatistik agidan

onemli farklilk bulunmamistir. Narince meyvelerinde uygulamalar dikkate
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alinmaksizin muhafaza siireleri arasinda istatistik olarak Onemli farkliliklar tespit
edilmistir. Muhafaza siiresi boyunca diizenli olarak agirlik kayiplari oldugu
gozlemlenmistir. Uygulamalar arasinda en yiiksek agirlik kaybi1 6.51 ile depolamanin

21.gilinlinde Sprey+Daldirma uygulamasinda tespit edilmistir.

Cizelge 4.1 incelediginde Italia ¢esidine ait meyvelerin agirlik kayiplarinin 0.43 ile 3.09
arasinda degisim gosterdigi tespit edilmistir. Muhafaza siireleri dikkate alinmaksizin,
uygulamalar arasindaki farklar incelendiginde Italia iiziim ¢esidinde kontrol grubu ile
diger uygulamalarin ortalamalar1 arasinda istatistik ac¢idan Onemli farklilik
bulunamamistir.  Italia meyvelerinde uygulamalar dikkate alinmaksizin muhafaza
slireleri arasinda istatistik olarak 6nemli farkliliklar tespit edilmistir. Italia meyvelerinde
muhafaza siiresi boyunca diizenli olarak agirlik kayiplar1 oldugu gozlemlenmistir.
Uygulamalar arasinda en yiiksek agirlik kaybi 3.09 ile depolamanin 21.giiniinde
Kontrol+Daldirma uygulamasinda goriilmiistiir. Yazar (2013) Sultani Cekirdeksiz iiziim
cesidinde UCY ve SO2 uygulamalari ile yapmis oldugu muhafaza ¢alismasinda % 6-13
arasinda agirlik kayiplar1 gézlemlenmis olup bu calismayla benzerlik gdstermektedir.
Aglar ve ark. (2020) yapmis olduklar1 muhafaza caligmasinda hiinnap meyvelerinde
GA3 ve Parka maddelerini kullanmislardir. Muhafaza siiresi boyunca agirlik kayiplar
oldugu, fakat parka uygulamalarinin kontrol drneklerine gore agirlik kayiplarina olumlu
etkiledigini belirtmislerdir. Caligmalar arasindaki farkliligi kullanilan tiir farkliligindan
kaynaklandig1 disiiniilmektedir. Chiabrando ve ark. (2020) Italia ve Red Globe liziim
cesitlerinde yapmis olduklar1 muhafaza calismasinda %3-5 arasinda agirlik kayiplari

yasandigini belirtmis olup gozlemlenen degerler bu ¢alismayla benzerlik gostermistir.
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Cizelge 4. 1.Narince' ve '[talia’ ¢cesidinde muhafaza siiresince agirlik kaybi orani (%)

Kontrol Kontrol+Daldirma Sprey Sprey+Daldirma | Ortalama
Narince
0 - - - - -
7 3.21Ab 258AD 232AD 227 ADb 2.59 ¢
14 480Aab [478Aa 440Aa 465Aa 4.66 b
21 6.26 Aa 6.47Aa 591Aa 6.51Aa 6.29 a
Ort. |[476 A 461 A 421 A 4.48 A 4511
talia

0 - - - - -
7 0.79Ab 0.82 A bc 043Aab | 0.98Aab 0.75¢
14 157Aab | 221Aab 128 Aab |190Aab 1.74b
21 276 Aa 3.09Aa 2.08Aa 267Aa 2.65a
Ort. |171A 2,04 A 126 A 185A 1.71 11

Ayni satirda ayni biiyiik harfle gosterilen uygulama ortalamalari, ayni siitunda ayni kii¢iik harfle gosterilen muhafaza siireleri
ortalamalar1 arasinda ve ayn1 Roma rakamu ile gosterilen gesit ortalamalari arasindaki farklar 6nemli degildir (P<0.05).

4.2.Parka Uygulamalarimin Tanelerin Ciiriime Oranina Etkisi

Depolama siiresince iiziimlerin hasat Oncesi ve hasat sonrasi Parka uygulamalarinin
Cirtime degerleri tizerine etkisi Cizelge 4.2°de verilmistir. Cizelgede iki ¢eside ait genel
ortalamalar karsilastirdiginda Narince cesidinin ¢lirlime degerinin Italia ¢esidine gore

daha yiiksek oldugu gozlemlenmistir.

Calismada Narince cesidine ait meyvelerin ¢iirlime degerlerinin 1.94 ile 12.14 arasinda

oldugu tespit edilmistir. Muhafaza siireleri dikkate alinmaksizin, uygulamalar
arasindaki farklar incelendiginde Narince {iziim ¢esidinde Kontrol grubu ile diger
uygulama ortalamalar1 arasinda istatistik ac¢idan onemli farklilik bulunamamustir.
Narince meyvelerinde uygulamalar dikkate alinmaksizin muhafaza siireleri arasinda
istatistiki olarak farkliliklar tespit edilmis olup, en yiiksek degerler 21.giin, en diisiik
degerlerin 14. muhafaza giinli meyvelerinde gbzlemlenmistir. Uygulamalar arasinda en
yikksek ¢liriime degeri 12.14 ile depolamanin 21.giinlinde Sprey+Daldirma
uygulamasinda tespit edilmistir. Yazar (2013) Sultani Cekirdeksiz iiziim ¢esidinde UCY
ve SO, uygulamalari ile yapmis oldugu muhafaza ¢alismasinda yapilan uygulamalarin
clirime oranlarma etkileri muhafazanin 45, 60 ve 75. giinlerde 6nemli bulunmustur.

Muhafazanin diger giinlerinde ortaya c¢ikan farkliliklar ise onemli bulunmamuistir.
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Muhafazanm 60. giiniinde en fazla ¢iirime oran1 % 6.75 ile 1 g L™ uygulamasinda
goriilmils olup en az ¢irime ise 2 g L* (% 0.33) uygulamasinda oldugunu

bildirmislerdir. Elde edilen degerler ¢alismamizla benzer niteliktedir.

Cizelge 4.2 incelendiginde Italia ¢esidine ait meyvelerin ¢liriime degerlerinin 0 ile 1.35
arasinda oldugu tespit edilmistir. Muhafaza siireleri dikkate alinmaksizin, uygulamalar
arasindaki farklar incelendiginde Italia iiziim c¢esidinde Kontrol grubu ile diger
uygulama ortalamalar1 arasinda istatistik a¢idan 6nemli farklilik bulunamamustir. Italia
meyvelerinde uygulamalar dikkate alinmaksizin muhafaza siireleri arasinda istatistiki
olarak 6nemli bir fark gdzlemlenmemistir. Muhafaza siiresi boyunca en yiiksek ¢iiriime
degerleri 21.glinde tespit edilmistir. Uygulamalar arasinda en yiiksek ¢iirime degeri

1.35 ile depolamanin 21.giiniinde Kontrol+Daldirma uygulamasinda gézlemlenmistir.

Cizelge 4. 2.Narince’ ve ‘Italia’ ¢cesidinde muhafaza siiresince ¢iirlime degeri degisimi

Kontrol Kontrol+Daldirma Sprey Sprey+Daldirma | Ortalama
Narince
0 - - - - -
7 3.93Aa 352Aa 2.30Aab 558 Ab 3.83b
14 276 Aa 3.29Aa 441 Aab 194AD 3.10b
21 4.08Ba 6.55 AB a 7.62 AB a 1214 Aa 7.60 a
Ortalama | 3.59 A 4.45 A 478 A 6.55 A 4.84 |
Italia
0 - - - - -
7 0.21 Aa 0.00Aa 0.19Aa 041Aa 0.20a
14 0.00Aa 0.38Aa 0.00Aa 0.13Aa 0.12a
21 0.18Aa 1.35Aa 0.00Aa 0.66 Aa 0.54 a
Ortalama | 0.13 A 0.58 A 0.06 A 0.40 A 0.29 1l

Ayni satirda ayni biiyiik harfle gosterilen uygulama ortalamalari, ayni siitunda aymi kiigiik harfle gosterilen muhafaza siireleri
ortalamalar1 arasinda ve ayn1 Roma rakamu ile gosterilen gesit ortalamalari arasindaki farklar 6nemli degildir (P<0.05).

4.3. Parka Uygulamalarimin Tanelerin Catlama Degeri Uzerine EtKisi

Narince iiziim ¢esidi meyvelerinin sogukta muhafazasinda hasat oncesi ve hasat sonrasi
Parka uygulamalarinin ¢atlama degerleri iizerine etkisi Cizelge 4.3’de verilmistir.
Cizelgede iki g¢eside ait genel ortalamalar karsilastirdiginda Narince ¢esidinin ¢atlama
degerlerinin Italia ¢esidine gore daha yiiksek oldugu bulunmustur. Narince ¢esidinin
catlama degerleri O ile 4 degerleri arasinda oldugu gézlemlenmistir. Muhafaza siireleri

dikkate alinmaksizin, Kontrol grubu ile diger uygulamalar arasindaki farklarin istatistik
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olarak onemli oldugu tespit edilmistir (P<0.05). Uygulamalar arasinda en yiiksek
Catlama degerleri Kontrol grubunda gozlenirken en diisik Catlama degerleri ise
Sprey+Daldirma uygulamasinda gozlemlenmistir. Narince meyvelerinde uygulamalar
dikkate alinmaksizin muhafaza siireleri arasinda istatistik olarak farklilik
bulunmamistir. Narince meyvelerinde muhafaza siiresi boyunca Catlama degerleri
ortalamalarinda dalgalanmalar gozlemlenmistir. Calismada Italia c¢esidine ait
meyvelerin Catlama degerleri 0 ile 1.2 arasinda oldugu gozlemlenmistir. Muhafaza
siireleri dikkate alinmaksizin, Kontrol grubu ile diger uygulamalar arasinda fark
bulunamamigtir. Uygulamalar arasinda en yiiksek Catlama degerleri Kontrol grubunda
gozlemlenirken, en diisik c¢atlama degerleri ise Kontrol+Daldirma ve Sprey
uygulamasinda tespit edilmistir. Italia c¢esidi meyvelerinde uygulamalar dikkate
alinmaksizin muhafaza siireleri arasinda istatistik olarak farklilik bulunamamistir. En
yiiksek catlama degerleri muhafazanin 14.giiniinde, en diisiik degerlerin ise 0.giinde
meydana gelmistir. Aglar ve ark. (2020) yapmis olduklari muhafaza c¢aligmasinda
hiinnap meyvelerinde GA3 ve Parka maddelerini kullanmislardir. Parka
uygulamalarinda kontrol grubuna gore daha az ¢atlamalar oldugu gozlemlenmistir. En
diisiik ¢atlama orani ise GA3+Parka uygulamasinda oldugu tespit edilmistir. Sonuglar
calismamizla benzerlik gostermektedir. Yine Aglar ve ark. (2020) kiraz meyvesinde
yapmis olduklari ¢alismada hasat Oncesi Parka maddesi uygulayarak meyvelerde
catlama oranlar1 ve kalite Ozelliklerini incelemislerdir. Kontrol grubuna goére Parka
uygulanan meyvelerde daha diisiik catlama oranlar1 elde etmisler bu sonuglar

calismamizla benzerlik gostermektedir.
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Cizelge 4. 3.Narince’ ve ‘Italia’ ¢esidinde muhafaza siiresince catlama degerleri

Kontrol | Kontrol+Daldirma | Sprey | Sprey+Daldirma | Ortalama
Narince
0 146 Aa | 0.26Aa 0.00Aa |0.00Aa 0.43a
7 346 Aa 0.00Aa 066 Aa |040Aa 1.13 a
14 3.73Aa |280Aa 0.00Aa |0.00Aa 1.63a
21 400Aa |173ABa 0.00Ba |0.00Ba 143 a
Ort. 3.16 A 1.20B 0.17B 0.10B 1.16 1
Italia

0 0.00Aa |0.00Aa 0.00Aa |0.00Aa 0.00 a
7 0.00Aa |0.00Aa 0.00Aa |0.66Aa 0.16 a
14 1.20Aa | 0.00Aa 0.00Aa |0.00Aa 0.30a
21 0.13Aa |0.00Aa 0.00Aa |0.00Aa 0.03a
Ort. 0.33A 0.00 A 0.00 A 0.16 A 0.12 11

Ayni satirda ayni biiyiik harfle gosterilen uygulama ortalamalari, ayni siitunda ayni kiigiik harfle gosterilen muhafaza siireleri
ortalamalar1 arasinda ve ayn1 Roma rakami ile gosterilen gesit ortalamalari arasindaki farklar 6nemli degildir (P<0.05).

4.4, Parka Uygulamalarinin Tanelerin Renk Degerleri Uzerine Etkisi
4.4.1. Parka uygulamalarinin tanelerin a* renk degerine etkisi

Narince iiziim ¢esidi meyvelerinin sogukta muhafazasinda hasat 6ncesi ve hasat sonrasi
Parka uygulamalarinin a* renk degerleri lizerine etkisi Cizelge 4.4.’de verilmistir.
Cizelgede iki ¢eside ait genel ortalamalar karsilastirdiginda Narince ¢esidinin a* renk

degerlerinin Italia ¢esidine gore daha yiiksek oldugu bulunmustur.

Cizelge 4.4 incelendiginde Narince c¢esidinin a* degerleri -0.85 ile 2.17 degerleri
arasinda oldugu gozlemlenmistir. Muhafaza siireleri dikkate alinmaksizin, kontrol grubu
ile diger uygulamalar arasindaki farklar incelendiginde istatistik agidan 6nemli bir fark
goriilmemistir. Uygulamalar arasinda en yiiksek a* degerleri Kontrol+Daldirma, en
diisiik a* degerleri ise Sprey+Daldirma uygulamasinda goézlemlenmistir. Narince
meyvelerinde uygulamalar dikkate alinmaksizin muhafaza siireleri arasinda istatistiki

olarak farkliliklar goriilmiis olup en yiiksek a* degerleri muhafazanin 21.giinlinde, en
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diisiik a* degerleri ise muhafazanin 0. giinlinde tespit edilmistir. 0 ve 7.giinler arasinda
ise onemli farkliliklar gériilmemistir. Narince meyvelerinde muhafaza siiresi boyunca
a* degerlerinde diizenli bir artis goriilmiistiir. Calismada Italia ¢esidine ait meyvelerin
a* degerleri -3.18 ile -0.45 arasinda oldugu gozlemlenmistir. Muhafaza siireleri dikkate
alinmaksizin, Kontrol grubu ile diger uygulamalar arasindaki farklar incelendiginde
istatistik agidan 6nemli bir fark goriilmemistir. Uygulamalar arasinda en yiiksek a*
degerleri Kontrol grubunda, en diisiik a* degerleri ise Kontrol+Daldirma uygulamasinda
tespit edilmistir. Italia ¢esidi meyvelerinde uygulamalar dikkate alinmaksizin muhafaza
stireleri arasinda istatistik olarak farkliliklar gdzlemlenmistir. En yiiksek a* degerlerinin
muhafazanin 14.giiniinde, en diisiik degerlerin ise 7.glinde oldugu tespit edilmistir. 0 ve
21. muhafaza giinleri arasinda istatistik agidan 6nemli bir fark bulunamamaistir. Durmus,
(2021) Red Globe iiziim ¢esidinde yapmis oldugu Harpin uygulamasi ile kontrol
grubuna kiyasla 3.doneme kadar almis oldugunu gézlemlemis olup 4 ve 5.donemlerdeki

farkin istatistik agidan 6nemli bulunmadigi bildirilmistir.

Cizelge 4. 4.Narince’ ve ‘Italia’ ¢cesidinde muhafaza siiresince a* renk degisimi

Kontrol | Kontrol+Daldirma Sprey Sprey+Daldirma | Ortalama
Narince
0 187Aa 1.01 ABa 0.08 ABa | -0.85Bb 0.53 b
7 0.62 Aa 1.67Aa 041 Aa 0.60 A ab 0.82b
14 140Aa 140Aa 1.39Aa 1.18 Aab 1.34 ab
21 1.27Aa 1.74Aa 1.63Aa 217 Aa 1.70 a
Ort. 129 A 1.46 A 0.87 A 0.77 A 1.101
Italia
0 -1.17Aab | -3.05ADb -1.24 Aab | -2.12 Aab -1.90b
7 -299ADb -3.17ADb -3.18 Ab 2.71Ab -3.01c
14 -0.56 Aa -0.79 Aa -0.63Aa -045Aa -0.61 a
21 -1.73Aab | -2.22 Aab 227 Aab | -2.23 Aab -211b
Ort. -1.61 A 231A -1.83 A -1.89 A -191m

Ayni satirda ayni biiyiik harfle gosterilen uygulama ortalamalari, ayni siitunda ayni kiigiik harfle gosterilen muhafaza siireleri

ortalamalari arasinda ve ayn1 Roma rakami ile gosterilen gesit ortalamalari arasindaki farklar 6nemli degildir (P<0.05).
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4.4.2. Parka uygulamalarinin tanelerin b* renk degerine etkisi

Narince tliziim ¢esidi meyvelerinin sogukta muhafazasinda hasat oncesi ve hasat sonrasi
Parka uygulamalarinin b* renk degerleri iizerine etkisi Cizelge 4.5’de verilmistir.
Cizelgede iki g¢eside ait genel ortalamalar karsilastirdiginda Italia ¢esidinin b* renk

degerlerinin Narince ¢esidine gore daha yiiksek oldugu bulunmustur.

Cizelge 4.5 incelendiginde Narince ¢esidinin b* degerlerinin 2.17 ile 8.25 degerleri
arasinda oldugu gozlemlenmistir. Muhafaza siireleri dikkate alinmaksizin, Kontrol
grubu ile Kontrol+Daldirma uygulamasi arasinda farklar incelendiginde istatistik agidan
onemli bir farklilik goriilmezken diger uygulamalar arasinda 6nemli farklar tespit
edilmistir. Uygulamalar arasinda diigiikk b* degerleri Kontrol grubunda goriiliirken,
sirasiyla Kontrol+Daldirma, Sprey, Sprey+Daldirma olarak gdézlemlenmistir. Narince
meyvelerinde uygulamalar dikkate alinmaksizin muhafaza siireleri arasinda istatistik
olarak 0, 7 ve 21.giinler arasinda farkliliklar goériilmezken 14.muhafaza giinii ile fark
tespit edilmistir. En yliksek b* degerleri muhafazanin 7.gilinlinde, en diisiikk b* degerleri
ise muhafazanin 14.giiniinde oldugu tespit edilmistir. Narince meyvelerinde muhafaza
stiresi boyunca b* degerlerinde dalgalanmalar goriilmiistiir. Calismada Italia ¢esidine ait
meyvelerin b* degerleri 2.56 ile 12.86 arasinda oldugu gozlemlenmistir. Muhafaza
stireleri dikkate alinmaksizin, Kontrol grubu ile Sprey uygulamalari arasinda istatistik
olarak fark goriilmezken diger uygulamalar arasindaki fark onemlidir. Uygulamalar
arasinda en yiiksek b* degerleri Kontrol+Daldirma uygulamasinda, en diisiik b*
degerleri ise Kontrol grubunda tespit edilmistir. Italia ¢esidi meyvelerinde uygulamalar
dikkate alimmaksizin muhafaza siireleri arasinda istatistik olarak farkliliklar
gozlemlenmistir. En yiiksek b* degerlerinin muhafazanin 7.giiniinde, en diistik
degerlerin ise 14.giinde oldugu tespit edilmistir. 7 ve 21. muhafaza giinleri arasinda
istatistik acidan 6nemli bir fark bulunamamistir. Durmus, (2021) Red Globe iiziim
cesidinde yapmis oldugu Harpin uygulamasi sonucunda kontrol grubuna gore 3.doneme

kadar almig oldugu 6rneklerde b* degerlerinde diisiis gézlemlemistir.
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Cizelge 4. 5.Narince’ ve ‘Italia’ ¢cesidinde muhafaza siiresince b* renk degisimi

Kontrol | Kontrol+Daldirma Sprey Sprey+Daldirma | Ortalama
Narince
0 2.88Ba 499 AB a 6.12Aa 7.92Aa 5.48 a
7 438Ba 487Ba 5.43 AB a 8.25Aa 5.73a
14 2.17Ba 3.16 AB a 4.12 AB a 554 Aa 3.75Db
21 414Aa 5.02Aa 501Aa 6.02Aa 5.05a
Ort. 3.39C 451 BC 517B 6.93 A 5.01 11
Italia

0 435BD 10.74 A a 456BDb 8.66 Ab 7.08 b
7 9.51BCa |12.61ABa 840Ca 12.86 A a 10.85a
14 2.56Bb 5.73Ab 4.05 AB b 4.46 AB C 4.20c
21 7.53Ba 11.78 Aa 8.75 AB a 10.70 A ab 9.69a
Ort. 599B 10.22 A 6.44 B 9.17 A 7.96 1

Ayni satirda ayni biiyiik harfle gosterilen uygulama ortalamalari, aym siitunda ayni kiigiik harfle gosterilen muhafaza siireleri
ortalamalar1 arasinda ve ayn1 Roma rakamu ile gosterilen gesit ortalamalari arasindaki farklar 6nemli degildir (P<0.05).

4.4.3. Parka uygulamalarimn tanelerin I* renk degerine etKisi

Calismada Narince iiziim ¢esidi meyvelerinin sogukta muhafazasinda hasat oncesi ve
hasat sonras1 Parka uygulamalarinin L* renk degerleri lizerine etkisi Cizelge 4.6’da
verilmistir. Cizelgede iki c¢eside ait genel ortalamalar karsilastirdiginda Italia ¢esidinin

L* renk degerlerinin Narince ¢esidine gore daha yiiksek oldugu bulunmustur.

Narince ¢esidinin L* degerleri 28.09 ile 39.10 degerleri arasinda oldugu
gozlemlenmistir. Muhafaza siireleri dikkate alinmaksizin, Kontrol grubu ile diger
uygulamalar arasindaki farklarin istatistik olarak Onemli oldugu go6zlemlenmistir.
Uygulamalar arasinda en yiiksek L* degerleri Kontrol grubunda gozlenirken en diisiik
L* degerleri ise Sprey+Daldirma uygulamasinda gozlemlenmistir. Narince
meyvelerinde uygulamalar dikkate alinmaksizin muhafaza siireleri arasinda istatistiki
olarak farkliliklar goriilmiis olup en yiiksek L* degerleri muhafazanin 14.giiniinde, en
diisik L* degerleri ise muhafazanin 7.glinlinde oldugu tespit edilmistir. Narince
meyvelerinde muhafaza siiresi boyunca L* degerlerinde dalgalanmalar gézlemlenmistir.
Calismada Italia ¢esidine ait meyvelerin L* degerleri 33.72 ile 44.72 arasinda oldugu
gozlemlenmistir. Muhafaza siireleri dikkate alinmaksizin, Kontrol grubu ile diger
uygulamalar arasindaki farklar istatistiksel agidan 6nemlidir. Uygulamalar arasinda en

yiksek L* degerleri Kontrol grubunda, en diisiik L* degerleri ise Sprey+Daldirma
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uygulamasinda tespit edilmistir. Italia c¢esidi meyvelerinde uygulamalar dikkate
alinmaksizin muhafaza siireleri arasinda istatistiksel olarak farkliliklar gézlemlenmistir.
En yiliksek L* degerlerinin muhafazanin 14.giiniinde, en diisiik degerlerin ise 21.glinde
oldugu tespit edilmistir. 7 ve 21. muhafaza giinleri arasinda istatistik a¢idan énemli bir
fark bulunamamistir. Aguayo ve ark, (2004) yapmis olduklari hasat sonrasi Autumn
liziim ¢esidinde muhafaza ¢alismasinda, L* degerlerinde depolama sonunda azalma
gozlemlenmis olup ¢alismamizla benzerlik gostermektedir. Aglar ve ark. (2020) Kiraz
meyvesinde yapmis olduklar1 ¢alismada hasat Oncesi Parka maddesi uygulayarak
meyvelerde ¢atlama oranlar1 ve kalite 6zelliklerini incelemislerdir. Kontrol grubuna
gore Parka uygulanan meyvelerde daha diisiik L* degerlerine ulasildig1 gozlemlenmis

olup bu sonug ¢alismamizi destekler niteliktedir.

Cizelge 4. 6. Narince’ ve ‘Italia’ ¢cesidinde muhafaza siiresince L* renk degisimi

‘ Kontrol ‘ Kontrol+Daldirma ‘ Sprey ‘ Sprey+Daldirma ‘ Ortalama
Narince
0 37.60 A ab|32.20 AB a 31.08Ba [28.09Bb 32.24 bc
7 3297 Ab |32.09Aa 3152Aa |29.71Aab 31.57c
14 39.10Aa [3581Aa 3526 Aa |3453Aa 36.17 a
21 34.69 Aab|34.86 Aa 3442Aa |3287Aab 34.21 ab
Ort. |36.09A [33.74B 33.07BC  [31.30C 33.55 11
Italia

0 4433 Aa |36.35Bb 41.23 AB ab | 36.01 B ab 39.48 b
7 37.80Ab [3536Ab 37.10Ab [34.00Ab 36.07c
14 4472 Aa |43.33Aa 4352Aa |41.05Aa 43.16 a
21 34.30Ab [37.07Ab 3759 ADb [33.72Ab 35.67c
Ort. |40.29 A |38.03 ABC 39.86 AB  |36.20C 38.59 1

Ayni satirda ayni biiyiik harfle gosterilen uygulama ortalamalari, ayni siitunda ayni kiiglik harfle gosterilen muhafaza siireleri
ortalamalar1 arasinda ve ayn1 Roma rakamu ile gosterilen gesit ortalamalari arasindaki farklar 6nemli degildir (P<0.05).

4.5. Parka Uygulamalarinin Tanelerin Sertlik Degerine Etkisi

Uziimlerin sogukta muhafazasinda hasat éncesi ve hasat sonrasi Parka uygulamalarinin
Sertlik degerleri iizerine etkisi Cizelge 4.7°de verilmistir. Cizelgede iki ¢eside ait genel
ortalamalar karsilastirdiginda aralarindaki fark istatistik acidan 6nemli bulunmamaistir.
Calismada Narince cesidine ait meyvelere ait Sertlik degerleri 35.95 ile 56.65 arasinda

bulunmustur.
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Mubhafaza siireleri dikkate alinmaksizin, uygulamalar arasindaki farklar incelendiginde
Narince 1lziim g¢esidinde Kontrol grubu ile Kontrol+Daldirma uygulamasinin
ortalamalar1 arasinda istatistik acidan ©nemli fark yokken diger uygulamalarin
ortalamalar1 arasinda 6nemli farkliliklar oldugu gézlemlenmistir. Narince meyvelerinde
uygulamalar dikkate alinmaksizin 0, 14, 21. muhafaza siireleri arasinda fark
bulunamamisken, 7.muhafaza giinii ile anlamli farkliliklar tespit edilmistir. Muhafaza
siiresi ve uygulama interaksiyonu arasinda da anlamli farkliliklar ortaya cikmustir.
Uygulamalar arasinda en yiiksek sertlik degeri 56.65 ile depolamanin 14.giliniinde
Sprey+Daldirma uygulamasinda gozlemlenirken en diisiik sertlik degeri ise
depolamanin 7. giiniinde 35.95 ile Kontrol grubunda goriilmiistiir. Caligmada Narince
meyvelerine ait Sertlik degerleri incelendiginde uygulamalar ve muhafaza stireleri
arasinda belirgin bir trend tespit edilememistir. Cizelgeyi inceledigimizde Italia
meyvelerinde Sertlik degerleri 35.33-62.41 degerleri arasinda gozlemlenmistir. Italia
meyvelerinde muhafaza siireleri dikkate alinmaksizin, kontrol grubu ile diger
uygulamalar arasinda farkliliklar gozlemlenmistir. En yiiksek sertlik degerleri
ortalamalar1 Kontrol grubunda tespit edilmis olup sirasiyla Kontrol+Daldirma, Sprey ve
Sprey+Daldirma olarak devam etmistir. Uygulamalar dikkate alinmaksizin muhafaza
stireleri arasinda istatistiksel olarak farkliliklar gozlemlenmistir. En diisiik sertlik
degerleri 0.muhafaza giinlinde tespit edilmis olup en yiiksek Sertlik degerleri ise 7 ve
21.muhafaza giinlerinde goriilmiistiir. Italia lizim c¢esidinde muhafaza ortalamalari
dikkate alindiginda sertlik degerlerinde dalgalanmalar goriilmiistiir. Muhafaza siiresi ve
uygulama interaksiyonu arasinda istatistiki agidan farkliliklar ortaya ¢ikmis olup en
yiiksek sertlik degeri 62.41 ile depolamanin 7.gliniinde kontrol grubunda goriilmiis olup
en diisiik sertlik degeri ise depolamanin 14.giiniinde Kontrol+Daldirma uygulamasinda
goriilmistiir. Durmus, (2021) Red Globe iiziim ¢esidinde yapmis oldugu hasat 6ncesi
Harpin uygulamasi ile kontrol grubuna gore diger uygulamalar arasindaki farkin 6nemli

oldugu tespit etmistir. Bulunan degerler bu calismayi destekler niteliktedir.
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Cizelge 4. 7.Narince’ ve ‘Italia’ ¢cesidinde muhafaza siiresince sertlik degeri degisimi

| Kontrol | Kontrol+Daldirma | Sprey | Sprev+Daldirm | Ortalama
Narince
0 51.12 Aa 47.66 A a 53.15Aa |51.75Aa 50.92 a
7 35.95Bb 36.71Bb 5448 Aa |53.76 Aa 4522 b
14 52.83 Aa 52.93 Aa 55.31Aa |56.65Aa 54.43 a
21 54.46 A a 52.26 A a 5446 Aa | 56.48Aa 54.42 a
Ort. | 48.59B 47.39B 54.35 A 54.66 A 51.25 |
Italia
0 50.83 ABbc | 57.65Aa 41.05Cb [42.10BChb 47.90b
7 62.41 Aa 57.77 A a 57.80Aa |56.58Aa 58.64 a
14 4498 A c 35.33Bb 4445 ABb | 37.33 AB b 40.52 ¢
21 56.56 A ab 58.28 A a 56.16 Aa | 53.83Aa 56.21a
Ort. | 53.7 A 52.26 AB 49.86 BC 47.46 C 50.82 |

Ayni satirda ayni bilyiik harfle gosterilen uygulama ortalamalari, ayni siitunda aymi kiigiik harfle gosterilen muhafaza siireleri
ortalamalar1 arasinda ve ayn1 Roma rakamu ile gosterilen gesit ortalamalari arasindaki farklar 6nemli degildir (P<0.05).

4.6. Parka Uygulamalarinin Tanelerin Titre Edilebilir Asitlik(TA) Degerlerine
Etkisi

Uziimlerin sogukta muhafazasinda hasat éncesi ve hasat sonras1 Parka uygulamalarinin
TA degerleri tizerine etkisi Cizelge 4.8’de verilmistir. Cizelgede iki ¢eside ait genel
ortalamalar karsilastirdiginda Narince cesidinin TA degerlerinin ltalia c¢esidine gore

daha yiiksek oldugu bulunmustur.

Calismada Narince ¢esidine ait meyvelere ait TA degerleri % 3.75 ile % 5.03 arasinda
bulunmustur. Muhafaza siireleri dikkate alinmaksizin, uygulamalar arasindaki farklar
incelendiginde Narince iiziim ¢esidinde Kontrol grubu ile Sprey+Daldirma
uygulamasmin oOrtalamalar1 arasinda istatistik acidan ©nemli fark yokken diger
uygulamalarin ortalamalar1 arasinda ©onemli farkliliklar oldugu gozlemlenmistir.
Narince meyvelerinde uygulamalar dikkate alinmaksizin muhafaza siireleri arasinda
istatistiki olarak farkliliklar tespit edilmis olup, en yiiksek degerlerin 7 ve 21. giinlerde
en diisiik degerlerin ise sirasiyla 14. ve 0. giin meyvelerinde oldugu gézlemlenmistir.
Uygulamalar arasinda en yiiksek TA degeri % 5.03 ile depolamanin 7. giiniinde Sprey
uygulamasinda gozlemlenirken en diisilk TA degeri ise depolamanin 0. giiniinde % 3.75
ile Kontrol grubunda goriilmiistiir. Calismada Narince meyvelerine ait TA degerleri
incelendiginde uygulamalar ve muhafaza siireleri arasinda belirgin bir trend tespit
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edilememistir. Cizelge 4.8 incelendiginde Italia meyvelerinin TA degerleri % 3.17 ile %
4.31 arasinda oldugu gozlemlenmistir. Italia meyvelerinde muhafaza siireleri dikkate
alinmaksizin, kontrol grubu ile diger uygulamalar arasinda farkliliklar gézlemlenmistir.
En yiikksek TA ortalamalar1 Kontrol grubunda tespit edilmis olup sirasiyla
Kontrol+Daldirma, Sprey ve Sprey+Daldirma olarak devam ettigi gozlemlenmistir.
Uygulamalar dikkate alinmaksizin muhafaza siireleri arasinda istatistik olarak
farkliliklar gozlemlenmistir. En diisik TA degerlerinin depolamanin 21.giinlinde, en
yiiksek TA degerlerinin ise depolamanin 7.giinlinde oldugu tespit edilmistir. Muhafaza
siiresi ve uygulama interaksiyonu arasinda istatistik acidan farkliliklar ortaya cikmis
olup en yiiksek TA degerinin depolamanin 7.giiniinde % 4.31 ile Sprey uygulamasinda
oldugu goriilmiistiir. En diisiik TA degerinin ise depolamanin 0.giiniinde % 3.17 ile
Sprey+Daldirma uygulamasinda oldugu gozlemlenmistir. Aguayo ve ark, (2004)
yapmis olduklar1 hasat sonrast Autumn Royal iiziim ¢esidinde muhafaza ¢alismasinda,
TA degerlerinde istatistiksel olarak farklilik gdézlemleyememis olup calismamizla
benzer niteliktedir. Allegra ve ark. (2017) Italia ve Red Globe iiziim meyvelerinde
yapmig olduklart muhafaza calismasinda Kontrol grubu ve diger uygulamalar arasinda

anlamli farklhiliklar tespit edilmemis olup bu galismayla benzerlik gostermektedir.

Cizelge 4. 8. ‘Narince’ ve ‘Italia’ ¢esidinde muhafaza siiresince titre edilebilir asitlik

(TA) degerleri (%)

| Kontrol | Kontrol+Daldirma | Sprev | Sprev+Daldirma | Ortalama
Narince
0 3.75Cc 4.04BCc 440ADb 4.28 AB a 412¢c
7 438Bb 4.28 B bc 5.03Aa 435Ba 451a
14 4.10Bb 443 ADb 420ABb | 436ABa 4.29b
21 473 Aa 485 Aa 394Cc 4.36 Ba 4.47 a
Ort. 424 B 440 A 441 A 4.34 AB 4351
Italia
0 3.85Ch 414 Aa 3.38B¢c 3.17Bc 3.63 bc
7 426 Aa 391Ba 431 Aa 4.08 AB a 4.14 a
14 404 Aab [ 3.62Bb 3.57 B bc 3.53Bb 3.69b
21 354 ABc | 347 ABb 3.74 Ab 3.42 B bc 3.54c
Oort. 3.92A 3.79B 3.75B 355C 3.75 11

Ayni satirda ayni biiyiik harfle gosterilen uygulama ortalamalari, ayni siitunda ayni kiigiik harfle gosterilen muhafaza siireleri
ortalamalar1 arasinda ve ayn1 Roma rakamu ile gosterilen gesit ortalamalari arasindaki farklar 6nemli degildir (P<0.05).
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4.7. Parka Uygulamalarinin Tanelerin Ph Degerlerine Etkisi

Depolama siiresince iiziimlerin hasat dncesi ve hasat sonrasi Parka uygulamalariin pH
degerleri lizerine etkisi Cizelge 4.9°da verilmistir. Cizelgede iki ceside ait genel
ortalamalar karsilastirdiginda Narince ¢esidinin pH degerinin ltalia ¢esidine gére daha

yiiksek oldugu gozlemlenmistir.

Calismada Narince c¢esidine ait meyvelerin pH degerlerinin 3.15 ile 3.33 arasinda
oldugu tespit edilmistir. Muhafaza siireleri dikkate alinmaksizin, uygulamalar
arasindaki farklar incelendiginde Narince {iziim c¢esidinde Kontrol grubu ile diger
uygulama ortalamalar1 arasinda istatistik ac¢idan Onemli farklilik bulunamamuistir.
Narince meyvelerinde uygulamalar dikkate alinmaksizin muhafaza siireleri arasinda
istatistik olarak farkliliklar tespit edilmis olup, en yiiksek degerler 0.giin, en disiik
degerlerin ise 7, 14 ve 21. muhafaza giinii meyvelerinde gozlemlenmistir. Uygulamalar
arasinda en yliksek pH degeri 3.25 ile depolamanin 21.glinlinde Sprey+Daldirma
uygulamasinda gozlemlenirken en diisiik pH degerleri ise depolamanmn 7. ve 14.
giiniinde Kontrol+Daldirma ile Sprey uygulamasinda goriilmiistiir. Calismada Narince
meyvelerine ait pH degerleri incelendiginde uygulamalar ve muhafaza siireleri arasinda
belirgin bir trend tespit edilememistir. Cizelge 4.9 incelendiginde Italia g¢esidine ait
meyvelerin pH degerlerinin 2.96 ile 3.29 arasinda oldugu tespit edilmistir. Muhafaza
sireleri dikkate alinmaksizin, uygulamalar arasindaki farklar incelendiginde Italia tiziim
cesidinde Kontrol grubu ile Kontrol+Daldirma ve Sprey uygulamalari ortalamalar
arasinda istatistik agidan Onemli farklillk bulunamamistir. Italia meyvelerinde
uygulamalar dikkate alinmaksizin muhafaza siireleri arasinda istatistiki olarak onemli
farkliliklar tespit edilmis olup, en yiiksek degerlerin 0, 14 ve 21.giinii, en diisiik degerler
ise 7. muhafaza giinii meyvelerinde gozlemlenmistir. Uygulamalar arasinda en yiiksek
pH degeri 3.25 ile depolamanin 21.giiniinde Sprey+Daldirma uygulamasinda
gozlemlenirken en diisik pH degerleri ise depolamanin 7. ve 14. giiniinde
Kontrol+Daldirma ile Sprey uygulamasinda goriilmiistiir. Calismada Narince
meyvelerine ait pH degerleri incelendiginde uygulamalar ve muhafaza siireleri arasinda
belirgin bir trend tespit edilememistir. Bakhshi ve ark. (2010) SA ve SO, maddeleri ile

lizim meyvelerinde yapmis olduklar1 muhafaza ¢alismasinda kontrol grubu ile diger
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uygulamalar arasinda pH degerleri acisindan onemli farklilik gézlemleyememis olup
cesitler arasindaki farki 6nemli bulmus olup bu g¢aligma ile benzerlik gdstermektedir.
Sabir ve ark., (2021) Narince liziim meyvelerinde yapmis olduklar1 ¢alismada muhfaza

stiresi boyunca pH degerlerinde diislis gbzlemlemislerdir.

Cizelge 4. 9. ‘Narince’ ve ‘Italia’ ¢esidinde muhafaza pH Degerleri

| Kontrol | Kontrol+Daldirma | Sprey | Sprev+Daldirma | Ortalama |
Narince
0 3.33Aa |333Aa 3.25ABab [3.22Ba 3.28a
7 3.19ABb | 3.21ABb 3.16Bb 3.27 Aa 3.21b
14 3.29Aa |319Bb 3.24ABab | 3.23ABa 3.24Db
21 3.15Bb 3.22ABb 3.26 Aa 3.27Aa 3.20b
Ort. |3.24A 3.23 A 3.23 A 3.25A 3.24 |
Italia

0 3.06Ch 3.02Cab 3.16Ba 3.29Aa 3.13a
7 299 Ab [296ADb 298 Ab 3.01AcC 298 b
14 3.17Aa | 3.09ABa 3.11 ABa 3.07 B bc 3.11a
21 3.18Aa |3.05Ca 3.09BCa 3.15ABb 3.12a
Ort. | 3.10 AB 3.03C 3.08B 3.13A 3.08 11

Ayni satirda ayni biiyiik harfle gosterilen uygulama ortalamalari, ayni siitunda ayni kiigiik harfle gosterilen muhafaza siireleri
ortalamalar1 arasinda ve ayni1 Roma rakamu ile gosterilen gesit ortalamalar arasindaki farklar 6nemli degildir (P<0.05).

4.8. Parka Uygulamalarinin Tanelerin SCKM Degerlerine Etkisi

Uziimlerin sogukta muhafazasinda hasat éncesi ve hasat sonras1 Parka uygulamalarmin
SCKM(%) degerleri iizerine etkisi Cizelge 4.10°da verilmistir. Cizelgede iki ¢eside ait
genel ortalamalar karsilastirdiginda Narince ¢esidinin SCKM miktarinin Italia ¢esidine

gore daha yiiksek oldugu bulunmustur.

Calismada Narince ¢esidine ait meyvelere ait SCKM miktarlart %17,9-22,6 arasinda
bulunmustur. Muhafaza siireleri dikkate alinmaksizin, uygulamalar arasindaki farklar
incelendiginde Narince {izim ¢esidinde kontrol grubu ile Sprey uygulamasinin
ortalamalar1 arasinda istatistik acidan Onemli fark yokken diger uygulamalarin
ortalamalar1 arasinda 6nemli farkliliklar oldugu gozlemlenmistir. Narince meyvelerinde
uygulamalar dikkate alinmaksizin muhafaza siireleri arasinda istatistiki olarak
farkliliklar tespit edilmis olup, en yiiksek degerler 14.giin, en diisiik degerler ise 7.giin
meyvelerinde tespit edilirken 0 ve 21.giinler arasinda fark bulunamamistir. Muhafaza
stiresi ve uygulama interaksiyonu arasinda da anlaml farkliliklar ortaya ¢ikmustir.
Uygulamalar arasinda en yiiksek SCKM miktart %22,6 ile depolamanin 21.gilinlinde
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Sprey+Daldirma uygulamasinda gozlemlenirken en diisik SCKM miktar1 ise
depolamanin 7.glinlinde % 17,9 ile Kontrol+Daldirma uygulamasinda goriilmistiir.
Calismada Narince meyvelerine ait SCKM degerleri incelendiginde uygulamalar ve
muhafaza siireleri arasinda belirgin bir trend tespit edilememistir. Cizelge 4.10
incelendiginde Italia meyvelerinde SCKM miktarlart % 14.87-17,5 degerleri arasinda
gbzlemlenmistir. Italia meyvelerinde muhafaza siireleri dikkate alinmaksizin, kontrol
grubu ile diger uygulamalar arasinda farkliliklar gézlemlenmistir. En yiiksek SCKM
ortalamalar1 Sprey+Daldirma uygulamasinda tespit edilmis olup sirasiyla Sprey,
Kontrol+Daldirma ve Kontrol grubu olarak devam etmistir. En yiiksek artis
Sprey+Daldirma uygulamasinda gézlemlenmistir. Uygulamalar dikkate alinmaksizin
muhafaza siireleri arasinda istatistiksel olarak farkliliklar gozlemlenmistir. En diisiik
degerler 0 ve 14. depolama giinlerinde tespit edilmis olup en yliksek SCKM degerleri
ise 14 ve 2l.depolama giinlerinde goriilmistiir. Italia liziim c¢esidinde muhafaza
ortalamalar1 dikkate alindiginda SCKM miktarinda diizenli artis goriilmiistiir. Muhafaza
siiresi ve uygulama interaksiyonu arasinda istatistiki a¢idan farkliliklar ortaya ¢ikmis
olup en yiliksek SCKM miktar1 depolamanin 21.giiniinde % 17.5 ile Sprey+Daldirma
uygulamasinda goriilmiistiir. En diisik SCKM miktart ise depolamanin 0.giiniinde %
14.87 ile Kontrol grubunda oldugu gozlemlenmistir. Soylemezoglu, (2003) Sultani
cekirdeksiz iizim ¢esidi muhafaza ve kalinti ¢alismasinda ilk analizinde 6l¢iimledigi
%20.35’lik en diisiik degerin diger analizlerde yapilan tiim Olgiilerden istatistik olarak
farkli oldugunu belirtmistir. Analizlerde belirlenen en yiiksek deger ise muhafazanin 30.
giiniinde gozlemlenen % 24.13 SCKM degeridir. Bilgiler gbzlemlendiginde elde edilen
veriler benzerlik gostermektedir. Aglar ve ark, (2017) yapmis oldugu muhafaza
calismasinda hasat oncesi Parka ve hasat sonras1t MAP uygulamalarinin '0900 Ziraat'
Kiraz meyvesinin Kkalitesi, verimi ve raf omrii iizerindeki etkisini arastirmis, Parka
uygulamasinda SCKM miktarlarinda diizenli artis yaratmistir. Bu bilgiler dikkate

alindiginda c¢alismada elde edilen sonuglar bu ¢alismayla benzerlik gostermektedir.
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1izelge 4. 10. ‘Narince’ ve ‘Italia’ cesidinde muhafaza sturesince SCKM degisimi (%
Cizelg ces ¢ gisimi (%)

Kontrol | Kontrol+Daldirma | Sprey | Sprev+Daldirma | Ortalama
Narince
0 2222Aa [21.27Bb 21.20Ba [20.12Cc 21.20b
7 19.40Cc_ [ 17.90Dd 20.80Bab [ 21.30Ab 19.85¢C
14 2150Ba | 21.95Aa 21.15BCa | 20.97Cbh 21.39a
21 2097Bb [ 20.67BCc 20.40Cc [ 2260Aa 21.16 b
ort. 20.90 |
21.025 B 20.45 C 20.88 B 21.25 A
talia

0 14.87Cc [15.40Bb 1610 Ab [15.87Ac 15.56 C
7 15.87Bab_| 16.72Aa 15.40Cc_ | 1490Dd 15.72 b
14 15.72Bb | 15.62Bb 16.87 Aa | 16.77ADb 16.25a
21 16.12Ba_ | 15.70Ch 15.67Cc | 17.50Aa 16.25a
Ort. |1565D 15.86 C 16.01 B 16.26 A 15.9511

Ayni satirda ayni biiyiik harfle gosterilen uygulama ortalamalari, ayni siitunda ayni kiigiik harfle gosterilen muhafaza siireleri

ortalamalar1 arasinda ve ayni Roma rakamu ile gosterilen gesit ortalamalar arasindaki farklar 6nemli degildir (P<0.05).

4.9. Parka Uygulamalarinin Toplam Fenolik (TF) Bilesikler Uzerine Etkileri

Calismada Narince iiziim ¢esidi meyvelerinin sogukta muhafazasinda hasat oncesi ve
hasat sonrasi Parka uygulamalarinin TF maddesi degerleri iizerine etkisi Cizelge
4.11°de verilmistir. Cizelgede iki ¢eside ait genel ortalamalar karsilastirdiginda Narince

c¢esidinin TF degerlerinin Italia ¢esidine gore daha yiiksek oldugu bulunmustur.

Narince ¢esidinin TF degerleri 810,59 ile 1613,49 pg GAE/g ta arasinda oldugu

gbézlemlenmistir. Muhafaza siireleri  dikkate alinmaksizin, Kontrol grubunun
Kontrol+Daldirma ve Sprey uygulamasi arasinda istatistik olarak farklilik olmadigi
tespit edilmig olup Sprey+Daldirma uygulamasi ile aralarindaki farkin ise Onemli
oldugu gozlemlenmistir. Uygulamalar arasinda en yiliksek TF degerleri Sprey+Daldirma
uygulamasinda oldugu gozlenirken en diisiik TF degerleri ise Sprey uygulamasinda
gbzlemlenmistir. Narince meyvelerinde uygulamalar dikkate alinmaksizin muhafaza
stireleri arasinda istatistik olarak farkliliklar goriilmiis olup en yiiksek TF degerleri
muhafazanin 14.giinlinde, en diisik TF degerleri ise muhafazanin 0.giiniinde tespit
edilmistir. Calismada Italia ¢esidine ait meyvelerin TF degerleri 372,03 ile 931,48 ng

GAE/g ta arasinda oldugu gozlemlenmistir. Muhafaza siireleri dikkate alinmaksizin,
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Kontrol grubu ile diger uygulamalar arasinda fark olmadigi tespit edilmistir.
Uygulamalar arasinda en yiikksek TF degerleri Sprey uygulamasinda, en diisik TF
degerleri ise Kontrol grubunda gbzlemlenmistir. Italia ¢esidinde uygulamalar dikkate
alinmaksi1zin muhafaza siireleri arasinda istatistik olarak farkliliklar gozlemlenmistir. En
yiiksek TF degerlerinin muhafazanin 21.giinlinde, en diisiikk degerlerin ise 0.giinde
oldugu tespit edilmistir. 7, 14, 21. muhafaza giinleri arasinda istatistik agidan dnemli bir
fark bulunamamistir. Meyvelerde muhafaza siiresi boyunca TF  degerleri
ortalamalarinda diizenli bir artis gozlemlenmektedir. Meng ve ark. (2010) {iziim
meyvelerinde yapmis olduklar1 hasat 6ncesi ve hasat sonrasi uygulamalar ile depolama
stiresince TF degerlerinde kontrol grubuna gore anlamhi farkliliklar gézlemlemislerdir.
Narince meyvelerinde muhafaza siiresi boyunca TF degerlerinde dalgalanmalar
gozlemlenmistir. Chiabrando ve ark. (2020) Italia ve Red Globe iiziim gesitlerinde
yapmis olduklari muhafaza ¢alismasinda Italia meyvelerinde muhafaza sonunda kontrol
grubuna gore daha fazla artis yasandigini ve uygulamalar dikkate alinmaksizin
muhafaza siiresi boyunca artis oldugunu tespit etmislerdir. Bu sonug ise bu ¢alismayla

benzerlik gostermektedir.

Cizelge 4. 11. “Narince’ ve ‘Italia’ ¢cesidinde muhafaza siiresince parka

uygulamalarinin toplam fenolik madde miktarina etkileri (ug gallik asit esdeger/g taze

meyve)

| Kontrol | Kontrol+Daldirma | Sprey | Sprev+Daldirma | Ortalama
Narince
0 1316.67 ABa | 810.59Cb 1109.49Bb 1446.32 A a 1170.77 ¢
7 1348.36 Aa 1481.34 A a 1096.56 B b 144799 A a 1343.56 b
14 1353.77Ba 1395.46 AB a 1594.73 ABa | 1613.49Aa 1489.36 a
21 135461 Aa 142756 Aa 1310.42 Ab 1535.95 Aa 1407.14 ab
Ort. 1343.35B 1278.74 B 1277.8B 1510.94 A 1352.71 1
Italia

0 372.03B¢c 774.32 Aa 793.49 Aa 573.80 AB b 628.41 b
7 637.58 Ab 749.72 Aa 704.70 A a 854.36 Aa 736.59 a
14 93148 Aa 721.79 AB a 716.79 AB a 640.50 B ab 752.64 a
21 753.06 A ab 767.23 Aa 828.93 Aa 822.68 A ab 792.97 a
Ort. | 673.54 A 753.27 A 760.98 A 722.83 A 727.66 11

Ayni satirda ayni biiyiik harfle gosterilen uygulama ortalamalari, ayni siitunda ayni kiigiik harfle gosterilen muhafaza siireleri
ortalamalari arasinda ve ayn1 Roma rakami ile gosterilen g¢esit ortalamalari arasindaki farklar 6nemli degildir (P<0.05).
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4.10. Parka Uygulamalarinin Tanelerin Toplam Antioksidan Kapasitesine Etkileri
(TAK)
Uziim meyvelerinin sogukta muhafazasinda hasat Oncesi ve hasat sonrasi Parka

uygulamalarinin TAK degerleri iizerine etkisi Cizelge 4.12°de verilmistir.

Cizelgede iki ceside ait genel ortalamalar karsilastirdiginda Narince ¢esidinin TAK
degerlerinin Italia ¢esidine gore daha yiiksek oldugu bulunmustur. Narince ¢esidinin
TAK degerlerinin 3.03 ile 4.61 umol TE/g ta degerleri arasinda oldugu gézlemlenmistir.
Mubhafaza siireleri dikkate alinmaksizin, Kontrol grubu ile diger uygulamalar arasindaki
farklar istatistik olarak onemli bulunmamigtir. Uygulamalar arasinda en yiiksek TAK
degerleri Sprey+Daldirma uygulamasinda gozlenirken en diisiik TAK degerlerinin ise
Kontrol+Daldirma uygulamasinda oldugu goézlemlenmistir. Narince meyvelerinde
uygulamalar dikkate alinmaksizin muhafaza siireleri arasinda 0, 7 ve 21.giinlerde
istatistik olarak farklilik bulunmayip 7.depolama giinleri arasindaki fark istatistik olarak
onemli oldugu gozlemlenmistir. Narince meyvelerinde muhafaza siiresi boyunca TAK
degerleri ortalamalarinda dalgalanmalar gozlemlenmistir. Calismada Italia ¢esidine ait
meyvelerin  TAK degerlerinin 1.02 ile 2.08 pmol TE/g ta arasinda oldugu
gozlemlenmistir. Muhafaza siireleri dikkate alinmaksizin, Kontrol grubu ile diger
uygulamalar arasinda fark bulunamamistir. Uygulamalar arasinda en yiiksek TAK
degerleri Sprey uygulamasinda go6zlemlenirken, en diisik TAK degerleri ise
Sprey+Daldirma uygulamasinda tespit edilmistir. Italia ¢esidi meyvelerinde
uygulamalar dikkate alinmaksizin muhafaza siireleri arasinda istatistik olarak farklilik
bulunamamustir. En yiiksek TAK degerleri muhafazanin 7.gilinlinde, en diistik degerlerin
ise 0.giinde oldugu gozlemlenmistir. Cangi ve ark. (2008) Tokat bolgesinde saraplik
lizim ¢esitlerinde yapmis olduklar1 calismada {iziim meyvelerinin olgunlagsmasi
sirasinda tanedeki kimyasal degisimleri incelemislerdir. Narince iiziim g¢esidinin
olgunlasma doéneminde TAK degerlerinde diisme yasanmistir. Aglar ve ark. (2020)
Kiraz meyvesinde yapmis olduklar1 muhafaza calismasinda, hasat Oncesi Parka
uygulamasimnin meyvelerde ¢atlama oranlar1 ve kalite oOzellikleri {iizerine etkisini

incelemisglerdir. Kontrol grubuna gore diger uygulamalar arasindaki fark Onemli

38



bulunmustur. Muhafaza siiresi boyunca TAK degerlerinde artis gozlemlenmistir. Bu

sonuclar caligmamizla benzerlik gostermektedir.

Cizelge 4. 12. ‘Narince’ ve ‘Italia’ ¢cesidinde muhafaza siiresince TAK degeri degisimi

(wmol Troloks esdegeri/g taze agirlik)

|  Kontrol | Kontrol+Daldirm Sprey | Sprev+Daldirm | Ortalam
Narince
0 420Aa 3.88 Aab 3.59Aa 3.72Ab 3.84a
7 3.03ADb 3.05Ab 3.66 Aa 3.31Ab 3.26b
14 3.86 AB ab 3.67Bab 4.37 AB a 461Aa 412 a
21 3.76 A ab 410Aa 3.69Aa 4.08 A ab 391a
Ort. |3.71A 3.67A 3.83A 3.92 A 3.78 1
Italia

0 1.38 Aa 124 Aa 1.14 Ab 1.02Aa 1.19a
7 1.21Aa 153 Aa 2.08 Aa 1.20Aa 150a
14 145 Aa 1.37 Aa 1.44 A ab 147 Aa 143a
21 1.34 Aa 1.19Aa 1.28 Aab 1.32Aa 1.28a
Ort. |134A 1.33A 149 A 1.25 A 1.3511

Ayni satirda ayni biiyiik harfle gosterilen uygulama ortalamalari, ayni siitunda ayni kiigiik harfle gosterilen muhafaza siireleri

ortalamalar1 arasinda ve ayni1 Roma rakamu ile gosterilen gesit ortalamalari arasindaki farklar 6nemli degildir (P<0.05).
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5. SONUC

Muhafazasi yapilan iiziim ¢esitlerinde istenilen en dnemli 6zellikler agirlik kayiplarinin
ve ¢lirlimenin en az olmasidir. Yapilan bu ¢alismada agirlik kayiplar1 bakimindan ltalia
cesidinin Narince ¢esidine kiyasla daha iyi performans gosterdigi bulunmustur. Parka
uygulamasinda kontrol grubuna gore iki cesitte farklar goriilmese de ciiriime oranlari
acisindan iki c¢esit degerlendirildiginde agirlik kayiplarina paralel sonuglara ulagilmistir.
Italia c¢esidi Narince c¢esidine nazaran cliriime oraninda daha diisiik sonuclar

sergilemistir.

Uziim meyvelerinin sogukta muhafazasinda dayanimi énemli dlgiide artiran degerlerden
birisi de tanelerdeki catlama oramdir. iki ¢eside ait veriler incelediginde Italia gesidinin
Narince ¢esidine kiyasla c¢atlama oraninda daha basarili sonuglar verdigi
gozlemlenmistir. Parka uygulamasinda Narince ¢esidinde elde edilen sonuglar Kontrol
grubuna gore basar1 gostermis olup Italia ¢esidinde ise Parka uygulamasinda kontrol

grubuna gore fark gozlemlenmemistir.

Yapilan ¢aligmada a* degerlerinde Parka uygulamalari ile kontrol grubu arasinda fark
gozlemlenmemistir. L* ve b* degerlerinde iki ¢esitte de Parka uygulamalar

degerlerinin kontrol grubuna gore daha yiiksek oldugu tespit edilmistir.

Meyvelerin muhafazas1 boyunca dayanimini etkileyen en 6nemli 6zelliklerden biri de
meyve eti sertlik oranidir. Bu ¢alismadaki veriler 1s18inda meyve eti sertliginde olusan
kayiplar, Narince ¢esidinde Parka uygulamalar ile geciktirilmis olup Italia ¢esidinde ise

Parka uygulamasinin avantaji goriilmemistir.

TA degerleri incelendiginde Narince ¢esidinde Parka uygulamasinin olumlu etkileri
gozlenmistir. Italia ¢esidinde ise Kontrol grubu degerlerinin daha yiiksek oldugu tespit
edilmistir. Muhafaza siiresi boyunca Narince ¢esidinde en yliksek deger 21.giinde Italia

cesidinde ise en yliksek deger muhafazanin 7.gilinlinde gézlemlenmistir.

Mubhafazas1 yapilan Narince ve Italia ¢esitlerinde Parka uygulamasinin etkileri
gozlemlenmemis olup Muhafaza siiresince veriler incelendigine Narince meyvelerin de
en yliksek pH degerinin 0.giinde oldugu Italia meyvelerinde ise pH degerlerinde 6nemli

bir fark goriilmemistir.
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Yapilan calismada Narince ve Italia {iziim meyvelerinde en yiiksek SCKM oranlari
Parka uygulamalarinda oldugu tespit edilmis olup Muhafaza siiresi boyunca da artig
oldugu goézlemlenmistir. Antioksidan kapasiteleri incelendiginde Narince ve Italia

cesitlerinde Parka uygulamalarinin ve muhafaza siiresinin etkisi gozlemlenmemistir.

Elde edilen verilerle hasat sonrasi agirlik kaybi, cliriime orani ve ¢atlama orami gibi
kriterler agisindan Italia ¢esidinin muhafaza performansinin daha iyi oldugu,
fitokimyasal maddeler acisindan ise Narince ¢esidinin 6n plana ¢iktigi belirlenmistir.
Parka uygulamalarinin ¢atlama oraninin diigiiriilmesinde etkili oldugu fakat genel olarak
muhafaza performansina olumlu etkisinin olmadig1 kanisina varilmistir.

Uziim meyvelerinde Parka uygulamalarinin depolama performansi iizerine etkisini
arastirdigimiz bu ¢alisma benzer kimyasallarla gelecekte yapilacak muhafaza
calismalarina kaynak olusturmasi agisindan 6nemlidir. Bu konuda hasat oncesi ve
sonrast uygulamalar ve farkli ¢esitlerin kullanilmasiyla daha detayli olarak c¢aligsmalar

planlanmasi yararli olacaktir.
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