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ONSOz

Dunya uzerindeki her toplumun kendi karakterini yansitan bir kalttru
vardir. Toplumdaki fertlerin dtsinceleri, inanglari, davraniglari kiltire goére
sekillenir. Bu baglamda toplum dyelerinin yemek yeme, giyinme, kullanilan
dil, evlenme, 6l gdmme, oyunlar, egdlenceler, kitap okuma, sporlar vb. her bir
paylasilan edimleri, toplumsallasma sureci iginde ogrenilerek yerine getirilir

ve kusaktan kusaga aktarilarak, toplumun kaltir kaliplari haline gelir.

Bu sosyal surecte toplumun aktardigi bilgileri insan, bellegine
kaydeder ve kendi hayat alanini belleginde yer etmis olan bu kaliplar
etrafinda insa ederek yeni acilimlar igine girer. Boylelikle bu kaliplar
sayesinde toplumsal surekliligi sagladigi gibi bireysel kisiligini ve kimligini de

bularak iginde yasadigi topluma 6zgl mevcut kaliplari strdardr.

Bu calismamizda Turklerin bellegini yansitacak gelenek ve gorenekleri
Comak Dag yoresinde bulunan Yorik kdylnde inceledik. Bu inceleme
Comak Dag Kizilaga¢ Koyu folklorunu konu almaktadir. Boyle bir galisma
yapmamizin amaci bir milleti millet yapan kultirel degerlerin hangilerinin
gunumuizde hala yasadigini ve hangilerinin de artik yasamadigini tespit ve
tasnif etmektir. Bu amag¢ dogrultusunda Comak Dag koylerinin s6zIU kulturi
yaziya aktarilarak Anadolu kadltirinin ne kadar zengin oldugu ortaya

cikarilmaya calisiimis ve gelecek kusaklara yararli olmasi hedeflenmigtir.

Bu calismayi yaparken Comak Dag yoresinin yedi kdylinden sadece
bir tanesi ele alinmigtir. Bir koyu se¢memizin sebebi ise Comak Dag
yoresinde bulunan kdylerin 6zde ayni kultir birikimine sahip olmalarina
karsin birgogunun modernlesme baglaminda 6z kimliklerini yitirmeye
baslamasidir. Toplumsal degismenin fazlasiyla goruldigu gunuimuizde
Comak Dag koylerinden biri olan Kizilaga¢ kendi kimligini korumak igin
oldukga c¢aba sarf etmekte ve geleneklerini 1srarla yasatmaya c¢alismaktadir.

Yéreye has kiltirel 6zelliklerin goguna bu kdyde rastlandigi igin “Mugla ili



Milas ilgesi Comak Dag Kdyleri Folkloru Uzerine Bir inceleme” adini tasiyan

bu tezde Comak Dag Kizilagag¢ Koyl Uzerinde durulmustur.

Yaptigimiz bu ¢alismada Kizilaga¢ KéyU’'nin sosyal, siyasal, kilturel
yapisi incelenerek koy halkinin gegmisten ginimuize kultirel ve manevi

degerleri elde edilen veriler dogrultusunda aktarilmaya caligiimistir.

Tespit edilen kdyde 20 civarinda kaynak kisiyle gorusme imkani
bulunmus ve yoreyle ilgili malzeme toplanmaya calisiimistir. Eksik kalan
kisimlarda da gesitli kaynaklara basvurulmustur. Arastirma icin gidilen kdyde
ulasim ve havanin sicakligi diginda bir olumsuzlukla karsilagilmamigtir. Koy
icindeki yollarin bozuk olusu, kayaliklar Uzerine yapilmis kimi evin yolunun

olmayigi gorusme icin gidilecek yerlere ulagsmayi zorlastirmigtir.

Ayni bdlge insani olmam ve yoéreyi tanimam nedeniyle c¢alismamiz
sirasinda kaynak kisi belirlemesinde problem yasanmamistir. Kaynak Kisilerle
sohbet havasi icinde konusularak gerekli bilgilere ulasiimigtir. Gozlem
gerektiren bolumlerde ise kdy halkinin da yardimlariyla yerinde incelemeler

yapilmis ve gézlemler resimlenerek belgelenmistir.

Arastirmanin yapilmasi sirasinda olduk¢a misafirperver davranan ve
yardimlarini esirgemeyen Comak Dag Kizilaga¢ Koyu halkina, tez ¢calismam
sirasinda bilgi ve tecrubelerinden yararlanip, gosterdigi yol dogrultusunda
ilerledigim danigman hocam Sayin Prof. Dr. Pakize AYTAC’a, tez konusunun
belirlenmesinde yardimci olan hocam Sayin Yrd. Dog¢. Dr. Fatma Ahsen

TURAN’a en icten saygi ve tesekkurlerimi sunarim.
Ayrica calismalarim sirasinda sevgileri ve sabirlariyla bana her
konuda destek olan annem ve babama, tez yaziminda yardimci olan

Metehan GOKDEMIR’e, Emrah KOC’a ¢ok tesekkiir ederim.

Secil KINACI



ICINDEKILER
Sayfa
(0] N1 @ 745 i
ICINDEKILER ... i
KISALTMALAR ...ttt et e e e e e e et e e e e e e e e e nenneees Xi
TABLOLAR DIZINI ... Xii
GIRIS ettt 1
Arastirmanin KapSaml ........cooeeeiiiiiiiiee e 6
Arastirmanin YONtEMI ......cccooeeiiiieeee e 6
1. BOLUM: KAVRAMSAL CERCEVE ......oouvieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 8
1.1.Comak Dag Kizilaga¢ Koyu Hakkinda Genel Bilgiler ........................... 8
1.1.1. Comak Dag Kizilaga¢ Koyu’'nun Tarihi Gelisimi ... 8
1.1.2. Comak Dag Kizilaga¢ Koyu’'nun Fiziki Konumu ....................... 11
1.1.2.1. Tabii GEVIE ... 11
122 0KIM Lo 12
1.1.2.3. Bitki OFtUSU ...veuveveeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 12
1.1.3. Comak Dag Kizilaga¢ Koéyu’'nde Ulagim ve Haberlegme.......... 13
1.1.3.1. Koydeki Ulasim DUrUmMU .........cooveviiviiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeee 13
1.1.3.2. Kbyde Haberlesme ... 14
1.1.4. Kéydeki Stlale ISIMIETi ..........cc.ooveeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 14
2. BOLUM: ALAN VERILERININ DEGERLENDIRILMESI .........ccccovevevane..e. 16
2.1. Demografik OZelKIEr..............ccveoveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 16

2.1 NUFUS e 16



Sayfa

2.1.1.1. Nufus Hareketleri.........cooooooioiiiin 16
2.1.1.2. Niifusta Dogum ve Olim Oranlari.........c..c..c.ccoeven..... 18
2.1.1.3. Nufusta Medeni Hal Durumu............coooeeiiiiiiiiiiiennn. 18
2.1.2. Aile Ve EVIIIK......coooiiie e 19
2.1 3 EGIIM e 25
2.1.3.1. Okur- Yazarlik DUZeYi.......ccooeeeieiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 25
2.1.3.2. KOy Okulu ve Kurslar.........ccooooiieiiiiiniiieieeeeeeeeeeeeeen 27
2.1.3.3. Kdyde Ust Okullara Devam Durumu......................... 28

2.1.4. Ekonomik Hayat...........cooooiiiiiiiii 31
2.1.4.1. KOydeki Tarim Faaliyetleri ..., 32
2.1.4.2. KOyde HayvanClliK........ccoooooeiiiiiieieeeeceeeeeeeeeeeeeeeeee 33
2.1.4.3. Toprak MUIKIYeti.......cooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 34
2.1.4.4. Tuketim AhigkanliKlart.........ccccooevvvveiiiiiiiee e, 36

2.1.5. Sosyal Hayat...........ooooiiiiiiiiiii 37
2.1.5.1. KOy igindeki lliSKIler ............ccoooveeeeieieeeeeeeeeeee 37
2.1.5.2. Akrabalik ve Komsuluk iligkileri..............c.ccceevvevvennnne. 38
2.1.5.3. Kdyiin Komgu Koylerle lligkiSi.........c..covveevevveeenenne. 39
2.1.5.4. Bos Zamanlari Degerlendirme Bigimleri .................... 39
2.1.5.5. Koydeki Kisilerin Beklentileri............ccoooeveieeiiiieeeeenn. 41
2.1.5.6. KOyde SagliK.........ccouiiimiiiiiiiiiiieee e 41

2.1.6. Dini Hayat ..o 42
2.1.7. Siyasi Hayat.........ooooiii 44
2.1.8. KOYdeKi EVIEr.......ccooviiiiiiiiiiiiiieee 47



Sayfa
2.1.8.1. Kdydeki Konutlarin Yapisi ve Ozellikleri ...................... 47
3. BOLUM: ALANA ILISKIN BULGULAR.........coveeeeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 54
3.1.Comak Dag Kizilaga¢ Kéyi’'nde Gegis Donemleri ...........eeeeeeeeeeenne. 54
1 20t 0t R T To 1§ ] o ¢ 1R 54
3.1.1.1. Dogum Oncesi Adetleri............cooveeoveieeeeeeeeeeeee, 54
3.1.1.1.1.Gebe Kalma ... 54
3.1.1.1.2. Bebegin Cinsiyetinin Tayini............cccc........ 55
3.1.1.1.3. ASEIME ... 55

3.1.1.1.4. Gebe Kadinin Kaginmalari ve Yapmasi
Gerekenler ..., 56
3.1.1.2. Dogum Sirasi Adetleri...........ccocoevieeveieeieeeeeeeee, 57
3.1.1.3. Dogum Sonrasi Adetleri.............cocooveeeerieeeeeeeee, 57
3.1.1.3.1. Bebegin GObegi .........uvveeeeeeeeiiiiiiieeeee, 57
3.1.1.3.2. Bebegin Yikanmasi ve Tuzlanmasi............ 58
3.1.1.3.3. Kundaklama ..o 58
3.1.1.3.4. LogusaliK.........ccooeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeee 59
3.1.1.3.5. Kirklama ... 60
3.1.1.3.6. Cocuk GOrMe .....ceevviiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeee 61
3.1.1.3.7. Yurumeye Baslama..........ccccccevvvviiiinnnn. 61
31,2, SUNNETE ... nnnnnne 61
3.1.2.1. SUNNEE YaS! .eiiiiiiiieee e 62
3.1.2.2. SUNnet Davetiyesi..........uuuuuieiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieens 62

3.1.2.3. SUNNEE TOrNI .o 62



Vi

Sayfa

31,30 ASKETIIK e 63
3.1.3.1. Asker Ugurlama Adetleri............c.ccooveeeeeiececeeeene, 64
3.1.3.2. Asker Karsilama Adetleri..........ccccooveeoviveeieeieee, 66

K B O V1= o o= R 66
3.1.4.1. EVIENME Ca! ...uvvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieieeeeaieeeeeeeeeees 66

I Tt I 2 (A = T=To [T o =R 67
3.1.4.3. KIZISEME. ..., 67
144 NISAN ..o 68
3.1.4.5. DUGUN Adetleri.......c.oovoveeieeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 69
3.1.4.6. DUGUN ...t 70

X Bt A |3 = 75
3.1.4.8. Nik@h- Gerdek ........cccueriiiiiiiiie e 80

T T @ T o TR 82
3.1.5.1. Olim Oncesi GelenekKler...............cccooveeveeeeeeeeeeeennn. 83
3.1.5.1.1. Olimi Haber Veren On Belirtiler................ 83

3.1.5.1.1. Olimden Kaginmalar..............c..cccovevvenn.n.. 83

3.1.5.2. Olim Sirasi GelenekIeri..............ccccveveeeeeeeeeeeeeen. 84
3.1.5.2.1. Hastanin Oleceginin Varsayilmasi ............. 84

3.1.5.2.2. Olim Olayinin Duyurulmasi ....................... 84

3.1.5.2.3. Olimden Sonra Yapilan islemler ............... 85

3.1.5.3. Olim Sonrasi GelenekIeri..............ccocevveeeeceeeeeceennnn. 85
3.1.5.3.1. Oliniin Gémiilmeye Hazirlanmasi ............. 85

31531 1. YIKAaMA ..., 85



Vii

Sayfa

3.1.5.3.1.2. Kefenleme ............ccoeeeeeiieennn. 86

3.1.5.31.3. Tabut ... 87

3.1.5.3.2. Olinin GAMUIMESi ......c.oeoveeveeeeeeene. 88

3.1.5.3.3. Oliiniin Gémiilmesinden Sonraki islemler..89

3.1.5.3.3.1. Oluniin Giysilefi..........c............ 90

3.1.5.3.3.2. Mezar ve Mezarlik................... 91

3.2. Comak Dag Kizilagag Kéyi’'nde Halk Edebiyati Urlinleri .................. 91
3.2, ALASOZIEI ... 91
3.2.2. DEYIMIET ... 92
3.2.3. MANIIEr ... 92
.24, AGIIA ... 95
3.2.5. Dualar ve Beddualar.............oooooeiiiiiiiiien 96
3.2.6. TUPKUIET ....eeiiieee e 98
3.2.7. MASallar......cccooeeeeeeeeeeee 101
3.2.8. EfS@neler...ccccooeeeeeeeeeeeeee 107
3.2.8.1. Dag Adina Baglh Efsane ..., 107
3.2.8.2. Kisi Adina Bagli Efsane............ooooeiiiiii 108
3.2.9. FIKIAlar ..o 109
3.2.10. GOCUK OYUNIAIT ..o 113
3.3. Halk Hayatinin Tarlt YONIeri.........ccooooiiiiiiiiiiieeeee 119
3.3.1. Bayramlar- Torenler- Kutlamalar .............cccccoii. 119
3.3.1.1. Dini Bayramlar...........ccooooiiii 119

3.3.1.2. Resmi Bayramlar...........ccccccooiiiiiiiiiiiiee 120



3.3.2.

3.3.3.

3.3.4.

3.3.5.

3.3.6.

viii

Sayfa
3.3.1.3. NEVIUZ...cooiii 121
HaIK Dili ...eeeeeeeeeeee e 121
= L T =T aTel P o TSR 123
Halk HEKIMIIGi. ... .ceeiiiiieee e 128
Halk MeteorolOjiSi.........ccouvviiiiiiiiiiiiiiiii 135
Halk Mutfagi ..o 138
3.3.6.1. Sofra KURUIU. .....ccoeeeiiiiiieeeeee e 139
3.3.6.2. Yemek Zamanlart ..............ueuueeueeeeumuuenieiiiiinneneinennnnes 140
3.3.6.3. Ozel GUN YemMeKIEri........c.coveveeeieeeeeeeeene, 141
3.3.6.3.1. Dogum YemeKleri........ccccccvvvviiiiininnnnnnnn. 142
3.3.6.3.2. Dugun- Sunnet- Asker- Mevlit Yemekleri 142
3.3.6.3.3. Bayram YemeKIlefri........cccccevvviiiiiniinnnnnn. 142
3.3.6.3.4. Olim YemeKIeri........c.cceeveveeveeeeeeeenenn 143

3.3.6.4. Comak Dag Kizilaga¢ Koyu'nde Yemek- Yiyecek-
[cecek TUreri......ccoevieceee e 143
3.3.6.4.1. Corbalar ... 143
3.3.6.4.2. Etli YemekKler........ccoovveiiiiiiiiiiieeee, 144
3.3.6.4.3. Sebze YemekKleri.......cccccovviiiiiiiiiin 144
3.3.6.4.4. Ot YemeKleri .......oovviiiiiiiiiiiiiiiiii, 145
3.3.6.4.5. Tahila Dayali Yemekler..........cccccceeeeennn. 145
3.3.6.4.6. Tathlar........coooveviiiiiiiiiiii 147
3.3.6.4.7. Salatalar..........ccccceevviiiiiiiiiiiiii 148

3.3.6.4.8. SUt Urlinleri.........cccocevveveueeereiceeiene, 148



Sayfa

3.3.6.4.9. Kis HazirhKlari............ccoovveviiiciieeeeeeeeeees 148

3.3.6.5. Mutfak Geregleri.............ueeeeiiiiiiiiicceee e, 190
3.3.7. Geleneksel El Sanatlari............cccccuviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiis 190
3.3.7.1. ipek DOKUMACIIG! ....cvvoveeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 190
3.3.7.1.1. ipek BOCEKGIiFi.......ccoevveeeerererereeenee. 191

3.3.7.2. Halicilik ve KilimCiliK...............uuummmmmiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiienns 193
3.3.7.3. NAzZarlIK.......uuuieiiiiiiiiiiiiiiiii e 194
3.3.8. GeleneKsel GiySiler ...........uuuuuuuiuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeees 195
3.3.8.1. Kadin GiySileri..........uuuuuuumuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieiiieiiineeenns 195
3.3.8.1.1. ige Giyilen Kadin Giysileri........................ 195
3.3.8.1.2. Uste Giyilen Kadin Giysileri..................... 196
3.3.8.1.3. Bele Baglanan Kadin Giysileri................. 198
3.3.8.1.4. Bagsa Baglananlar.............ccccccervrnininnnnn. 199
3.3.8.1.5. Ayaga Giyilenler ...........cccccvvvviiiiiiiiinnn. 201
3.3.8.1.6. Boyuna Takilanlar............ccccccceeennininnnnn. 202

3.3.8.2. Erkek GiySileri.........uuuuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieiiiieiees 202
3.3.8.2.1. ige Giyilen Erkek Giysilefi........................ 202
3.3.8.2.2. Uste Giyilen Erkek Giysileri ..................... 203
3.3.8.2.3. Bele Baglanan Erkek Giysileri ................. 204
3.3.8.2.4. Bagsa Baglananlar...........c.cccccceevnnininnnnn. 204
3.3.8.2.5. Ayaga Giyilenler ..o 204

3.3.8.2.6. Erkek Aksesuar ve Malzemeleri .............. 205



Sayfa
ST N LSS 208
KAYNAKCA .ottt e e e e e et e e e et e e e e e esneeeeeeanneeaeaanns 210
KAYNAK KISTLISTESI ... 215
EILER: ...t e e e e e e et e e e e e e e e nneeaaaan 216
EK 1 SOZLUK ... 216
EK I RESIMLER ..o 223
EK I11: HARITA VE TABLO ... 278
EK IV: ANKET SORU KAGIDI ORNEGI .......cooovivevieeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 281
@ 74 = S EP 292



AKP
ANAP
A.U.

BBP

C.

CHP
COKDER

DSP
DYP
Ed.
Haz.
H.O.
iP

K. K.
MHP
M.U.
ODP

SBF
TUIK
Vb.
Yay.
Y.Y.

KISALTMALAR

: Adalet ve Kalkinma Partisi
: Anavatan Partisi

: Ankara Universitesi

: Buyulk Birlik Partisi

: Cilt
: Cumhuriyet Halk Partisi

Arastirma Ve Gelistirme Dernegi
: Demokratik Sol Parti

: Dogru Yol Partisi

: Editor

: Hazirlayan
: Hacettepe Universitesi
: Isci Partisi
: Kaynak Kisgi

: Milliyetci Hareket Partisi

: Marmara Universitesi

: Ozglrliikgli Demokrat Parti
: Sayfa
: Siyasal Bilgiler Fakultesi

: Turkiye istatistik Kurumu

: Ve bagkasi, ve baskalari, ve benzeri, ve benzerleri
: Yayinevi, yayinlari

: Yuzyil

Xi

: Comak Dag Kizilaga¢ Koyu ve Havalisi Kultar, Turizm,



Xii

TABLOLAR DiZziNi

Sayfa
Tablo 1. NUFUS AtIS HIZI...ooueeiee e e e 16
Tablo 2. GOG DUIMUMU.......ueiiiii e e 17
Tablo 3. Cinsiyet ve Yas Gruplarina Gore Nufus Durumu...........ccccoeeeeeeeeen. 17
Tablo 4. On Sekiz ve Daha Yukari Yaglardaki Nufusta Medeni Hal Durumu
(2000 YHI) ettt e ns 19
Tablo 5. EVIIIK YaSI...cciieeeeeeeeieee et e e e e aeeees 21
Tablo 6. EVIlIK SEKIi.......coeeeiieeeee e 21
Tablo 7. Eslerin MemleKeti.........cooooovniiieii e 22
Tablo 8. Esler Arasi Akrabalik Durumu.............cccoooiiiiiiiiiiiiiececeeeeeee, 22
Tablo 9. NIKAN SEKIi.....ccoieiiiieeeiee e 23
Tablo 10. COCUK SAYISI.....ccooiiiiiieieeeeeeee e 24
Tablo 11. Ailede Kararlart Kim AlIF? ... 24
Tablo 12. Tek Cocugunuz Olsa Cinsiyetinin Ne Olmasini Isterdiniz? ........... 25
Tablo 13. EGItim DUZEYi ......coooeiiiiieeeeeee e 26
Tablo 14. 1989-1990 Ogretim Yili Comak Dag Kizilagag Koy ilkogretim
IStatistiKIeri ... 27
Tablo 15. 2002-2003 Ogretim Yili Comak Dag Kizilagag Koyii ilkégretim
IstatistiKIeri ..., 28
Tablo 16. Comak Dag Kizilagag Koyl Yiksekogretim istatistikleri............... 29
Tablo 17. Genel Uretilen Urlin ............c.oooooveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 32
Tablo 18. KOydeki Hayvan SayiSI ... 33
Tablo 19. Kéylinin isledikleri Araziye Sahip Olma Durumu.............c........... 34

Tablo 20. Arazi Varligina Gore Koyun Degerlendirilmesi...........cccceeveeeeenenn. 35



Tablo 21.

Tablo 22.

Tablo 23.

Tablo 24.

Tablo 25.

Tablo 26.

Tablo 27.

Tablo 28.

Tablo 29.

Tablo 30.

Tablo 31.

Tablo 32.

Tablo 33.

Tablo 34.

Tablo 35.

Tablo 36.

xiii

Sayfa
Onem Derecelerine Gore Kdydeki is —Gui¢ Sekilleri...................... 35
Parayi Degerlendirme Sekli ... 36
Borgluluk DUrumu 1€ Yeri ........covieeceeeeeeee e 36
Koy Igerisinde DayaniSMa ...........c.ccveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeennas 38
Koylinin Komgu Koylerle DayaniSmasl ...............eeeveeeiiieeeeniennnnnns 39
Bos Zamanlari De@erlendirme Bigimi.............ccceeveiiiiiiiiiiiiiiieee. 40
Gelecekten BekKlenti ... 41
Saglik Sorununuz Oldugunda Nereye Basvurursunuz?................ 42
Namaz Kilma Durumuna Goére Oru¢ Tutma...........ccooevevviiinceennnn. 43
KUrDAN KESIME ......uuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e saeeeeennes 44
Koy Sakinlerinin Birbirleriyle Olan Anlasmazliklari ve C6zim
Y OUA I 45
30.11.2002 Milletvekili Genel Sec¢im Sonuglari ve Kdéyde Partilere
GOre Dagilimi......ooooi i 46
EVIN Oda S@YISI ...uuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiie e 52
Tuvaletin Yeri ... 52
Evde Kullanilan Egyalar ... 53
Yoruklerin SOy KUtUGU .....ccovvvviviiiiiiiiiiiieiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 279



GIRiS

Her insan gozlerini bir toplum iginde agar. Onun ilk toplumsal ¢evresi
ailesidir ve yasadigi sure iginde bu cgevreler tir ve sayi olarak genisler.
insanlar, dogas! geregi yalniz yasayamaz diger insanlarla birlikte yasamak
zorundadir. Bu zorunluluk onun toplumsal bir varlik olma gergegini ortaya
koymaktadir. Insanlarin birlikte yasamalari birtakim kurallarin yani
dizenlemelerin olmasini gerektirir, aksi halde “uyum” halinde yasamak
guglesir. Boylece bu birlikte- bir arada yasayan insanlar arasinda bir iliskiler
bUtlnl olusur. iste toplum, bir arada ve sinirli bir mekanda yasayan ve
aralarinda anlamh iligkiler agr bulunan insanlar toplulugu olarak
tanimlanmaktadir (Demir, Unal, 2005: 1).

A. Inkeles, insanlarin bir arada; yani toplum iginde yasayabilmeleri igin

dort unsurun gerekli oldugunu belirtmektedir. Bunlar;

Q

. Toplumsal yasam igin gerekli olan ekonomik kaynaklari yaratacak olan
Uretim ve Uretimin drgutlenmesi sureci;

b. Ortak yasamin gerektirdigi kurallar;

c. Uretim igin gerekli olan bilgi ve teknoloji birikimi;

d. Toplumsal yasami dizenleyen ve onun disariya kargi korunmasini

saglayan yasal guglerdir (Guven,1999: 6).

Bunlar bir insan toplulugunun kendi icinde saglanabildigi zaman topluluk,

toplum niteligini kazanmaktadir.

Toplum, insanin gelismesinin ileri asamasinda ortaya ¢ikan bir bi¢cim ya
da iligkiler sistemi olup, insan ve tarih iginde surekli bir degisimden
gec¢mektedir. Bu gelismeler, her toplumda ayni zamanda, ayni hizda ve
tipatip benzerlikte olamaz. insan ve toplum, hem zaman iginde hem de yere

g6re ayrimlar gosterir (Ozankaya, 1994: 13).



Toplumbilim ise bu toplumlarin nasil ortaya ¢iktigini, nasil isledigini, nasil
degisime ugradigini sistematik olarak inceleyerek toplum igindeki bireylerin
toplumsal gevrelerini daha iyi anlayip kavramalarina ve bu ¢evreleri Uzerinde
0ngoru ve denetim sahibi olmalarina olanak tanimaktadir. Toplumbilim
adindan da anlasilacagi gibi toplumun bilimi olup, temelde toplumsal olaylarla

ve toplumsal varliklarla ilgilenmektedir (Guven,1999: 3).

Toplumbilim (sosyoloji), pek c¢ok bilim gibi hem kuramsal hem de
uygulamali olmak Uzere iki amaca hizmet etmektedir. Uygulamali sosyoloji
arastirmalarinin énemli bir bolimint koy toplumsal yapisi arastirmalari

olusturmaktadir.

Rogers’a gore “ kdy sosyolojisi, grup iliskileri igcinde kdy halkinin bilimsel
arastirmasidir.” Bunun icin de toplumsal hayat gibi kdyun de anlagiimasi
gerekir. Turkiye’de kdy sosyolojisi alaninda en hizli gelismeler 1950--1960 ve
1961- 1969 yillari arasinda olmustur. Birinci donemde (1950-1960) yollar ve
tasit aracglarinin hizla gelismesi, koy-sehir farklilagsmasinda bazi olumlu
sonuglar yaratmigtir. Sehir degerlerinin  kdye girmesi, koylunun sehirle
yogunlasan temasi, gocler, gecekondu mahallelerinin kurulmasi bu dénemin
dinamik degismeleri arasindadir. Teknik gelismeler koyun kapali yapisini
degistirmede oénemli etkiye sahiptir. ikinci dénem ise (1961-1969) koy
sosyolojisinin bazi fakiltelerde bagimsiz bilim disiplini olarak yer almasi;
Devlet Planlama Teskilati ile Koy Isleri Bakanliginin kurulmalari;
Bolgelerarasi farkllagsmalara dayanan sosyal ve ideolojik arastirmalarin
baslamasi uygulamali kdy arastirmalarinin dnemini belirtir (TUrkdogan,1977:
17-21).

Erdentud’a gére Anadolu’'nun yasayan kultirinu inceleyen bir bilim insani
icin maddi kdltird tanimak ne kadar zorunlu ve hayati ise, ayni sekilde
koylinin nasil yasadigini ve kendi gevresi iginde hayata nasil baktigini
bilmek, anlamak bundan dolayr manevi kultirinu incelemek de zorunlu ve

yararlidir. CUnkU koylunun, sehirlinin karsilastigi ayni meseleler karsisinda



ne sekilde davrandigi veya nasil uyum gosterdigi mutlaka 6gdrenilmesi
gereken yonlerdir. Zira kodylliyu gunlik hayatinda ve hayati boyunca idare
eden kurallar, cogunlukla kdye mahsus ve bundan dolay! yasa ve yonetim
kitaplarinin kaydetmedigi birtakim gelenede dayali kurallar ve adetlerdir. Bu
acidan bir kdy gercekligini en iyi ortaya koyabilmenin yolu hem sosyolojik
hem de sosyal antropolojik/ etnolojik bir bakis acisiyla kdye- koyluye
yaklasmaktir (Erdentug, 1975: 8-9).

Ulkemizde kdy sorunu bilimin konusu olmadan énce edebiyat alaninda
yer almig, bununla birlikte, kdylin edebiyata girmesi icin de Cumhuriyet
donemine kadar beklemek gerekmigtir. Bati'ya acilis ddnemi olan
Tanzimat'ta edebiyat UrUnleri Bati (6zellikle Fransiz) taklitgiliginden oteye
gecememis, kdy ve koylu sorunlarina kapali kalmistir. Tanzimat'ta Turk
edebiyatindaki bu egilime paralel olarak dugslnce alaninda da Fransiz etkisi
kendini gostermis, bir yandan Prens Sabahattin eliyle Le Play Sosyolojisi, 6te
yandan Ziya Gokalp’le Durkheim Sosyolojisi, iki ayri kol halinde ulkeye
yerlesmigtir. Bununla birlikte yerinde arastirma ve monografik ¢alismalara
dayanan Le Play okulunun sézculugund yaptigi halde Prens Sabahattin,
Tarkiye’nin  sosyal gerceklerini yalniz bu okulun teorik sonuglariyla
degerlendirme yoluna gittiginden; Ziya Gokalp de Durkheim’in alan
calismalarina 6nem vermeyen teorik sosyolojisinin etkisiyle daha g¢ok
sosyolojik kavram tanimlari ve tarih sosyolojisiyle ugrastigindan; Turkiye’de
koy arastirmalari déneminin baslamasi gegikmigtir. Kurtulus savasi ve
Cumhuriyet'den sonra koy ilk defa bir sorun olarak ortaya ¢ikmis ve bir
yandan bir kdy edebiyati dénemi baslarken bir yandan da bilimsel koy

arastirmalarina dogru ilk adim atilmistir (Bayazit, Sencer, 1971: 9).

Durkheim’ci Gokalp’in sosyolojik incelemeleri daha ¢ok eski Turk toplumu
Uzerindedir. O Turk toplumunun tarihine 6nem vermig, tarihi inceleyerek
bugunin daha iyi anlasilabilecedini ileri surmustur. Gokalp, ikili bir kdltur
farklilagsmasindan s6z etmektedir. Kultir- medeniyet olarak formule ettigi bu

kultar farklilagmasi onun sosyoloji anlayisinda dnemli bir yer tutar. Gokalp’a



gore hars (milli kaltdr), “halkin ananelerinden, teamdallerinden, orflerinden,
sifahi veya yazilmig edebiyatindan, lisanindan, musikisinden, dininden,
ahlakindan, bedii ve iktisadi mahsullerinden ibarettir.” Medeniyet ise ilim fen
ve usulleri icine alan bir kavramdir. Akilciligi ve bilimsel yaklagimi igceren ve
batln toplumlarin birlikte olusturdugu bir kilttrel batindur. Ona gore sosyal
gelisme, bu iki 6genin (hars-medeniyet) birbirleriyle dengeli bir bilesim
olusturmalariyla saglanir. Gokalp, ulusal biling anlayisi ile geng Cumhuriyete
ve yeni topluma gergek bir ulusal biling ve kisilik kazandirmak istemektedir.
Bu vyolda, Turk harsini bilimsel agidan destekleyecek calismalarin
yapilmasini ister. Bu maksatla kendisi, Turk milletinin dil, edebiyat, sanat,
folklor, ahlak, hukuk, gelenek, gérenek vb. alanlarindaki kilttrel potansiyelini

ortaya ¢ikarici galismalar yapar (Aytag, 2002: 96- 97).

Le Play’ci Prens Sabahattin sosyolojisi ise “memleketi kurtarma” ve
tanimanin yolu olarak aile butgesi analizlerini ve monografik koy
arastirmalarini  tesvik edici olmustur. Bdylece Ulkemizde bilimsel koy
arastirmalari Uzerine yapilan monografi c¢alismalari Prens Sabahattin ile
baslanmigtir. Prens Sabahattin Le Play temsilcisi olmasina ragmen Le Play
okulunun ortaya koydugu yontem ve teknigi kullanarak higbir kdy incelemesi
yapmamistir. Ancak daha sonraki donemlerde Mehmet Ali Sevki Bey’in batin
Ulkeyi kapsayan kdy anketi girisimi ile 6zellikle de “Kurna Koéyu Monografisi”
bu boslugu doldurmustur. Selahattin Demirkiran’in Baglum Koyu, Kiguk
Cekmece, Kestel Koy, Celaliye Kdyu gibi birgok ¢alismasi Le Play okulunun
karakteristik drneklerini teskil etmektedir (Turkdogan, 1977: 383).

Tark toplumbiliminde ilk olarak Prof. Dr. Niyazi Berkes’in “ Bazi Ankara
Koyleri Uzerine Bir Arastirma” (1942) adli eseri monografi ydntemi
kullanilarak yapilmis ve yayinlanmis ilk eserdir. Bu calisma monografi
yonteminin alan arastirmasinda kullaniimasi noktasinda ilk o&rnektir.
(Hancerlioglu, 1996: 271). Monografi ¢aligmalarinda bir diger 6nemli isim ise
“Sindel Kéyu” adli calismasiyla ibrahim Yasa'dir. ibrahim Yasa, Le Play’in i¢

baslik altinda topladigi dlgutlere gore arastirmasini yapmistir (Hiz,2002: 13).



Yapmis oldugumuz bu arastirma da monografik bir c¢alismadir ve
arastirmanin evrenini, kendisine has bircok kultirel zenginligi blnyesinde
barindiran, orf ve adetlerini yogun olarak korumaya calisan Comak Dag

bdlgesinde bulunan Kizilagag Kéyu olusturmaktadir.

Bu ¢alisma birbirini tamamlayan bir dizi alt bélumden olugmaktadir.

|. Bolum olan “Kavramsal Cerceve” adli kisimda kaynaklardan ve yoére
insanlarindan edinilen bilgilerden yola cikilarak yorenin tarihine, fiziki

konumuna ayrintilariyla yer verilmistir.

“‘Alan Verilerinin Degerlendiriimesi” bashgini tasiyan Il. Bdliumde ise
koyun sosyal yapisi kaynak kisilerden edinilen bilgiler ve uygulanan anket

yontemiyle belirlenmeye galisilarak tablolara dokilmus ve yorumlanmistir.

lIl. Bélim olan “Alana lliskin Bulgular” kisminda ise koydeki gegis
donemleri ayrintilariyla tek tek anlatilmigtir. Ayrica cesitli kaynaklardan
edinilen ve yoreden derlenen halk edebiyati Urlnleri bu bolimde verilmistir.
Kdydeki bayramlar- kutlamalar, halk dili, halk inanglari, halk hekimligi, halk
meteorolojisi, halk mutfagi, el sanatlari, kdydeki giyim kugsam “Halk Hayatinin

TarlG Yonleri” baghdi altinda toplanarak agiklanmistir.

Sonu¢ kisminda ise yapilan incelemelerden yola ¢ikilarak Comak Dag
Kizilaga¢ Koyl'nin gecmisi ve su anki durumuyla baglantili  bir

degerlendirme yapilmigtir.

Kaynakgadan sonra kaynak kisi listesi verilmistir ve bu kisimda goérisme
yapilan kisilerin kainyeleri numaralari ile yazilmistir. Tezin arka kismina da
“‘Ekler” bashgi altinda s6zlUk, fotograf, harita ve anket soru kagidi érnegi

konulmustur.



Arastirmanin Kapsami

Konu

Bu arastirmanin konusunu; toplumsal degisim sureci icinde hala
bircok kulturel zenginligi bunyesinde barindirarak, bu zenginligi gunumuze
kadar tasiyabilmis hatta kalttr turizmine agilarak adini gogu yerde duyurmayi
basarmis olan Mugla ili Milas lilgesi Comak Dag Kizilagag Koy

olusturmaktadir.

Amag

Bu arastirmada amaglanan; gunimuazin hizla degisen dunyasinda,
kendine 6zgu kultirel 6zelliklerini koruyabilmis Comak Dag Kizilagag
Kdéyl’'nin yasamini ana gizgileriyle saptayarak koyun kultirel yapisini tanitip,
geleneksellesme ve modernlesme baglaminda kdyde olusan toplumsal
degisiklikleri ortaya koymaktir. Ayrica kdyun toplumsal yapisi iginde yer alan
sosyal ve kulturel ozellikleri toplumsal gergekligin diger alanlariyla
batlnlestirerek belirlemek ve degisim sdreci icinde degerlendirmek de

amaclarimiz arasinda yer almigtir.
Onem

Bu ¢alisma Comak Dag Kizilaga¢ KoyU'nin toplumsal yapisinin ortaya
cikartiimasi agisindan 6nem tagidigl kadar, kdyun halk edebiyati Grtnlerinin
tanitilmasi ve kdye has maddi ve manevi kultirel unsurlarin yaziya
gegirilmesi bakimindan da énemlidir.

Arastirmanin Yontemi

Tezin amaci dogrultusunda yaptigimiz calisma, mevcut konularin

derleme teknik ve yontemleri kullanilarak tespit edilmis ve bu konular



hakkinda kaynak kitaplardan da istifade edilerek bilgi verilmesi seklinde

olmustur.

Bu arastirma monografik bir calismadir. Koy Uzerinde yapilan
arastirmalar  dikkatle incelendiginde monografi teknigi  kullanilarak

gerceklestirilen galismalardan daha saglikl veriler toplandidi gorulmektedir.

Bu arastirmanin evrenini Comak Dag bdlgesinde bulunan Kizilagag
Kdyu olusturmaktadir. Arastirma ornekleminin se¢iminde daha 6nceden
yapilmis olan caligsmalar ve kdy hakkindaki bilgiler kullaniimistir. Comak Dag
Kizilaga¢ Koyu'nde 246 hane bulunmaktadir. Hane sayisi dikkate alinarak
tesadufi drneklem metoduyla hane sayisinin 152’sine anket uygulanmistir.
Anket soru kagidi, monografik kdy calismalarinin soru ka&gitlari ve monografi

teknigi soru kagidi incelenerek hazirlanmistir.

Anket soru k&gidinin uygulanmasindan sonra sorulara verilen yanitlar
tablolar halinde verilmistir ve verilen yanitlarin yuzdelikleri ¢ikartiimistir.
Cikan sonuglardan elde edilen veriler de degerlendirilerek kdy hakkinda

genel bilgilere ulasiimigtir.

Anket soru kagitlari disinda koy hakkinda daha ayrintilh bilgilere
ulasmak icin kdy halkindan Kkisilerle gorisulmis ve miulakat teknigi
kullanilarak bilgi edinilmistir. Bu sirada kaynak kisiye dnceden hazirlanmig
sorular formel bir bigimde ya da sohbet havasi iginde sorulmus ve alinan
yanitlar kaydedilmistir. Gorisme sonrasi tasnif edilen kayitlarla da birtakim

dizenli verilere ulasilimigtir.

Arastirmamiz sirasinda gézlem yontemine de basvurulmustur. Yapilan
g6zlemler ve gozlem yoluyla edinilen bilgiler olayin akigina uygun olarak
kayda alinmigtir. Ayrica dogal ortamlarinda gdézlemlenerek edinilen bilgiler

resimlenerek belgelenmigtir.



BiRINCi BOLUM
KAVRAMSAL CERCEVE

1. Kavramsal Cergeve

1.1. Comak Dag Kizilaga¢ Kéyu Hakkinda Genel Bilgiler

Comak Dag daglik bir yore olup, Uzerinde birbirinden uzakta yedi koyu
barindirmaktadir. Bu kdylerden birisi de Comak Dag Kizilagag'tir. Burasi Ege

bdlgesinde bulunmakta olup, Mugla ilinin Milas ilgesine bagl bir kdydir.

1.1.1. Comak Dag Kizilaga¢ Koyu’niin Tarihi Geligimi

Kdyln tarihgesiyle ilgili yazili belge bulunmamaktadir. Ancak sozlu
kaynaklardan edinilen bilgilere bakilarak koéyun kokeninin Orta Asya’dan

gogen Yoruklere dayandigi dustntlmektedir.

“Yoruk” kelimesi “yarimek” fiilinden tiremis olup “Yoéruyen, bir yerde
durmayan, gégkuncu, konar- goger, gbgebe olan” anlamlarina gelir. Yurimek
filinden yapilma “Yoruk” kelimesi de ayni zamanda Anadolu’ya gelip yurt
tutan gogcebe Oguz boylarini (Turkmenleri) ifade eden bir kelimedir (Eroz,
1991: 20).

“Go¢” ise bireylerin veya topluluklarin tabii, iktisadi, siyasi, sosyal ve
askeri zorunluluklar sonucunda kendi yerini, yurdunu terk edip bagka bir yere
gitmesine veya yer degistirmesine denir. Turk topluluklari da bu gibi zorlayici
sebeplerden dolayl zaman zaman Orta Asya’daki yurtlarini terk ederek baska

cografyalara, bagka iklimlere go¢ etmisler ve yayilmislardir (Koca, 2003: 25).

Anadolu’ya akan ilk Turk ya da Turk benzeri kiltir Kimmerlerdir. M.O.
8. yy’a dogru meskdn olduklari Karadeniz’in kuzeyindeki stepler, iskitler

tarafindan fetih edilince, onlar da Anadolu’ya girmek zorunda kalmislar, hatta



50 yil kadar suren bir hakimiyet donemi de yaratmiglardir. Ancak bu dalga
izmir ve civarina kadar etkili olsa da, Mugla yéresine kadar ulasamamistir.
Anadolu’da yasanan demografik donim, Oguzlar sayesinde olmustur. Kok
Turk imparatorlugu’nun dagiimasi ile birlikte nce Maveratinnehir'e ve iran’a
akan Oguzlar, daha sonra Anadolu’ya BuylUk Selguklu Sultanlarinin
politikalari sonucunda yonlendiriimemiglerdir. Yuzyillardir bakimsiz kalmig
olan bu topraklar, kendisine yurt arayan bir ulusu adeta davet etmistir.
Anadolu’ya giren Oguzlar, her ne kadar bu bélgeler Bizans imparatorlugu’'na
bagli gibi goérinlUyorsa da bir sure sonra bagimsiz davranmaya
baslamiglardir. Bu basibosluga son vermek igin Bizans imparatorlugu dogu
Anadolu’ya bir sefer diizenlemistir. Imparator 1071 yilinda Blyik
Selguklularla giristigi Malazgirt Meydan Savasi’ni kaybedince, Anadolu
inanilmaz bir hizla bati sahillerine kadar Turklerin fetihlerine acimistir
(Yilmaz, 2004: 65-66).

Anadolu’yu kendilerine yurt edinen Tudrkmen topluluklarinin bir kismi
zaman igerisinde yerlesik hayata gecgerken, bir kismi da konar - géger yasam
bicimini  sirdiirmeye devam etmislerdir. Osmanl imparatorlugu’nun
kurulusunda da o6nemli unsurlardan birini teskil eden 24 Ogduz boyuna
mensup konar - gégerler islamiyet’in kabuliinden sonra Tirkmen, Anadolu’ya
geldikten sonra ise yasadiklari bolgeler ve yerlesik yasama gegip gegmeme

durumuna gore “Turkmen” veya “Yoruk” adini almiglardir (Sahin, 1982: 285).

Bu sirada Yorukler yigit bir savasgl olmalarindan dolay fetihlere de
yardimci olmuslardir. Ayrica fethedilen yerlerdeki ug¢ sinirlara gonderilerek
topraklarin korunmasi amaciyla zorunlu iskana da zorlanmiglardir. Bu sayede
hem topraklari korumusglar hem de Anadolu’'nun Turklestirilmesi ve Turk

vatani haline getiriimesini saglamiglardir.

19. yuzyilin baslarina kadar Osmanli egemenliginde olan Balkanlarda,
Bati, Glney ve Guneydogu Anadolu bdlgesinde binlerce Yorik yasarken, on

dokuzuncu ylUzyilin ortalarindan baslayarak daha dizenli bir yerlesmeye tabi



10

tutulmuslardir. Bilhassa Guneydeki YorUklerin yerlestiriimesini saglamak igin
Firka-i islahiye adli bir askeri giic olusturulmustur ve bugin buyik bolimi
askeri gu¢ disinda, otlaklarin daralmasi nedeniyle yerlesik yasama ge¢mis
durumdadir (BuyUk Larousse, t.y. : 12603).

Yorukler, genellikle yliksek yerlere yerlesmis durumdadirlar. Bunun
nedeni Orta Asya Turklugunden, Samanliktan gelme bir téreye dayanir.
Yorukler, kendilerini yuksek yerlerde daha guvenli hissettikleri gibi buralarda
hayvanlarini daha iyi koruyup, daha c¢ok ot ve cali bulabilmektedirler.

YuUksekler onlarin sevdikleri ve glvenli olduklari yerlerdir (Seyirci, 2006: 124).

Comak Dag Kizilaga¢g da yamacta, kayaliklar Uzerine kurulmus bir
Yoruk koyudur. Comak Dag Kizilagag muhtarindan edinilen bilgilere gore koy
yaklasik 500 yil 6nce Oguz Turklerinin On Ok boyunun bolgeye yerlesmesi
ile kurulmustur (K. K. : 7).

Kdyun koklerinin Kaylr boyundan tlreyen Karakegili ve Sarikegili
boylarina uzandigi sdylenmektedir. Bolge Aydin, Denizli, Séke, Burdur ve
daha birgok ydreden gelen Yoruk'lerin dnce gbgebe yeri, tarimla ugrasmaya
basladiktan sonra da yerlesme yeri olarak distnilmektedir (Demir, Unal,
2005: 19).

Koy halkindan Mehmet Ali Yellice’nin anlattiklarina gore;

“ Koyun kurulusu 400-500 yilliktir. Burasi Karagalilardan gelme Yoruk
kéyudur. ilk olarak buraya Ugc-bes silale gelmistir. Karacall Yérikleri
geldikten sonra arkadan Aydin tarafindan Kocgarlilar gelmistir. Burada
pinarlar, kuyular var diye yerlesmisler sonra da kalabaliklagip gitmiglerdir.
Kdydeki yerlesme onceleri daginikmis. Yaklasik ¢ yuz yil dnce toplu hale
getirilmigtir ” (K. K. : 6).
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Kdyln yaslhlarindan olan Mehmet Dagdelen’in kdyun tarihgesi ile ilgili

vermis oldugu bilgiler de su sekildedir:

“‘Bu koyun tarihi yoktur. Kag¢ yilinda gelindigi belli degildir ancak
koyumuzin kabristanhigina varildigi zaman mezar taslarinda eski yazilar
vardir. Eski rakamlar bilen kigilerden edinilen bilgilere gore kdyumuazin
1400’10 yillarda kuruldugu anlagiimaktadir. Bir de bacalarin Ustinde
goérdigimdz hilal Karya dénemine ait izler tasimaktadir. Buradan da
Kayralilardan geldigimiz yorumu yapilabilir ama sadece sdylenti o kadar.
Buraya 6nce Yoruk halinde gelmigler 3-5 kisi olarak. Bizim ihtiyarlarimiz dyle
sOyledi. Burada hayvanlarini igirecek kadar kaynak su bulmuslar. Aydin-
Kocarli kazasindan, Denizli- Tavas’'tan ve buna benzer yerlerden gelenler
var...” (Pinar, 2005: 56)

Kdye adini bdlgenin en yaygin aga¢ turd olan Kizilgam’in verdigi
sOylenmektedir. Koyun bulundugu Comak Dag yoresinin adi ise koyde

anlatilan rivayete gore sdyle konulmustur:

“‘Dugunlerde hep gures olurmus. Bir gun yine kdy meydaninda gures
olurken jandarmalar gelmis. Bu kdyden birka¢ kisi jandarmaya “Arkadas
olmaz! Senin bu vatandasi bu kadar sikistirmaya hakkin yok.” demisler.
Oradan ihtiyarin biri elinde zopaynan barabar jandarmalari kosturmus.
Jandarmalar asagiya (Milas’a) vardiktan sonra bizi o kdyde c¢omaklan

dovduler diye soylemigler. “Comak Dag” ismi oradan gelmigtir’ (K. K. : 6).

1.1.2. Comak Dag Kizilaga¢ Koyu’niin Fiziki Konumu

1.1.2.1. Tabii Cevre

Comak Dag Kizilagag Kdéyu, Anadolu’'nun Guneybati ucunda Mugla

iline bagl Milas ilgesinin bir kdyudur. Mugla iline 83 km, Milas il¢cesine ise 14
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km uzaklikta olan bu kdy, Comak Dag eteklerinde kayalik ve engebeli

yamaglar tzerine kurulmus merkezi bir kdydur.

Comak Dag sirtlarinda kurulu olan Kizilaga¢ Koyu 444 m. yukseltiye
sahiptir. Koyun cografi konumu itibariyle sinirlarinda doduda Ketendere
Koyl, batida Kilavuz Kéyu ve Selimiye Beldesi, kuzeyde ikiztas Koy,
guneyde Cinarli Koyl bulunmaktadir. Doguda Ketendere Deresi ile Batida
Degirmendere Deresi kbyun sinir gizgilerini olusturmaktadir. iki dere arasinda
bulunan kdy Besparmak Dagrnin Kozankonuklu sirti ile Kus yuvasi Tepesi

arasinda kalan kir yerlesmesidir (Pinar, 2005: 57).

1.1.2.2. iklim

Comak Dag Kizilagag Koyu, Ege bdlgesinin gluneybatisinda yer
almaktadir. Kdyde Akdeniz iklimi hakimdir. Yazlar sicak ve kurak, kiglar ise
ihk ve yagish gecer. Yagislarin en bol oldugu aylar aralik, ocak ve subattir.

En fazla yagisin oldugu ay ise nisan ayidir.

Genel olarak kdyde dnemli bir sicaklik farki gérilmemektedir. Sicaklik
degismeleri birdenbire olmayip, sicakliklar aylari takiben yavas yavas

yukselip, yavas yavas diusmektedir.

En dUsik sicaklik ortalamasi ocak ayinda gorulur. O da ortalama 13
derecedir. Ocak ayindan ilkbahar ve yaz aylarina dogru sicakliklar artar. En

sicak ay olan agustos ayinda ortalama sicaklik 33 derecedir.

1.1.2.3. Bitki Ortiisii

Comak Dag Kizilaga¢ Koyu’'nde Akdeniz bolgesine 6zgu bitki ortisu
hakimdir. Bolgenin cevresindeki daglar makilik (Fundalik) olup, daglarin
hemen hepsinde hakim bitki 6rtist Kizilgam’dir. Camla birlikte zeytin, ardig,

palamut mesesi, akmese, simsir, sandal siklikla gorulUr. Portakal, mandalina,
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limon, turung, badem, incir, yenidinya, dut ve benzeri agag turlerine de
kéyde rastlanir (Demir, Unal, 2005: 22).

Kekik, mersin, defne, pamuk, nane, ebegumeci, Isirgan otu, deve
kulagi, kiskis, sari ot, kuzukulagi, dalgan, tilkisen, kuzu gobegi v.b. bdlgede

goralur. Yabani otlar kdydeki kadinlarca toplanarak pisirilmektedir (K. K. : 1).

1.1.3. Comak Dag Kizilaga¢ Kéyii’nde Ulagim ve Haberlesme

1.1.3.1. Koydeki Ulagim Durumu

Comak Dag Kizilaga¢ Koyl, Bodrum’a 60 km, Milas’a 14 km
uzakliktadir. Kéyden ilge merkezine giden iki ayri yol bulunmaktadir. Kdye
birinci yol olan Labranda antik sehri yoluna girilerek Kizilcayikik, Bahg¢eburun,
Cinarli kdyleri tzerinden ulagilabilecedi gibi ikinci yol olan Bodrum-izmir
yonunde, Milas otogarini gectikten sonra Dibekdere Koyl yolundan, Kafaca

ve Epce Kaoyleri Uzerinden de ulasilabilmektedir.

Koy, ilge merkezine ve Izmir-Bodrum anayoluna baglayan 14 km'lik
yol asfalt olup her giin kdyden ilgeye minibusler ¢calismaktadir. Bu minibUsler
sabah, 6gle ve aksam olmak Uzere gunde u¢ sefer ilceden koye gidip
gelmektedir. Koy ile ilge arasindaki mesafe yarim saatten az olup kendi
araclyla gidecekler icin daha da kisalabilmektedir. Koyun icindeki yollar ise
pek dizgun degildir. Yollar topraktir. Sokaklar dardir ve tasitlarin girmesine
uygun degildir. Araci olan kisiler tagitlariyla belli bir yere kadar geldikten
sonra geri kalan yolu yurlyerek gitmektedirler. Koyun arazileri de dagin
yamagclarindan olugmaktadir. Kimi yerlerde tarla ve evler arasinda ulasim

problemi yasanabilmektedir.
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1.1.3.2. Kdyde Haberlesme

Gecgmiste kdyde haberlesme oldukga gug¢ bicimde gergeklestirilirken
gunimizde bdyle bir sorun kalmamistir. Koyde c¢ogu kisinin evinde ev
telefonu, televizyon, ¢anak anten, radyo mevcuttur. Bunlarin diginda ev

halkindan en az bir kisi cep telefonu kullanmaktadir.

Kdyde her eve duzenli bir bicimde gazete alinmasa bile kdy kahvesine
getirilen gazeteler kahveye gelen koylllerce okunmaktadir. Gazete ve dergi
okuma aliskanligl ¢ok olmasa da kdyde televizyon izleyenlerin sayisi oldukga

fazladir.

Kdyde PTT subesi yoktur ancak binasi kdyun imkanlariyla yapiimis
olan PTT acentesi vardir. Bu acente 1983 yilinda faaliyete geg¢mistir ve

bugln acenteligin PTT subesine donusturilmesi beklenmektedir (K. K. : 7).

1.1.4. Kdydeki Siilale isimleri

Comak Dag Kizilagag yaklasik 400-500 yil énce kuruldugu disunulen
bir Yoruk Koyu'dur. Bolgeye Aydin, Denizli, Soke, Burdur ve daha birgok
yoreden gocebe olarak Yoruk gelmistir. Bu Yorikler, yerlesik hayata
gegmeye karar verince de kdye yerleserek tarimla ugragsmaya baslamistir (K.
K.:12).

Kdydeki yaslilar kdyun Ug-bes sulaleden ibaret oldugunu sdyleyip, gin
gectikge kiz alip vermeler sonucunda koéyun nidfusunun ¢ogaldigini ve buyuk
bir ¢ogunlugun birbiriyle akraba oldugunu dile getirmektedir. Koydeki
yaslilardan ve kaynaklardan elde edilen bilgilere gore bolgeye ilk olarak go¢

edip yerlesen aileler; Haci Binbasilar, Kogarlilar, Honazlilar’dir.
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Haci Binbasilar'in nereden geldikleri tam olarak bilinmemektedir.
Ancak koyln en eski ailesidir. Kogarllar, Aydin bolgesinden gelirken,

Honazlilar Denizli bélgesinden gelmislerdir (Demir, Unal, 2005: 19).

Yukaridaki u¢ aileden sonra koye yerlesen baska sulaleler de
olmustur. Bu sulaleler de sunlardir: Atesler Sulalesi (Atesogullari), Kayalar,
Cakiogullari, Veliefendiler. Bunlar disinda kdye disaridan gelip yerlesen
baska aile olmamigtir (K. K. : 12).



IKiNCi BOLUM
ALAN VERILERININ DEGERLENDIRILMESI

2. Alan Verilerinin Degerlendirilmesi

2.1. Demografik Ozellikler

2.1.1. Niifus

Comak Dag Kizilagag Koyu 1200 nufuslu olup, hane sayisi 300

civarindadir.

2.1.1.1. Niifus Hareketleri

Tablo 1. Nufus Artis Hizi

Nufus Artis
Nufus Hiz1 (2000—
2007)
1985 | 1990 | 1997 | 2000 | 2007 %

1087 | 819 | 930 | 932 | 1200 28,75

Kaynak: Koy Muhtarligi

1985 yilindaki genel nufus sayimindan 1990 yilinda yapilan sayima
kadar koylin ndfusunda azalma, 1990 yilindan itibaren ise (1997-2000-
2007) koydeki nufusta artis olmustur. En son yapilan iki sayim arasinda ise

nafus artis hizinin % 28,75 oldugu gorilmektedir.



Tablo 2. G6¢ Durumu
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Kdyden gog Kdyun disaridan go¢ almasini ister
etmeyi dusunuyor misiniz? Toplam
musunuz? Evet Hayir
Evet 8 24 32
Hayir 8 112 120
Toplam 16 136 152

(Pinar, 2005: 130)

Kdyde % 79’luk bir kesim kdyden go¢ etmeyi dusinmedigi gibi kdylin

disaridan go¢ almasini da istememektedir. % 6,7’lik klguk bir kesim ise

koyun disaridan gé¢ almasina olumlu bakmaktadir.

Tablo 3. Cinsiyet ve yas gruplarina gore nufus durumu (2000 yili)

GYag Kadin % Erkek % Toplam %
ruplari

0-6 28 6,0 32 6,9 60 6,5
7—-14 52 11,1 48 10,3 100 10,7
15 - 30 120 25,7 123 26,5 243 26,0
31-45 135 28,9 138 29,6 273 29,3
46 — 64 95 20,4 94 20,2 189 20,3
65 - + 37 7,9 30 6,5 67 7,2
Toplam 467 100,0 465 100,0 932 100,0

(Demir, Unal, 2005: 31)

2000 yilinda kéyun toplam nufusu 932°dir ve toplam nufusun 467’si

kadin, 465’i erkektir. Kdydeki kadin ve erkek nufusunda denge vardir.

Kdy muhtarhigindan alinan son bilgilere gére kdyun kis mevsimindeki
ndfusu 900 civarinda iken, yaz mevsimindeki ntfusu 1200°G bulmaktadir.
Bunun sebebi okumaya giden o&grencilerin okullarinin kapanmasiyla kdye
gelmeleri ve evli olan kisilerin de yakinlarina uzun sureli ziyaretleri olarak
gosterilebilmektedir (K. K. : 7).
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Yukaridaki tabloya ait veriler incelendiginde Comak Dag Kizilaga¢
Kdyu'ndeki nufusun en kalaballk kesimini orta yas grubunun meydana
getirdidi, yash nufus ile gocuk nifusunu karsilastirdigimizda da yasli nifusun
¢ocuk nufusundan daha fazla oldugu gorilmektedir. Yasl oraninin fazla
olmasinda yasli kesimin kdyde huzurlu yasama imkani bulmasi ve gidenlerin
de emekli olup donmesi, gen¢ nufusun azalmasinda ise egitim, calisma ve

evlenme gibi etkenler etkili olmaktadir.

2.1.1.2 Niifusta Dogum ve Oliim Oranlari

Kdy muhtarligi kayitlarindan edinilen bilgilere gére kdyde 2000-2003
yillari arasinda 58 dogum, 50 6lum olayi saptanmigtir. Buna goére bu yillar
arasinda ortalama yillik canli dogum oraninin % 2,07, 6lum oraninin ise %

1,78 oldugu sdylenebilir.

Kdyde canli dogum oraninin diguk olmasinin en basta gelen sebebi
0li gocuk dogumlarinin ¢ok fazla sayida olmasidir. Olii cocuk dogumlarinin
ana nedeni kdyde akraba evliliklerinin yogun olarak yasanmasidir. Koyde

aileler eskiye gore daha az gocuk sahibi olmay istemektedirler.

Kdyde yapilan arastirmada ailelerin ¢ogunlukla iki ya da U¢ c¢ocuk
sahibi olduklari goérulmektedir. Bunun baslica nedeni kdydeki egitim
seviyesinin yukselmeye baslamasi ve dogum kontrol ydntemlerine sicak
bakilarak uygulanmasidir. Bu sebeplerden dolayi kdydeki dogum oranlarinda

disme gorulmeye baglanmigtir.
2.1.1.3. Niifusta Medeni Hal Durumu
Tablo 4.’de goruldigu gibi 2000 yilina gére 932 olan toplam nufusun

662’si 18 yasin Ustundedir. Bu nufusun 63,7°si evli, % 27,2’si bekar, % 9,1i
de duldur.



19

Tablo 4. On sekiz ve daha yukari yaslardaki nufusta medeni hal durumu

(2000 yilr)
Medeni Hal Sayi %
Evli 422 63,7
Bekar 180 27,2
Dul 60 9,1
Toplam 662 100,0

(Demir, Unal, 2005: 33)

Kdyde dul olanlarin ¢ogunlugunu yasi ilerlemis ve esini kaybetmis
kadinlar teskil etmektedir. Bosanma sonucu dul kalmig kadinlarin sayisi
oldukca duguktur (K. K. : 7).

2.1.2. Aile ve Evlilik

Aile, bireyin ilk toplumsal g¢evresini olusturur. Yeni dogan c¢ocuk
toplumsallasma surecine aile icinde baslar. Aile, toplumsal normlarin ilk
ogrenildigi yerdir. Toplumda varolan normlar, aile araciliiyla toplumsal
aktorlere aktarllir. Ayni zamanda aile toplumsal normlarin aile Gyeleri
tarafindan uygulanip uygulanmadigini da denetler. Bu c¢ergevede konuya
baktigimizda, toplumsal isleyisin toplum, aile ve birey denen U¢ 6ge Uzerine

oturdugu kolayca anlagilir (Sayin, 1990: 150).

Comak Dag Kizilaga¢ Koyiu'nde de en dnemli toplum birimi ailedir ve

koyde aile kurumuna ¢ok énem verilir.

Toplumun en kiglk birimi olan ailenin de kendine has tipleri ve
Ozellikleri bulunmaktadir. Aile tipleri, sekillenmesine tesir eden faktorler
acisindan ele alinirsa baslica iki grupta toplanabilirler. Birinci grup
siniflandirmada “otorite” ikinci grup siniflandirmada ise “hane halki” olgut

olarak alinmaktadir. Bu duruma goére;
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1) a) Ana Aile
b) Baba Ailesi
Baba Ailesi
Bolinmez Asaba
Ataerkil Aile
2) a) Buyuk Aile
Kok Aile
Birlesik Aile
Geleneksel Genis Aile
b) Kuguk Aile
Cekirdek Aile
Parcalanmis Aile
Tamamlanmamis Aile
olmak Uzere ayrilir. Her iki grup da dogal olarak kendi i¢inde farklilagsmaktadir
(Gokege, 1976: 50).

Comak Dag Kizilaga¢g Koyu’'nde buyuk aile olarak nitelendirilen hane
kurumu, hakimiyetini kaybetmese de glunimuzde yerini kiglk aile tipinden
alan cekirdek aileye birakmaktadir. Kdyde ge¢gmisten bu yana yeni evlenen
cgiftlere erkegin babasinin evinin bitisiginde yeni ev yapilmakta ya da baba
evinin iginden bir oda tahsis edilmektedir. Ancak is nedeniyle kdy disina

cikilirsa aileden ayri oturulabilmektedir (K. K. : 7).

Kdyde bugin igin birgok aile ¢ocuklari evlendikten sonra onlarla birlikte
ayni evde ikamet etmemektedir. Genellikle babanin maddi durumuna goére
evlenen ¢ocuga yeni bir ev yapilmakta ve i¢i de gunimuiz kosullarina uygun
bicimde donatiimaktadir. Ancak ¢ogunlukla yeni ¢iftin aile butgesi baba evinin
bltgesiyle (erkek evi) ortaktir. Evler ayri olsa da ¢ogunlukla hayatin devami
ortak bltceden saglanir ve yeme-icme ayni yerde olur (Demir, Unal, 2005:
111). Dolayisiyla kdyde sekil itibariyle ¢ekirdek aile gérinimu hakim gibi
gorinse de koyun aile yapisinda genis aile tipinin Ozellikleri devam

etmektedir.



Tablo 5. Evlilik Yasi
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Erkek Kadin

Frekans % Frekans %

Bekar 12 7.9 12 7.9
15-19 9 5,9 52 34,2
20-24 69 45,3 51 33,5
25-29 54 35,5 25 16,4

30 — Usti 8 5,2 12 7.8
Toplam 152 100,0 152 100,0

(Pinar, 2005: 93)

“‘Erkege, evlenme yasiniz kag?” sorusuna % 5,9’u “15-19” | % 45,3'U
“20-24” |, % 35,5'i “25-29” , % 5,2’si “30 ve Ustl” yasinda cevabini vermistir.
Kdyde % 7,9 oraninda bekar kisi vardir.

‘Kadina, evlenme yasiniz kag?” sorusuna ise % 34,2’si “15-19”, %
33,5'i “20-24”, % 16,4’4 “25-29”, % 7,8'i “30 yas ve Ustlu” cevabini vermigtir.
Kdyde % 7,9 oraninda bekar kisi vardir.

Tablodaki evlilik yaslarina bakildiginda kadinlarin erkeklere oranla

daha gen¢ vyaslarda evlendirildikleri gorulmektedir. Erkeklerin buyuk
cogunlugu “20-29” yaslari arasinda evlenirken, kadinlarin biylk ¢ogunlugu
ise “15-24” yaglari arasinda evlendirilmektedir. Kdydeki bekar erkek ve kadin
oranlariyla “30- Ustl” yasinda evlenen bayanlar ayni oranda gortlmektedir.
Genel duruma bakildiginda Comak Dag Kizilagag Koyu’'nin evlilik yasi

ortalamasi Turkiye'deki kdylerin geneliyle benzerlik tagimaktadir.

Tablo 6. Evlilik sekli

Frekans Yuzde
Bekar 12 7,8
Anlasarak 88 57,8
Gorucu Usulu ile 32 21,0
Kacarak — Kagirarak 20 13,1
Toplam 152 100,0

(Pinar, 2005: 94)
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“Evlilik sekliniz nedir?” sorusuna % 57,8’i “anlasarak”, % 21’i “Goérucu
usull ile”, % 13’0 de “Kagarak-kagirarak” cevabini vermiglerdir. Koyde es
secimi genellikle aile buylkleri tarafindan belilenmektedir. Buyukler
belirledikten sonra ¢ocuklarin rizasi beklenmektedir. Kdyde malin
bélinmemesi amaciyla yakin aile evlilikleri yapiimaktadir. Cogunlukla koy igci
evlilikler gorilmektedir. Ancak gunumizde koydeki egitim seviyesi
yukseldikge gencler kendi kararlarini verip, ailelerinin onayini almaktadirlar

(K. K. : 3).

Tablo 7. Esinizin memleketi neresidir?

Frekans Yizde
Bekar 12 7,9
Ayni Koy 120 78,9
Komsu Koy 20 13,2
Toplam 152 100,0

(Pinar, 2005: 96)

“‘Esinizin memleketi neresidir?” sorusuna % 78,9u “Ayni koy”, %
13,2’si “Komgu koy” cevabini vermigtir. Yukaridaki tabloda da goéruldagu
Uzere koy ici evlilik orani oldukg¢a yuksektir. Ancak dusuk bir oranin komsu

kdyden evlilik yaptigi goriimektedir.

Tablo 8. Esler arasi akrabalik durumu

Frekans Yizde

Bekar 12 7,9
Evet 32 21,05
Hayir 108 71,05
Toplam 152 100,0

(Pinar, 2005: 97)
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“Esler arasi akrabalik durumu var midir?” sorusuna % 21,05 “Evet”, %

71,05 oraninda “Hayir” cevabi alinmistir.

Yukaridaki tabloya gore koyde akraba disi evlilikler daha fazladir.
Ancak akraba evlilikleri de goriimektedir. Gegmiste bu oran daha fazlayken
gengler bilinglendikge akraba evliliklerini istememektedirler. Boylelikle akraba

evliligi oranlarinda giin gectikge azalma goérulmektedir.

Tablo 9. Nikah ekl

Frekans Yizde
Bekar 12 7,9
Hem Resmi Hem Dini
4 2,6
Nikah
Hem Resmi Nikah
28 18,5
Hem Dagun
Hem Dini Nikdh Hem
e 4 2,6
Dugun
Resmi Nikah, Dini
104 68,4
Nikah ve DUgun
Toplam 152 100,0

(Pinar, 2005: 96)

“‘Nikah sekliniz nedir?” sorusuna; % 68,4’4 “Resmi nikah, dini nikah ve
digun” cevabini vermistir. Kdyde resmi nikdh yaninda dini nikdh da mutlaka

kiyilmaktadir. Kéyde yalnizca 4 kiginin resmi nikahi yoktur.

Kdyde resmi nikah olsun dini nikdh olsun blyuk énem tasimaktadir.
Nikéh disinda koy halki icin dnemli bir yere sahip olan unsur da digunlerdir.
Yorede digun denince akla Comak Dag Kizilagag’in doért gun slren

geleneksel dugunleri gelmektedir.



Tablo 10. Cocuk Sayisi
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Frekans Yizde
Gocugum Yok 15 9,8
Bir Cocugum Var 24 15,8
iki Cocugum Var 59 38,8
Ug Cocugum Var 46 30,3
Doért Cocugum Var 8 5,3
Toplam 152 100,0

(Pinar, 2005: 87)

Orneklem grubu temel alindiginda niifusun % 54,6’sI bir ve iki cocuga

sahiptir. Ug ve dort gocuda sahip olanlar da nifusun % 35,6'sini
olugsturmaktadir. Ayrica kdyde aile tipi ile gocuk sayisi arasinda iliski
bulunmaktadir. Koyde aile planlamasina uygun hareket edildidi de

gorulmektedir.

Tablo 11. Ailede kararlari kim alir?

Frekans Toplam
Bekar 4 2,6
Ben 44 28,9
Ben ve Esim Birlikte 72 47.4
Aile Blyukleriyle
Bi:I/ikte y % 2t
Toplam 152 100,0

(Pinar, 2005: 88)

Yaptigimiz arastirmada, “Ailede kararlari kim alir?” sorusuna %

47,4’10k bir oran “Aile bireyleri ortak karar alinz” cevabini vermigtir. Bu da

cogunlukla ebeveynlerin

gOstermektedir.

birbirinin

gorisine

davrandiklarini
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Tablo 12. Tek Cocugunuz Olsa Cinsiyetinin Ne Olmasini Isterdiniz?

Frekans Yizde
Erkek 32 21,0
Fark etmez 117 77,0
Kiz 3 2,0
Toplam 152 100,0

(Pinar, 2005: 92)

“Tek ¢ocugunuz olsa cinsiyetinin ne olmasini isterdiniz?” sorusuna %
21 “Erkek”, % 77 “Fark etmez”, % 3 “Kiz” cevabi verilmistir. Goruyoruz ki
‘Erkek soyun devamidir” dusincesi koyde artlk eskisi kadar
gorilmemektedir. Dogacak ¢ocugun kiz olsun erkek olsun fark etmeyip

“Onemli olanin sagliginin yerinde olmasidir’ denilmektedir.

2.1.3. Egitim

Egitim, belli amaglara goére insanlarin davraniglarinin planh olarak
degistiriimesi ve gelistiriimesinin yasa ve ilkelerini bulmaya ve bu amacgla

ilkeler gelistirmeye c¢alisan bir bilim dalidir (Erdem, Akman, 1997: 14).

Comak Dag Kizilaga¢ Koyu de egitime buyuk onem vermektedir.
Kdydeki kadin ve erkek okuma yazma duzeyi Ulke genelindeki birgok kdye

gore oldukga yUksektir.

2.1.3.1. Okur-Yazarlhk Diizeyi

Tablo 13.de goérlldugu gibi koyde 46 kisi okuma-yazma
bilmemektedir. Geriye kalan 808 kisinin ise okuma-yazmasi vardir. Bu da
kodydeki okur-yazarlik oraninin ne kadar yuksek oldugunu gdstermektedir.

GUnumuzde ise egitime verilen 6nem daha da artmis olup, yuksek 6grenim
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goren dgrenci sayisi hizla yukselmektedir. Kéyde 120’nin Ustlinde Universite

mezunu bulunmaktadir.

Koyde erkek ve kiz cocuklarinin hepsi okula gitmektedir. ilkdgretim
sonrasinda da c¢ogu editimlerini devam ettirmeyi istemektedir. Aileler de
gocuklarini istekli olduklari taktirde egitim konusunda sonuna kadar

desteklemektedir.

Tablo 13. Egitim Duzeyi

Okuma Yazma Durumu Bitirilen Okul
-
S
4
o 5
3 E
5 2 | 9
< S o
5 | g
£ g | 2 | E
3 s | § | &
c = £ = Q 0
€ 2 F = ° I o x
S c Q (@] 3 )S’) ] > )
S k] E = S 0 £ 3 X
P @ o o = = o) 5 >
854 808 46 196 535 14 18 28 16
Erkek | 424 411 13 99 265 5 13 18 11
Kadin | 430 397 33 97 270 5 10 5
Kaynak: TUIK

Koy halkindan edinilen bilgilere gore kdyun arazi kogullarindaki zorluk,
koydeki gencleri okuyup kendilerini kurtarmaya itmektedir. Ama okumayi
tercih etmelerindeki asil etken okuyup iyi bir meslek sahibi olduktan sonra
Ulkelerine yararli olma dusuncesidir. Koyde Universite okuyan ve Universite

mezunu bay ve bayan sayisi gun gectikge artmaktadir (K. K. : 8).
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2.1.3.2. Koy Okulu ve Kurslar

Koyde “Comak Dag Kizilagag ilkégretim Okulu” adini tasiyan bir okul
bulunmaktadir. Bu okul 1-3 sinifli 6grenim yapmakta olup, 3. siniftan sonra
ogrenciler tasimali sistemle ilcedeki okullara gitmektedir. Comak Dag
Kizilagag ilkdgretim Okulu’'nda toplam 29 égrenci egitim almaktadir. Okulda 3
derslik ve 3 sube bulunmaktadir. Okulun dgretmen sayisi 2'dir. (Mugla Il Milli

Egitim Madarlagu)

Atatirk’'dn Dogumu’nun 100. yili nedeniyle butin yurtta baslatilan
‘Okuma Yazma Seferberligi” Comak Dag Kizilaga¢ Koyu'nde de
uygulanmigtir. 1981-1982 6gretim yilinda 3 ve 1982-1983 6gretim yilinda da
2 kez okuma-yazma kurslari agilarak toplam 5 kurs sonunda 81 kursiyere
okur-yazar belgesi verilmistir. Acilan bu kurslara katilan kursiyerlerin buyuk
bir cogunlugunu kadinlar ve genc kizlar olusturmustur (Demir, Unal, 2005:
145).

Tablo 14. 1989-1990 Ogretim Yili Comak Dag Kizilagag Koyl ilkégretim

istatistikleri
. ) ) Sube | Derslik
Ogretmen Sayisi Ogrenci Sayisi
Sayisi | Sayisi
E K T E K T
5 3
2 1 3 35 36 71

Kaynak: Mugla il Milli Egitim MdarlGgi
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Tablo 15. 2002-2003 Ogretim Yili Comak Dag Kizilagag Koyl ilkégretim

Istatistikleri
. ) ) Sube | Derslik
Ogretmen Sayisi Ogrenci Sayisi
Sayisi | Sayisi
E K T E K T
5 3
4 5 30 32 62

Kaynak: Mugla il Milli Egitim Midarlagu

1989-1990 oOgretim yilinda okulda toplam 71 6grenci varken, 2002—
2003 6gretim yilinda 62 6grenci okulda 6grenim goérmistir. Mugla il Milli
Egitim Mudurlagu kayitlarindan alinan 2008-2009 6gretim yili verilerine gore
de 29 o6grenci kdyde bulunan okulda egitimlerine devam etmektedir. Bu
azalisin nedeni ilkokul ¢aginda olan ¢ocuk sayisinin az olmasi ve kdyden

ilceye tasimacilik sistemiyle gidilmesidir.

1989-1990 6gretim yilinda okulda toplam 3 dgretmen varken, 2002—
2003 yilinda 5, 2008-2009 yilinda ise 2 6gretmen vardir. Okulda 2002—-2003
ve 2008-2009 6gretim yillari arasinda 6gretmen sayisinda azalma olmustur.
Okulda bu yillarda 6gretmen bagina digsen 6grenci sayisi da degisiklik
goOstermektedir. 1989-1990 6gretim yili ile 2002—2003 6gretim yilinda sube
sayisi 5 iken, 2008-2009 6gretim yilinda 3’e dusmastir. Bunun sebebi de
tasimacilik sisteminden dolay! kdydeki okulda 1-3 sinifli 6grenim yapilmasi
ve bu sinif araliginda olan ¢ocuklarin da az bir sayiyi teskil etmesidir (Mugla
il Milli Egitim MudirlGga).

2.1.3.3. Kéyde Ust Okullara Devam Durumu

Comak Dag Kizilaga¢ Koyiu'nde ilkokuldan sonra dstini okumak
isteyen cocuklara aileleri daima destek vermektedir. Bu yluzden de kdyde
yuksekokul mezunu kisi sayisi oldukga fazladir. Kdyde kiz gocuk olsun erkek

gocuk olsun egitim konusunda ayrim yapilmamaktadir. Kaynak kisilerden
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edinilen bilgiye gbére 1984 vyilinda yapilmig fen lisesi sinavinda koyin
ilkokulundan mezun Ahmet Tuncay Turgut adh bir 6grenci Turkiye 2.si
olmustur. 2007 yilinda yapilan 6drenci segme sinavi sonucuna goére de
koyden 18 d6grenci cgesitli Universitelere yerlesmistir (K. K. : 6). Fakat bu

konuda gorusulen kisiler bu saylyl gegen senelere gore az bulmaktadir.

Kdyde bu konuyla ilgilenen bazi kigiler, kendi derledikleri bilgilere gore
ust okullara devam etmis kisiler hakkinda bir istatistik olusturmuslardir. Buna

gore;

Tablo 16. Comak Dag Kizilagagc Kyl Yiiksekdgretim istatistikleri (Comak
Dag Kizilaga¢ Koyu’'nin Kurulusundan Mart 1990 Yilina Kadar

Kapsar)
Okulun Adi Okulu Terk | Okuldan  Mezun | Halen Okula
Edenlerin Sayisi | Olanlarin Sayisi Devam Edenlerin
Sayisi
E K T E K T E K T
Tip Faklltesi - - - 2 - 2 4 - 4
iktisadi ve | - - - 1 - 1 - -
Ticari  llimler
Akademisi
Veterinerlik - - - 2 - 2 - - -
Fakultesi
Hukuk - - - 1 - 1 - - -
Fakultesi
Edebiyat - - - - - - - 1 1
Fakultesi
Orman - - - 1 - - - 1 1
Fakultesi
Iktisat - - - 5 - 5 - 1 1
Fakultesi
Egitim - - - 8 2 10 2 1 3
Yuksekokulu
Petrol - - - 1 - 1 - - -
Muhendisligi
Gida - - - - - - 1 1 2
Muhendisligi
Elektronik - - - 1 - 1 - - -
Muhendisligi
Bilgisayar - - - - - - - 1 1
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Muhendisligi

Kimya - - - - 1 1 - - -
Muhendisligi

Eczacilik - - - - - - 1 - 1
Fakultesi

insaat - - - 1 - 1 - - -
Muhendisligi

isletmecilik - - - - 1 1 - 1 1
Yuksekokulu

Ebe-Hemsire | - - - - 6 6 - 1 1
Yuksekokulu

Rehabilitasyon | - - - - - - - 1 1
Yuksekokulu

Maliye - - - 1 - 1 1 - 1
Yuksekokulu

Polis Okulu - - - - 1 1 - - -

Hava - - - 1 - 1 - - -
Astsubay
Okulu

Tapu- - - - 1 - 1 - - -
Kadastro
Yuksekokulu

insaat - - - - - - 1 - 1
Teknikerligi

Genel Toplam | -

(Demir, Unal, 2005: 149)

1990 yilina kadar verilen bilgiler incelendiginde kdyde okulunu terk
eden kimse olmadigi dikkati cekmektedir. Bu da kdydeki basari seviyesinin
ne kadar yuksek oldugunun godstergesidir. Tabloya gore kdyde 1990 yilina
kadar cgesitli meslek gruplarindan 37 mezun oldugu gorulmektedir. Ayrica o
yillarda 19 kisi de okula devam ederken gunumizde onlar da mezun
durumundadir. Onlarla beraber toplam 56 ylUksekokul —mezunu
bulunmaktadir. Bu rakamlar 1990 yili sonrasindan gunumuize kadar gecgen

surede daha da artmistir.

Tablo dikkate alindiginda yuksekokula devam eden erkek &6grenci
sayisi ile kiz 6grenci sayisi arasinda yakinlik oldugu goézlenmektedir. 4
meslek grubunda sadece erkek ogrenciler 6grenim goérurken, 7 meslek

grubunda kiz &grenciler o6grenimlerine devam etmektedir. Tabloya
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bakildiginda sadece 2 meslek grubunda kdyden kiz ve erkek ogrencilerin
ortak meslegi tercih ettikleri gériimektedir. Sonug¢ olarak belitmek gerekirse
koyde yuksekdgdrenim gormeyi tercih edenlerin sayisi 1990 yilina kadar olan
verilere gore degerlendirildiginde Turkiye’deki bircok koye goére oldukca

yuksek seviyededir.

Kdy halkindan 2007 yilinda alinan bilgiler, kdyden en az 10 tane
doktor ¢iktigina yoneliktir. Kéyde ginuimuzde de tip, miuhendislik, ebe ve
hemsirelik gibi daha pek ¢ok meslek alaninda okuyan &grenciler
bulunmaktadir (K. K. : 6).

2.1.4. Ekonomik Hayat

Ekonomik faaliyetler, her toplumun sosyal yagsaminin dedismez bir
parcasidir. Ekonomik olgularin, insanlarin davraniglari ile bagladigi ve onlarla
bittigi bir gercektir. Ekonomik faaliyetler, bireysel amaglarini gergeklestirmek
isteyen insanlar arasindaki etkilesim seklinde gerceklesir. Ekonomik
faaliyetlerini yUruten insanlar arasindaki belli zitlik ve karsithklarin olmasina
karsin, surekli olarak birbirleriyle bagintili ve bagimli bir birliktelikleri vardir.
Bu nedenlerden dolayr her ekonomik faaliyet ayni zamanda sosyal bir
olgudur. Ekonomik faaliyetini yurtten insan otonom ve tek basina var olan
birisi degil, topluma ait birisidir (Erkan, 1995: 27-28).

Comak Dag Kizilaga¢ Koyu, bolgede diger 6zelliklerinin yani sira
Ozellikle ekonomik zenginligiyle de taninmaktadir. Bilhassa dugunlerde
yapilan altin miktar1 ve gunlik hayatta bagslarinda tasidiklar “Tura”lar koy
halkinin ekonomik durumu hakkinda bize bu konuda yorum yapma imkani

vermektedir.

Comak Dag Kizilaga¢ Koyld’'ndeki nifusun blyuk gogunlugu ciftcilikle
ugrasmaktadir. Cunkl koyun ekonomisi tarima dayanmaktadir. Zeytincilik

kdyun en 6nemli gecim kaynagidir.
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2.1.4.1. Koydeki Tarim Faaliyetleri

Kaynak kisilerden edinilen bilgilere gbére kodydeki herkes kendi
ekmegiyle suyuyla hesabini kitabini bilmektedir, masrafini yapmaktadir.
Kdyde ¢ok fazla gecim kaynagi bulunmaktadir. Kdydeki cogu kisinin tarlasi
vardir ve zeytincilikle ugragmaktadir. Selimiye, Milasogullari zeytinliklerinin
tamami bu koye aittir. Ayrica susamdan, daridan, bugdaydan ve pamuktan
sagladiklari gelir ¢oktur. Yagmurun gitmesi durumunda da gelirin olacagi
sOylenmektedir. CUnkl ipekgilik de kdy icin onemli bir gelir kaynagi
durumundadir (K. K. : 1).

Tablo 17. Genel Uretilen Uriin

Zeytin Pamuk Misir Fig
Ciftci Sayisi 322 109 23 3
Toplam
19295 dekar | 1597 dekar 260 dekar 28 dekar
Ekim Alani

Kaynak: lige Ziraat Odasi

Zeytincilik

Comak Dag Kizilaga¢g Koyl’'nun temel Uretim UrGnUnU zeytincilik
olusturmaktadir. Kdyun esas gelir kaynagi zeytin ve zeytin trunleridir. Kdyde
zeytin agaci olmayan, zeytincilikle ugrasmayan aile hemen hemen yoktur (K.
K. :8).

Pamukcguluk
Kdyde ekilebilir alan olmadidi icin kdy halkinin gogunun kdyun diginda

arazileri bulunmaktadir. Bu arazilerden 6zellikle Selimiye’de olanlar pamuk

uretimi igin kullaniimaktadir.
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Meyvecilik ve Sebzecilik

Kdyde ¢ogu evin bahgesinde portakal, mandalina, limon, turung, incir
gibi meyve agaclarindan bir kismi bulunmaktadir. Ayrica kdy halki ihtiyaglari
Olcuslinde bahcgelerine sebze dikmektedir.

2.1.4.2. Koyde Hayvancilik

Tablo 18. Kdydeki Hayvan Sayisi

Sigir | Koyun At Merkep | Katir | Karatl | Kdpek | Kedi

Sayisi | 470 10 15 30 10 650 50 15

Kaynak: iice Tarim Mudurligi

Hayvancilik kdyde gecim kaynagi olmayip, hane i¢i peynir, sut, yogurt
tuketiminde ihtiyaclari karsilamak amaciyla yapilmaktadir. Tarlalarin
bulundugu arazilerin engebeli olmasi nedeniyle motorlu aracglar tarlalara
girememektedir. Bu nedenle tarladaki mahsul at, merkep ve katirlarla

tasinmaktadir.

Kdyde ugras alani olmamakla beraber, hemen hemen her hanede
tavuk  beslenmektedir. Tavuklarin etinden ve  yumurtasindan
yararlaniimaktadir. Ayrica kayalik bir arazi Uzerine kurulmus olan kodyde
akrep, yilan gibi tehlikeli hayvanlara sik¢a rastlanmaktadir. Tavuklar bu
hayvanlari evlerin c¢evresinde barindirmayarak hane halkini bir nevi
korumaktadir (K. K. :1).

Kdyde ticareti gok olmasa da, halkin tamamina yakini kendine yetecek

miktarda aricilik faaliyetinde bulunmaktadir.
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Bu hayvanlarin disinda kdydeki cogu hanenin kodpegdi ve Kkedisi
bulunmaktadir. CinkU kdydeki ¢odu ev kayaliklar arasinda bulunmaktadir ve
olasi tehlikelere karsi kdpekler evin bekgiligini yapmaktadir.

2.1.4.3. Toprak Miulkiyeti

Kdydeki ¢ogu hanenin tarima elverigli arazileri bulunmaktadir. Bu

araziler, kdyun sinirlari icerisinde veya civar kdy ve kasabalardadir (K. K. : 1).

Tablo 19. Kéyliniin isledikleri Araziye Sahip Olma Durumlari

Arazinin TumU Kendisine Ait Olanlar % 70

Arazinin Bir Kismi Kendisinin Bir Kismi Kiralik | % 10

Olanlar

Ortakglilar(Yaricilar) % 13
Arazinin Tamamini Kiralamig Olanlar % 5
Tarim Iscisi Olan(Topragi Olmayan) % 2

Kaynak: Koy Muhtarligi (Demir, Unal, 2005: 45)

Yukaridaki tablodaki veriler yaklasik degerlerdir ve 240 haneye gore

hesaplanmistir.

Goruluyor ki kdyde isledikleri araziye sahibi olanlar % 70’lik bir orana
sahiptir. Yani geriye sadece % 30’luk bir kesim kalmaktadir. Bu kesim
icerisinde de % 28lik bir oran kiralamayla ya da ortaklikla bir topraga
sahipken, sadece % 2’lik bir kesim kdyde toprak sahibi gérinmemektedir. Bu
da koy halkinin buylk c¢ogunlugunun isledigi topraga sahip oldugunu

gOstermektedir.
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Arazi Varligi Koy lein Gortist Toplam
Zengin Normal Fakir
0-25 4 40 4 48
26 -50 36 36
51-75 12 20 32
101 - 125 4 4 8
126 — Ustii 20 20
Arazi Yok 8 8
Toplam 20 128 4 152

(Pinar, 2005: 82)

152 kisilik gruba sorulan bu soruya; 20 kisi zengin, 128 kisi ise normal

cevabini vermistir. Sadece 4 kisi kdyu arazi varligina gore fakir olarak

degerlendirilmigtir. Sonugta % 84,3’luk buylk bir oran normal olarak, % 2,6

fakir, % 13,1’lik grup da kdyl zengin olarak degerlendirmektedir.

Tablo 21. Onem Derecelerine Gére Koydeki is-Gli¢ Sekilleri

1. Zeytincilik
2. Pamukguluk
3. Meyvecilik
4. Aricilik

Esas Mesguliyet Alanlari

ikinci Mesguliyet Alanlari
. El Sanatc¢ihgi

. Hayvancilik

. ipek Bécekgiligi
. Iscilik

. Sebzecilik

. Soforluk

. Esnaflik

. Avcilik

9. Tavukguluk

10. Memurluk

11. Tas Ustalgi

0o N O O B~ WOWDN =

(Demir, Unal, 2005: 44)




2.1.4.4. Tuketim Aliskanhklar

Tablo 22. Parayi Degerlendirme Sekli
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Frekans Yizde

Altin 79 52,0
Doviz 1 0,6
Emlak 52 34,2
Banka 20 13,2
Toplam 152 100,0

(Pinar, 2005: 124)

Koéyln % 52’lik orani ellerindeki parayi altina ¢evirmektedir. Bu, onlar

icin hem bir givence hem de meshur dugunlerine hazirliktir. % 34,2°lik bir

oran parasini gayrimenkule yatirirken, % 13,2’lik bir oran da parasini

bankalarda tutmaktadir. Kdyde ddvize ragbet yok denecek kadar azdir.

Tablo 23. Borcluluk Durumu ile Yeri

Kime Borglusunuz
© ©
Borcunuz | € S 2 ©
> © 8 © > Toplam
Var mi? S - o o &
o o 3 Q o
Q o T S m
o - < X
< <
Evet 4 16 4 62 86
Hayir 66 66
Toplam 66 4 16 4 62 152

(Pinar, 2005: 124)

Kdyde paraya ihtiya¢ duyuldugunda ¢ogunlukla bankaya gidilmektedir.

Bu da gostermektedir ki kdy halki, bankalardan para cekip, onu faiziyle

O0deyebilecek kadar dengeli ekonomiye sahiptir. Bankalar disinda 16 Kisi
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arkadaslarindan borg¢ alirken, 4 kisi ise akrabalarindan yardim istemektedir.

Kdyde tefeciden borg alan kimse yoktur.

2.1.5. Sosyal Hayat

2.1.5.1. Koy igindeki iligkiler

Comak Dag Kizilaga¢g Koyu'nde birlik ve dayanigsma ¢ok gugludar.
Kdydeki blUyluk cogunluk birbiriyle akrabadir ve genellikle iyi iligkiler
icerisindedir. Koy halki, kdyun gelismesine faydali olacak her durumda

birlikte hareket etmektedir.

Comak Dag Kizilaga¢g Koyu’nin kaltlr turizmine agilmasiyla koyluler,
COKDER adi altinda bir dernek kurmuslardir. Bu dernek 2004 yilinda
kurulmustur ve acilimi “Comak Dag Kizilaga¢g Koyl ve Havalisi Kultur,
Turizm, Arastirma ve Gelistirme Dernegi”dir. Ayni sekilde kdydeki ¢ogu
mimari 400 yillik bir gegcmise sahiptir. Bu mimarinin korunmasi ve gelisen
yasam standartlari igerisinde yikilip yerine yenilerinin yapilmamasi amaciyla
da COKEV Dernegi koyllulerce kurulmustur (K. K. :7).

Koy, kualtdr turizmi sayesinde yurt icinde ve yurt diginda hizla
taninmaktadir. KOy halki, gesitli organizasyonlar dizenleyerek gelen turistlere
4 saat gibi bir sirede koyu dugunleriyle, kiyafetleriyle, yemekleriyle,
oyunlariyla, mimarisiyle v.b. sekillerde tanitmaktadirlar. Hatta kdy meydanina
yakin bir yere gelen yabancilar icin bir de tuvalet yapilmigtir. Bu tuvalet temiz
ve Kkiliti vaziyette durmaktadir. ihtiyag duyuldugu taktirde anahtari
muhtarliktan alinarak kullanilmaktadir. Batun bunlar gosteriyor ki kdy

icerisinde koyu kalkindirmak adina gok kuvvetli bir dayanigma vardir.
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2.1.5.2. Akrabalik ve Komsuluk iligkileri

Koylinin blayuk bir gogunlugu akrabadir ve akrabalik iligkileri oldukca
kuvvetlidir. Akrabalar daima birbirleriyle dayanisma ihtiyaci igersindedirler. lyi

gunlerde ve kot gunlerde birbirlerinin yanindadirlar.

Kdydeki komsuluk iligkileri de c¢ok iyidir. Komsular birbirlerine gidip
gelirler. intiyaglari oldugu zaman birbirlerine kosarlar. Komsular arasinda

resmiyet yoktur ve daima sicak iligkiler icerisindedirler.

Kdyde yasayanlar cenaze, dugun, asker ugurlama, kargilama v.b. gibi
pek cok térende birlik olurlar. Uziintiiyl de sevinci de beraber paylasiriar.
Bdyle zamanlarda hazirlanacak olan yemeklerde de kdy kadinlari hemen

imece olugtururlar ve el birligiyle islerin hakkindan gelirler (K. K. : 7).

Tablo 24. Koy igerisinde Dayanisma

Frekans Yizde
Cok lyi 12 7.9
lyi 44 29,0
Normal 80 52,7
Kota 8 5,2
Cok Kéti 8 5,2
Toplam 152 100,0

(Pinar, 2005: 112)

Yukaridaki tabloya gore % 10,4’luk bir kesim koy igerisindeki
dayanismanin kotd oldugunu belirtmistir. Bunun disinda kalan % 86,9’luk
kesim ise koy igindeki dayanismadan memnundur. Koy igindeki
dayanismanin normal oldugunu sdyleyen % 52,7’lik bir orandir. Yukaridaki
tabloya bakildiginda kdydeki dayanisma ve yardimlasmanin iyi durumda

oldugu gorulmektedir.



2.1.5.3. Kdyiin Komsu Koylerle iligkisi

Tablo 25. Koylinin Komsu Kodylerle Dayanismasi
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Frekans Yizde
Cok lyi 4 2,6
lyi 32 21,0
Normal 96 63,2
Kota 20 13,2
Cok Koti 152 100,0

(Pinar, 2005: 112)

Orneklem grubuna sorulan “Koéyliinin komsu kdylerle dayanismasi
nasildir?” sorusuna buyuk bir oran “normal” ve “iyi” cevabini vermistir. %
13,2’lik bir oran ise “k6td” demistir. Koyll, kdy icinde oldugu gibi komsu
kdylerle de iyi iliskiler icerisindedir. Sadece ikiztas Koyl ile su ylziinden

sorun yasanmistir fakat ¢ézume variimistir (K. K. : 1).

2.1.5.4. Bos Zamanlarn Degerlendirme Bigimleri

Kdyde erkeklerin ¢ogunlugu bos zamanlarini kahvehanede
gecirmektedir. Koyde U¢ tane kahve bulunmaktadir. Gengler igin ayri bir
kahvehane olup burada gogunlukla okey, kagit ve benzeri oyunlar oynayarak
vakit geciriimektedir. Orta yas ve yukari erkekler daha ¢ok muhtarligin oldugu
yerdeki kahvehanede kagit oynayarak, televizyon seyrederek ve sohbet

ederek bos zamanlarini gecirmektedir (K. K. : 8).

Kdydeki kadinlar ve geng kizlar ise evdeki iglerini bitirdikten sonra
nazarlik, bebek, el isi, ipek dokuma, hali dokumaciligi gibi faaliyetler yaparak
hem bos zamanlarini degerlendirmekte, hem de bunlar satarak para
kazanmaktadirlar (K. K. : 3).
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Cocuklar da kendi aralarinda gesitli gocuk oyunlari oynayarak bos
zamanlarini degerlendirmektedir. Kéydeki gencler ise daha ¢ok ilgeye yani

Milas’a inerek bos zamanlarini orada gegirmektedirler.

Tablo 26. Bog Zamanlari De@erlendirme Bigimi

Frekans Yuzde
Sehre Giderek 4 2,6
Kahveye Giderek 88 57,9
Cocuklarimla ilgilenerek 40 26,3
TV Seyrederek 4 2,6
Es Dost Ziyaretine
Giderek 10 10.6
Toplam 152 100,0

(Pinar, 2005: 126)

Tabloya goére koy halkinin buyidk c¢ogunlugu bos vaktini kahvede
gegirmektedir. Bu da tarladan alinan verimle orantihdir. Tarla da Grin ¢ok
olunca kahvede oturan Kkisi sayisi azalir c¢unkld onlari toplamak
durumundadir. Koyun 6nemli gegim kaynagi olan zeytin, iki yilda bir verimli

olur. Bu da koylulerin bog zamanlarinin degiskenliginin bir gostergesidir.

Kadinlar ise ev ve arazi iglerini bitirdikten sonra c¢ocuklariyla
ilgilenmektedir. Bu iglerden sonra zamanlari artarsa da dantel, oya, nazarlik,

kanavige v.b. igler yaparak bos zamanlarini degerlendirmektedirler.
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2.1.5.5. Koydeki Kisilerin Beklentileri

Tablo 27. Gelecekten Beklenti

Frekans Yizde
Saglikli Bir Yasam
) 60 39,5
Surmek
ocuklarima Daha lyi
¢ y 92 60,5
Bir Gelecek Sunmak
Toplam 152 100,0

(Pinar, 2005: 127)

“Gelecekten Beklentiniz Nedir?” sorusuna % 39,5 oraninda “Saglikli
bir yasam surmek”, % 60,5 oraninda “Cocuklarima daha iyi bir gelecek
sunmak” cevabi verilmistir. Daha iyi bir gelecek icin egitim sarttir. Bu
sebepten aileler oncelikle gocuklarinin egitimlerine dnem vererek, onlara
daha iyi bir gelecek sunmay! istemektedirler. Bunun igin aileler butgelerinden

tasarruf yaparak, ¢gocuklarinin geleceklerine yatirrm yapmaktadirlar.

2.1.5.6. Kéyde Saglk

Kdyde saglik ocagi yoktur ancak 2000 yilinda faaliyete gegen bir
saglik evi bulunmaktadir. Burada bir ebe goérev yapmaktadir. Onun disinda
baska bir saglik personeli yoktur. Acil durumlarda komsu koydeki saglik

ocagina ya da ilgeye gidilmektedir (K. K. : 7).

Kdyde su buylk bir problemdir. Kéye her gun su verilmeyip, haftanin
belli gunlerinde, belli saatlerde verilmektedir. Bu da insan sagligi agisindan

bayuk bir sikinti yaratmaktadir.

Kdydeki bir bagka sorun da kanalizasyon sebekesinin olmamasidir.

Evlerden c¢ikan pis sular, belirli yerlerde acilmis cukurluklara borularla
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gonderilmektedir. Ayrica kdydeki ¢ogu evin tuvaleti avlunun igerisindedir. Bu
tuvaletler sadece tas duvarla gevrilmis olup, insan sagligini tehdit edicidir.
Kdydeki dere yataklari da kirlidir. Bu kadar olumsuzluga ragmen koyde

belirgin bir bulasici hastalik yoktur (K. K. : 1).

Tablo 28. Saglik Sorununuz Oldugunda Nereye Bagvurursunuz?

Frekans Yizde
Saglik Ocagina
J J 62 40,7
Giderim
liceye Doktora Giderim 90 59,3
Toplam 152 100,0

(Pinar, 2005: 128)

Tabloya goére koyluler hastalandiklarinda % 40,7 oraninda saglik
ocaklarina giderken, % 59,3’'lUk kesim ilceye doktora gitmektedir. Koy halki,
gorusmeler sirasinda ilgeyi agan saglik durumu goéruldugunde Mudla ilindeki
doktorlara ya da kendilerine en yakin blyiiksehir olan izmire gittiklerini
belirtmistir (K. K. : 8).

2.1.6. Dini Hayat

Din, insan yaratihginin bir neticesidir. O insana ait bir duygudur. Dinin
tarifi yapilirken, onun Allah Teéla tarafindan vaaz edilmis ilahi bir kanun
oldugu ve akil sahiplerini kendi ihtiyarlariyla hayirli iglere sevk ettigi
belirtilmistir. Fikhin genel tarifi de; insanin lehinde ve aleyhinde olan seyleri
bilmesidir, tarzindadir. Bu genel tarife gore dinin gayesi insana gercek
saadeti tattirmaktir (Eraydin, 2001: 17).

Toplumu bir arada tutan en 6nemli etken din olgusudur. Comak Dag
Kizilaga¢ Koyu'nde de herkes dinine baghdir. Kéy halkinin tamami Sinni

MuslUman’dir.
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Kdyde ilk cami 1949 yilinda yapilmistir. 1988 yilinda ise kdyden bir kisi
tarafindan eski caminin yerine yenisi yaptiriimistir (Demir, Unal, 2005: 82).
Fakat eski caminin kesme tastan yapilmis olan minaresi yikilmamigtir ve yeni
minareyle yan yana bulunmaktadir. Bu camide bir imam gorev yapmaktadir.

Bunun disinda da baska bir din gorevlisi yoktur (K. K. : 12).
Bayram namazlarinda, Cuma namazlarinda ve teravi namazlarinda
camiye gelen cemaat sayisinda artis olmaktadir. Ayrica kdy halkinin buyuk

¢ogunlugu duzenli olarak orucunu tutup, fitre ve zekatini da vermektedir.

Tablo 29. Namaz Kilma Durumuna Goére Orug Tutma

Oruc
Namaz Toplam
Evet Hayir
5 Vakit 20 20
Birka¢ Vakit 44 8 52
Sadece Cuma
44 12 56
Namazi
Sadece Bayram
4 4
Namazi
Kilmiyorum 8 12 20
Toplam 116 36 152

(Pinar, 2005: 114)

Yukaridaki tabloya bakildiginda 20 kisinin 5 vakit namazini kilip,
orucunu tuttugu goriimektedir. 88 kisi ise namaz kilip orug tutmaktadir. 88
kisinin yarisi sadece birka¢ vakit namaz kilarken, diger yarisi da sadece
Cuma namazlarini kilmaktadir. Bu da gdsteriyor ki kdyde dizenli bir bigimde
gunlik namaz kilma yoktur. Fakat kt¢lk bir oran haricinde herkes kdyde bir

Olcude dini gorevlerini yerine getirmeye calismaktadir.
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Tablo 30. Kurban Kesme

Frekans Toplam
Evet 128 84,3
Hayir 20 13,1
Bekar Oldugu Igin
Kesmiy?)r g 4 28
Toplam 152 100,0

(Pinar, 2005: 115)

Orneklem grubuna sorulan “Kurban keser misiniz?” sorusuna grubun
% 84,30 “Evet’, % 13,1'i “Hayir” cevabini vermistir. % 2,6’lik bir kesim de
bekéar oldugu igin kesmedigini sdylemistir. Goruluyor ki kdylinin buylk bir
¢ogunlugu kurban kesmektedir. “Hayir” cevabini veren kesim ise edinilen
bilgilere gdére durumlari iyi olmayan ailelerdir. Fakat birka¢ aile digsinda

koylinin ekonomik durumu iyidir ve her yil kurban kesmektedir.

2.1.7. Siyasi Hayat

Kdyde devleti temsil eden tek kisi muhtardir. Muhtar kodydeki isleri
takip ettigi gibi kdylunun sorunlarina da ¢6zim arar. Kdyde muhtardan sonra
kody islerinde en ¢ok s6z sahibi olan kigiler, s6zu dinlenip, saygl gosterilen,
bilgili, kafasi ¢aligan kimselerdir. Kdyde imam ve kdy 6gretmeninin etkinligi
cok gorlilmemektedir. Bunun yaninda ihtiyar heyeti de gunimuizde eskisi
kadar etkili degildir. Koyle ilgili kimi durumlarda da herkes toplanarak ortak
karar almaktadir (K. K. : 1).

Kdyde kdyluye yol gdsterebilecek, kdylinin sorunlarini halledebilecek
bir kisi oldugu soylenmektedir. Bu kisi Comak Dag Kizilagag Koyu’'nin
Cumhurbagkani olarak anilan Bahri Alkaya’dir. O oldukga bilgili, tecrubeli,

egitim dizeyi yuksek, ekonomik agidan ortalamanin Ustlnde, sehir tecrubesi
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olan (emekli devlet memuru) birisidir. Bu nedenlerden dolayi da bu kisinin
kéyll Gzerinde blyuk bir etkisi vardir (Demir, Unal, 2005: 157).

Tablo 31. Koy Sakinlerinin Birbirleriyle Olan Anlagmazliklari ve Cozum Yollari

Anlagsmazliklarin Cé6zima
Anlagmazlik intiyar
Muhtara Mahkemeye | Kendim Toplam
Var mi? Heyetine
Danigirim Bagvururum | Cdozerim
Danigirim
Evet 32 12 52 8 104
Hayir 48 48
Toplam 32 12 100 8 152

(Pinar, 2005: 118)

Tabloya gore 104 kisi aralarinda anlagsmazlik oldugunu sdéylemistir.
Bunlardan 52 kisi ¢6zim aramak igcin mahkemeye bagvururken, 32 Kisi
muhtara danismayi uygun gormustir. Koyde c¢ikan c¢ogu anlasmazliklar
yargiya intikal etmeden, taraflarca ya da UglncU Kigilerin araya girmesi ile

¢6zume kavusmustur. Fakat yargiya intikal eden olaylar da yok degildir.

Kdyde yasi tutan ve sagligi yerinde olan herkes sec¢im zamanlarinda
oyunu kullanmaktadir. Koydeki kadinlarin siyasetle ilgileri pek olmamasina
ragmen, koydeki erkekler toplandiklarinda keskin siyaset sohbetleri
acabilmektedir. Kdyde oy konusunda hane iginde baski s6z konusu olmayip
aile bireyleri 6zgur iradelerine godre istedikleri partiyi ya da Kisiyi
desteklemektedirler. Fakat koydeki ¢ogu kadin eslerinin siyasi goérusune

uygun hareket etmektedir (K. K. : 7).

Koylu, secimlerde genellikle ¢ikarlarina uygun olacak sekilde oyunu
kullanmaktadir. 2002 Milletvekili Sec¢imleri'nde kdyden bir kisi milletvekili
olarak secilmis ve meclise girmistir. Koydeki buyuk c¢ogunluk 2002
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secimlerinde oyunu hemsehrisine vererek onu desteklemistir (Demir, Unal,
2005: 161).

Tablo 32. 30.11. 2002 Milletvekili Genel Se¢im Sonuglari ve Kdyde Partilere
Gore Oy Dagilimi

Segmen Sayisi 783
Oy Kullanan Se¢gmen Sayisi 711
Gegerli Oy Sayisi 687
CHp | 281
MHP | 171
DYP 101
AKP 53
ANAP | 32
GENCP. | 29
DSP 10
iP 4
YENIT.P. | 3
BBP 2
YURT 2
DHP 1
ODP 1
MILLET | 1

Kaynak: Milas lige Segim Blirosu

29 Mart 2009 tarihinde yapilan yerel secimler sonrasinda Milas’ta

muhtari degisen birka¢ kdyden birisi burasi olmustur. Segcildikleri yillara gore
koyun muhtarlari su kisilerdir:

2009- Yasar Yiimaz
2004- Ali Uskudar
1999- Mehmet Serafettin Alkaya
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1994- Mehmet Serafettin Alkaya
1989- Mehmet Serafettin Alkaya
1984- Yasar Yilmaz

Gorulayor ki kdy, muhtar konusunda pek degisiklige gitmemektedir. Bu

da koylinin memnuniyetinin bir gostergesidir.

2.1.8. Koydeki Eviler

Comak Dag Kizilagag evleri dunle buglnu ustaca kaynastiran bir
mimari Uslup tagsimaktadir. Evler, bolgeden c¢ikarilan tasin ustalar tarafindan
elle oyulmasiyla inga edilmistir. Tas evler, genellikle tek oda olarak
yapilmistir ve oda sayisi ihtiyaca gore arttirilmigtir. Evlerin dami toprakla
kapl olup, Uzerinden yuvarlak tas yuvarlanarak sikismasi saglanmaktadir.

(www. comakdag. com)

Kdydeki tas evlerin en ilgi c¢ekici taraflarindan birisi de evi dig
tehlikelere karsi korumak icin kapi girislerinin yerden bir metreden fazla
olmasidir. Ev halki, eve seyyar ahsap bir merdivenle ¢ikmaktadir. En son

¢ikan kisi de merdiveni evin igerisine almaktadir (K. K. : 8).

2.1.8.1. Kéydeki Konutlarin Yapisi ve Ozellikleri

insanlar kendilerini ve ailelerini distan gelebilecek tehlikelerden
korumak, degisik iklim ozelliklerinin etkilerinden kaginmak, Ureyebilmek,
yavrularini emniyet icinde buyutebilmek, dinlenmek, uyumak nihayet yiyecek,
giyecek ve icecek maddelerini guvenli ve duzenli bir yerde saklamak gibi ¢ok
yonll ihtiyaglarini  ancak bir mesken kurmakla yerine getirebilmistir
(Tuncgbilek, 1967: 34). Bu meskenler basimizi guvenle sokabildigimiz

evlerimizdir.
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Evler, gegmisten gunimuize bdlgeden yoreye degisik sekillerde
karsimiza ¢ikmaktadir. CUnku iklim ve bdlge sartlari evlerin dis sekillerini de
degistirmektedir. Bu sebeple Turklerin tarlG kdltir gevrelerinde evlerin dis
sekilleri bakimindan tam bir birlik ve surekli bir Tlrk gelenegdi bulabilmek ¢ok
guctir (Ogel, 1991: 65).

Milas’a bagli Comak Dag Kizilagag, Ikiztag, Gokseki, Sarikaya koyleri
daglik yerler Gzerine kurulmustur. Kurulduklari yerlerin cografi yapisi orada
olusturulacak olan konutlari da etkilemistir. Buradaki evler, kayalik ve
engebeli yamaclarda teraslara yerlestiriimis, ayrik yapi gruplaridir. Bu yapi
gruplarinin en guzel orneklerine de Comak Dag Kizilagag Koyu’'nde

rastlanmaktadir.

Kizilaga¢ koyl gec¢misinden kalan mimari tarzini gunumize kadar
tasimayl basarmistir. Ger¢i gunimuizde koyde 3—4 katli modern tarzda
binalar yapilmaya baslasa da kdy halki, eski ile yeni arasinda yasamini
surdirmektedir. Koy sakinlerinin ¢cogu kendi evlerinde oturmaktadir. Bu evler

de kayalik bir tepede zeytin agaclari arasinda bulunmaktadir.

“‘Kdyun geleneksel mimari yapisina uygun olan evler, bolgedeki tas
ocaklarindan cikarilan silisyumlu taslarla yapilmistir. Once kum ve kireg
karistirilarak har¢ hazirlanmaktadir. Ustalar tarafindan yontularak dizeltiimis
taslar Ust Uste konulduktan sonra aralarina tas ve tugla pargalari
sikistiriimakta ve hazirlanmis olan hargla ériilmeye baslanmaktadir. Oriilen
bu tas duvarlar sivanmayip, evlerin ¢atilari da toprak veya kiremitle
ortilmektedir” (K. K. : 12).

Kdydeki tas konutlar tek veya c¢ift kathdir. Konutlardaki oda sayisi da
bir ile dort arasinda degismektedir. Iki katll kesme tastan kalin duvarlarla
cevrili olan bu evlerin pencereleri manzaraya aciktir. Evlere avludan “hayat”
adi verilen Ustl kapali, yanlari agik bir yerden girilir. Hayatin bir kosesinde

abdestlik adi verilen el yikama yeri bulunurken bir kenarina da sekili kogk
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yerlestiriimigtir. Bu ahsap kosk, avluya acilan giris kapisini, eve uzanan
patikay! kontrol altinda tuttugu gibi evin haniminin yaz aylarini gegirdigi;
bulgur, tarhana, biber, patlican gibi kislik erzakini kuruttugu sedirle geuvrili bir

yerdir.

iki katll tas evlerin alt katlari genellikle depo, ahir, v.b. seklinde
kullanilmaktadir. ikinci kata disaridan bir merdivenle c¢ikilmaktadir. Tum
evlerde sekili kdgsk ya da divanhane denilen yere agilan bir bas oda
bulunmaktadir. Bu odaya “hanay” denildigi gibi yorede iki kath evler de
“hanay” olarak adlandiriimaktadir (Demir, Unal, 2005: 68). Bu bas odanin bir
kosesinde yuklik bulunmaktadir. Bu yukluge yataklar, yorganlar, yastiklar ve
minderler konulurken, kiymetli esyalar sandiklar icerisinde saklanmaktadir.
Bu yuklugin yaninda banyo bulunmaktadir. Bu banyo ahgap dolap
gorunumunde olup kullanilacagi zaman igine girilerek yikaniimaktadir. Hayat
denilen yerden ayri ayri kapilarla yatak odasi ve mutfaga gecilmektedir. Bu
evlerin odalarinda iki yani pencereli ¢cikma ocak bulunmaktadir. Evlerde
oday! bastanbasa cevreleyen “sergen” adi verilen, yiksek ahsap raf vardir.
Evdeki kap kacak bu raf Uzerine siralanmaktadir. Yil boyunca kullanilacak
olan kurutulmus yiyecek ve tahillar da esintili ve serin oldugu igin hayat

béliminde saklanmaktadir (K. K. : 3).

Kdyde iki katll olup tek oda olarak yapilan evler de bulunmaktadir.
Bunlarin diginda kdylun geleneksel mimarisini temsil eden tek kath evler de
vardir. Tek katli evler yer evi olarak adlandiriimaktadir. Bunlarin bazilari tek
odalidir. Bu odanin bitisiginde “bicak” adi verilen bir depo yer alir. Maddi
durumu daha iyi olan ailelerin yer evleri ise genellikle bélmelidir (Demir, Unal,
2005: 69). Ana giris kapisindan hayvanlarin baglandigi bdlmeye gegcilir.
Bunun iki yaninda da ailelerin kendi yasamlarini strdirdidgu odalar yer alir.
Tek ya da cift kath olsun koydeki yapilar etrafi tasla orGlmis bir aviu
icerisinde yer alir. Tuvaletler de bu avlunun iginde uzak bir kdsede

bulunmaktadir.
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Kdéyln geleneksel evlerinin dis mimarisi kadar i¢c mimarisi de
gorilmeye degerdir. Cogu eve girildiginde gec¢misin izlerinin ayni guzellikte
devam ettigi gorliimektedir. Her evin kapisi ahsap sanatinin oyma, kabartma
gibi teknikleri kullanilarak ustaca islenmistir. Evlerdeki kolonlar ve tavan
kirigleri de tahtalarla kapatilarak Gzerlerine gesitli bezemeler yapiimis ve

bunlar renkli boyalarla boyanarak evlere ayri bir gizellik katmistir.

Tavanlar ¢cogunlukla citakari bezemeli, yildiz gobeklidir, kimilerinde
yagli boya suslemeleri de gorllebilmektedir. Tek odali evlerin tavanlarindaki
kalin kirislerin alt ylzeylerinde ince oymalarla bezenmis hiric adi verilen
suslemeler bulunmaktadir. Dolap, raf, kapi, pencere v.b. ahsap 6geler ve
ocak Uzerindeki suslemeler evin sahibinin ekonomik durumuna gore
degisiklik géstermektedir (Demir, Unal, 2005: 69).

Kdydeki evlerin oyma ahsap suUslemeleri, dekoratif bagslikli direkleri
kadar ayirt edici bir baska 6zelligi de suslu bacalaridir. Genellikle gikmali,
catilar toprak veya kiremitle ortlla bu tas evler, yuksek sekilde yapilmis olan

bacalariyla da batlnlesince glzel bir goérinim olusturmaktadir.

Kdydeki yapilarin yizde sekseninin bas mimari olan tas yapi ustasi
Mehmet Cemrek’in anlattiklarina gore; bu bacalar gekislerinin kuvvetli olmasi
hem de guzel gérinimi nedeniyle ylksek yapilmaktadir. Catilarin sekline
gOre de bacalarin yukseklikleri ayarlanmaktadir. Yuksek bir bacanin gekisi
kuvvetli olup iceriye dumani vermemektedir, bdylece zehirlenme tehlikesini
de ortadan kaldirmaktadir. ki katli yapilan bir bacanin birinci kismi
dinlendirmeyi gergeklestirirken, ikinci kismi ¢ekisi gerceklestirir. Bu bacalar
tek cekisli de olabilmektedir ancak tek ¢ekisli olunca ayakli yapilmakta, Ustl
de muhakkak oOrllmektedir. Bu olay ¢ok oOnemlidir. CuUnku basinci
kurtarmaktadir. Bu bacalar dort deliklidir. Bu delikler sayesinde rizgéar
dumani nereden iterse obur taraftan ¢ikarmaktadir. Bu ylzden de bacalarin
tutme orani dusuktir (K. K. : 12).



51

Bacalar Uzerinde gboze c¢arpan baska bir 6zellik de baca tepelerinde
yer alan yarim ay ya da kartal basi seklinde yoreye 6zgu kayrak tasindan
yapilmis sekillerdir. Bu sekiller ustalarca oyularak yapiimaktadir. Kimi baca
tepesinde de ters kapatimis cam bardaga rastlanmaktadir. Bunun
geleneksel bir anlami yoktur sadece sustiur ve bacayl yapan ustanin bir

ornegdi olmasi icin konulmaktadir (K. K. : 12).

Kdydeki evlerin mimarisi, bacalarin tasarimi, kapi ve pencere
pervazlari ve duvardaki tas isciliginde gegmisin izlerini gérmek mimkunddar.
Hereklia’nin sehir surlari ya da lassos’'un bélge tahkimat surlarindaki tas
isciligi, ilk olarak Comak Dag evlerindeki tas isciligi ile ayni izleri tagimaktadir
(Pinar, 2005: 61). Fakat ginimizde kdydeki yeni yapilarda degisiklikler
gorilmeye baslanmistir. Yeni insa edilen evler, kolay ve ekonomik oldugu
icin tugladan yapilmaktadir. Kat ve oda sayisi bakimindan da eski yapilardan
farkhlik géstermektedir. Eski evlerde tuvaletler avlu igerisinde bir yerdeyken
yeni insa edilen evlerde evin igerisindedir ve bu buyudk bir rahatlktir. Yeri ve
ekonomik imkani kisitli olan kimi aileler de evlerine ek odalar yaparak evlerini
betonarmeye c¢evirmis ve kdoydeki hizli konutlagsma oranina bir sekilde
katilmistir. Boylece koy halki, belki de farkinda olmadan elinde bulundurdugu

kultdrel mirasini zedelemeye baglamigtir.

Konutlardaki degisiklikler gibi evlerin icerisinde kullanilan esyalarda da
degisiklikler gorilmeye baslanmistir. Onceleri odun atesi (izerinde toprak ya
da bakir kaplarda pisirilen yemekler, ocak onlne serilen yayginin Uzerine
kurulmus sinilerde yenirken gunumuzde isildakli dedikleri celik tencereler
icerisinde pisirilerek masa Uzerinde yenmeye baslanmistir. Yine ahsap
doseme Uzerine serilen i¢i pamukla dolu yataklarda uyunurken simdilerde
¢ogu evde yatak odasi takimlari bulunmaktadir. Evin her tarafina Comak
Daglh kadinlarin “cecim” adini verdikleri el emegi Urinu kilim ve minderler
serilirken artik halilar Uzerindeki koltuk takimlarinda oturulmaktadir. En
onemlisi de ocak basinda oturularak aile bireyleri ya da komsularla yapilan

sicak sohbetlerin yerini televizyonlar almistir. Gorullyor ki kdydeki yapilar
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modernlestikge ¢camasir makinesi, bulasik makinesi, televizyon, ¢anak anten,

oturma grubu gibi esyalarin kullanimi da artmigtir.

Tablo 33. Evin Oda Sayisi

Frekans Ylzde
1+1 4 2,6
2+1 41 27
3+1 67 44
4+1 40 26,4
Toplam 152 100,0

(Pinar, 2005: 62)

Tabloya bakildiginda 1+1 evde oturan kisi sayisi érneklem grubunun
sadece % 2,6’sini olusturmaktadir. En fazla oran ise 3+1 evlerde oturanlarda
gorulmektedir. 2+1 ve 4+1 evde oturan Kisi sayisi birbirine ¢ok yakindir.
Gorulayor ki modernlesmeyle birlikte kdydeki konut yapisinda da degismeler

gorilmeye basglamistir.

Tablo 34. Tuvaletin Yeri

Frekans Ylzde
icerde 99 65,1
Disarida 53 34,9
Toplam 152 100,0

(Pinar, 2005: 63)

Kdydeki evlerin blylk ¢ogunlugunun tuvaleti iceride bulunmaktadir.
Orneklem grubunun % 34,9’unun tuvaleti digaridadir. Kdydeki eski yapilarda
tuvaletler disaridayken, ginimuzde yapilan betonarme binalarda tuvaletler

evin icine alinmistir.
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Tablo 35. Evde Kullanilan Egyalar

Kullanilan Esya Sayi Yizde
Teyp 68 44,7
Mizik Seti 30 19,7
VCD 45 29,6
Video 21 13,8
Bulasik Makinesi 13 8,5
Camasir Makinesi 45 29,6
TV 141 92,7
Buzdolabi 151 99,3
Firin 148 97,3
Elektrik Supurgesi 112 73,6
Dikis Makinesi 115 75,6
Dokuma Tezgéahi 21 13,8
Canak Anten 18 11,8
Oturma Grubu 54 35,5

(Pinar, 2005: 66)

Kdydeki evlerin goguna her tarlu elektrikli ev aleti girmistir. Tabloya
goOre buzdolabi, firin, tv, dikis makinesi, elektrik stipurgesi en fazla kullanilan
ev aletleridir. KOy halkinin ekonomik durumu evlerinde kullandiklari ev

esyalarindan da anlasilabilmektedir.




UGUNCU BOLUM
ALANA iLISKIN BULGULAR

3. Alana iligkin Bulgular

3.1. Comak Dag Kizilagag Koyu’'nde Gegis Donemleri

3.1.1. Dogum

Dogum, hayatin baslangicidir. insanin ya da diger canlilarin diinyaya

gelerek hayata adim atmasidir.

insan hayatinda dogum, evlenme ve 6lim gegis dénemleridir. Olim,
geldigi evi nasil aclyla kasip kavuruyorsa dogum da geldigi eve nese ve
mutluluk getirir. Insanoglu evlienip mutlu bir yuva kurarak coluk cocuga
karigsmak ister. CUnkU insanoglunun dinyaya getirdigi o minicik canlar, eve

hayat verdigi gibi aile baglarini artirir ve soyun devamini da saglar.

Dogum olayi her yorede farkli gelenekler gergevesinde gorulir. Comak
Dag Kizilagag Koyu’'nde de dogum oncesinde, dogum sirasinda ve dogum

sonrasinda yerine getirilen yoreye has gelenekler vardir.

3.1.1.1. Dogum Oncesi Adetleri

Dogum oncesi, ¢ocuk sahibi olmaya karar vermeden baslayarak

dogum olayinin bagladigi doneme kadar olan uygulamalari kapsar.

3.1.1.1.1. Gebe Kalma

Gecgmiste kodyde c¢ocuk sahibi olmak isteyen kadinlar, tirbelere ve
yatirlara giderek gocuk sahibi olabilmek igin dua edip, adaklar adarlarmis.

GUnumuzde bu tur uygulamalar kalmamigtir. Cunkl kdyde cocuk sahibi
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olmak isteyen ciftler, en yakin saglik kurulusuna bagvurarak doktor

kontrollinde bu sureci tamamlamaktadirlar.

3.1.1.1.1.2. Bebegin Cinsiyetinin Tayini

Hamile kalan kadinin karnindaki bebegin cinsiyeti bir takim inanislarla

koydeki kadinlar tarafindan bilinmeye ¢aligiimaktadir.

Hamile kadinin karni 6ne dogru sivrilerek ¢cikmigssa bebegin erkek
olacag! yanlara dogru yayillmigsa kiz olacadi, gebenin cani tatli isterse oglu,
eksi isterse kizi olacadi soOylenir. Hamile kadindan habersiz evdeki
minderlerden birinin altina makas, digerine bicak konulur. Oda igine gelen
hamile kadin buradaki minderlerden altina bigak olana oturursa oglu, makas

olana oturursa kiz olacak denir (K. K. : 3).

Bagka bir yontem de kurban kesildikten sonra yapilir. Hamile kadin
utdlmas keci kellesini ikiye ayirir. Eger kemik damarli (sagakli) gelirse kiz,

sacaksiz gelirse erkek ¢cocuga isarettir (Cinar, 2007: 7).

3.1.1.1.1.3. Aserme

Aserme, hamile kadinin bir seyler istemesine denir. Hamilelik
déneminde gebenin cani yiyecek olarak her seyi ¢ekebilir. Bdyle bir durumda
hamile kadinin istegi yakinlari tarafindan hemen yerine getiriimeye calisilir.
isteginin yerine getiriimemesi durumunda dogacak gocugunun 6li veya sakat

olacagi dusunalur (K. K. : 14).

Gormus gecirmis bazi kadinlar, mahsul ambarinda veya saman
arasinda meyveleri saklayip korumaya calismiglardir. Bazi kaynanalar da
gelinini “Zehmerde hiyar 6zleme” diye tembihler ¢unkl hiyarin o gunin

sartlarina gore korunmasi zordur (Oguz, 2004: 281).
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3.1.1.1.1.4. Gebe Kadinin Kaginmalari ve Yapmasi Gerekenler

Kdyde hamilelik doneminde anne karnindaki bebegi, birtakim seylerin

olumlu ya da olumsuz etkileyecegine inanilir. Bu olumsuzluklarin olmamasi

icin bazi davraniglardan kaginilirken bazilarinin da vyerine getiriimesi

gerekmektedir.

Hamile kadin dliye bakmaz yoksa dunyaya gelecek gocuk 6lU benizli olur
(K. K. :11).

Hamile kelle yemez ¢unku kelle yiyen kadinin gocugu sumakli olur (K. K.
2 2).

Hamilelik doneminde sa¢ kesilmez, kina yakiimaz (K. K. : 9).

Baligin basi yenmez eger yenirse dogacak gocugun agzi baliga benzer
(K. K.:3).

Ayva yenirse gocugun yuzu taylt olur (K. K. : 3).

Hamileyken tavsan eti yenirse ¢ocugun dudagi tavsan dudag gibi olur (K.
K.:3).

Hamile kadin cigere dokundugu ellerle bagka bir yerine dokunursa
dogacak ¢ocugun o bdlgesinde “Ciger gult” , “Ciger beni” ¢ikar (Cinar,
2007: 9).

Bu kaginmalarin diginda hamile kadinin 6zellikle yapmasi gereken

uygulamalar da vardir:

Dogacak ¢ocugun guzel olmasi igin guzel kisilere baktirilir (K. K. : 3).
Cocugun gamzeli olmasi i¢in anneye ayva yedirilir (K. K. : 3).
Cocugun anneye benzemesi igin gebe aynaya baktirilir (K. K. : 2).

Kiz olsun diye tatli, erkek olsun diye eksi yedirilir (K. K. : 2).



57

3.1.1.2. Dogum Sirasi Adetleri

Dogum zamani yaklastikca bebek sabirsizlikla beklenmeye baslanir.
Bebek igin alinmis egyalar ve bebedin besigi 6zenle hazirlanarak evdeki
yerini alir. Bebek icin cok oOnceden haziriga baglamak kdoyun yaslilari
tarafindan pek dogru karsilanmaz. Cunku bebegin dinyaya gelmesine daha
zaman vardir ve bebegin Olmesi halinde ailenin acisi buylk olacaktir,
hazirlanmis esyalara baktikga bu aci daha da katlanacaktir. Blyulklere gore
onemli olan 6nce bebedin saglikli olarak dinyaya gelmesidir, ihtiyaclarini
temin etmek kolaydir (K. K. : 13).

GUnumuzde kdy halki, dogum icin genellikle ilge merkezi olan Milas’i
tercih etmektedir. Doktor kontrolinde olan hamile kadin, dogum zamani
geldiginde esi ve yakinlari ile dogumun gerceklesecedi saglik kuruluguna

gitmektedir.

Hamile kadinin sancilarinin baglamasiyla dogum zamaninin geldigi
anlagilir. Daha sonra doktor dogumu gerceklestirerek anneye ve bebege
gerekli mudahaleleri yapar. Geg¢miste ise dogum, koydeki koy ebeleri
tarafindan gercgeklestiriimistir. Sancisi baglayan kadin énce bu ebe tarafindan
muayene edilir, sancilar yalanci dogum sancisi degilse c¢esitli dogum

sekilleriyle dogum yaptinilirmis (K. K. : 3).

3.1.1.3. Dogum Sonrasi Adetleri

3.1.1.3.1. Bebegin Gébegi

Bebek dogduktan sonra bebedin anneye badli oldugu gdbek bagi,
anneden c¢ocuga dogru Ug¢ parmak Olguldikten sonra makasla kesilerek
baglanir ve kuruyarak dismesi beklenir. Belli bir stire sonunda kuruyan
gObek duser. Kdyde gbbegi disen ¢ocuk erkekse gdbegdi inangli olmasi igin

cami avlusuna ya da okuyup buylk adam olmasi igin okul bahgesine
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gomalar. Disen gobek kiza aitse evine bagli olsun diye evin igerisinde

birakilir. Fakat bu gobek asla digariya gelisi guzel atiimaz (K. K. : 14).

3.1.1.3.2. Bebegin Yikanmasi ve Tuzlanmasi

Yeni dogan bebek, gobek bagi da kesildikten sonra temiz ve Ilik suyla
yikanir. Hastanede yapilan dogumlarda bu isi hemsgireler yaparken kdyde
ebe tarafindan yaptirlan dogumlarda bebek, ebe veya aile buyukleri

tarafindan yikanir.

Bebek dogumundan iki U¢ gun sonra tuzlanir. Cocugun tuzlanacagi
gun komsular ¢agrilir. Aile buyulkleri beyaz ¢alma toz, sakiz, karanfil, tuz ve
tereyagini dovdukten sonra sutle pigirirler. Pisirilen bu karigsimdan bir fincan
ayrilir. Ayrilan bu karisim annesini her emisinden sonra bebegdin agzina
surdlir. Bu bebegin agzinin kokmamasi igindir. Geri kalan karisim da
bebegin vicuduna sirullr. Bu sekilde ¢ gun bekletiien ¢ocugun vicudu
piser. ikinci ve lclincu glinlerde ise kalan karigim tekrardan ilitilarak bebegin
koltuk altlarina suraltr. Boylece koltuk altlarinin kokmasi da engellenmis olur.
Uglincli gliniin sonunda ¢ocuk durulanir. Durulama islemi sirasinda da
durulama suyunun igerisine tuz konulur ve gocugun sadece vicudu yikanir.
Batin bu islemlerden sonra tuzlama islemi sona erer ve cocugun koti

kokmasi engellenmis olur (K. K. : 3).

3.1.1.3.3. Kundaklama

Bebegin kundaklanmasi gelenegdi ge¢cmisten glinimuize kodyde hala
daha devam etmektedir. Kundaklamanin baslica sebebi ¢ocugun kol ve
bacaklarinin diizgin olmasidir. Gegmiste bebek kundaklanmadan 6nce altina
bir bez serilerek Uzerine musamba konulduktan sonra kundaklanirken,
gunimuzde hazir bezlerin gikmasi annelerin isini olduk¢a kolaylastirmistir.
Bebegin alti baglanip Uzerine i¢ zibini ve disg zibini da giydirildikten sonra

kundaklama iglemine baglanir.
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Kundaklama sirasinda en alta kare seklinde Uzerine cesitli islemlerle
suslenmis renkli pazen kumas konulur. Bu kumas battaniye niyetine kullanilir.
Onun Uzerine de c¢ogunlukla humayin bezinden vyapilmig olan kare
(degirmi/derim) beyaz kundak bezi yerlestirilir. Bu kare bezin bir kdsesi Uggen
olacak sekilde ige katlanir. Kundak bezinin Gzerine de dikdértgen seklinde
yanlarina desenli iglemeler yapilmis olan kol ve ayak bezleri Uste kol, alta
ayak bezi olacak sekilde enlemesine konulur. Bundan sonra bebek, basi

Ucgenlestiriimis kdseye gelecek sekilde kundak bezlerinin Gzerine yatirilir.

Kundaklanacak olan bebegin dnce bacaklari diz kapaklarindan sikica
tutularak diz durmasi saglanir. DUz duran bacaklar, ayak beziyle sagdan ve
soldan simsiki sarilir. Daha sonra sira kollara gelir. Bebegin kollari da
duzlestirilip siki tutularak kol beziyle 6nce sag taraftan sonra da sol taraftan
kapatilarak sarilir. Sarma islemi bitince kundak bezinin alt ucu bebegin
ayaklarina dogru kapatilir. Kundak bezinin sag ve sol yanlari da bebegi
saracak sekilde kapatildiktan sonra bezin ug kisimlariyla bebegin ayaklarinin
ustinden bagdlanir. Ayrica bebegin agiz ve yaka kismina yumusak
mermersahi denilen kumastan mendil konulur. YUzine de suslU yuz ortlsu

ortuldr. Kundak igin kullanilacak olan bezler elde dikilir (K. K. : 3).

Bebek disariya gikarilacaksa kundagin Gzerine kalin battaniye ortaldr.
Bebegin kundaginin bulundugu ortamin sicakligina gore teker teker acilir.
GUnumuzde kundaklama azalsa da yoredeki kdylerin cogunda yapilmaktadir.
Hatta kundaklanmaktan bebegin bile hognut oldugu dustnulerek yoérede
bebegin agzindan “Annem babamla kavga etse de onun kizginligina beni

iyice siksa” denilmektedir (K. K. : 5).

3.1.1.3.4. Logusalik

Kdyde yeni dogum yapmis annenin ve bebeginin mezarinin kirk gin
acik oldugu soylenir. Bu ylzden logusa kadin ve bebegi kirk gin disari

cikarilmaz. Bu sure boyunca logusa kadina ve bebege yakinlari tarafindan
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Ozenle bakilir. Ayrica kirk ¢ikincaya kadar anneye de bebege de al renkli
seyler giydiriimez. Cuinkd Comak Dag Kizilagag Koyl’'nde de “Al karisi” , “Al
basmasi” inanci vardir. Koy halkina goére al karisi dev yapili, uzun boylu,
daginik sacli bir kadindir ve logusa kadin veya bebegine gelerek onlara zarar
verir. Bu yuzden logusalik doneminde anne ile bebegdi yalniz birakilmamaya
cahsilir (K. K. : 11).

Bunlarin yaninda bu dénemde annenin Usutmemesine dikkat edilir.
Bebegin ¢camasirlari kirk gin boyunca hava kararmadan toplanir. Cunku ay
IsIginin bebegin gamasirlarinin Gzerinden gegmesi halinde bebegin basina
kotuluk gelecegine inanilir. Logusaya sutinin kesilmemesi icin kot haber
verilmez. Sutindn bol olmasi igin sivi seyler yedirilir. SUt bezlerini agsin diye
taharna (tarhana) corbasi, tavuk gorbasi, komposto igirilir. Gaz yapici seyler
verilmez (K. K. : 3).

Bircok yerde oldugu gibi Kizilaga¢ Kdyu’'nde de kirk gikmadan iki kirkli
kadin “kirk karisir’ diye birbirlerini gérmez. Eger karsilagirlarsa da birbirlerine
nazar boncugu goénderirler. Ayrica yeni dogmus bir bebegin sarilik olma
ihtimali yUksektir. Bunun igin kdyde yeni dogan bebegin yuzine sari tulbent
ortulur (K. K. : 2).

3.1.1.3.5. Kirklama

Dogumun kirkinci guna buyukce bir kabin icerisine su konulur. Bu
suyun icerisine de kirk tane temiz tag ve bir gimus yuzuk atilir. Bu suya “kirk
suyu” denir. Anne ile ¢ocuk baslarindan ve omuzlarindan dékmek Gzere bu
suyla yikanir. Kirklama islemi sirasinda evdeki anne ve ¢ocugun kullandigi
batan kirli camasgirlar yikanir. Yikanamayan buylk esyalarin Uzerine de kirk
suyundan supurge ile U¢ kere serpilir. Bu serpistirme sirasinda “kirka biz
basalim, kirk bize basmasin” denilir. Daha sonra bu taglar ve kalan su ayak

degmeyecek bir yere dokultr. Boylece kirklama islemi tamamlanir.
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Anne ile bebek kirklandiktan sonra kirk birinci gin ev gezmelerine
baglarlar. Bu gezme birka¢ gln surer. Gidilecek kisiye 6nceden haber
verilerek “kirk ugurma” ya geliyoruz denilir. Bu gezmelere yakin komgulardan
baslanir. Evine gidilen kigiler, bebegin koynuna ¢ok ¢ocugu olmasi igin
yumurta, lokum gibi tatli olsun diye lokum, bereketli olsun diye bugday
koyarlar. Ayrica bebegin sagina un surenler de olmaktadir. Bunun anlami ak
saclli nene, dede olacak kadar uzun dmre sahip olmasidir. Bunlarin diginda
bebegin koynuna mendil, c¢orap gibi kigluk hediyeler koyanlar da
olabilmektedir (K. K. : 13).

3.1.1.3.6. Cocuk Gorme

Kdyde ¢ocuk dogduktan sonra akraba ve komsular gocugu gérmeye
giderler. Buna “doguya gitme” , “doduge¢” denir. Cocuk goérmeye gelenler
beraberinde altin, para, bebek giysisi, yun gibi hediyeler de getirirler (K. K. :
14).

3.1.1.3.7. Yurimeye Baslama

Kdyde ¢ocuk ylrumeye basladiginda, ailesi ¢gevresindekilere bir takim
hediyeler dagitir. Buna “Kdstek Kirma” adi verilmektedir. Bundaki amag sukur
manasinda kirillan kostek sayesinde ¢ocugun c¢ok daha rahat ve dizgun

yirtyeceginin disinilmesidir (Demir, Unal, 2005: 97).

3.1.2. Siinnet

Musliman olan her erkek ¢ocugunun sunnet olmasi dini bir gorev

oldugu kadar tip acisindan da faydali gérulmektedir.

Siinnetin varligi islamiyet'ten dnceye dayanir. islamiyetten énce hem
Sami, hem de Araplar arasinda “stnnet” kavraminin varligi bilinmektedir.

M.O.ye ait arkeolojik bulgular arasinda siinnet edilmis penis heykelinin
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bulunmasi da bunun kaniti olarak gosterilmektedir. Musevi ve MuslUmanlar
arasinda var olan ve dinin bir kurali olarak gorilen bu uygulamanin
kokeninde de cesitli inanma ve ritlellerin bulundugu ileri surtlmekte, bu
islemin bir tdr “dol turetmesi” rittelinin bakiyesi oldugu var sayiimaktadir.
Tldretme organinin bir pargasinin topraga gomulmek suretiyle kutsal guglere,
bereket tanrilarina sunulmasi yoluyla onlarin gonullerinin  kazanilacagi
inanciyla gergeklestirilen bu uygulama, bir tar “bereket saglama” islemi olarak
da dusUnulmustir (Boratav, 1994: 156).

Comak Dag Kizilaga¢g Koyl'nde de slnnet dinsel bir vazife olarak
gorilmesinin yaninda ¢ocugun erkeklige ilk adimi olarak dusunadltr. Koydeki
sunnet  merasimleri; koydeki dayanismayla bir gun igerisinde

gerceklesmektedir.

3.1.2.1. Suinnet Yas!i

Kdydeki erkek cocuklari genellikle UG¢ yasindan on yasina kadar
stunnet olabilmektedir. Saglikla ilgili bir problem olmadigi takdirde gocuklar
cok kucuk yasta sunnet edilmez. Cocugun sunnetinin geciktiriimesi ayip

sayilir ve sinnet yasinin on yasini gecmemesine dikkat edilir (K. K. : 8).
3.1.2.2. Sunnet Davetiyesi

Kdyde sunnete ¢agri davetiye ile yapildigi gibi agiz yoluyla haber
verilerek de olabilmektedir. Kimi zaman da davetiyenin yerine kibrit, mendil,
havlu gibi seyler de verilebilmektedir (K. K. : 2).

3.1.2.3. Siinnet Toreni

Kdyde sunnetler genellikle yaz mevsiminde ya da eylul ayinda yapllir.

Cunku koydeki isler bu zamanlarda tamamlanmis olur ve okullar da tatildir.
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Kizilaga¢g Koyl'nde sunnet téreni bir gin igerisinde yapilmaktadir.
Sunnet glinlinin sabahi erkenden asg¢i gelir ve yedi sekiz gesit yemegi
hazirlayarak pismesi igin kazanlarin igerisinde ates Uzerine koyar. Yemekler
piserken sunnet gocugu da sunnet giysisini giyer. Bu giysi onun ihtisaminin,
saltanatinin bir gdstergesidir. Daha sonra ¢ocuk ata bindirilerek koy iginde
davul zurna egliginde gezdirilir. Bu gezinti sirasinda at Gstiindeki ¢cocugun
onunde koyun erkekleri, yaninda digun sahibi ve yakinlari, arkasinda da

kdyun kadinlari yGrdr.

Sunnet olacak ¢ocugun annesi ve yakinlarindan olan kadinlar kdyun
geleneksel kiyafeti olan “l¢ bes” giyer. Ogdle yemegi vaktinde kdy
gezmesinden gelen cocuk evinin éninde oynatilr ve takilari takilir. Ogle
ezaninda cemaat namaz kilar ve yemege oturulur. Kdyun hocasi da yemegini
yedikten sonra mevlit okunmaya baslanir. Mevlit sirasinda orada bulunanlara
serbet dagitilir. Bu arada sunnetgiler tarafindan sunnet islemi de tamamlanir
ve cocuk, Ozel olarak hazirlanmis sunnet yatagina yatirilir. O gin aksama

kadar sunnet evi hayirli olsuna gelenlerle dolup tasar (K. K. : 6).

Aksam saat alti yedi sirasinda cgalgilar ¢almaya baslar. Koy halki
stunnet eglencesi igin belirlenen yerde toplanir ve orkestra esliginde gece ge¢
saatlere kadar eglenir. Kimi sinnet dugunlerinde ise sadece mevlit okutulur,

edlence olmaz (K. K. : 1).

3.1.3. Askerlik

Tarihin bilinen en eski dizenli ordusunu Turkler kurmustur. Dogustan
bir askeri zeka ve kabiliyete sahip olan Turklerin ismi tarih boyunca “asker”

kelimesiyle bir arada kullaniimistir.

Gelecegin Turk savascisi, askeri egitime daha c¢ocukluk caginda
baglamaktaydi. Ozellikle gocuklarin oynadiklari oyunlar, askeri egitim igin

onemli bir vasita olmaktaydi. Mesela, annesinin yardimindan kurtulup,
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yurimeye baslayan Turk ¢ocuklari, “koyunlarin sirtina binerek, dnce farelere,
gelinciklere ve kuslara, daha sonra tilkilere ve tavsanlara ok atmak” seklinde
oynadiklari oyunlarla adeta ilk askeri egitimlerini yapmaktaydilar. Sonra
¢ocuklar bununla kalmayip oyunla basladiklari askeri egitime ata binmekle
devam etmekteydiler. Genglik cagina geldiklerinde de ordu saflarinda yapilan
editimlerle at sirtinda silah kullanma ve askeri yetenekleri gelistiriimekteydi
(Koca, 2003: 94).

Eski Turk askeri egitimi ilk defa Hun hukimdari Mete tarafindan
uygulanan emre itaat, aninda karar verme ve gosterilen hedefi vurma gibi
buglin de gecerli temel ilkelere dayanmaktaydi. GUnumuzde de orduya
katilan her Turk evladi gegmisten gelen bu ilkeleri uygulayarak, vatanini ve

milletini korumaktadir.

3.1.3.1. Asker Ugurlama Adetleri

Askerlik ¢agi gelmis her erkek c¢ocuk, orduya katilip vatanini ve
milletini koruyarak kendine dusen vazifesini blUyUk bir gururla yerine

getirmektedir.

Evinden ve yurdundan uzun slre ayri kalacak olan asker, baba
ocagindan c¢ikmadan once ailesi ve yakinlari tarafindan asker ocagina
merasimle ugurlanir. Comak Dag Kizilaga¢ Koyu’'nde de bu merasimler
onemli bir nitelik tasimaktadir. Kéyun geleneksel dugunlerinde oldugu gibi
askere ugurlama merasimlerinde de kdydeki dayanisma ortaya ¢ikar. Askerin
gidecegi yer belli olduktan sonra asker gidecegi glne kadar koyluler

tarafindan her aksam yemege davet edilir (K. K. : 6).

Asker gidece@i gunun sabahi namazini kildiktan sonra mezarlgda
O6lmis yakinlarini ziyarete gider. Onlara dua ettikten sonra onlarin
mezarlarinin Uzerinden biraz toprak alarak g¢ikinlar (mendiline sarar). Bu

mendile sardigi topragi asker ocagina goéturmek icin hazirladigi ¢antasinin
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icine koyar. Bunun yapilma sebebi topragin onu ¢ekmesi, topragina bagli
olmasli ve topragindan ayrilmamasidir. Topragdi aldiktan sonra asker evine
doner. Bu arada muhtarliktan anons yapilir. Bu anons “Kdéyumuizden su
kisinin oglu askere gidecek, ugurlayacagiz’ seklindedir. Bu sirada da asker

evinde yemekler hazirlanir ve gelen herkese yemek verilir (K. K. : 7).

Asker ugurlama adetlerinden biri de askere gidecek olan kisinin giydigi
terli atletinin ¢ikartilarak evinin bir kosesine cicek durguslyle baglanmasidir.
Bagli duran bu atlete askerlik slresi boyunca askerin ailesi 6zel glnlerde
cicek koyar. Tezkeresini alip evine donen asker geldiginde bu atletin bagini
¢ozer ve onu aslil oldugu yerden indirir. Bundaki maksat da terin evi, topragi

cekmesi ve gidenin asker ocaginda kalmamasini saglamaktir (K. K. : 3).

Asker yola ¢ikmadan 6nce son kez baba ocaginda yikanir. Yikanip
giyindikten sonra babasi oglunun belini sivar ve okuyarak beline para kemeri
baglar. Bu kemer kaputtan ve su gegirmemesi amaciyla bal mumundan

yapilmistir. Ug gdzden olusur. Asker babasi bu gézlere para koyar.

Kaynak kisilerden edinilen bilgilere gére bu kemer acemi birliginde hig
cikarilmayip usta birligine kadar askerin belinde taginmaktadir. Askerligi biten

kisi tezkeresiyle beraber bu kemeri de gantasinda geri getirmektedir.

Baba tarafindan kemer de takildiktan sonra asker besmele ile evinin
kapisindan cikarilir, kdy meydanina inilir. Eger kdyden birden fazla asker
gidecekse butln askerler kdy meydaninda toplanir. Orada topluca askerler
icin dua edilir. Dua bitince de gidecek askerin eline gicek verilerek koy
meydaninda tek basina resmi gekilir. Daha sonra portakal dallari, gicekler ve
bayraklarla suslenmis “dnce vatan” yazili arabalara binilip davul zurna

esliginde garaja gidilerek asker veya askerler ugurlanir (K. K. : 1).
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3.1.3.2. Asker Karsilama Adetleri

Asker kargllama da asker ugurlama gibi merasimli olmaktadir.
Askerden gelecek kigi, ailesi ve sevenleri tarafindan dort gézle beklenir. Koy
halki, askeri kdy ¢ikisinda davul zurna esliginde karsilar ve kdyun ¢ikigindan
evine kadar goturar. Asker yakinlari da bu sirada asker ailesine “g6zin
aydina” gelir. Daha sonra askerden gelen kisi, gitmeden 6nce buyuklerinin

mezarlarindan almis oldugu topragi aldigi yere geri birakir (K. K. : 11).

3.1.4. Evlenme

iki ayri insanin hayatlarini birlestirme istegi olarak adlandirilan
evlenme farkli bdlgelerde farkl gelenekler cercevesinde

gerceklestiriimektedir.

Comak Dag Kizilaga¢ Koyu’'nde de duguin toérenleri; kiz isteme, nisan,
nikdh ve dugun gibi belli basli asamalariyla geleneklerinden kopmadan

gecmisten buglne kadar gelebilmistir.

3.1.4.1. Evlenme Gagi

Comak Dag Kizilagag Koyiu’'nde eskiden beri erkeklerin evlenmeleri
icin askerligini bitirmesi beklenir. Cinkl askere gitmeden yapilmis bir evliligin
askerlik slresi boyunca bozulabilecegi disiincesi vardir (Demir, Unal, 2005:
120). Kizlarda ise evilenmeler eskiden klguk yaslarda gergeklesirken
gunumuzde degismeye baglamistir. Kdyde egitim hayatina devam eden geng
sayisi gun gectikce artis gostermektedir. Bundan dolayr da genel olarak
aileler okuyan cocuklarinin egitimlerini tamamlayip bir is sahibi olmasini

beklemekte ondan sonra evlenmelerini istemektedirler (K. K. : 8).
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3.1.4.2. Kiz Begenme

Comak Dag Kizilagag Koyu’'nde hem goricu usullyle evienmeler hem
de anlasarak yapilan evienmeler gorliimektedir. Fakat ne sekilde olursa olsun

anne ve babanin fikrinin alinmasi son derece 6nemlidir.

Kiz gérmeye gitmek icin hayirli gunlerden olan Persembe veya Pazar
gunleri segilerek bir bahaneyle kiz evine kiza bakmak igin gidilir. Kizin
babasinin arkadasi olan araci bir kisi bu is igin belirlenir. Bu kisi kizin
Ozelliklerini erkek tarafina, erkegin 6zelliklerini de kizin tarafina anlatir. Eger
anlatilanlar her iki taraf icin de uygun bulunursa erkek tarafl kizi gérmeye
gider (K. K. : 1).

Mugla ili'nin bazi kdylerinde uygun gérilen kizi gérmeye erkek
tarafinin yakin akrabalarindan olan kadinlar giderken Comak Dag Kizilagag
Kdyl’'nde damat da dahil olmak Uzere erkek tarafi ailecek gider (Akman,
2004: 237).

3.1.4.3. Kiz isteme

Oglan tarafi, kizi begenip talip olduktan sonra kizin babasinin
diguncesini 6grenmek icin bir araci yollar. Buna “Agiz yoklama” denir. Bu
araci genelde kiz babasinin yakin bir dostudur. Araci kisi tarafindan oglan
tarafinin niyeti kizin babasina iletildikten sonra kiz babasi disiunme suresi
ister. Bu sure zarfinda baba, kizinin fikrini de sorar. Eger kiz tarafinin cevabi
olumlu olursa istenen sure sonunda kararlarinin ne oldugunu 6grenmek igin
tekrardan gelen araci vasitasiyla oglan tarafina gérismek igin haber yollanir.
isteme tarihi belirleninceye kadar da iki aile kaynasir. Bu gegen siire sonunda
oglan tarafi, kiz tarafina “Hangi gun istemeye gelelim?” diye sorar. Pazar ya
da Pergsembe gunune denk gelecek ortak bir tarih belirlenir. Cinkd bu gunler

hayirli glnlerdir.
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Belirlenen tarih gelince oglan tarafiyla birlikte kdy halki da kiz istemeye
gider. Buna “Dunurcu gitme’ denir. Bu sirada kiz evinde kizin akrabalari
toplanir ve oglan evinin gelmesini bekler. Oglan evi de kiz istemeye giderken
iki teneke helva goturir. Oglan tarafi ve koyun ileri gelenleri kiz evine
girerken diger koyluler kiz evinin bahg¢esinde misafir edilirler. Bu sirada evin
icerisinde kiz isteme merasimi bagslar. Oglanin babasi, kizin babasina ¢
kere “Kizini ogluma verdin mi?” diye sorar, kiz babasi da u¢ kere “verdim”
der. Boylece sdz kesilmis olur. Kiz verildikten sonra tium konuklara lokum
dagitilir (K. K. : 2).

Bu sirada iki ailenin buyukleri tarafindan nigsan ve nikéh tarihleri
belirlenir. Oglan tarafi kiz tarafina “Kac¢ takim taki yapacagiz?” diye sorar.
Kiza alinacaklar da belirlendikten sonra herkes dagilir. Ertesi gin genellikle

kiz evi, oglan evine bir tepsi baklava gonderir (K. K. : 1).

3.1.4.4. Nisan

Kizin verilmesi sirasinda belirlenen tarihte kiz ve oglan tarafindan
kisilerle Milas’a “Nisan duzme” ye gidilir. Buradan gelinin ihtiyaci olan
egyalar, geline takilacak olan takilar ve iki ailenin birbirine verecekleri
hediyeler alinir. Ayni gin muhtar da nikah iglemlerini baslatir ve ayni gun
icerisinde resmi nikah kiyihr. Bu “kiguk nisan” veya “izinname” olarak
adlandirilir (Demir, Unal, 2005: 126).

Her ne kadar resmi nikdh yapilmis olsa da kdydeki gelenege gore
cgiftler henliz evlenmis olarak kabul edilmez. CUnkl ancak dugunleri yapilip
imam nikahi kiyildiktan sonra evli sayilirlar. Daha sonra birlikte yemek yenilir.
Yenilen yemekten sonra aile fotografi gektirilir. Burada yapilan harcamalar

oglan tarafina aittir (K. K. : 1).

Kdye geri donuldikten sonra aksama dogru oglan evi, kiz evine

nisana gitmeye hazirlanir. Bu arada gundizden oglan evinde yemekler
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hazirlanir, kec¢i veya koyun kesilir ve kiz tarafinin yakinlari yemege davet
edilir. Aksama dogru kiz evine nisana gidilir. Kiza alinmis olan takilar oglan
babasi tarafindan takilir. Daha sonra gunduzden hazirlanmig olan yemekler

hep birlikte yenir.

Bir hafta sonra da kiz evi oglan evine “Nisan Ardi’na gider. O gln
oglan evinde yemekler yenir ve aile buyukleri tarafindan digin zamani

kararlastirilir.

Kdyde nisan, nikah torenleri geleneksel olan dugunleri kadar zengin
degildir. Hatta kimi zaman takilar s6z kesme sirasinda takilarak nisan da

gerceklestiriimig olunur (K. K. : 3).

3.1.4.5. Duigiin Adetleri

Duru: Kararlastirlan digun tarihinden on bes-yirmi gin 6énce pusat
almak Uzere gelin adayl ve yakinlari oglan evi tarafindan carsiya Milas’a
gotaraldr. Kiz ve oglan evinin tum ihtiyaci kargilandigi gibi akrabalara da
hediyeler alinir. Bu olaya “Duru’ adi verilir. Butin masraflari oglan tarafi 6der
(K. K. : 5).

Okuntu: Dugunden bir hafta dnce “Okuntu” dagitilir. Yoérede davetiye
karti yerine okuntu kelimesi kullaniimaktadir. Bu okuntu ¢gogu zaman hediye
olarak verilen egyalardan olugsmaktadir. Okuntu kumas, haviu, mendil,
ayakkabl, sabun, seker, fincan olabilir. Kimi zaman da kiz tarafi elli ila yiz gift
ayakkabi, metrelerce kumas alarak okuntu olarak dagitmaktadir. Davetliler
de alinan okuntunun degeri ol¢cisinde dugun evine hediyeler getirmektedir
(K. K. :2).



70

Dibek Dévme (Bugday Dovmesi)

Dugun gununden birkag gun dnce dugun yemedi igin hazirliklar yapilir.
Bu hazirliklara “dibek dovmesi” adi verilir. Bugday bu bdlgenin dugunlerinin
baglica yemeg@i olan keskek icin dovalur. Bu dovme isi evde veya koy

meydaninda bulunan dibek taginda tanidiklarla birlikte yapilir.

Dibek dovme sirasinda sofralar kurulur. Misafirlere ¢erez ve meyve
ikram edilir. Bu arada gelin baglanir ve damada haber salinir. Damat gelini
kurtarmak icin hediyeler yollar (Eren, 2001: 5). Bu hediyeler on teneke helva,
iki cuval ekmek, iki torba cgerez, ayakkabi, elbiselik gibi seylerdir. Gelin

kurtulunca “dibek” dovmesi de sona erer (K. K. : 1).

3.1.4.6. Duglin

Comak Dag Kizilagag Koyu’'nde geleneksel dugunler bes gun
surmektedir. Ama artilk gunumuizde dort gun icerisinde bitirilmektedir.
Dugunler Sali veya Cuma gunleri baglar. Cunkd bu gunler hayirh gunler
olarak sayilmaktadir. Eger dugun Sali gunu baslayip Cuma gunu biterse “6n
digun”, Cuma gunu basglayip Pazartesi giniu biterse “ters digun” olarak
adlandinhr (K. K. : 3).

Birinci glin: DUgunun basladigi gin 6gleye dogru oglan evinde davul
ve zurna calmaya baslar. Daha sonra oglan evinin en goérinen yerine
bayraktar davul ve zurna esliginde bayradi diker. Buna “Bayrak Dikme” denir.
Bayraktar genellikle gelinin erkek kardeslerinden biri olur ve digin suresi

boyunca bayragi tasir.

Daha sonra koyun erkekleri davul ve zurna egliginde mendil ve
havlularla suslenmis katira yuklu iki guval bugday! kdyun ¢ikigina gotururler.
Burasi “gdl” olarak adlandiriimaktadir. Katira yuklenen bugdaylar, orada

tastan yapilmis dibeklere bosaltilir. Kéylin gencleri ellerine aldiklari tahta
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tokmaklarla bugdaylari karsilikli olarak sirayla dovmeye baslarlar. Yorulanin
yerine bir digeri gecer (K. K. : 8). Onceleri dévme islemi devam ederken
bulunulan yerden birka¢ metre uzakliktaki belirli yerlere bir adet sise ve bir
adet tas hedef olarak konulurdu. Koyden kisiler bu hedefleri vurmaya
calisirlardi. Siseyi vuran kisi 6dul olarak oglak kazanir, tagi vuran kisi ise 6dul
olarak i¢ki kazanirdi. Kursun atip 1skalayan kisiler ise attiklari mermi sayisi
kadar mendil alirlardi. Bu yarisma sirasinda silahla vurulup dlen bir kisinin
olmasi nedeniyle yarisma muhtarlik tarafindan yasaklanmistir. Fakat Comak

Dag koylerinin gogunda gelenek hala daha devam etmektedir (K. K. : 1).

Dibekte dovulen bugdaylar tekrardan katira yiklenerek davul ve zurna
esliginde oglan evine donulur. Bu sirada sabahtan kdyun kadinlari tarafindan
imece usullyle hazirlanan dugun yemekleri (digun imecesi) dibekten gelen
herkese verilir. Bu arada oglanin babasi herkese sigara ikram eder. Ayrica

oglan evi, digune hizmet eden erkeklerin boyunlarina havlu asar.

Kdy dugun yemegi oglan evinde yapildigi gibi kiz evinde de yapllir.
Dort gun sUren dugundn her gunu igin yeni yemekler yapilip misafirlere
verilir. Yemek sirasinda oglan evinde de kiz evinde de ince galgi ve davul
zurna bulunur. Hatta durumu iyi olan ev sahipleri ¢engi de getirmektedirler.
Bu edlenceler sirasinda gelin kiz adayi sacgini yaptirdigi takdirde Comak
Dag’in geleneksel giysisi olan “lU¢ bes”i giymeyip tuvalet giyer fakat

kayinvalide ve yakinlari dugunde “U¢ beg” giysisini giymektedir (K. K. : 2).

Yemekler yenilip oyunlar oynandiktan sonra yatsi namaziyla beraber
oglan tarafi kiz tarafi i¢in hazirlamis oldugu tenekelerce helvayi, paketlerce
cerez ve lokumu, ekmekleri suslenmis bir arabaya yukleyerek kiz evine
getirirler. Bu getirilenler kalabalik bir grubun esliginde davul, zurna ve
cengilerle birlikte kiz evine ulastiriir. Ayrica gelinlik ve gelin igin alinmig olan
malzemeler, takilar da bu grubun igcinde gelen kayinvalide, yenge veya
gorumce tarafindan getirilir. Geline takilacak olan takilar yengenin beline

bagli bir kusak igerisinde gelir. Bu esnada damat gelmez, evde bekler. Kiz
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tarafinin erkekleri oglan tarafinin erkeklerine genellikle paket halinde sigara

verir. Bu geleneg@e “Nisan Getirme” denilmektedir (K. K. : 4).

Kizin nenesi ve dedesine de kiza yaptiklari yatak miktari oraninda eve
giden hediyelerden géturilir. Ornegdin iki kat yapildiysa helva tenekelerinden
bir tanesi, bir miktar ekmek v.b. davul zurna esliginde kizin nene ve
dedesinin evine birakilir (Demir, Unal, 2005: 129).

Kiz evinin bahgesinde eglence devam ederken kizin evinin igerisinde
kizin akrabalari, oglan evinin akrabalari, kdydeki her haneden bir veya iki kisi
ve muhtar toplanir. Gelin kiz da evin igerisine getirilir. Gelen helva
tenekelerinden, kutu gerez ve lokumlardan birer taneleri ayrilarak kiz evinin
ortasina konur. Gelinin dayilari bir miktar paray getirilenlerin Uzerine koyarak
helva tenekesini actirirlar. Agilan tenekeden helva ¢ikarip dnce geline tattirip
helvayl begenip begenmedigini sorarlar. Daha sonra da kendileri yerler ve
helva hakkindaki diguncelerini oglan tarafina iletirler. Eger begenilirse “kabul
ediyoruz” derler. Kabul etme isi de tamamlandiktan sonra kayinvalide, yenge
ve gorumcenin getirdikleri egyalarin (gelinlik, gelin icin alinan diger giysiler ve
gelinin takilari) basinda oturarak bekledigi baska bir adaya gecirilir. Gelin,
gelinin annesi ve muhtar da geldikten sonra getirilenler gelinin yengesine
teslim edilir. Geline takilacak olan altin sayisi ¢ok fazla oldugu i¢in koruma
amacli olarak altinlar oglanin yengesinin beline bagli olarak gelir. Yenge
belinden c¢ikarttigi altinlari muhtarin éndne koyar muhtar da bunlari teker
teker sayarak gelinin yengesine teslim eder o da geline takar. Bu kadar ¢ok
altinin takilma sebebi sermaye olabilmesi dusuncesidir. Altinlarin yaninda
geline bir de karanfiller arasina boncuklar gecirilerek yapiimis kolye takilir.
Buna “Gelin Karanfili” denir. Bu kolye parfUm niyetine takilmaktadir. Clnku
eski zamanlarda esanslar yoktur ve gelinin glzel kokmasi amaciyla

takilmistir. Hala daha da bu gelenek devam etmektedir.

Bu kolyenin yapiligi da o6zeldir. Aksamdan karanfiller balkabaginin

icine islanir. Ertesi gun olunca da iki tane igneyle (donmesin diye) aralari
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boncuklarla suUslenerek ipe dizilir. Bdylece hos kokan gelin karanfili de

hazirlanmis olur (K. K. : 13).

Getirilen nisan da teslim edildikten sonra gelen helvalar, cerezler ve
lokumlar agilarak ekmekle beraber tepsinin Uzerinde misafirlere ikram edilir.
Bu sirada kiz tarafi da gelen bitin misafirlere mendil dagitir. Batun bu
gelenekler tamamlandiktan sonra gelen misafirler eglence yerine giderler. Kiz
tarafi iki takim ince ¢algi tutar. Bunlardan biri kiz evinin bahgesinde digeri de
eglencenin yapilmasi igin kararlastirilan yerdedir. O gun sabaha kadar kiz

evinde de oglan evinde de yenilip icilir (K. K. : 2).

Sabaha kargi oglan tarafi, kiz tarafina gider. Bu gelenek “Baskin”

olarak adlandiriimaktadir ve yaygin olmayip yalnizca bu kdyde gorulmektedir.

Ayse Akman yazmis oldugu “Mugla ili'nin Bazi Yerlerinde Evlenme-

Dugun Gelenekleri” adli makalesinde bu konudan su sekilde bahsetmektedir:

“Ikinci glin sabah olur oglan evi buradan damadin birkag arkadaga
olur, serhos olur onlar, onlarinan beraber giz evine bi baskin, baskin deriz biz
ona, baskin gideriz. Giz evi tabii bize hos geldiniz falan derler. Oraya
varmazdan once de yolun en yakin bir seysinde calgilar ve serhoslar
beklerler, damat der ki bene tavuk gelcek der mesela bizde dyle bir adet var.
O gelcek der sonra gelinin annesi-babasi varsa yakin tarafindan bir kisi oraya
tavuk getirirler. Ordan buyrun derler, giz evine geliriz. Giz evine baskina
geliriz, g1z evinde baskinda damat oynar, orda Oyle bir ahenk yaparlar, ordan

dagilirlar.” Grup dagildiktan sonra dugune bir ara verilir.
ikinci giin: (Hamam Gezmesi)
ikinci gin kimi diglnlerde yagh pehlivan giresleri dizenlenir. Bu

glres sabaha kadar surer. Guresenlere digun sahibince dduller verilir.

Ancak gures ¢ok maliyetli oldugu igin her dugunde yapilmayabilir. Glres
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yapilan dugunlerde oglan ortaya gikar ve oradakileri selamlar. Damat ve
taraflari oynar. Oyun bittikten sonra da cazgir baginr “pehlivanlar soyunsun”
diye. Pehlivanlar soyunur ve sabaha kadar gures devam eder (K. K. : 1). Bu
arada damat, gelini ve gelinin yakinlarini Milas’a kuafére goturar. Gelin
Milas’tan dondukten sonra ikindi vaktine yakin davul ve zurnanin da
gelmesiyle oglan evinden atillan birkag el atesle kdy halkina eglencenin
baslamak Uzere oldugu haberi verilir. Yapilan bu duyuru sonrasinda koy
halkinin bir kismi oglan evinde toplanirken bir kismi da kéy meydaninda
toplanarak kiz evine dogru yola gikarlar. Kiz evinden kiz tarafi ve gelin de

alindiktan sonra “Hamam gezmesi” baslar (K. K. : 2).

Hamam gezmesi icin kdy halki “Hamam gidelim”, “Hamam gelelim”
gibi ifadeler de kullanir. Hamam gezmesi koyun belirlenmis U¢ yerinde

gerceklesir. Bu gezme sirasinda gelin gelinlik giymez (K. K. : 3).

Hamam gezmesi icin toplanan grup davul zurna ve kimi zaman da
¢engiler esliginde yurimeye baslar. Bir sure yurindikten sonra belirlenmis
olan ilk yere gelinir. Buraya “Akyol” adi verilir. Buraya gelen topluluk durur ve
oynamaya baslar. Oyuna 0Oncelikle gelinin yengesi baslar daha sonra da
topluluk igerisinden gelinle oynayacak kisileri segerek gelinle oynamasi igin
davet eder. Bu secilen kisiler ¢cogunlukla gen¢ kizlardan olusur ¢unki bu
koyde bir nevi gorlclye c¢ikma olarak goérulir. Kizlar ve kadinlar burada
oynadiktan sonra gelinin yengesi en son oynayarak birinci yerdeki oyunu
bitirir.

Davul ve zurna esliginde tekrardan ikinci yer olan “Belen”e yurinmeye
baslanir. Buraya gelindikten sonra da ayni seyler tekrar edilir. Sonra tglncu
ve en son yer olan “Gol’e gelinir. Burasi kdyun cikisindadir. Damat ve
arkadaslari, gelini ve onunla gelen toplulugu burada beklerler. Gelin ve
damat burada bulustuktan sonra geleneksel oyunlardan oynayip hamam
gezmesini tamamlarlar. Bundan sonra herkes kdye geri doner ve her iki

dugun evinde de verilmekte olan yemeklerden birine katilir.
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Hamam gezmesi koy halkl tarafindan belirlenmis olan U¢ yerde
yapilmaktadir. CUnku bu U¢ yer hayirl ve ugurlu gorulen yerlerdir. Hamam
gezmesinin aksamina dogru oglan evi, kiz evine calgilar esliginde kina
g6turdr. Buna “Kina verme” ya da “YUk verme” adi verilir. Bu kina gece ge¢
saatlerde kiz evinde yakilir. Kadinlar, ¢engiler tarafindan calinan def veya

duimbelek ile kiz evinde kina yakilincaya kadar eglenirler (K. K. : 14).

Oglan evinde de ayni anda bekarliga veda edlencesi olan “Oglan
dolandirma” yapilir. Oglan ya da damat dolanmasindaki eglencede damat
tum akraba ve dostlariyla teker teker zeybek oynar. Oglan dolandirmasina
kiz evinden sadece erkekler davet edilir. Bu daveti bayraktar yapar. ilerleyen
saatlerde davul zurna egliginde kiz evine giden bayraktar, oradaki yerli
yabanci herkesi damat dolanmasina davet eder. Kiz evinden gelmek
isteyenler oglan evine gelir. Oglan evindeki eglencede davul ve zurna
esliginde Once bayraktar oynar. Bu sirada bayraktarin kollarina havlu ve
mendil baglanir. O sirada damat da igeride hazirlanir. Damadin hazirlanmasi
bittikten sonra disariya c¢ikip gelen topluluga katilir ve dort bir tarafina
donerek herkesi selamlar selamlamadan sonra damat zeybek oynamaya
baslar. Bu sirada damadin ailesi, yakinlari ve davetliler damadin basindan
para cevirerek calgicilara verirler. Cevrilen para ne kadar fazla ise dugun
sahibinin sayginlig1 da o derece fazla gorulur. Bu eglence sirasinda damada

davetlilerce taki ve para takilir (K. K. : 1).

3.1.4.7. Kina

Yoérede kina gecesinden once yapilan bir gelenek daha vardir. Bu
gelenek “Bas kinasi” veya “Gelin Kinasi”dir. Bu gelenede gore esas kina
gecesinden birka¢ gin 6nce gelinin sagina kina yakilir. Kina gecesinde ise

gelinin sadece elleri ve ayaklari kinalanir.
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Oglan evindeki edlence devam ederken kiz evinde de kina gecesi
baslar. Kizin akrabalari ve kdyun geng¢ kizlari kiz evinde galgilar esliginde
kina yakarlar (K. K. : 11).

Erkek tarafl kinayla kiz evine gelir. Getirilen kinayi hazirlayip yakacak
olan kisiler ve gelin dnceden abdest alip iki rekat namaz kilarlar. Kina hazir
olduktan sonra yenge kina kabiyla beraber erkeklerin yanina gelir ve
damadin eline de kina yakar. Bundan sonra butun erkekler ve damat kinanin
icine bozuk para atar ve ardindan geline kina yakilir. Buna kina igine atilan

paralar daha sonra gelinin sandigina konur (Akman, 2004: 221).

Geline kina yakilmasiyla ilgili yoreye 6zgu geleneklere iligkin bir anlati

da soyledir:

‘Evin ortasina oturtdururlar, yatak yazilir, gelinin yatcad:r hani.
Yatagina yazarlar, yastik gonur gelini yastigin Ustine oturdurlar, gibleye
dondurlrler. Biz burada yaslegec¢ deriz onun Ustiine un eklerler, yaslege¢
ekmek yapmak icin yaslegeg, un ekleniyor 6nce, gina yaninca gelinin
seysine, o ginanin Uzerine un ekleniyor, gelinin hani eve yakin olmasi igin.
iste 6yle un eklenir yatilir arkasina oglan ¢ocugu yatirirlar hani ilk cocugu

oglan olsun diye”

Kina yakilma sirasinda gelinin ylizu kirmizi bir orta ile ortalur. Yanik bir
sesten c¢ikan turkd ve gbdzyaslari arasinda bakir le§enden alinan kina, geng
kizin dnce ayaklarina, sonra ellerine surulur. Kinanin tGzeri un ile kaplanip, bir
ortuyle kapatilir. Ardindan geng kiz “Bebegin ana rahmindeki pozisyonunda”
odanin ortasina yatiriir. Kucagina ayni pozisyonda kuguk bir erkek g¢ocuk
verilir; sirtina da bir kiz gocuk yerlestirilir. Bir stre sonra gocuklar alinir ve
genc kizin Gzeri kirmizi ortulerle ortulir. Geng¢ kiz butin geceyi “cenin”

seklinde gecirdigi odada, yeni gune “gelin” olarak dogar.



77

Gelin adaylr gen¢ kizin kina yakilmasindan sonra “bebegin ana
rahmindeki pozisyonunda” odanin ortasinda yatirilmasi dogumu simgelerken;
kucagina erkek, sirtina kiz gocuk yerlestiriimesi digunu, ardindan odada tek

basina sabahlamasi 6lumu simgeler (Oghan, 2007: 4).

Kina yakilirken gelinin annesi ve akrabalari yas etmeye baslarlar.

Gelinin avucuna metal para konur ve sonra kina havasi okunur.

Getirin geline kina yakalim,
Yetmezse azca katalim,

Gelinin s6zUnu tutalim.

A gelin, a gardes kinan kutlu olsun,

Vardigin yerde dilin tath olsun.

Ben bali pekmez sanirdim,
Canaktan akmaz sanirdim,
Anadan babadan ayrilan kizi,

El yizine bakmaz sanirdim.

A gelin, a gardes kinan kutlu olsun,

Guveyin yaninda s6zun tatli olsun.

Al ata binesi gelmis,
Yorulmus inesi gelmis,

Yavuklusunu goresi gelmis.

Gelinim, gadinim kinan kutlu olsun,
Vardigin yerde dilin tath olsun.
Yengeler yakar kinayi,

Halalar verir paray!,

Ask olsun veren anay!.
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Gelinim, gizelim kinan kutlu olsun,

Vardigin yerde s6zun tath olsun.

Cam budagi egip gelir,
Kiz oglana doénup gelir,
Al duvag surukledikce,
Guvey atla kosup gelir.

A gelin, a gardes kinan kutlu olsun,

Guveyin yaninda s6zun tatli olsun.

Hani bunun kaynanasi,
Kire¢ ocaginda yanip galasi,

Kutlu olsun gelinin kinasi.

A gelin, a guzel kinan kutlu olsun,
Vardigin yerde dilin tath olsun (Kinaci, 2005: 68).

Kina yakma islemi bittikten sonra gelin yatirilir, gelin kinasindan orada

bulunanlara dagitilir. Boylece kina yakma olayl da son bulmus olur.

Ugiincii giin (Gelin Alma)

Uglincli giin gelin alma gunudir. Gilresli digiinlerde giires sabaha
kadar devam ettigi icin kdy halki da uyumaz bu nedenle Gglncl gun, 6gleyin
bagslar. Dugunde gures yapilmasa da gene dugun 6gleden sonra oglan ve kiz
evinde cgalgilarin ¢alinmasiyla baslar. Toplanma yine oglan evinden yapilan

Uc dort el atesle ilan edilir.

Bayraktar ilk gun dikmis oldugu bayragi diktigi yerden alir ve bayragi
gesitli renklerden olusan havlu, mendil ve kumasglarla susler. Bayraktar 6nde

olmak Uzere kdy halkiyla birlikte davul zurna egliginde gelin almaya kiz evine
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gidilir. Kiz evinde calgicilar hazir bulunur. Bir sire zeybek oynanir. Sirasiyla
oglan tarafinin akrabalari ve kiz tarafinin akrabalari karsilikli oynarlar. Bir
sure sonra damatla gelin kiz evinden cikar. Gelin ortaya konan bir
sandalyeye oturtulur ve basinin Ustine sini tutulur. Sininin Gzerinde damat
evinden getirilen gelin sekeri, kahve dovulen demirle kirilir veya paralanir. Bu
sirada butin davetliler ve akrabalar bu sininin Ustliine para atarlar. Atilan bu
paralar kizin annesine verilir. Davet edilip de gelmeyenler de sonradan para
gonderirler. Buna “Seker kirma” veya “Seker paralama” adi verilir. Sekeri
gelinin basinda gelinin yengesi kirar ve daha sonra kirilan bu sekerler butin
davetlilere dagitilir. Bu gelenek gelinle damadin yasamlarinin tatli gegmesi
icin yapilir (K. K. : 14).

Bu merasimden sonra gelin igeriye goturaltr. Bu arada kiz evinden de
bayraga havlu, mendil ve kumaslar baglanir. Bunun anlami iki tarafin da
bayraga kendi evlerinden, kendi parcalarindan bir seyler baglayarak vatani
temsil eden bayragin sahitliginde hem evlerini hem de gondllerini
birlestirmeleridir (Demir, Unal, 2005: 133). Bu arada gelin hazirlanincaya
kadar geyizleri oglan evine goéturulur. Gergi ginumuzde bu olay degismeye
baslamistir ¢inkl alinan g¢eyizler digin guninden 6nce gelin ve damadin

yasayacaklari eve getiriimektedir.

Gelin, hazir olduktan sonra babasi ve varsa erkek kardesinin koluna
girerek baba evinden cikarilip oglan evinin getirdigi ata kadar gaéturuldr.
Gelinin evden cikmasi sirasinda gelinin dayisi, gelinin sag ayakkabisinin
icerisine zengin olmasi icgin para koyar. Ayrica erkek tarafi gelini almak igin
geldiklerinde gelinin iginde bulundugu odanin kapisi kilittenerek oglan
tarafindan para istenir. istenen kapi parasi verildikten sonra odanin kapisini
acarlar. Gelin evden c¢ikarildiktan sonra kiz evi gelinin ardindan hig

kullanilmamig bir su bardagina su doldurup bu bardagi kirar (K. K. : 3).

Gelin ata bindirildikten sonra muhtar énderliginde baba evinden ayrilir.

Bu arada damat gelini almaya gitmez evde bekler. Gelin baba evinden



80

ciktikta sonra kibleye donulerek dua edilir ve gelin cami etrafinda dolastirilir.
Oglan evine gelinince calgilar susar. Ayrica gelinin yolu iple ya da bayrakla

kesilerek damadin babasindan bahsis istenir (K. K. : 8).

Gelin, oglan evine girince kurban kesilir ve kurbanin akan kaninin
Uzerinden gegirilir. Gelin geldikten sonra damat saklanir ve geline damadin
evde olmayip degirmene gittigi soylenir. Bir sire damat beklenir. Bu arada
oglanin annesiyle babasi ¢adirilir. Geline “indirmelik” olarak gesitli hediyeler
verilir. Daha sonra muhtar damadi alip getirerek ona neler yapmasi

gerektigini anlatir (K. K. : 2).

Damat, atin UGzerinde bekleyen gelinin basindan bir miktar bugday ve
bozuk parayi onlara zenginlik ve bereket getirmesi amaciyla savurur. Sonra
da gelini attan indirerek karsilikli oynarlar. Gelin eve girdikten sonra bir
sandalyeye oturtulur. Gelinin erkek cocuk dogurarak soyunu devam ettirmesi
icin kucagina erkek ¢ocuk verilir. Batin bu inaniglar da yerine getirildikten

sonra gelin ve damada abdest aldirilir ve imam nikahlari kiyilir (K. K. : 11).

3.1.4.8. Nikdh — Gerdek

Yorede resmi nikdh onemlidir. Bu nedenle kizin verilmesinin hemen
ertesi gunu ilgeye inildiginde ciftin nikahi kiyilir. Ancak gunimuzde genclerin
nisani bozma ihtimali olabileceginden resmi nikdh digine daha yakin bir

zamanda yapilmaktadir (K. K. : 7).

Gelin ve damat duaginleri de yapilip, dugune katilan kisilerin de
tanikhdiyla evlendikten sonra sira gerdege gelir. Gerdek gunu kiz evinden
gelin ve damada yemek ve baklava gelir. Gerdege girmeden damat yatsi
namazina goturulir bu sirada gelin de yengesiyle beraber evde bekler.
Geline de yengesi namaz kildirir sonra damat sagdiglarin ve arkadaslarin
yumruklariyla evin kapisindan igeri sokulur. Damat gelmeden 6nce kapinin

arkasina bir kap icerisinde su konulur eder bu suyu dokmeden igeri girebilirse
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onun dikkatli birisi oldugu dugunulur. Daha sonra yenge gelinin yanindan
cikarak evli ¢ifti bas basa birakir (Akman, 2004: 227).

Damat gelinin duvagini acmak icin “YUz goérumlugu” olarak hediye
vermek zorundadir. Cunku gelin konugsmaz damat da onu konusturmak igin
“Soyletmelik” adi verilen altin takiy1 takar. Damat, yuz goérumlugu ya da
soyletmelik adini tasiyan takisini taktiktan sonra gelinin duvagini agabilir (K.
K.:9).

Dérdinci giin

Gerdegin ertesi gunune “Duvak” denilmektedir. Buglin diginin de

son gunudar.

Duvak sabahi gelin suslenir ve yengesiyle birlikte buttin akrabalarinin
elini 6pmeye gider. Akrabalari ziyarete giden gelin, yaninda onlara verilmek
Uzere adlarina hazirlanmig bohgalari goéturar. Bohga verilecek kisiler
yakindaysa hediyeleri duvak gunu sabahtan verilir, uzak akrabalara
gidecekse hediyeler bohga igerisinde bekletilir. Buna “Gelinlik gezmesi”

denilmektedir.

Duvak gunu gelinin aile buyUklerine getirdigi giysilerin mutlaka
giyilmesi gerekmektedir aksi halde ailede bir huzursuzluk oldugu dusunalir.
Ayni gun gelinin geyizlerine bakilmaya gelinir. Gelenleri gelinle birlikte bir kiz

arkadasg! kargsilar ve ellerini 6per. Buna “Gelinlik giyme” denir (K. K. : 3).

Duvak gunu “Duvak eglencesi” yapilir. Bu eglence genellikle yemekli
olmaktadir. Bu yemekte dugunden kalanlar varsa onlar ikram edilir ya da
gelinin yeni evine geldigi zaman oOnunde kesilen kurbanin etiyle yapilan
yemekler verilir. Duvak eglencesi icin gelmesi gereken kisilere ayrica haber

verilir.
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Bu asamalarin bitiminde digun sona erer. Dugunden sonraki gunlerde
de kiz ve oglan tarafindakiler iligkilerini saglamlastirmak igin birbirlerini ziyaret
ederler. Comak Dag koylerinde bu ziyaret icin dnce kiz evi hazirliklarini
tamamlar ve erkek tarafini davet eder. Buna “Kiz ardi” denilmektedir. Aradan
birka¢ guin ya da bir hafta gectikten sonra da kiz tarafi oglan tarafini ziyarete
gider. Buna da koy halki “Barismak” demektedir (K. K. : 11).

Daha 6nce de bahsedildigi gibi kdoyde dugunler bes gun surerken
glnimizde dort gune hatta U¢ gune kadar indirilmistir. Calismanin bu
kisminda dort gunlik bir dugunde yapilanlar anlatiimistir. Bes gun suren bir
dagundn tek farki birinci gun yapilan “Bayrak dikme” ve “Dibek” torenlerinin

ayri gunlerde yapilmasidir.

3.1.5. Oliim

insanoglu dogay! gbzlemleyerek higbir seyin aslinda yok olmadigini,
sadece sekil degistirdigini gormus ve 6limin de aslinda bir son olmadigi,
sadece bir donusim oldugu sonucuna vararak olim korkusunu
dizginleyebilmistir. Bu dizginlemeye ragmen yine de insanlar, direkt
bakamadiklari guines gibi dlime de direkt bakamamiglar, 6lumu 6lum olarak
adlandirmak yerine “vefat etti”, “goc¢tl” gibi bulanik adlandirmalarla
anmislardir (Durdu, 1997: 47).

Her ne kadar insanlar olumu kendilerine ya da gevresindekilere
konduramasalar da herkes dlumu tadacaktir cinkl bu kaginilmaz bir sondur
ancak bu son dinyadaki hayatin sonudur, hayati sona eren kisi ruhu ile

ahirette sonsuza kadar yasayacaktir.

Comak Dag Kizilaga¢ Koyu'nde de dlum olayi goruldugunde koy halki
blyUk bir Gzintlyle cenazeyi defnetmeye koyulur ve bu esnada bir takim

inang ve uygulamalari da yerine getirir.
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3.1.5.1. Oliim Oncesi Gelenekler

3.1.5.1.1. Oliimii Haber Veren On Belirtiler

Kdydeki inanglara gore on belirtiler hastadaki degisikliklerle ilgili

oldugu gibi hayvanlarla ve tabiat olaylariyla da ilgili olabilmektedir.

— Hastanin bedeni ayaklarindan sogumaya baslarsa, el, ayak ve tirnaklari
morarirsa, yemeden, icmeden Kesilip nefes almakta zorlanirsa, dili
donmez olup bedeninde sismeler goérulirse hastanin ¢ok yakinda
Olecegine yorumlanir (K. K. : 13).

— Eger horoz vakitsiz oterse, kdpek ulursa, kargalar Oterse hasta olan
birinin 6lecegine yorulur (K. K. : 2).

— Gece hangi evin bacasinda baykus oterse o evden cenaze ¢ikacagina
inanilir (K. K. : 2).

— Yildiz kaymasi 6lume yorumlanir (K. K. : 3).

— Cenazede kullanilan kazma ve kuregi evin duvarina dayamamak gerekir

yoksa o evden 6lu ¢ikar denilir (K. K. : 3).

3.1.5.1.2. Oliimden Kaginmalar

Koy halki bazi seyleri yapmadigr taktirde bir oOlumle daha

karsilasacaklarina inanirlar. Bunlar;

— Cenaze oldugunda uyuyanlar uyandirilir, aksi halde uyuyan kisiye agirlik
basar. (K. K. : 5).

Animizmde ruh, bedeni uykuda ve 6lumde terk etmektedir. Bu yuzden
Olen kisinin ruhu, uykuda oldugu i¢in bedenden ayri yerde olan ruhunu da
beraberinde goétirme riski vardir. Bunu engellemek igin de olu varsa

uyuyanlari uyandirmak gerekir (Durdu, 1998: 90).
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— Kobyde cenaze olursa su dolu kaplar bosaltilir giinkl 6len kisinin ruhu,
dokundugu tim seylerde kendisinden izler birakmistir (K. K. : 14).

— Evden bir kisi 6ldigu zaman ayni evden bir bagka 0lu ¢cikmasin diye evin
dis kapisinin énune odlen kisinin ayakkabisi birakilir (K. K. : 11).

— Koyde dlen kisinin yakinlari bellerine bezle kuguk cakil taglari baglar. Kimi
zaman da Olen kisinin komsulari habersizce mendil i¢cinde bu tagslari
6lenin yakinlarinin ceplerine koyarlar. Bundaki amag¢ geride kalanlarin tas

gibi saglam olmasidir (K. K. : 3).

3.1.5.2. Oliim Sirasi Gelenekleri

3.1.5.2.1. Hastanin Oleceginin Varsayilmasi

Agirlasan hastanin yanina hemen kdyin imami c¢agrihir. imam,
hastanin basinda Kur'an okumaya baglar. Olim ddsegindeki hastaya bu
sirada zemzem suyu icirilir. Bu sirada hastanin yaninda bulunanlar yiksek

sesle kelime-i sahadet getirirler (K. K. : 3).

Hastanin  gozleri iyice fersizlesip vicudu da tamamen
hareketsizlesince 8limiin iyice yaklasmis oldugu anlasilir. Olim désegindeki
hasta hizli ve sesli bir sekilde soluyarak son nefesini verir ve 06lim

gerceklesmis olur (K. K. : 10).

3.1.5.2.2. Oliim Olayinin Duyurulmasi

Kdyde o6lum olayi gergeklestiginde cenaze sahipleri, kdye anons ile
duyurulmasi icin cami imamina haber verir. imam, élen kisi icin sala okur.
Olen kisinin varsa lakabi ve akrabalarinin isimlerini séyler, gémiilecegi saati
de anonsla kdy halkina bildirir. Ayrica yakin kdylerde de élunun salasi verilir.
Cenazenin kdy disinda yakinlari varsa telefonla haber verilmektedir (K. K. :
8).
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3.1.5.2.3. Oliimden Sonra Yapilan islemler

Kdyde olum olayi gergeklestikten sonra oluinin goézleri agik kalmigsa
g6zl acik gitmesin diye kapatiir. Olinin cenesi de agzi acgiimasin,
sarkmasin yani sekil bozuklugu olmasin diye bir bez ile kafasina baglanir.
Oliniin yuzi yukarlya gelecek sekilde elleri yanlara birakilir. Ayaklarinin
acilmamasi amaciyla da iki ayaginin basparmaklari birbirine ip ya da bez

yardimiyla baglanir.

Oli yikanincaya kadar giysileri lzerinde kalir. Eger elbiselerinin
degistiriimesi gereken bir durum olursa degistirilir. Olliniin gévdesinin (izerine
demir, makas, bigak, masa vb. seyler konulur. Bundaki ama¢ vicudun
sismesini onlemektir. Daha sonra olunun Uzeri beyaz bir ¢arsafla ortullr,
basinin altinda yastik varsa alinir. Yakinlari ¢cevresinde oturarak beklemeye

baslar. Eger dlen kigi kadinsa eline, ayagina ve saclarina kina yakilr (K. K. :

1).
3.1.5.3. Oliim Sonrasi Gelenekleri

Kdyde sabah dlen kimse ¢godunlukla 6dle namazina muteakip gomulir.
Ogleyin dlen kimse ise cenaze islemleri yerine getirilebilecekse giines
batimindan bir saat dncesine kadar gdmdulebilir. Aslinda 6linun bekletiimesi
dogru degildir ama uzaktan gelecek yakini, gocugu varsa gelinceye kadar
ancak bir gin bekletilebilir. Aksi halde hemen defnedilmesi gerekmektedir (K.
K.:6).

3.1.5.3.1. Oliiniin Gémiilmeye Hazirlanmasi

3.1.5.3.1.1. Yikama

Kdyde oluyu yikamak icin 6zel bir yer bulunmamaktadir. Cenaze, 6lu

sahibinin bahgesinde etrafi kapatilmis bir yerde yikanir. Oli, yikama yerine
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battaniye ile tasinir ve tenesirin Gzerine konur. Tenesir cam veya diger

dayanikli agaglardan yapilmig U¢ tahtadan olusur.

Oluyl genellikle din gérevlileri, yash ve bilgili kimseler yikar. Kadini
kadin, erkegi erkek yikayici yikar. Oliyl yikayan kisinin bir su dokicu, iki de
yikamaya yardim eden yardimcisi olur. Oliiniin yikanacagi suyun temiz ve el
degmemis olmasi gerekmektedir. Ollyl yikarken sicak ve soguk suyu
karistirmak amaciyla iki kova, suyu doldurup bosaltirken hazirlayicilarin
ellerinin suya degmemesi igin iki sapli tas, sicak ve soguk su igin iki kazan,
higbiri dnceden kullanilmamis sabun ve slnger cenaze levazimati olarak

kullanilir.

Ol canli gibi yikanir ve yikandigi su ilik olur. Oliye “Allahimme
Magfiret mevtaya rahmet” dualari esliginde, U¢ defa gusil abdesti aldirilir.
Su, 6linUn basindan ayagina dogru dokulur ve tasta su kalsa bile bu su,
ayaktan basa olacak sekilde dokulmeyip tekrardan 6lundn bas tarafindan
dokulmeye baslanir. Yikama islemi sona erince Olu buydk havlularla
kurulanir. Sonra da hos kokmasi igin dluye gul suyu ve karanfil strular (K. K.
2 7).

3.1.5.3.1.2. Kefenleme

Kdyde imam kefen bigmek igin cenaze evine geldiginde cenaze sahibi,
imama tam devir veya yarim devir olmasi noktasinda devir alinacak der.
Devir bir aylik oru¢ Gzerinden vb. Uzerinden alinir, Kur'an cuzleri dagitilir ve
Kur'an okunur. Devirden gelen para bu konuda guvenilir yakin bir kigiye verilir

ve para mevta icin hayir islerinde kullanilir (Pinar, 2005: 106).

Oluyl yikayan kisi kefenleme isini de yapar. Kefen icin beyaz bez
kullanilir. Beyaz himayun, beyaz melikan, beyaz kaput bezi gibi adlarla da
adlandirilan beyaz kefeni genellikle kisiler, baskalarina yUk olmamasi

amaciyla sagliklarinda alip bir kenara koymaktadirlar.
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Erkek kefeni U¢ pargadan olusur: 1. don veya kulot, 2. gémlek, 3.
umumi kefen. Yikama igleminden sonra adi gegen U¢ parga ¢apraz olarak
(sasirtmali) konur ve yikanmis cenaze kurulama havlusu ile beraber kefen ve
gomlek Uzerine konur. Gomlek giydirildikten sonra havlulari gekilir, ondan

sonra kokular surtlir.

Eger 6lunin agzi agiksa veya burnundan bir akinti gelecek olursa
pamukla tampon yapilir. Diger iki parga da cenazeye giydirilir. Bas ve ayak
kisminda fazla kalan kefen kusaklarla baglanir. Ayrica bel kismindan da

kusakla baglanir. Bu baglar mezara konurken acilir (Cinar, 2007: 65—66).

Kadin kefeni ise bes pargadan olusur. Bunlar; gogus ortlsu (goégus
bagi), gomlek, lifafe, izar ve bagortustudir. En ice gogus ortusl, onun ustune
gomlek, gdmlegin Ustune lifafe, en Uste de izar denilen uzun parca giydirilir.
Sonra oOlunun yuzund kapatacak sekilde basina bagortisu baglanir. Ayrica
kefen bas, ayak ve bel kismindan kusakla baglanir. Bu kusaklar mezara

konduktan sonra agillir.

Kefen hazirlanirken makas ve dikis kullanilmaz. Kefen elle yirtilarak ve

baglama usultyle yapilir (K. K. : 9).

3.1.5.3.1.3. Tabut

Tabut, hafif ve saglam bir agactan yapilir. Bu yérede ¢am agaci ¢ok
oldugu icin genelde gam agacindan yapilir. Cenaze tabuta konmadan 6nce
tabutun icerisine battaniye veya kilim serilir. Tabutun Uzerine de yesil bir bez
ortllir. Bu ortliye “tabut 6rttisti” denir. Olen kisi kadinsa tabutun 6n kismina
gigek, basortist konulabilir. Olen kisinin geng kiz veya yeni gelin olmasi
halinde tabutun Ustine gelinlik ve kirmizi duvak gibi seyler de
ortulebilmektedir (K. K. : 1).
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3.1.5.3.2. Oliiniin Gémiilmesi

Kdyde cenaze kabristana omuzda tasinarak getirilir. Cemaat de
cenazeyle birlikte yirir. Oli mezara kefenle ve tabutsuz konulur. Tabutsuz
konulma sebebi toprak ile dlinin temasinin kesilmemesi ve olinun bir an
once topraga karismasidir. Ne de olsa topraktan geldik topraga gidecegiz

dusuncesi hakimdir.

Ancak o6lude bulasici hastalik tehlikesi varsa bu hastaligin
yayllmamasi amaciyla tabutla gémulir. Dualar egliginde defin olayi baslar.
Oli basi batiya, ayakucu doguya gelecek sekilde ve sag yani Uzerine
cevrilerek kibleye déndurtlir. Uzerine kalin tahtalar dizilir ve Gzeri toprakla
ortalir. Cenazeye gelen herkes sevap olacagi inanciyla 6lunin Uzerine

toprak atar.

Cenaze defnedildikten sonra basucuna ve ayakucuna tahta dikilir. Bu
tahtalar arasina bez seritler veya yemeni asilir. Bundaki amag¢ yeni olan
mezari vahgi hayvanlarin eselemesinden korumak igindir. Daha sonra
mezarin bas ucuna 0lU kalkip gece abdest alirsa diye ibrik iginde su birakilir.

Ayrica mezarin Uzerine mersin dal ve gicek birakilir (K. K. : 1).

Mersin bitkisi 6nemlidir. Bir inaniga gore; “Driyope ve iyole adli iki
kardes vardir. Driyope evlidir. Bir gun ikisi birlikte bir pinarin kiyisina giderler.
Cicek agmis bir mersin agaci Driyope’nin ilgisini ¢eker, bir dal koparir. Dal
koptugu yerden kanamaya baslar. istemeden Driyad'i (bitkinin ruhu)
oldurmustar. Dehset iginde kagmaya calisirken ayaklarini kimildatamadigini
fark eder. Ayaklari kék olmus, bedeni adaclasmistir. iyole kiz kardesini
kurtarmaya caligir ama yarari olmaz. Bu sirada Driyope’nin kocaslyla babasi
goraltr. Kucaklarinda Driyope’nin oglu yatmaktadir. Onlarin da ellerinden bir
sey gelmez. Driyope gocugunu bagrina basip emzirmeye c¢alisir, ama goégsu
de adaclasmaya baslamistir. Birlikte aga¢ olmak igin gocugunu simsiki sarar

ama bosunadir, yalnizca kendisi agaclagsmaktadir. Umutsuzluk icinde bagirir.
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“Hi¢ gunahim yok. Cezayi gerektirecek higbir sey yapmadim. Eger yaptiysam
yapraklarim dokulsin. Cocugumu sutanneye verin. Oglumu dallarimin altinda
emzirsin. BuyUyunce de benim dallarimin gdlgesinde oynasin, bana anne
diye seslensin. Ama soOyleyin ona sakin dal koparmasin hi¢bir agactan.” der
susar.” Her yani agaca donusmustir. Bu sdylenceyle mezarlara mersin dali
birakma gelenegi arasinda yakin bir iligki vardir. Bu, eski ¢aglardan kalma
bitkilerin de ruhu, cani oldugu inanisi ve doga insan butinlesmesinin
gunumuzdeki uzantisidir (Durdu, 1998: 89).

Yoérede ve kdyde mezar ziyaretine giden kisiler yanlarinda mersin dali
gotardr. Cunkd mersin dalinin kabir azabini azalttigina, buna ortak olduguna

ve Oluye salavat getirdigine inanilir (K. K. : 3).

Halkin inanigina gore, 6lum aninda ruh bedenden hemen ¢ikmamistir.
Defnedilince yeniden ruh bedene girer. Herkes mezarliktan uzaklasirken 0lU;
oldugunin farkinda degildir. O da gitmek icin ayaga kalkinca kafasi tahtaya
carpar. Oldugini o zaman anlar. Miinker ve Nekir adindaki meleklerin bir
dudag yerde bir dudag: goéktedir. Oliiye soru sorarlar; “Rabbin kimdir?” ,
“Dinin nedir?” , “Peygamberin kimdir?” , “Kitabin nedir?” , “Kiblen neresidir?”.
Dogru cevap veremez ise yedi kat yerin dibine gider, azap ¢eker. Dogru

cevap verirse yedi kat gokyuzine ugar (Oguz, 2004: 291).

Kdyde imam, gdmme islemi bittikten sonra dlinin sorgu meleklerinin
sorularina kolay cevap vermesi igin “talkin” verir. Bu bir hatirlatmadir. Ollye
“Rabbim Allah, dinim islam, kitabim Kuran-1 Azimiisan, kiblem Kabe-yi
Beytullah, muminim, maslimanim elhamddlillah” diyerek cevap ver diye
talkin edilir (K. K. : 4).

3.1.5.3.3. Oliiniin Gémiilmesinden Sonraki iglemler

Cenaze kaldirildiktan sonra Olu evine bas sagligina gelinir. Gelenler,

cenaze sahiplerine, “Allah sabirlar versin” , “Allah baska acilar géstermesin” ,
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“‘Allah geride kalanlara uzun émur versin” , “Allah rahmet eylesin” , “Emir
Allah’in” vb. taziyelerde bulunur. Bu sirada 6lU evinde dlen kisinin komsulari
tarafindan yemek hazirlanir. Onceleri bu yemek komsu evlerden hazirlanip
gelirken gunumuzde 06lU ¢ikan evde yapilmaktadir. Daha sonra 6lu evine
gelinerek Kur'an-1 Kerim veya mevlit okutulur. Bazi 6lU evlerinde 7. gun, 41.

gun ve 52. gunlerde yasin okunur (K. K. : 2).

Oluniin topraga veriliginin yedinci giininde lokma ve katmer yapilarak
dagitilir. Etin kemikten ayrilmasi olarak gorulen 52. gunde de 6lU evinde
mevlit okutulur ve mevlit yemegi verilir. Mevlit esnasinda seker, serbet,
gulsuyu, limonata vb. seyler ikram edilir. Bundan sonraki zamanlarda da
cenaze sahibi maddi imkanlari el verirse her yil mevlit okutmaya calisir,
okutmasa bile lokma yaparak 6lunin hayri igin kdy halkina dagitir (K. K. :
11).

3.1.5.3.3.1. Oliiniin Giysileri

Kdyde Olen kisinin giysileri kdyde bulunan fakir insanlara verilir.
Olinin kullandigi diger esyalari da verenler olmaktadir. Olenin bulasici
hastaligi olmadik¢a elbiseleri yakilmamaktadir ama yakanlar da vardir (K. K.
2 3).

Animizme goére 6limden sonra odlenin egyalari yakilarak ya da fakirlere
verilerek ruhun tekrar gelerek yasayanlari rahatsiz etmesi Onlenir. Ayrica
animizm de ruhun yeniden gelmesini engellemek icin yirtik pirtik elbiseler
giyilir, makyaj yapilmaz, tiras olunmaz. Bdylece kiginin ruhunun bunlari
tanimasi engellenmis olur (Durdu, 1998: 90). Comak Dag kdylerinde bdyle bir
gelenek yoktur fakat Mugla’nin bazi kodylerinde bdyle bir yas gelenegine

rastlanmaktadir.
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3.1.5.3.3.2. Mezar ve Mezarlik

Kdydeki mezarlik kdyun c¢ikisindaki yol ayrimindadir. Her gegenin
Olulerin ruhuna Fatiha okumasi ve olumu hatirlamasi amaciyla mezarlklar

genellikle yol kenarlarina yapiimaktadir.

Kdydeki her mezarin basinda igi su dolu bir ibrik bulunmaktadir. Ayrica
mezarlarin Uzerine mersin dali ve cesitli gigekler dikilmektedir. Cunku
yesilligin Oluye faydasinin olacagi dusundlir. Yeni mezarin topraginin
oturmasi igin en az alti ay beklenmektedir. Toprak oturduktan sonra olu
sahibi, maddi durumuna gore mezari betondan ya da mermerden
yaptirmaktadir. Mezar tasinin Gzerine “6lenin adi, soyadi, dogum tarihi, 6lim
tarihi” gibi bilgiler yazilirken, mezar bir kadina aitse “kocasinin veya
babasinin adi, kendi adi, dogum tarihi ve olum tarihi” yazilmaktadir. Ayrica
her mezar tasinin Uzerine gelip gegenlerin mevta icin dua etmesi amaciyla

‘ruhuna Fatiha” yazisi da yazilmistir (K. K. : 1).

3.2. Comak Dag Kizilagag Kéyii'nde Halk Edebiyati Uriinleri

3.2.1. Atasozleri

Yoérede ve kdyde bilinen atasézlerinden bazilari sunlardir:

— At delinin seyran velinin (K. K. : 2).

— Basin saghgi, kdyun varhgr (K. K. : 3).

— Bulamag etege girmez (K. K. : 12).

— Catal kasik yere girmez (K. K. : 2).

— Ciftile koyun, geri yani hep oyu (K. K. : 5).

— Dostun attigi tag, bas yarmaz (K. K. :9).

— Dulzgun kurulan tezgah iyi bez dokur (K. K. : 4).
— Elin 6ldurdigu yilanin basi diri kalir (K. K. : 6).
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— Koca 6kiz dldukten sonra bigak ¢eken ¢ok olur (K. K. : 9).

— Koyun surasu ile gudulir (K. K. : 8).

— Olim var deme yastiga dismeyince, bugday var deme ambara
girmeyince (K. K. : 11).

— RuUzgér esmeyince ¢op ¢ildirmaz (K. K. : 14).

— Yaz yagmuru yalanci, guz yagmuru dilenci (K. K. : 10).

— “Devecinin karisi dul, parasi pul olur

— Keginin sevmedigi ot burnunda biter

— Kedi derisinden peynir tulumu ¢ikmaz

— Kobpek kopekle dogusur, kari kariyla atisir” (Akarca, 2006: 84).

3.2.2. Deyimler

— Deveyi gullu da bilirler gulsuz da (K. K. : 11).

— Etli sutld konusmak (K. K. : 2).

— Evde yorgani yok, disarida yorgani ¢ok (K. K. : 13).

— Iki uglu kazik konugma (K. K. : 14).

— IkiyuzlG bal bigagr (K. K. : 8).

— Kihgr adam kihgi, yedigi ekmek kirigi (K. K. : 9).

— Ocagda girdi kul oldu, degirmene girdi un oldu (K. K. : 2).
— Onln cici arkasini aci gérmek (K. K. : 3).

— Yerde alip gokte yemek (K. K. : 1).

3.2.3. Maniler

Mani sdyleme gelenegi her yorede oldugu gibi Comak Dag Kizilagag
Kdyu’'nde de yaygindir. Bu maniler dugunlerde, kina gecelerinde, senlik ve
benzeri eglencelerde kizlar ve kadinlar tarafindan sodylenir. Manilerin ana
konusu sevdadir. Sdylenirken yorenin Ozelliklerinin  yaninda gunluk

yasamdan kesitler de bu manilerin igine katiimistir.



Ata binesim geldi
Caydan inesim geldi
Kara g6zl yarimi

Yine goresim geldi (K. K. :5).

Minarede ezan var

GuUl bahgede gezen var

GuUl bahgenin iginde

GuUl gérmedik guzel var (K. K. : 5).

Manici bagim misin?
Keferat tasim misin?

Bir mani sdylesem

Oliinceye kadar tasir misin? (K. K.

Karanfili neylemeli
Dibinde eylemeli
Bdyle boyle ne olacak

Baharin evienmeli (K. K. : 9).

Portakalim var gok kapli
Benim yarim mekdapli
Olsun varsin mekdapli
Sevileri pek tath (K. K. : 9).

Karanfilim U¢ budak
Optiverdim sipidak

Bir daha 6pucektim

Annesi geldi tipidak (K. K. : 9).

Masa ustinde yilan

Yilan boynuma dolan

: 9).
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Bu gece riyamda gérdim

Kivircik sagli oglan (K. K. : 9).

Bisiklete binersin
Karincalari ezersin
Madem benden gizeldin

Nicin bekar gezersin (K. K. : 9).

Ben kanavige islerim

Doktor benim musterim

Ben doktora varirsam

Altin bilezik isterim (K. K. : 9).

ignem diistli yakamdan
Gel arkamdan arkamdan

Nasil gelem arkandan

Kizin ¢ikmis balkondan (K. K. : 9).

Mufidemin bir ddonimdur ayagi
Bir adim eder konagi

Aksam biyon sarilayim demismis

Yemin olmus okkali dayagi (K. K. : 10).

Mendilimin dort ucu
Bir tarafi turuncu
Merak etme sevgilim

Sen benimsin en gucu (K. K. : 2).

Kahvenin pistigi yerler
Pisip de tastigi yerler
Cirkin guzel bilmiyorlar

Sevinin dustugu yerler (K. K: 14).
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“Evleri var sivasiz
Gayinanasi var duvaksiz
Gelini var nikahsiz

Otura koymus Gadicalarin kapaksiz

Evlerin 6nl mersin
Degmeyin dallar yere degsin
Soyleyin annesine

Yarimi bana versin

Karanfil olsam sarkarim

Acilmaya korkarim

Yarimin haberini alsam

Mezarda olsam kalkarim” (Demir, Unal, 2005: 89).

3.2.4. Agitlar

Agitlar, olum, ayrihk, yas gibi 0zUntGli oldugumuz durumlarda
sOylenen ezgili halk edebiyati drunlerimizdendir. Ydérede de bu gibi

durumlarda sdylenen agitlar vardir:

Gizim gizim
Anasinin ak sutu gibi
Bu yasa gadar getirdim sene

Yavrim yavrim gidiyon (K. K. : 5).

Yukarida verilen agit geline kina yakilirken annesi tarafindan sdylenir.

Susuz derelerde kavak mi biter?

Sensiz bu evlerde duman mi tuter? (K. K. : 10).
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Testilerini susuz biraktin
Evimi 6ksuz biraktin (K. K. : 14).

Olim 8lim hezer 6lim

Her evleri gezer 6lum (K. K. : 13).

“Koca daglarda harman mi olur?

Acilara derman mi olur?

Bahcelerde kerdime

Kimlere dokeyim derdime

Assi bostan ektim bitmedi

Benim basim kiglkkenden gulmedi
Koca dag baginda sirken mi biter

insan evlatlarini silker mi gider” (Demir, Unal, 2005: 88)
3.2.5. Dualar-Beddualar

Alkis (dua) ve kargislar (beddualar); dini hayatin disinda, fakat dinden
de tamamen ayri olamayan, ancak ondan bagimsiz olarak gelisen ve dini
gereklilik sonucu degil de, halkin kendi hayati ¢evresinde s6zli olarak
sekillenen, s6z sanatinin trdnleridir (Cinar, 2007: 363).

Yoéreden derlenen dualar ve beddualar sunlardir:

Dualar;

Allah razi olsun (K. K. : 1).
Allah tuttugunu altin etsin (K. K. : 2).

Allah senden bin kere razi olsun (K. K. : 2).

Allah benim yastan yas versin (K. K. : 3).



Allah beterinden saklasin (K. K. : 3).

Allah yolunu acik etsin (K. K. : 4).

Allah dert verip derman aratmasin (K. K. : 5).
Allah kolaylik versin (K. K. : 5).

Allah evlat acisi vermesin (K. K. : 8).

Allah sevdiklerine bagislasin (K. K. : 9).
Allah kimseye muhtag etmesin (K. K. : 11).
Allah ne muradin varsa versin (K. K. : 12).
Allah dinden imandan ayirmasin (K. K. : 13).
Elin kolun dert gormesin (K. K. : 14).

Beddualar;

Allah belani versin (K. K. : 1).

Allah gozun kor etsin (K. K. : 2).

Allah’indan bul (K. K. : 3).

Allah seni nasil biliyorsa dyle yapsin (K. K. : 5).
Allah sana benim ¢ektigimin yuz katini versin (K. K. : 4).
Boyun posun devrilsin (K. K. : 11).

Cehennem ateslerinde yanasin (K. K. : 14).
Dilini esek arisi soksun (K. K. : 13).

Allah cezani versin (K. K. : 3).

Dillerin tutulsun (K. K. : 5).

GOzun kor olsun (K. K. : 11).

Suram surum surdnesin (K. K. : 9).

Gunyuzu gormeyesin (K. K. : 10).

Isin rast gitmesin (K. K. : 12).

Seytan samari yiyesin (K. K. : 13).

Yedigin imugunde dursun (K. K. : 14).

Verdigim emekler haram zikkim olsun (K. K. : 5).
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3.2.6. Turkuler
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Mugla ili zengin bir tlrkl repertuarina sahiptir. Milas ve yoresinde

sikga sdylenen turkuler sunlardir;

Su Milas’in iginde

Su Milas’in iginde ben bir tek guldim,
Goncelerim agmadan soldum bukuldim,
Gengligime doymadim yar igin dldam,
Hazan yapragi gibi birden dokuldim
Gondl verdim kizin adi Yuksel'di

Can verirken feryadi arsa yukseldi
Kabahat ne ondaydi ne de bendeydi

Alnimiza yazilmig bu bir eceldi

Sevda neler getirdi dertsiz basima
Elimle zehir kattim tatli asima

Kimse merhem olmadi kanl yasima

Talihim destan oldu mezar tagsima (Kinaci, 2005: 178).

Ceylan

Ceylani ugurdular
Yuce dagdan asirdilar
Goren halimi sasirdilar

O’nu goéren yok mu?

Ceylan beni terk eyledi
Goren halimi neyledi
Gitti baska yar peyledi

O’nu goéren yok mu?
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Ceylanimi alamadim

Yar elinden kalamadim

Goren yarimi neyledim

O’nu goéren yok mu? (Kinaci, 2005: 60)

indim Daldan Budaktan

Gecgmiste, gelenekselligi icerisinde yapilan Mugla kadin dugunlerinde
“Cengi” adi verilen kadinlar tarafindan icra edilen bir tirkidur. Icrada sadece

kadin sesi ve ritim araci kullanilir. Yoérede “Baylan Havasi” olarak da bilinir.

indim daldan budaktan
A baylan da yarim aman
Seker yedim dudaktan
Bdyle olcene bilsedim

A baylan da yarim aman

indirmezdim gucaktan

Dere boyu diuz gider

A baylan da yarim aman

Bir kinaci g1z gider

O giz yolun sasirmis

A baylan da yarim aman

insallah bize gider (Kinaci, 2005: 101).

Hayatl’’dan Ciktim

Milas yoresine ait “Hayith Tarkdsi”’nun bilinen en eski kaynak kisisi,

Milas Yenikoyll “Celik Usta” olarak taninan Mustafa Bacaksizdir.
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Hayatlidan ¢iktim da a canim,
Gittim aman yoluna.
Candarmalar kol kol olmus,

Hayatli da yoluna.

Evlerine vardim da a canim,
Kapilari kapali
Mustafa’ya sen sebep oldun,

Hayatl’'nin topali.

Yazdim mektubu da a canim,
Astim kizin koluna.
Etini de pay pay ettim,

Serdim gunnuk dalina.

Ana insan evladindan bdyle mi bezer,
Bana insan evladindan bdyle mi bezer,
Candarmalar kol kol olmus,

Takipte gezer (Kinaci, 2005: 97).

Karyolamin Demiri

Mugla’da gelenekselligi igerisinde yapilan digunlerin dnde gelen oyun
havalarindan olan “Karyolamin Demiri” daha ¢ok kadin oyun havasi olarak

calinip okunmaktadir.

Ooo0.....ofl Karyolamin demiri

Yandim Aysem oldurarim kendimi
0Oo0o0.....0fl ne bakarsin halime

Eller ayrilsa da ben ayrilman yarimden
Ooo0.....ofl Tabancasi belinde

Benim yarim cumle alem dilinde
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Ooo0.....ofl asara da ¢iktim yoruldum

Ben Aysemin kagina da gbzune de vuruldum (Kinaci, 2005: 116- 117)

Bir Tepeden Bir Tepeye Un Olur Kadinim

Bir tepeden bir tepeye un olur kadinim tn olur
Herkes sevdigine yanar kil olur kadinim kdl olur
Bir tepeden bir tepeye atildim kadinim atildim

Atildim da aman aman alaylara katildim kadinim katildim

Koca kavak sallaniyor yerinden kadinim yerinden
Ben fakirim aman aman kimse bilmez halimden kadinim halimden (Kinaci,
2005: 53)

Bu tdrkllerin disinda geleneksel dugunler sirasinda yapilan kina
gecelerinde kina yakilirken kadinlar tarafindan ¢alinip okunan kina tlrkusu
de vardir. Bu turkd evlenme baghgi altindaki kina maddesinde verildiginden

tekrar yaziimamistir.

3.2.7. Masallar

Yoreden derlenen masallar sadece edlendirme araci olmayip, egitme
ve O0gretme amaci da tasimaktadir. Bu masallarda yalan, hile, kétuluk, kaba
gug, siddet elestiriimekte bunlarin yerine dogruluk, yardimseverlik, saygl,

sevgi, iyilik 6gutlenmektedir.

Derlenen bu masallari kaynak kisiler, nenelerinden ve dedelerinden
ogrenmistir. GUnUmiUzde de bu masallari, ¢ocuklara eglendirme ve ders

verme amaciyla anlatmaktadirlar.
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Yusufcukle Fatmecik

1. Varyant

Evvel zaman iginde kalbur saman icinde Yusufcukle Fatmecik varmis.
Yusufcukle Fatmecik'in annesiyle babasi yanindaymig, c¢ok guzel
geginiyorlarmis. Sonra bunlarin annesi dimus. Annesi 6ldukten geri bir daha
babasi yeni Uvey kadin alip gelmis. Ondan sonra bu kadin gocuklari evi silip
supurmesi igin zorla kullaniyormus. Dayak vuruyormus cocuklara. Ondan

sonra aksam yatiriyoru onlari. Aksam yatirasi babasiyla kavga ediyoru evde.

Kocasina: “Bu ¢ocuklari gétir. Ya onlar gider ya ben giderim” deyoru.

Babalari duslnUyoru, tasiniyoru. Kari gitse olmayacak. Mecbur
cocuklarla daga gidiyoru. Sabah erkéndan kaldiriyor ¢ocuklari babasi. “Hadi
kizim deyoru sizinle oduna gitcez” deyoru. “Odun etcez” deyoru. Ikisini de
kaldiriyor gocuklarin sonra ylksek yuksek daglara gidiyorlar. Bir slre sonra

tinel ¢ikiyoru karsilarina.

Baba: “Siz tunelden gecemezsiniz kizim. Siz burada bekleyin ordan
ben gegeyim. Siz benim odunumun sesini dinleyin. Ne zaman dindi
odunumun sesi o zaman gelin.” deyoru. “Tamam, babacim” demigler
Otekileri. Babalari gitmis dasinan bir teneke asmig. “Tanga tanga” ses
¢ikiyorumus. Cocuklar bekleyoru, bekleyoru yok. Sonra aksam oluyoru, hava

garariyoru babalari yok.

Fatmecik: “Yusufcuk Yusufcuk” deyoru. “Babam bizi aldatti galiba”
deyoru. Sonra gitmisler oraya buyo baka. “Yusufcuuk Yusufcuuk” demis. “Bizi
aldatan babacik” deyoru. Sonra baglamislar ikisi barabar aglamaya. O geceyi

orda tasin basinda gegirmisler. Sabah kalkmisglar.

Fatmecik: “Yusufcuk Yusufcuk” demis. “Kopek orene mi gidelim, ates

orene mi gidelim” demis. Yusufcuk: “Atesin yakdigi ye(r) gegmez ama
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kSpegin 1sirdigi ye(r) gege(r).’"demis. “Oraya gidelim” demis. “Képek Grene
gidelim” demis. Oraya gitmigler. Orda goca kodpek, evin kapisinin énunden

geliyoru. Kdpek 6rende goca gari varmis. Ates 6rende de goca adam varmis.

Goca gariya demigler: “Aaa nene nene” demisler. “Sen aha kdpekten
bizi gegciriversene” demigler. Goca gari da “Gelin yavrularim gelin yavrularim”
deyiveriyoru. Ondan sonra gegciyorlar ordan. Ondan sonra biri “Nene nene biz

aciktik haa” deyoru. Cocuklar igeri giriyorlar, kdpegin yanina.

Goca gari: “Dokul goca gabtigiraz dokul” deyoru. Goca gabtikiraz
dedigi képegin adi. Onda kenele(r) varmis bir strd dokullyoru ganagin igine.
Onlara (onlari) ¢anagin icinde ocagin iginde kavuruyoru. O kavurdugu

keneleri canagin icinde ¢cocuklarin 6nline koyuyoru.

Fatmecik: “Yeme yusufcuk yeme, kenedir o kenedir’ demis. Ondan
sonra goca garl “Benim demis bir dene kotu odlum va(r) sizi ye(r)” demis. “Et
ye(r), gcocuk ye(r)” demis. “Koca hammalik bir oglum va(r)” demis. “Siz en iyisi
aha ambarin igine girin” demis. Ambar deriz evvel goca garilar dyle de(r)mis.
“O ambarin igine girin siz, ben sizi orada saklarim. O gidesiye sizi koyuverin
o zaman ¢ikarsiniz” demis. Ondan sonra goymus onlari oraya. Goca oglan
gelmis. Gocaman ayaklarinin sesiynen gelmis. Ondan sonra “Cocuk kokusu
duyuyorum, et kokusu duyuyorum ben” demis. Ondan sonra goca garl,
ogluna “Sus” demis. “Ambarin icinde cocukla(r) va(r)” demis. “Sen git, acik
sonra geldikten geri onlar yiyeceksin” demis. Cocuklar duymus buna (bunu).
Ondan sonra cocuklar duyasiya Fatmecik: “Yusufcuk Yusufcuk” demis
sessizce. “Bizi demis blyuk adama yedircek” demis. Beklemisler. Nasil olsa

da gurtulsak de(i)ye dusunmusler.

“‘Nene nene demis ben isicen haa” demis Fatmecik. Ondan sonra
“Yana isiyive(r) gizim” demis o da. Ondan sonra bekleyoru “Olmacak (bu
sOkmedi)” deyoru. Bir sire bekledikten sonra “Nene nene ben sis¢cen haa”

deyoru gene Fatmecik. “Yana siciverin gizim” demis goca gari da. “Ellerin
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ambari glzel olsun da sizlerin ambari ¢i(r)kin mi olsun nene” demis
Fatmecik. Aglamisla(r). “lyi madem gizim, ¢ikin madem” demis goca gari.
ikisinin de beline(i) bir ipinen baglamis. ipin ucunu da pencereye dakmis.
Pencereden asagiya sallandirmis. Ondan sonra pencereden tlymus
cocukla(r) gagmislar. Ipi bir asiliyoru goca gari yok ¢ocukla(r). Hemen ogluna

digsarida haber veriyoru goca gari.

Gide gide Yusufcuk arkasina bir makas atiyoru goca degirmen
oluyoru. “Degirmenden nasil gegtin siyibini siyibini goca donuz” deyoru goca
gariya. Ondan sonra gegiyorlar gidiyorlar. O degirmenden geg¢mis onla(r).
Goca gariynan goca adam. Az mesafeleri galmis yetismelerine arkalarindan.
Bu sefer bigadi bir atmislar arkalari képri olmus. Cay varmis kdpra olmus.
Cocuklar hafif oldugu icin kendileri gegmis. Kopru evvelden dyleymis. O
kopruden dburleri gocaman ya gegerken kopru bir kiriliyoru mu? Demis ki bir
daha “Burdan nasil gectin siyibini siyibini goca donuz?” onla(r) gecem

derken bir girihyoru kdprii. ikisi de suyun icine diisliyoru ve ikisi de éliyoru.

Ondan sonra gidiyorla(r) gidiyorla(r) bir pinar varmis orda. Orda epey
bir bayimasgler ikisi de. Giz iyice buyimus. Orda bir tane de oglan varmis.
Gelmig pinarin yanina bakmig dinya guzeli bir giz orda. Giz her seyden
guzel. Gatiri bile pinardan su igmiyoru gizin guzelliginden. Ondan sonra
birka¢ kere daha gelmis pinara fakat gatiri yani beygiri bir tirlG su igmiyoru.
Sonra oglan anasinin yanina gitmis. Anasina “Pinarin basinda bir guzel giz
va(r), diinya glzeli bir giz” demis. “Olse dlse inanmaz” demis. “Gatirm su
icimaz” demis. “Ben o gizi ¢ok sevibatirin” demis. Oyle diyesi “Dur” demis
anasina. “Sen ne edip ne edip gideceksin oraya” deyoru anasina. “Naha
gidecen ben oraya?” deyoru anasl. Oglan anasina “Oraya c¢amasira
gideceksin. Camasira kotu vuracaksin, sonra ters kapatacaksin” deyoru.

“Sonra g1z gelecek oraya guzel kapatacak” deyoru.

Daha sonra oglanin anasi pinarin basina gidiyoru. Basliyoru

camasirlari yikayip yamuk kapatmaya. Giz da yukardan onu goruyoru. “Nene
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nene endeki ne sdyle dizgln vursana” deyoru. Goca gari: “Yavrim deyoru
naha vurcen” deyoru. Yamugunu ceviriyoru inadina asagiya insin deye.
Ondan sonra giz: “Hoyle etsene nene” deyoru. Ondan sonra goca gari
‘Edemedim gizim” demis. “Gel buraya sen kendin edive(r)’ demis. “Ben
galani edemecen galiba gizim gocadim” demis. Ondan sonra inmig asagiya
g1z hemen. O sirada oglan gapmis “duttum duttum giz1” demig. Ondan sonra

gizi aldiginla goéturmasgle(r) eve. Sevmisler birbirini evienmisgle(r).

Orda da bir gérumcesi varmis. Hig sevmiyormus gizi. O guzel deye
¢ekemiyoru hig. Cunku kendisi girkinmis. Bir gin barabar ¢camasira gitmigler.
Barabar ¢amasir yikarkene birbirinle bela bulmuslar. Bir kakalamis gérimce
gi1zi suyun igine. Kakalayasi o da girmis mi suya. Bir siri gocaman gocaman
baliklar varmis. Bir de gocaman balik yutmus mu guzel gizi. Bunu adam
duyas! dunyalari dar gelmis. Butliin dereden gecgen baliklari yakalayip, kesip
kesip karnina bakmig. Bi(r) gocaman balik gelmis. Bi(r) gocaman bi(r)
gocamanmis ki anlatamam. O baligin garnini kesmigler. Onun garnindan ikisi
birden bebeginle barabar bir ¢cikmigla(r). Allah’in ¢ikarttigr dunyalar birbirini
sevinirken bir galmiglar (K. K. : 5).

2. Varyant

iki tane cocuk varmis Fatmacikla Yusufcuk. Bunlarin anneleri éImis.
Babasi ile kalmig bunlar. Sonra babalari evienmis. Evlenince kadin demis ki
“‘Bu gocuklarla ben durmecem” demis. “Bu ¢ocuklari goéturursen, baska bir
yerlere koyarsan durcen ben senle” demis. Sonra “Tamam” demis adam.
Cocuklari da almig daga odun yapmaya gitmis adam. Orda odun yapmiglar
biraz. Sonra karsiya goturmus ¢ocuklari. “Burada oturun” demis. “Karsidan
benim takirtimi duyduk¢a bakarsiniz, ben odun yapcem orda” demis.
Cocuklar orda kalmis. Babalari odun yapmaya gitmis. Sonra adam ¢amin
dalina teneke asmis, tas baglamis. Bunlar birbirine huruyor. “Tak tak tak”
diye huruyoru. Cocuklarda babasinin odun sesi saniyoru. Babam orda

diyorlar.
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Aksam olmus gin asmis babasi gelmemis, c¢ocuklari aramamis.
Bunlar aksam oldu diye takirti yapilan yere gitmigler varmiglar oraya babalari
yokmus. Camin dalina teneke ve tas asmis o tikirdayip duruyor. “Kiran kiran
gabacik bizi aldatan babacik® demis c¢ocuklar. Aglamiglar orda. Sonra
gocuklar yalniz kalinca yurimugler. Karsida kopek sesi duymuslar. Bir de
baska yerde ates gormusler. “Gardesim demis ates yanana mi gidelim,
kopek havkirana mi gidelim?” demis. Kardesin biri “Atesin yaktigi yer gegmez

ama kopegin isirdid1 yer gecer” demis. “Koépegin oldugu yere gidelim” demis.

Kdpegin oldugu yerde goca gari varmis. Onun da bir oglu varmis.
Cocuk yermis. Cocuklar goca garidan yemek istemigler. Sonra goca gari da
onlara yemek deye keneleri kavurup vermis. Sonra goca gari, oglum gelirse
sizi yer. O gidinceye kadar siz ambarda saklanin demis. Goca oglan gelmis.
“Cocuk kokusu duyuyorum ben” demis. Goca gari ogluna “Ambarin iginde

gocuklar va, onlari sen yiyeceksin sabret biraz” demis.

Fatmecik bunu duyuyor. “Yusufcuk” diyoru. “Bizi goca gari ogluna
yedircek “demis. Sonra nasil kurtulsak deye disinmeye baglamiglar. Sonra
gocuklar biz tuvalete gitcez deyorlar. Goca gari “Yana yapiverin” deyoru.
“‘Nene ellerin ambarlari guzel oluyor bizim ambarlar girkin mi olsun” deyorlar.
“‘Neden boyle yapcaz “ deyorlar. Sonra “Sen bizi gascaksin diye mi korkuyon”
demisler. “Sen bizi ipinen bagla, sal ipin ucunu disariya biz gagmayiz”
demisler. Bir ip baglamis disariya salmis gocuklari. Onlar orda tuvaletlerini

yapsinlar diye. “Sen bizi asiliverirsin demisler” goca gariya.

Cocuklar ¢ikinca digari ipi kesmeye calismislar ama kesememisler.
Allah’a dua etmisgler. “Allahim bir bigcak gonder de su ipi keselim” demisler.
Allah da bir bigak gondermis. Onlar da ipi kesip oradaki koca bir tasa
baglamislar. Sonra goca gari ipe asliliyoru, ip bos geliyor. Bunlar gagmis gari

ordan.
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Gacarken gacarken bir dere kenarina varmiglar. Suluk bir yere. Bir
oglan da atinan gelmis oraya atini sulamaya. Bu Fatmecik de ¢ok guzelmis.
At gizin guzelliginden su igememis. Oglan “Guzel gi1z” demis. “Arkaya don de
atim su igsin” demis. O giz da donmus at suyunu igmis. Sonra da annesine
“‘Ben bu gizi sevdim, bana es aliver’” demis. Oglanin annesi almis gizi. Giz
da hanim olmus. Sonra da oglanin annesi kiza kétli davranmig, kiz da 6lmus
(K. K. :2).

Bu masalin farkli kaynaklarda farkl adlarla daha pek ¢ok varyant

bulunmaktadir. Buraya sadece sahada derlenenler alinmigtir.

3.2.8. Efsaneler

Efsane, Farsga kokenli bir kelimedir. “Efsunlu” veya “olaganustu
hikdye” anlamina gelen bu sb6z, sdylentiler Uzerine kurulu oldugu igin

“sdylence” olarak da nitelendiriimektedir (Cinar, 2007: 326).

Comak Dag Kizilagag Koyu'nde de c¢esitli efsaneler kdy halki

tarafindan anlatilmaktadir.

3.2.8.1. Dag Adina Baglh Efsane

Comak Dagi (1)

Dugundn birinde kdy meydaninda glres oluyormus. Jandarmalar bu
digune gelmisler. Sonra bu jandarmalar vatandasi zora kosmak istemis. Bu
koyden birka¢ tanesi demis ki jandarmaya “Arkadas olmaz! Senin bu
vatandas! bu kadar sikistirmaya hakkin yok.” Oradan ihtiyarin biri elinde
zopaynan barabar c¢ikmis ve dévmius jandarmalara(l). Jandarmalar
dovuldikten sonra variyola asagi (Milas’a) anlatiyorlar bizi ¢omaklan

dovduler o kdyde deye. (Aslinda gomakla kosturuyorla dévmuyorla da)
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Hakim soruyor orda “Neyle wvurdular oglum” diyor jandarmaya.

Comakla vurdular diyor. Comak Dag da ordan kalmis (K. K. : 6).

Comak Dagi (2)

“Zaman-1 evvel tahsildarlar vardi. Para tahsile gelmisler. Comak
Dagr'nda yapilmamis bir hadise. Sarikaya’da yapilmis. Karsi koylerden bir
tanesi. Tahsildar parayi tahsil edememis. Bor¢lunun biriyle minakasa etmis.

Bor¢lu adami dovmus. Mahkemelik olmusglar.

Hakim soruya. “Neynen doévdu seni?” “Comaknan dévdu” Ondan sonra
bu daglarin adi, Comak Dagi kalmis (Cinar, 2004: 198).

3.2.8.2. Kisi Adina Bagh Efsane

Segmen Dayi ile Dervis Dayi

Eskilerden ayni bu kdyde Segmen Dayi varmis. Kegilerin tiyunden
yumag yapiliyoru. Segmen Dayl da bu yumaglarla kildan g¢uval dokuyor.
Segmen Dayi bu yumaglari yakin kdylerden de getiriyoru bdyle dokuyor. Bu
dagin arkasinda Cukurkdy var. Segmen Dayi bir gin Cukurkdy’'ine yumag
almaya gitmis burda dokuyayim diye. Cukurkdy’inden donlsune geg¢ kalmis.
Yaylalik var, bizim de evlerimiz var orda. Karankilik olmug Sedmen Dayi
oraya gelmis. “Ben burda galam bugin” demis. Evin birini agmis ora girmis.
Cukurkody’'unden yemek filan ekmeg koyuvermisler torbasina. O yemegi

yerken bir kisi kapiyl vurmus.

Segmen Dayi: “Gel” demis. Bir bakmis Dervis Dayi. Sakalli, gocaman

birisi gelmis. “Selamun Aleykim” demis Dervis Dayi.

Segmen Dayl da “Aleykim Selam” demis. Buyrun demis yemeg

yemege.
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Barabar yemeg yemisler orda. Yemeg yerken de Dervis Dayi torbasini
kapinin yanina koymus. Torbanin yaninda da su testisi varmig. Su testisine
su gatmaya gitmis Segmen Dayi. Ordan sdyle bir tanimis. Torbanin iginde
ginali ginali parmakla, ginali ginal elle varmis. Kesmis insanlari. “Eyvah
gittik biz bugiin” demis Segmen Dayi. “Bizi de kesecek bu” diye disinmeye
baslamis. Sonra gocalik deriz biz. Su akar devamli orda. Cesmeli degildir,
g6zunden akar devamli. Sonra “Ben su testiyi ordan doldurayim geleyim”
demis Segmen Dayi, Dervis Dayr'ya. Ordan destiyi suyun basina goyup

gaciveriyo.

Gavak varmis gocu gavak i¢i acilmig onun igine bir giriyoru Segmen
Day! orda beklemis. Aradan biraz zaman ge¢mis bu Dervig Dayl da gelmis
oraya onu aramak igin. Bakmis orda destisi konupduru kendisi yok. “Havada
bit bit deyoru, avi gacirdik” deyoru. Gene “Havada bit bit avi gagirdik”
deyoru. Oteki de korkusundan cani ¢ikiyor orda. Arada bir firsat gérmis
ordan c¢iktigi birlik kosmaca gitmis. Arkasindan Dervis Dayi gitmis. Hani
Segmen Dayrnin kil yumaklari vardi ya bu yumak falan bakmamis, kendini

basini kurtardigina bakmis.

Dervis Dayi, atmis atmis yumaklari acaba ayaklarina dolasabilir mi
diye. Yok, gitmis korkusuna arkasina bile bakmamis. Gene gene gelmis
kéye. Bu kdydenmis zaten. Bu kdye gelince adam yasamamis. iki ti¢ giin bir

hasta olmug, sonra 6lmus korkusundan (K. K. : 2).

3.2.9. Fikralar

Fikra; anlatilan konuyu, sirllen ddsunceyi glglendirmek veya
yanildigini gostermek amaciyla anlatilan sézli edebiyat drinudar (Cinar,
2007: 287).
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Comak Dag Kizilagag Koyu’'nden derlenen fikralar ¢ogunlukla
hayvanlarla ilgilidir. Bu fikralarda ¢ok kurnaz gecinenlerin kaginilmaz

yenilgileri anlatilmaktadir.

Tilki ile Kirpi

Hindi bi tilki-len kirpi arkadas olmusla. Avladiklana baraba yelemis.

Tilki kendi alini ok beniyomus.

Bahcgaligin birine GzUm yeme gitmigle: o da tilki kapani tutulmus. Tilki

kirpi yalvama baslamis. Kirpi ona demis:

Mal sabi geliken 6lu gibi uzanisin. O senin avandan gapani gutari.
Firla gagasin. Ben sana inde beklen, demis. Kirpinin dedin yapmisg tilki. O da

gutularak gelmis iniye.

GuUnun binde gine avlanmaya gitmigle. Bu sefer kirpi tuza dismus. Bu
sefer kirpi tilki yalvarma baglamis. Beni guta budan deyi. Tilki gutameyince

demis Kirpi:

Necebosa buda ben dlcen, demig. Geti ginali ellen épen, sona sen

dalari gult gult gez demis.

Son tilki yanina bdyuklene boyuklene vamis. Elini uzatmis Kirpiye kirpi
bir i1sirmis elini. Toplanivemis kirpi. Tilki ne gada caplanmigsa bi tdlu

gutulamamis.

Nihat avci gelmis, tilki 6ldimus. Avciya bi tilki desi gazandiran kirpiye
de salivermis (Caferoglu, 1963: 128).
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Gara Tavuk (1)

Bir gara tavuk varmis. Agacin basina ¢amin basina yuvu yapmis.
Oraya yumurtalarini civciviemis. Ug tane yavrusu varmis bu gara tavugun. Bu

U¢ tane yavrusunu buyutmek igin ordaymis.

Bir glin bu gamin basinda yatarken asagidan topal ¢akal gecgiyormus.
“Gara tavuk, gara tavuk®” demis. “Yavrunun birini atarsan atarsin atmazsan
cikar da kendim yerim” demis. Ativermis o birini. Sonra topal ¢akal bir daha

dolasmis gelmis.

“Gara tavuk, gara tavuk yavrunun birini atarsan atarsin atmazsan ¢ikar
da kendim yerim” demis tekrardan. Bir daha atmis. Galmis bir tek yavrusu.
Aglayip dururmus orda. Ug tane yavrumdan bir tane yavrum kaldi deye.
Ondan sonra havali gaga gelmis. (O da gaga, ayni tir kus ama ona havali

gaga deriz)

“Gara tavuk gardes, gara tavuk gardes niye agliyorsun?” demis.

Gara tavuk:

“Uc tane yavrumdan bir tek yavrum kaldi. Topal cakal benim

yavrularimi aldi.” demis.

Havall gaga:

“Bir daha gelirse haberim olsun, benim kizdigimi sdyle” demis. Sonra

da ¢ekmis gitmis.

Daha sona topal c¢akal gene gelmis. Son kalan yavruyu da istemis
ama gara tavuk vermemis. Topal c¢akal “Sana kim soyletti” demis gara

tavuga.
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Gara tavuk:

“‘Havalil gaga soyletti” demis. Vermiycem” demis.

Topal cakal goruveren ben onu demis. Havali gaga, bir gayanin

basinda oturuyormus. Oraya varmis topal ¢akal.

“Sen demis gara tavuga yavrisini verdirmemissin bene”

Havall gaga: “Tamam demis, ben anladiverem sana” demis. Havall
gaga, topal ¢cakal’a biraz sdyle arkani don de anlativerem demis. Topal gakal
ote bir bakmis. O sirada bir ugmus ordan havali gaga “firt” deye. Gitmig
ordan (K. K. : 2).

Kaynak kisinin torununun anlattigina gore de fikranin son kismi su

sekildedir:

Havall gaga, topal ¢akal'a “Sen go6zinu kapa, agzini ag. Ben gircem
senin agzina” demis. Topal ¢akal, gbézuni yummus agzini agcmis. O sirada

havali gaga u¢gmus. Sonra bir bakmis topal ¢akal, havali gaga falan yok.

Gar-Tavuk (2)

Bir gcam basinda bir gar-tavuk yuvu yapmis. Sona oruyu yavrulamis.

Dot dane yavrusu olmus. Bi tilki geliyoru dibine:

Gar-tavuk, gar-tavuk bi yavrun atasan, atasin demis, atmasa c¢ikip

gendin yecen demis.

Gar-tavuk yavrusun birini atmis. Tilki getmis yemis onun yavrunun
birisine. Bida gelmis: birin da atasan atasin, atmasan ¢ikip gendin yecen

demis.



113

Gar-tavuk birin da atmis. Ona da yemis gelmis. Bidda gelmis: birisin
de atasan atasin, atmasan, ¢ikip gendin yecen demis. Son birin da atmisg,

onu da tilki yemis gelmis.

Uglin yep geldikden geri o birin de yemek isdemis. Tilki gelmezden
once, gar-tavuk baslamis alamaya, dét yavrumdan bir yavrum galdi deye,
aliyomus. Otii yandan bi guzgun gelmis: ne aliyosun gar-tavuk, demis. U da:
bi tilki geldi demis: yavrun birini atasan atasin, atmasan ¢ikip gendin yecen,

dedi bene ve ben attim yavrumun s denesine.

Guzgun demigkene: bi-se yapamaz. Bi geldinde ha-arkami ye, sen de

demis.

Bi da gelmis tilki. Yavrun birini atasan atasin, atmasan ¢ikip gendin
yecen demis. Gar-tavuk tilki gelince: ha-arkami ye demis, odan tilki-de ¢ikip
getmis (Caferoglu, 1963: 129).

3.2.10. Gocuk Oyunlarn

Milas'ta ve Comak Dag Kizilaga¢ Koyu’'nde oynanan baslica cocuk
oyunlari sunlardir: Celik gomak, Gogun, Kaya, Tas dikmece, Yag satarim bal
satarim, Kemik, Tas vurmaca, Uzunesek, Vinno vikes, Korcebi¢, Saklambag

VS.

Celik Comak

Oyun tek tek oynandigi gibi gruplar seklinde de oynanir. Oyuncular
eslestikten sonra hangi grubun atis hakki kazandigi kura ile belirlenir. Yere
bir cukur kazildiktan sonra atis hakkini kazanan grubun oyunculari sira ile
celigi gukurun Gzerine koyup altina gomagi sokarlar ve ¢eligi yavasca iterek
yaklasik bir metre kadar yuksege kaldirdiktan sonra yere dismeden gomakla

hizla vurarak uzaklastirirlar. Vuramayip 1ska geg¢en oyuncu atis hakkini



114

kaybeder, arkasindaki oyuncu atis yapar. Celik, kargilayan oyuncular
tarafindan havada tutulursa el almis olurlar ve atan oyuncu atis hakkini
kaybeder. Celik havada iken tutulmadiysa dustigu yerden gukurun Gzerine
konan ¢omaga vurmak igin atiir. Comak vurulursa atis sirasi baska
oyuncuya gecer, vuramazsa atan taraf bir sayl kazanir, buna “mallak” denir.

Belirlenen sayiyi kim énce doldurursa o grup galip gelir (K. K. : 5).

Gégiin

iki, Ug, dort kisi oynayabilmektedir. Oyuncular yere (g bir tarafta, Ui¢
kargi tarafta iki tane de ortada olmak Uzere sekiz tane gukur kazarlar. Cukur
sayisi oyuncu sayisina gore degdismektedir. Burada verilen sayi iki oyuncu
icindir. Her oyuncu kendine nohut buyUkliglinde 27 tane tas alir. Oyuna
kimin baslayacagi belirlendikten sonra ilk oyuncu elindeki taslari kuyusuna
(kendine ait 3 kuyu) 9'ar adet koyar. Oteki oyuncu da ayni sekilde taslarini
kuyusuna koyar. Bir oyuncu ¢ukurunun birindeki taslari alir ve diger gukurlara
birer birer koyar. Diger oyuncu bu kez kendi gukurunun herhangi birinden
(karsidaki oyuncunun gukurundaki taslari sayar ve 2, 4, 6 rakamlari gelecek
sekilde) taslari alarak diger oyuncunun c¢ukuruna koyar. Eger son tasi
koydugu kuyudaki tas sayisi ¢ift rakamli olursa o kuyudaki taslari alarak
ambarina koyar. (ortadaki ¢ukurlardan biri). Oyun ayni sekilde devam eder,

sonunda ambarina en ¢ok tag biriktiren oyuncu kazanir.

Oyun c¢ok iyi hesaplamaya dayanir. Oyuncu hem ambarindaki taglari
¢ogaltmak hem de karsisindaki oyuncunun oyununu bozmak igin taktikler
uygular. Oyunda bir oyuncunun gukurlarindaki taslar bir anda alinirsa oyun
yeniden baglar. Yani bir oyuncu son tasl diger oyuncunun g¢ukuruna
koydugunda say1yi cift getirir ve 6nceki iki kuyuyu da ayni anda cift yaparsa o
oyuncu yenilir ve oyun yeniden basglar. Yenilen oyuncunun kafasina elle tiktik
yapilip vurulur. Cukurdan taslar alinirken mutlaka biri birakilir. Alinan taslar

hemen yandaki gukurlara gelecek sekilde birer birer dagitilir.
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Cukurundan bir tas alan oyuncu onu alip diger cukuruna koyabilir.

Ayrica kendi gukurunda da cift sayi yaparak taslarini alabilir.

ikinci bir oyuna baslanirken herkes ambarindaki taslari gukurlarina
dagitir. Az tasi varsa azar azar, ¢oksa dokuzar dokuzar dagitir, kalan
ambarinda durur ve yeni oyunda kendisine avantaj saglamis olur. Gogin
oyunu fasulye, nohut, kurumus kegi veya deve pisligi ile de oynanmaktadir
(Ozhan, 2004: 367- 368).

Kaya

iki oyuncu ile oynanmaktadir. Once yere 50 santimetre uzunlugunda,
60 santimetre genisliginde birbirine bitisik bes adet oda gizilir. Oyuncular
ellerine birer duz tas alirlar, sonra oyuna kimin 6énce baslayacagini kura ile
veya gonulli olarak belirlerler. Oyuna baslama hakkini kazanan oyuncu
elindeki tasi birinci odadan baglayarak tek ayak Uzerinde gizgiye getirmeden
ve yine ¢izgiye basmadan besinci odaya kadar surtkleyerek goturtp getirir.
Her goturlp getirmede bir sayi kazanir. Batin odalara ayni sekilde bes kez
goturlp getirdikten sonra ilk odanin dis ¢izgisine basar, arkasini diger
odalara doner ve elindeki tasi atar. Tas hangi odada kalirsa o oda o
oyuncunun olur. Diger oyuncuya bu odadan gecis hakki veriimez. Butin
odalar bu sekilde paylasildiginda hangi oyuncunun odasi ¢ok olursa o oyunu
kazanmigs olur. Oyun sirasinda diger ayagini yere basan veya ayagini gizgiye
basan, tasi suruklerken tasi gizgiye getiren oyuncu oynama sirasini diger
oyuncuya kaptirir (Ozhan, 2004: 367).

Kemik

Oyun en az l¢-dért oyuncu ile oynanir. Oncelikle bir ebe segilir. Ebe
olan kisi diger oyunculari yakalamaya caligir, yakalanmakta olan oyuncu
kemik diyerek kollarini baglar ve oldugu yerde kalir. Ebe onu yakalayamaz ve

baska oyuncularin pesine duser. Diger oyunculardan biri kemik diyen
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oyuncuya dokunarak onu tekrardan oyuna katilmasini saglar. Ebe,

oyunculardan birini yakalarsa yakalanan oyuncu ebe olur (K. K. : 9).

Korebe/Korgebig

En az 3—4 oyuncu ile oynanan bu oyunda 6nce ebe segimi yapilir. Ebe
olacak kisi belirlendikten sonra bu kiginin gézu baglanir. Ebenin disindaki
diger oyuncular, oyun icin belirlenen alanda dagilirlar. GézU kapali olan ebe
de onlart bu alan iginde yakalamaya c¢aligir. Ebe, oyunculardan kimi

yakalarsa o kigi ebe olur (K. K. : 5).

Saklambag¢

Oyun en az 4 kisi ile oynanir. Oyun igin dncelikle bir ebe ve ebenin
kapanip belirlenen saylya kadar sayacagi kalesi segilir. Bu kale ¢ogunlukla
bir duvar ya da agac olur. Ebe kapanip saymaya baslayinca diger oyuncular
ebenin bulundugu yerden hizla kagarak bulunmasi zor olabilecek yerlere
saklanirlar. Ebe saymasi bitince gozlerini agar ve oyunculari aramaya basglar.
Eger ebe oyunculardan birini gorurse kaleye donerek ismini sdyleyip sobeler.
Eder oyuncu ebeden once kaleye gelebilirse sobelenmekten kurtulur.
Digerleri i¢in de bu ayni sekilde devam eder. ilk sobelenen ya da son
sobelenen oyuncu yeni ebe olarak secilir. Kimi zaman da sona kalan ve
sobelenmeyen kisi sobelenen Kkisilerden ebe olacak kisiyi kurtararak bir

sonraki sobelenen kiginin ebe olmasini saglar (K. K. : 3).

Tas Dikmece

Comak Dag Kizilaga¢ Koyu'nde “Tas Dikmece” adiyla oynanan bu

oyun farkli yerlerde “Dikmetas” adiyla oynanmaktadir.

Oyuncular iki grup olurlar. Buyuk yassi taslardan Gger tanesi yirmi

yirmi bes metre arayla dikilir. Oyuncular yumurta blydkligindeki yuvarlak
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taslar atarak diktikleri taglari yikmaya calisirlar. Hangi grup ¢abuk yikarsa
Obur grubun sirtina binerek kendi kalelerinden o grubun kalesine kadar
giderler. Eger bir atmada iki tas yikilirsa “Kilerse geldi”, i¢ tas yikilirsa “ismail
oldu” denilmektedir (Ozhan, 2004: 365).

Uzun Esek

Bu oyunu daha ¢ok erkek ¢ocuklar oynamaktadir. Cok sayida kisiyle
oynanan bu oyuna baslamadan 6nce oyuncular iki esit gruba ayrilir. Daha
sonra kurayla ya da sayismacayla hangi grubun oyuna baslayacagi belirlenir.
Oyuna baslayacak gruptan birisi duvara ya da agaca yaslanir. Grubun diger
oyunculari da birbirlerinin bacaklarindan tutarak duvara ya da agaca
yaslanmis duran kisinin bacagini tutarlar. Zincir gibi birbirine ge¢mis olan
grubun Gzerine diger grubun butin oyunculari dismeden teker teker
atlamaya calisir. Eger oyunculardan biri duserse hak diger gruba gecer (K. K.
2 1).

Vinno Vikes

iki grup olarak oynanir. Oyuncular kiiglik daire seklinde durduktan
sonra ellerini 6ne uzatip “Vinno Vikes” diyerek rastgele sallarlar. Salladiktan
sonra da ellerini yere paralel olarak uzatirlar. Avug ici yere bakan oyuncular
bir grup olurken, avug ici yukari bakan oyuncular da bir grup olurlar. Daha
sonra bir grup kacgarken diger grup onlari kovalar. Kovalayan grubun, kagan
grubun oyuncularinin tamamini yakalamasi halinde oyun sona erer. Bu kez

gruplar degistirilerek oyuna devam edilir (Ozhan, 2004: 364).
Yag Satarim Bal Satarim
Oyun, kalabalik bir oyuncu grubuyla oynanir. Oyun igin agik bir alana

ihtiya¢g vardir. Oyun ebe secimi ile baslar. Ebe secildikten sonra diger

oyuncular daire seklindeki yere otururlar. Bu sirada ebe elinde bir mendil
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veya pecgete ile daire seklinde oturan oyuncularin etrafinda dolagsmaya
baslar. Bu dolagsma sirasinda, elindekini kimseye gostermemeye calisir ve su

dortliga soyler:

Yag satarim bal satarim
Ustam 6lmus, ben satarim
Odunlukta odun, kdmurltkte kdmur

Bayanlara dmar

Ebe bu dortlugu sdyleyip dairenin etrafinda kosarken elindekini birden
bir oyuncunun arkasina koyar ve kosmaya devam eder. Bu sirada da
Zambak zumbak

Do6n arkana iyi bak,

Dizesini sodyler. Bu esnada herkes arkasina bakar ve mendili kim
arkasinda bulursa mendille beraber ebeyi kovalamaya baslar. Diger
oyuncular da tempolu sekilde “Tavsan kag¢ tazi tut” diyerek kovalamacaya
eslik ederler. Bu sirada ebe yakalanmadan kalkan oyuncunun yerine
oturmaya caligir. Eger bunu basarirsa yeni ebe kovalayan oyuncu olur (K. K.
: 5).

Yakar Top

Acik alanda ¢ok sayida oyuncu ile oynanan bir top oyunudur. Oyuna
baslamadan ©6nce oyuncular iki gruba ayrilirlar. Daha sonra oyunun
oynanacagi yere sinirlari belirtmek icin gizgiler cizilir. Kura ya da sayisma ile
oyunun hangi grup ile baglayacagi belirlenir. Sonra oyuncular yerlerini alir.
Grup oyunculari, kargi gruba topu kaptirmadan ortadaki oyunculari top ile
vurarak oyun disina c¢ikarmaya calisir. Eger ortadaki oyuncular topu
kaparlarsa “Can” elde etmis olurlar. Bu cani kapan kisi vuruldugu zaman

canini kendisi kullanabildigi gibi grubundan vurularak ¢ikmis bir kisi igin de
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kullanarak onun yeniden oyuna dahil edilmesini saglayabilir. Oyun,

gruplardan birinde bir oyuncu kalana kadar devam eder (K. K. : 1).

3.3. Halk Hayatinin Turlu Yonleri

3.3.1. Bayramlar, Torenler, Kutlamalar

Bayramlar, milli veya dini bakimdan énemli olan ve kutlu sayilan hep

bir arada seving ve nese icinde kutlanan gunlerdir.

Anadolu’da 06zellikle dini bayramlar darginlarin baristigi, birlik ve
beraberligin arttigi, fakirlerin yardimina daha c¢ok kosulan gunlerdir. Bu
bayramlar ge¢misten gunumuze Ulkemizde birlik ve beraberlik igerisinde

kardesce kutlanmaktadir.

3.3.1.1. Dini Bayramlar

Comak Dag Kizilagag Koyu'nde koy halki, bayrama birkag gun
onceden hazirlanmaya baslar. Bayram oncesi evler temizlenir, yemekler ve
tathlar yapilir. Bayramin bir dnceki ginu olan arife ginu de kdy halki, ikindi
namazindan sonra dlen yakinlarinin mezarlarini ziyaret etmek igin kabristana
gider. Burada oluleri igin dua edip, dlmuslerinin mezarlari GUzerine mersin ve

defne dallari koyar. Bu kdyde bir gelenektir.

Bayram sabahi kdylin erkekleri bayram namazina gider. Onceleri
Kizilagag kdyune bagli yedi kdy de bayram namazlarinda merkez kdyleri olan
Kizilagac¢’a gelmekteyken, simdi her kdy kendi kdy camisine gitmektedir.
Kdyde namaz c¢ikisi cami onunde herkes birbiriyle bayramlasir. Cami
onundeki bayramlagsma bittikten sonra herkes evlerine dagilir, eve gelen
erkeklerle hane icinde bayramlasma olur. Hane igindeki bayramlagsmadan
sonra da kugukten buylge dogru akraba ve komsulara bayram ziyaretine

gidilir.
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Kdyde bayram ziyaretlerine gelen konuklara seker, kolonya, ev
baklavasi veya kadayif ikram edilir. Kurban bayraminda ise seker ve ¢ikolata

yaninda kurban eti de ikram edilmektedir.

Gecmisten gunumuze Turkler, bayramlarin ruhuna ve havasina uygun
sekilde giyinmektedirler. Kéyde de bayram gunlerinde kadinlar geleneksel
kiyafetleri olan “Ug-bes” giyerken, koyun erkekleri ve gengleri en 06zel
kiyafetlerini giyerler. Ayrica ge¢cmiste digun ve bayramlarda silah atiglari
yapilirken gunimizde bu uygulama muhtarlik tarafindan yasaklanmistir.
Fakat Comak Dag'in birgok koyinde bu uygulamanin devam ettigi

soylenmektedir (K. K. : 1).

“‘Bayramlar 3—4 gun olur. Herkes toplanir. Disde okuyanla gelirle,
senlikli bayramlar olur. Eskiden senlikli bayramlar olurdun artik bunlar kalkti.
GUn gun her sey denisti. Kadinlar eski samalarini giyerle. Anasi, babasi,
kendi hisim ve akrabalarinan bir hafta on gun bayramlasirla. Kadinlar Ug-
peslerini giyerle. Bu durum gerilemedi, ¢ogaldi bizim kdyde. Baksan butin

kizlarin sandiginda bu kiyafetler vardir” (K. K. : 12).

3.3.1.2. Resmi Bayramlar

Comak Dag Kizilaga¢ Koyl'nde resmi bayramlar da cogskuyla
kutlanmaktadir. Koy halki; Cumhuriyet Bayrami, 23 Nisan Ulusal Egemenlik
ve Cocuk Bayrami'nda ilkokulun bahgesinde toplanarak dgdrenciler tarafindan
hazirlanan programi blyuk bir cosku igerisinde seyretmektedir. Kdyde
sadece ilkokul oldugu i¢in 19 Mayis Ata’yi Anma Genglik ve Spor Bayrami
ilcedeki okullar tarafindan hazirlanmaktadir. Koy halkindan izlemek isteyenler
ilceye inerek oradaki toren alanina giderler. 30 Adustos Zafer Bayrami da

gene ilgede kutlanmaktadir (K. K. : 7).
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3.3.1.3. Nevruz

Turklerin islamiyet'ten énce Orta Asya’'daki hayatlarinda kendilerine
has bayramlari ve festivalleri olmustur. Bu bayramlarin olusumunda ve
dogusunda, hi¢ suphesiz onlarin hayatlarini en ¢ok etkileyen Orta Asya’'nin
tabiat ve iklim sartlar ile destanlarina konu olan olaylarin baslica rolu
bulunmaktadir (Koca, 2003: 124).

Kendine has toérenlerle kutlanan bayramlardan birisi de Nevruz
bayramidir. Kisin bitip baharin gelisi, doganin uyanisi “yeni gin” olarak da
adlandirilan Nevruzla kargilanir. Comak Dag Kizilagag'ta 6zel bir Nevruz
kutlamasi olmasa da baharin gelisi “bahar kusu” da denilen “Digguk”

kusunun otusu ile anlasilip kargilanir. (K. K. : 3)

3.3.2. Halk Dili

Comak Dag Kizilaga¢ Koyiu'nde, Mugla yerel dilinin (agzinin)
Ozellikleri gorulir. Bu bdlgenin agdiz ozelliklerinin sekillenmesinde Yoruk
topluluklarinin bayik rolu vardir. Mugla agzi, tasidigr 6zellikler bakimindan
dort ayri toplulugun fonetigine baglanmaktadir. Bunlar Turkmenler, Nogaylar,

Azeriler ve Kirim boyu halki olan Tatarlardir.

Mugla agzi, genel olarak fonetik bakimindan basli basina bir 6zellik
tasimaktadir. Mugla agzindaki Unla ve Unsuz degismeleri komsu agizlarda
goraldugu gibi uzak il agizlarinda bile vardir. Fakat bu agzi asil 6zellestiren

unsur fiil gekimindeki 6zelliklerdir.

Simdiki zaman eki yore agzinda, Bati Anadolu agizlarindaki “-yom, -
yon, -yo” ile ifade edildigi halde “gelik gelim, gelik geli” gibi degdisik cekim
kaliplarinda da gorular. Ayrica Turkmen kokenli “yatmak” yardimci fiilinden
de faydalaniimistir. Bu yardimci fiil, kendinden énceki temel fiille birleserek

‘bati, batiri” seklini almistir. “gelipbati (geliyor), sasipbati (sasiryor),
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durupbatiri (duruyor)” gibi. Mugla agzindaki “gelipbatir” ise Nogayca’'nin
“baripyatir” ini andirmaktadir. Yine simdiki zaman icin kullanilan “parlepduru,
sorupdurun, durupturu” sekilleri Turkmence'’de aynen kendini muhafaza
etmektedir. Eski Uygur Turkgesi’'nde 6zlU bir yer tutan “tur-“ yardimcisi Mugla
agzinda da varhgini korumustur.

Mugla agzinda 6nemli sayilacak bir baska fiil ¢gekimi de “ geliyoru,
geliman, gelimaz, geliyomaz, deyoru” bi¢imlerinde sdylenen fiil gekimleridir.
Ayrica Mugla ve yoresi agizlarinda belirgin bir isim ¢ekim yanlisi
bulunmaktadir. Bu hata ismin “-e ve —i” hallerinin yanlis kullanimina dayalidir.
Bu kural Aydin ve Mugla agizlarinda oyle koklesip kalmistir ki, bazen yerli
agizlar bu yiizden anlasilamamistir. Ornegin; Yengile yaka kinaya ( yengeler
yakar kinayi), sen altindi yat (sen altinda yat), ben gulimG gl demem (ben
gulime gul demem) gibi (Caferoglu, 1962: 107—-130).

Bunlarin diginda yerel agizda kelime baslarindaki bazi “k” lerin “g”
(koy- > goy-), “t" lerin “d” olarak (tutuversene > dutuvesene) olarak
sOylenmesi, Oguzca’da tonlulasmis olan Eski Turkge kelime basi damak
Uunsuzi “k” nin bolge agzinda kimi kelimelerde korunmasi (keyer > giyer),
gorulen gegmis zaman kipi digindaki, diger kiplerin ¢ekiminde 1. sahis igin “-
m” yerine “-n” kullaniimasi ( disundyon), hece ve kelime sonlarindaki akici “-
r’ ve “-I” Unslzlerinin duserek Unliyl uzatmasi (geli(r), te(r)ledim), ml soru
ekinin bazi kiplerin ¢cekiminde kip ekinden 6nce gelmesi (gidi-miyon), geniz
n’sinin hala daha korunmasi (goca donuz), belirli Unsuzlerin etkisi ile Gnli
onlulesmesi meydana gelmesi (bubecik), gelecek zaman ekinin Unllu dismesi
ile bagtaki harfini kaybetmesi (alincek, kalkcek), simdiki zamanin olumsuzluk
ekinin simdiki zaman ekinden “-yor” sonra gelmesi (geliyomaz (gelmiyor)) gibi

Mugla agzinin pek ¢ok 6zelligi Comak Dag Kizilaga¢ Koyu’'nde de gorulur.

Ali Akar, bir calismasinda Mugla bdlgesi agizlar ile ilgili tespitler

yapmis ve bolgedeki adizlari katmanlara ayirmistir. Bunlar:
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1. Ana Katman: Bu yapi, Oguzca temelli bir konugma dilidir. Ses ve yapi
Ozellikleri itibariyle Oguzcanin genel karakterini yansitir. Gapi/gel-/ol-/dag;
yori-, di-, yi- sd6zcukleriyle karakterize edilir.

2. Ikincil Katman: Bu katman, ana katman kadar yaygin ve genel 6zellikler
gOstermemekte ve adaciklar halinde bulunmaktadir. Oguz-Kipgak agiz
ozellikleri karigik olarak gérilmektedir. Ozellikle simdiki zaman formunun
cesitliliginde, kelime basi tonsuzlarda, Unli daralmalarinda ve sinirli bir
bdlgedeki sahis zamirlerinde gorilmektedir.

3. Uglincul Katman: Yazi dili etkisi olarak karsimiza cikar. Egitim, gog,
askerlik ve turizm gibi sosyal hareketliliklerle bu katman olugmaya
baslamis ve gelisim sureci devam etmektedir.

4. Dorduncul Katman: Bu katmani, bolge agzinin, komsu dillerden aldidi bazi
odunclemeler olusturmaktadir (keletir) (Akar, 2002: 104).

3.3.3. Halk inanglan

Halk arasinda yaygin olarak rastlanan inaniglar, akilci disincenin
karsiti olarak dikkati ¢ekerler. Bunlar bilimsel distuncenin bos ve anlamsiz
sayaca@! tirden inaniglardir. Gercekte islam diniyle iligkileri olmayan bu
inanislara insanlar ¢ogunlukla dinsel bir nitelik yakistirmaktadir. Bununla
birlikte bu inaniglar halkimizin duslncesini bigimlendiren, tutum ve

davraniglarini etkileyen toplumsal gerceklerdir ( Gugbilmez, 1972: 254).

Her yerde oldugu gibi Comak Dag Kizilaga¢ kdylunde de gecmisten
buglne gelmis olan bazi halk inanglar vardir. Koy halki da ellerinden

geldigince bu inanglari yerine getirmeye ¢alismaktadir.
Askerlikle ilgili inaniglar;
— Asker, asker ocagina gitmeden o6nce 6lmus buyudklerinin mezarindan

toprak alir ve ¢ikinlayarak yaninda goturtr. Boylece toprak onu geker ve

sag salim evine doner (K. K. : 1).
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Askerin Kirli atleti evinin igerisine baglanir sonra o ter evi, topragi ¢ceker ve

giden kisi asker ocaginda kalmaz (K. K. : 3).

Dogumla ilgili inaniglar;

Dusuk yapan kadinlar yatira giderek adak adarlar (K. K. : 2).

Hamilelik doneminde sac¢ kesilmez, dogumda bebegin yolu kesilir (K. K. :
2).

Hamilelik doneminde kina yakilmaz, ¢ocugun saclari kirmizi olur (K. K. :
3).

Hamilelik doneminde dig ¢cekilmez yoksa dogum esnasinda aci ¢ekilir (K.
K.:3).

Hamileyken ayva yedirilmez yoksa gocugun yuzu tuylu olur (K. K. : 5).
Hamilenin cani ne isterse yedirilir yoksa c¢ocugunun sakat olacagi
dagunalur (K. K. : 5).

Hamile kalindiginda adak adanmigsa mutlaka yerine getirilir (K. K. : 9).
Logusalik doneminde anne ve bebedi kirk gln disari ¢ikarilmaz ¢unku
mezarlarinin kirk gan acgik oldugu soylenir (K. K. : 10).

Yeni dogan bebegin yuzine sarilik olmamasi igin sari tllbent ortalar (K.
K.:11).

Adetli genc kizlar yeni dogmus bebege baktirimaz yoksa bebegin
yuzunde kizarikliklar olusur (K. K. : 14).

Ekmekle ilgili inaniglar;

Sofrada yarim ekmek birakilmaz, yoksa arkadan aglar (K. K. : 1).
Yarim ekmek birakirsan nasibin kesilir (K. K. : 2).

Ekmek kirngi Gzerine oturulmaz, yatilmaz seytan carpar (K. K. : 3).
Ekmekle tuvalete giriimez, gunahtir (K. K. : 5).

Yerdeki ekmek kiriklari gignenmez (K. K. : 13).
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Evle ilgili inaniglar;

— Evlerin duvarlarina nazar boncuklari asilarak eve ya da ev halkindan
birine nazar olmasi engellenir (K. K. : 2).

— Evlerin avlularina eve bereket getirecegi duslnulerek cesitli renklerde
kurdelelerle suslenmis yumurtalar asilir (K. K. : 3).

— Sali ve Cuma gunleri ev taginmaz (K. K. : 8).

— Cuma gulnleri Cuma saatinde melekler secdede oldugu igin ev
supurulmez (K. K. : 11).

— Evin kapi esiginde durmak gunahtir, seytanin barinagi gibi dasunalir (K.
K. : 14).

Evlenme ile ilgili inaniglar;

— Dugunler Cuma ya da Sali gunu baslar ¢inkt Sali ve Cuma gunleri hayirh
gunler olarak kabul edilir (K. K. : 1).

— Gelin, oglan evine girerken kapinin esiginde gelinin, kayinvalidenin ve
damadin agzina bal surulur, bu sekilde muhabbetlerinin bal gibi tatl
olacagina inanilir (K. K. : 2).

— Ceyiz sandigina kiz demir gibi olsun diye kahve degirmeni konur (K. K. :
3).

— Gelin evden cikarken dayisi sag ayakkabisinin igine para koyar
koymazsa durumunun kotu olacagi dusunulur (K. K. : 8).

— Gelin, attan indirildikten sonra evin merdivenlerinden ¢gikmak Uzereyken
merdivenlere zeytinyagl dokulur. Bunu yapinca her seyin yolunda
gidecegine inanilir (K. K. : 9).

— Duvak gunu yeni gelinin aile buUyuklerine getirdigi giysilerin mutlaka
giyilmesi gerekir, yoksa ailede bir huzursuzluk oldugu dusunudlir (K. K. :
11).

— Gerdek gecesi 6ncesinde yatagin altina bigak ya da silah konulur aksi

taktirde al karisinin gelip damadi baglayacagina inanilir (K. K. : 13).
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Gelin, baba evinden c¢iktiktan sonra kiz evi daha 6nce hi¢ kullanilmamis
bir su bardaginin icine su doldurarak kirar, boylece gelinin evlendikten
sonra yapabilecegi sakarliklar engellenmis olur (K. K. : 14).

Gelinin Uzerinden bol bereket olsun diye bugday ve bozuk para serpilir (K.
K.:14).

Hayvanlarla ilgili inaniglar;

Baykus kimin ¢atisinin Uzerinde 6terse o evden birisinin dlecegine inanilir
(K. K.:1).

iki kisi arasindan kara kedi gegerse ugursuzluktur (K. K. : 2).

Yolda giderken 6nunden tavsan gecerse iyi degildir. Clnku tavsanin
cenesinin yarik oldugu sdylenir (K. K. : 5).

Ugur bocegdi kime konarsa ugur getirir (K. K. : 9).

Muska;

Muska, kagit tzerine yazilmig dualardan olusur. Daha sonra bu dua

yazili kagit katlanir ve su almamasi igin balmumlu beze sarilir. Daha sonra

da Uzerine bez ya da deri kilif dikilir. Muska Ug¢gen seklindedir. Boyna

takildigi gibi ¢atalli igne ile giysilerin gérunmeyen bir yerine de takilabilir. Bu

muskalar iyilik icin oldugu gibi kotlllk icin de yapilabilir. Kdyde muskayi ¢gogu

kisi nazardan korunmak ve herhangi bir olumsuzlugu ortadan kaldirmak igin
takmaktadir (K. K. : 3).

Nazarla ilgili inaniglar;

Nazardan korunmak igin “Nazar boncugu” veya “Nazarhk” takilir.
Nazarliklar kétl gozlerden korur (K. K. : 1).
Renkli goézlilerin nazari ¢gok deger, onlara dikkat edilmelidir( K. K. : 2).

Esnersek ¢ocuklarda nazar vardir (K. K. : 2).
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— Nazar degdigi dusunulen kisi i¢in kursun dokadldr, tuz yakilir ve tGzerinde
cevrilir (K. K. : 2).

— Nazar olunca insanin tzerinde bir agirlik olur, hemen okunmasi gereklidir
(K. K. : 3).

“Dil kesme” nazara iyi gelir.

Dil kesme:

“Once inanman lazim yoksa ise yaramaz. Burada yasli bir teyze
vardir. Nazar oldugunu disindigumuz zaman “dil kesme” icin ona gideriz.
Once ocaktan yedi tane kdz alir ve okuyarak tabagin igindeki suyun icine
atar. Atilan yedi k6z suyun dibine ¢okerse ve Kirilirsa “g6z inmis, nazar var”
deriz. Daha sonra da o suyu nazar olan insanlarin tzerine serperiz”’ (K. K. :
3).

— Komsguya aksam verilen yogurt ya da sutln Uzerine nazar degmesin diye
yesil bir yaprak konur ( K. K. : 5).

— Nazardan korunmak igin eve, baga, bahceye yumurta asilir (K. K. : 11).

— Yere dokulen sut silindikten sonra sildigimiz sutli bez ya da pecete

yakilmaz, yoksa inege nazar deger ve sutu kesilir (K. K. : 14).

Oliimle ilgili inaniglar;

Kabir azabini azalttigi disuncesi ile 6linin mezari Uzerine mersin dallari

konur (K. K. : 3).

— Kopek ulursa, horoz vakitsiz 6terse bir 6lU ¢ikacagina yorulur (K. K. : 5).

— Mezarin basina mezardaki 6linun su igebilecedi disuncesiyle igi su dolu
su testisi birakilr (K. K. : 6).

— Mezarliklar parmak ile gosteriimez (K. K. : 8).

— Olu giderken uyuyan kisiler uyandirilir yoksa tzerine agirlik goker (K. K. :

9).
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— Hamile kadin 6luye baktiriimaz, cocugu soluk benizli olur (K. K. : 11).

Siipiirge ile ilgili inanis;

— Supurgenin Uzerine oturulmaz gunahtir (K. K. : 3).

Tirnakla ilgili inaniglar;

— Gece tirnak kesilmez gunahtir (K. K. : 1).

— Cuma vaktinden 6nce tirnak kesip abdest almak sunnettir (K. K. : 2).

— Kesilen tirnagin disariya gelisigtizel atilmasi giinah sayilir. Herhangi bir
hayvanin bogazina kacgabilir (K. K. : 3).

— Geceleri tirnak kesilmez, omur kisalir veya herhangi bir felaketle
karsilasilabilinir (K. K. : 5).

Tuzla ilgili inaniglar;

— Bebekler dogduklarinda kokmasin diye tuzlanirlar (K. K. : 2).

— Aksam komsuya yogurt ya da sut verilirse nazar degmesin diye Uzerine
klguk yesil bir yaprak konur, kap geri alinirken de adaptan igine tuz
konulur (K. K. : 3).

— Mevlitlerde tuz ve pirince okunur. Sonra bunlar mevlide gelenlere dagitilir
(K. K. 11).

— Uzerinde nazar oldugu diistinilen kisinin baginda tuz yakilir (K. K. : 14).

3.3.4. Halk Hekimligi

Eskiden imkanlarin kisitl, egditim seviyesinin dusuk olmasi gibi
nedenlerden dolayi insanlar, hasta olduklarinda g¢esitli tedavi yontemlerini
kullanarak kendilerini iyilestirmeye ¢alismistir. GinUmuzde ise bu tur tedavi

usulleri eskisi kadar ragbet gormemektedir. Rahatsizligi olan kisiler en yakin
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saglik kurulugsuna basvurarak doktorlarin kontrolinde tedavi olmaktadir.
GUnumuzde kdyde hastalik durumunda ¢odunlukla doktora basvuruldugu gibi
bazi rahatsizliklarda geleneksel tedavi yontemleri de uygulanabilmektedir.
Kaynak kisilerden edinilen bilgilere gore kdyde hastaliklara veya hastalik

belirtilerine kargi uygulanan tedavi yontemlerinin bazilari sunlardir:

Agiz yaralari;

— Bol kekik ¢ignenir ( K. K. : 9).
— Eksi siyah dut agza suralur ya da kurusu agza avkulanir (K. K. : 2).
— Feslegen agiz yaralarina iyi gelir (K. K. : 5).

— Tuz ve sumak karigtirilarak agza suralur (K. K. : 3).

Arpacik;

— Sarimsak suyu, go6zdeki arpacigin tzerine surulir (K. K. : 14).

Ateslenme;

— Eklem yerlerine, ayagin altina sirke surulur (K. K. : 2).
— Yarim limonun gdbegdine aspirin konur ve eklem yerlerine sarular (K. K. :
3).

— Devedikeni kaynatilarak suyu icilir. Terletir ve vicudu rahatlatir (K. K. : 5).

Bas agrisi;

— Papatya cayi igirilir (K. K. : 2).

— Papatya, zeytin yapragl ve cesitli otlar iyice ezildikten sonra kaynatilir,
olusan karisim icilir (K. K. : 3).

— Basa kina yakilr (K. K. : 5).

— Nane yagi ile bagin agriyan yerine masaj yapilir (K. K. : 9).



— Corek otu koklanir (K. K. : 11).

Bademcik;

— Yilan bigagi otu kaynatilarak icilir (K. K. : 1).
— Tuzlu suyla gargara yapilir (K. K. : 3).

— Ebegumeci otu kaynatilarak icilir (K. K. : 14).

Basur;
Bu hastaligin halk arasindaki ad1 “mayasil”dir.
— Sarmasik koku kaynatilarak igilir (K. K. : 9).

— Bolincir yedirilir (K. K. : 13).

Bel agrisi;
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— Bele kupa cekilir. Alkol veya ispirtoya batirilmis gubuk ucuna sariimis

kiguk pamuk yakilir ve bardadin iginde gezdirilir. Bardak hemen ters

cevrilerek sirttaki agriyan yerlere kapatilir. Bir stire sonra da gekilir. Bu

sekilde sirt bolgesindeki agriyan yerlere devamli uygulanir (K. K. : 8).

— Kara sakiz (yaki) bel agrirlina iyi gelir (K. K. : 14).

Bogaz agrisi;

— |hlamur kaynatilarak igilir (K. K. : 5).

— [ki kasik nisasta bir miktar suya konur, seker ilave edilir ve kaynatilr.

Hazirlanan pelte igilir (K. K. : 2).
— Adacay! kaynatilip igilir (K. K. : 9).
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Bobrek tasi;

— Maydanoz suyu, limon suyu, kekik yagi, defne yaprag! kaynatilarak igilir,
bdbrek tasi duger (K. K. : 2).
— Meyan koku kaynatilip icilirse bobrek tasi duser (K. K. : 14).

Ciban;

— Ciban Uzerine domates konur, iltihabi gektirilir (K. K. : 3).

— Sogan pisirilir, ortasina sabun rendelenir ve ¢ibanin tizerine konur. iltihabi
hemen kurutur (K. K. : 11).

Dis agrisi;

— Agriyan disin Uzerine tuz basilir (K. K. : 1).

— Karanfil yagi pamuk tzerine damlatilarak agriyan disin Uzerine surulur (K.
K.:2).

— Digin Gzerine kolonya basilir (K. K. : 3).

— Papatya yagi ile gargara yapilir (K. K. : 5).

Grip- nezle;

— Gelincik otu kaynatilarak igilir (K. K. : 5).

— |hlamur, adacayi kaynatilarak igilir (K. K. : 2).

— Kusburnu kaynatilip icilir (K. K. : 9).

— Nane limon kaynatilarak icilir, iyi gelir (K. K. : 3).
— Pekmez ve limon karistirilip igilir (K. K. : 8).

idrar yolu iltihaplanmasi;

— Beyaz dut yapraklari kaynatilarak igilir (K. K. : 3).
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— Karabiber yagi suyun icine damlatilarak igilir (K. K. : 11).
— Kiraz saplar kaynatilarak icilir (K. K. : 9).

— Maydanoz kaynatilarak igilir (K. K. : 2).

— Misir paskult kaynatihp igilir (K. K. : 14).

— Semizotu idrar sokturacudur (K. K. : 5).

ishal;

Ayva yaprag! kaynatilarak, suyu igilir (K. K. : 9).

— Bir bardak kolanin igine bir aspirin atilarak igilir (K. K. : 3).
— Koyu cay icilir (K. K. : 13).

— Limonla kahve karistirilarak igilir (K. K. : 11).

— Tavada un kavrularak yogurtla karistirilir ve igilir (K. K. : 2).

Kabizlik;

— Havugsuz ve piringsiz pirasa pisirilerek yenir (K. K. : 14).

— Sabahleyin a¢ karnina ilik su igilir (K. K. : 3).

— Saf zeytinyagi icilir (K. K. : 11).

Kanin temizlenmesi;

— Vdicutta agriyan ve kan biriken yerdeki kani dagitmak igin o yerlere suluk
yapistirilir. Buna “sulik vurma” denir. SUlUk oradaki pis kani emer. Sultgu
vucuttan ayirmak igin de Uzerine tuz atilir (K. K. : 3).

Karin agrisi;

— Bebeklerin agriyan karnina, elma yagi surulerek agri gideriimeye c¢alisilir
(K. K. :11).
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Bebeklerin karni agridiginda topuk altina, gdbek deligine, basinin
bingildak yerine hafiften kekik yagi surulur (K. K. : 13).

Kekik, ayva kaynatilarak icilir (K. K. : 3).

Nane ve kekik kaynatilarak sulari icilir (K. K. : 8).

Kirik- ¢ikik;

Kirlk ve c¢ikik oldugu zaman koydeki ya da komsu koylerdeki

sinikgilara (kirikgi-gikiket) gidilir. Sinikgilar da kendilerine 6zgu yontemlerle

gelen hastalari iyilestirmeye ¢alisir (K. K. : 7).

Cikik olan yer zeytinyagi ile iyice ve dakikalarca ovulur. Cikigin oldugu
yerin yumugsamasi saglanir. Cikik olan yer ani bir sekilde cekilir ve yerine
oturtulur (K. K. : 8).

Kirik igin yumurta un iginde ¢irpilir, hamur elde edilir. Elde edilen karisim
bir bezin Uzerine konulur ve kirik olan yerin Uzerine sarilir. Tahta ile sikica
bastirilir ve iple sikica baglanir (K. K. : 3).

Uzim, yumurta aki ile ezilerek iyice karistirihr, kirik olan yere surGlur.

Uzeri de gita ya da sert bir sargi bezi ile sarilir (K. K. : 1).

Kizamik;

Cocuga kirmizi karanfilli kizamik sekeri verilir (K. K. : 14).

Kara pekmez yedirilir (K. K. : 10).

Logusa;

Adacayl, nane, maydanoz, acl, eksi, tursu anneye yediriimez (K. K. : 13).
Bol tatli yedirilir, gaz yapici seyler yedirimez (K. K. : 11).

Dogum agrisini gidermek icin birka¢ damla kekik yagi sekere damlatilir ve
seker yenir (K. K. : 2).

Isirgan otu yedirilir, anne sutunu arttirir (K. K. : 9).
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— Kuru sogan yedirilir (K. K. : 3).

— Rezene yagi suya damlatilir, annenin sutinu arttirmasi igin igirilir (K. K. :
10).

— Tarhana gorbasi yedirilir (K. K. : 14).

Mide agrisi- Mide bulantisi;

— Bebegin midesi agrirsa sogani tuzla dévip gobegine bagdlarlar (K. K. : 3).
— Kabak yemegi mide agrisi gekenlere iyi gelir (K. K. : 11).

— Sarmasik otu yedirilir, mide agrisina iyi gelir (K. K. : 2).

Oksiiriik;

— Ihk sutun igine bal karistirilip igilir (K. K. : 1).
— Kuru havluya kuru sabun suraltr. Daha sonra bebegdin goégstine ve sirtina
konur, bebegin oksuragunu keser (K. K. : 14).

— Nane, kekik, kaynatilarak suyu igilir (K. K. : 2).

Pisik;

— Cok eski zamanlarda pisik olan c¢ocuklara pudra niyetine kil yayginin
altindaki toz serpilirmis (K. K. : 3).

— Pigik olunca gocugun altina kizdirilip sogutulmus zeytinyagi suralur (K. K.
2 11).

Romatizma;

— Dalfan de denilen i1sirgan otu romatizma hastaliklarina iyi gelir (K. K. : 3).

— Susam yagi agriyan yere surulur (K. K. : 5).
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Seker hastaligs;

— Mersin yapragi kaynatilip igilir. (K. K. : 8).

Sislik;

— Agizda ekmek cignenerek sis olan yere konur (K. K. : 2).
— Eksi hamur sis Uzerine konursa sisligi alir (K. K. : 11).

Tansiyon;

— Tansiyon yuksek ¢ikarsa limon suyu igilir (K. K. : 2).
— Tansiyon dusik ¢ikarsa tuzlu ayran igilir (K. K. : 13).

— Yuksek tansiyonda zeytin yapraginin taze yerleri kaynatilarak igilir (K. K. :
14).

Yara- Bere — Kesik;

— Ayak, el gatlaklari ve kesiklere menengi¢ sakizi konulur (K. K. : 13).
— Gelincik otu lapa yapilarak yaranin Gzerine sarilir (K. K. : 3).

— Kantaron yagi suralur. (K. K. : 4).

— Sarmasik otu lapa yapilarak yaranin Gzerine sarilir (K. K. : 5).

— Yara ve yanik olan yere kekik yagi surulur (K. K. : 9).

— Zeytinyagi surulir (K. K. : 2).

3.3.5. Halk Meteorolojisi

Meteoroloji, “atmosfer iginde olusan sicaklik degismelerini, rlzgar,
yildirim, yagmur, dolu gibi olaylari inceleyen fizik dali, hava bilgisidir (Tirkge

sozluk, 2. C., 1998: 1547). Gunumuzde bu hava olgimleri meteoroloji
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istasyonlarinda yapilmaktadir. Bu dlguimler de radyo, televizyon, gazete vb.

haberlesme araclariyla halka bildiriimektedir.

Gunumuzde gelisen teknolojiyle birka¢g gunlik hava raporu
ogrenilmektedir, fakat gegmiste bu durum nasildi? Biliyoruz ki gegmiste bdyle
imkanlar yoktu. Bu yuzden de tarimla, hayvancilikla ugrasanlar magdur

durumda kalabilmekteydi.

Halk daha sonralari zor durumda kalmamak icin kendilerince dogadaki
bazi olaylari gézlemleyerek, yasayarak havanin durumuyla ilgili sonuglar
clkarmaya baslamistir ve ona gore tedbirini almigtir. Boylece adindan da
anlagilacagi Uzere halkin hava degerlendirme raporu diyebilecedimiz “Halk

meteorolojisi” ortaya gikmigtir.

Yoredeki halkin hava tahmininde bulundugu durumlardan bazilar

sunlardir:

Agaclardaki meyveler bolsa kig sert ve uzun gegecek denir (K. K. : 11).

— Aksamdan gokyuzinde ¢ok yildiz gérinUyorsa hava ertesi gunu agik olur
(K. K. : 6).

— Aksamdustu gunes kisa sureli acarsa ertesi gun hava acik olur (K. K. : 14)

— Ayin ilk olusumundaki hilal halinde, hilalin sirti agagi yonlu ise o ay yagisli
gecer (K. K. : 3).

— Birikinti yagmur suyuna dusen yagmur damlalari baloncuklar olugturursa
yagmur ¢ok ve surekli yagar (K. K. : 12).

— Daglarin doruklarindan ve vadilerinden esen lodosla birlikte sis akigl
olursa siddetli yagis olur (K. K. : 13).

— Eger hilalin sirti kuzeye dogruysa o ay poyraz esintisinin ¢ok olacagi
soylenir (K. K. : 4).

— Eger kuvvetli bir ¢ig olmussa ve sabahleyin erkenden ot igine girildiginde

Islantyorsak hava yagis yapacaktir (K. K. : 13).
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Eger arilar kovandan gikmazsa hava yagisl olur (K. K. : 8).

Geceleyin gokyuzinde ayin etrafinda sisten olusan daire kuguk ise (aya
yakinsa) hava yagigli olacaktir. Bu daire genis ise puslu bir hava beklenir
(K. K.: 7).

Hava ylksekse yagmur yagmaz fakat hava iyice algalip kararmaya
baslamigsa siddetli yagmur geliyor demektir (K. K. : 14).

Horozlar sik sik 6terse hava degisimi olur (K. K. : 10).

Karincalar ¢ok caligirsa yagmur yagar (K. K. : 9).

Karincalar yuvasinin agzina toprak yigarsa yagmur yagacak denir (K. K. :
8).

Karincalar yuvalarina yuvalarina giderse yagmur beklenir (K. K. : 7).
Kavaklar yapraklarini Ustten dokmeye baslarsa kis zor gecer (K. K. : 1).
Kuslar, ¢ok hareketlenip etrafta yiyecek aramaya baslarsa arkasindan
havanin surekli yagish olacagi soéylenir (K. K. : 5).

Kuslar yuvalarina dik dik ucarsa yagmur geliyor denir (K. K. : 6).
Romatizmali kigilerin el ve ayaklari agrimaya baslarsa yagmur yagacak
derler (K. K. : 4).

Ruzgér poyrazdan eserse hava acgik ve soguk, lodosa dénerse yagmur
beklenir (K. K. : 8).

Sabahleyin gines kendini kisa sureli gosterip hemen kayboluyorsa
siddetli yagis beklenir (K. K. : 12).

Soguk kis gunlerinde hava pargali bulutlu olup rizgar da kuzeyden
eserse kar beklenir (K. K. : 14).

Solucanlar toprak Ustlne ¢ikip da dolasmaya baglarsa yagmur gelir (K. K.
: 2).

Koy halki, dogadaki bazi olaylara bakarak deprem tahmininde de

bulunmustur.
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— Ay ve gunes tutulmasinda deprem beklenir. Bu yuzden eskiden ay ve
gunes tutulunca ay ve gunes kurtulsun diye teneke calinip silah atilirmis
(K. K. :1).

— Cok bogucu ve sikici hava olursa deprem olacak denir (K. K. : 6).

— Hayvanlarin huzursuz olusu (képek havlamasi, horozlarin 6tmesi,
blyutkbas hayvanlarin bagirmasi) deprem habercisidir denilir (K. K. : 8).

— Kuyruklu yildiz géruldugu zaman deprem beklenir (K. K. : 3).

Kdyde eskisi kadar gorulmese de yagmur yagdirmak icin yagmur
duasina da cikilmaktadir. Yagmur duasinda kdy meydaninda toplanilarak
dua edilmektedir (K. K. : 7).

3.3.6. Halk Mutfag

Yemek kiltir( insanlik tarihi kadar eskidir. Insanoglu ilk gaglardan
beri, yasamak ve gevresindekileri yasatmak igin surekli bir bicimde besin
kaynagi aramak zorunda kalmistir (Guveng, 1979: 204). ik insanlar
beslenme ihtiyaclarini avcilik ve toplayicilikla karsilamislardir. Onceleri ¢ig
olarak tukettikleri sebze, meyve ve eti pisirmeyi denemeler sonucunda
kesfetmislerdir. Daha sonra kesfedilen ates ve atese dayanikli kaplar

sayesinde de farkli tatlar ortaya ¢gikmistir.

Tark mutfagl her zaman zengin bir yemek kulturiine sahip olmustur.
Bunun baslica sebebini yasayis tarzlar olusturmaktadir. Turkler, yasadiklari
farkli cografyalarin her turli ozelliklerini de kdltirlerine ekleyerek

zenginliklerine zenginlik katmislardir.

GUnumuzde de Anadolu’da canli bir sekilde yasamakta olan Turk halk
mutfagi mercimek ve bulgur taneleriyle Catalhdyuk’ten, 6lu agsi toreniyle,
Gokturk Kitabeleri'nden; kebap, yahni vb. Dede Korkut Hikayeleri’nden;

ayran, yufka, kavurma, tutmag, katmer vb. ile Divan-U Lugat it Turk'ten;
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helva, pilav, zerde, baklava ve borekle, Selguklulardan izler tagir (Koz, 2002:
235).

Comak Dag Kizilaga¢ Kdyu'nde de eskiye gore insanlarin beslenme
aligkanliklarinda 6nemli bir degisme olmamistir. Ge¢gmiste oldugu gibi koy
halki, kendisi i¢in gerekli olan temel besin maddelerinin gogunu buglin de
Uretebilmektedir. Kendisinin Uretemedigi besin maddelerini de hazir

almaktadir.

3.3.6.1. Sofra Kiilturi

Cogu yerde oldugu gibi Comak Dag Kizilagag Kdoyiu’'nde de yemek
oncesinde ve sonrasinda eller yikanir. “Su kigigun yemek buyugun” dar
atasdzinde oldugu gibi sofraya 6nce buyuklerin oturup yemege baslamasi
beklenir. Onlar besmele ile basladiktan sonra sofradaki diger aile Uyeleri de
besmele ile yemege baslar. Yemek sirasinda buttn aile Gyelerinin bir arada
olmasina dikkat edilir. Yemek sirasinda konusulmaz ¢unki konusmak ginah
sayilir. Tabakta yiyecek birakiimaz, sofraya konan yemegin bitiriimesi
sunnettir. Bitirilmeyip ziyan edilen yemek olursa gunah sayilir. Yemek bitince
de sofradan once buyuklerin kalkmasi beklenir. Kalkarken nimetlerden dolayi
Allah’a “elhamddlillah” denilerek sukredilir. Ayrica yemegdi hazirlayan kisiye

de “ellerinize saglik” , “6Imuglerinizin ruhuna degsin” gibi dualar edilmektedir.

Kdyde yemekleri evin hanimi ya da kizi pisirmektedir. Kdyde kizi olan
kadinlar, onlari kigik yasta mutfaga sokmaktadirlar. Baglangigta annelerini
izleyen kiz ¢ocuklari daha sonralari 6grenmis olduklarini uygulamaktadirlar.
Kdydeki kizlarin ¢ogu daha kugluk yasta hamur acgip, ekmek yapmayi
ogrenmistir. Sofrada da hizmeti kiz gocuklari gorurler. Gelin olan evlerde ise

genellikle gelin kiz hizmetlenmektedir (K. K. : 3).

Kdéyde yemekler c¢ogunlukla yer sofrasinda yenilmektedir.

Modernlesen yapilarda masada yiyenler de olabilmektedir. Yer sofrasinda
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yenilen yemeklerde Oncelikle yere sofra bezi serilmektedir. Serilmis sofra
bezinin ortasina da kasnak konulmaktadir. Yenilecek olan yemeklerin
tabaklar icerisinde konuldugu sini de bu kasnagin Uzerine yerlestiriimektedir.
Sinide bulunan yemek tabaklari herkes icin birdir. Sahsa 06zel tabak
konulmamaktadir. Yemek sirasinda kullanilacak olan catal ve kasik da bu
sininin Uzerinde toplu halde bulunmaktadir. Sofrada bulunanlar kullanacaklari
catal ve kasig1 buradan alirlar. Kimi evlerdeki sofra dizeninde de ¢atal, kasik,
ekmek paylastirilarak sofra bezi Uzerinde herkese dagitiimaktadir. Ekmek
bigakla kesilmeyip bdlinmektedir. Yemek, sininin etrafinda bagdas kurularak

ya da diz ¢gokllerek yenilmektedir.

3.3.6.2. Yemek zamanlari

Kdyde normalde U¢ 0Ogun yemek yenmektedir. Fakat tarimla
ugrasiimasi gereken donemlerde ve asiri sicaklarda yemek iki 6gune de
dugurdlebilmektedir. Bunlardan ilki sabah ile 6glen arasinda yenen kusluk
vakti dedigimiz yemekler, digeri de ikindi ve aksam arasinda yenen
yemeklerdir. Ogiinlerde yenen yemekler de mevsimlere gére degisiklik
gostermektedir (K. K. : 14).

Kis yemekleri: Kdyde kis aylarinda daha ¢ok yazdan hazirlanan
konserveler, regeller, tursular tiketiimektedir. Ayrica yorenin olmazsa olmaz

kurutma sebzeleri, tarhana ve bulgurlar da pigirilerek yenilmektedir.

Sabah kahvaltilarinda genellikle ¢cokelek, peynir, tereyadi, zeytin, bal,
recel, pekmez, sut ya da gay, kimi zaman da tarhana c¢orbasi yiyecek ve
icecek olarak bulunmaktadir. Ogleyin ve aksam yemeklerinde ise kis
yemeklerinin vazgecilmezi olan sicak corba disinda yazdan hazirlanan
patlican, domates ve asma yapraklarindan dolma, kizartma, kurutulmus
sebze ya da konserve yemekleri yapilmaktadir. Ege mutfaginin vazgecilmezi

olan ot kavurmalari da bu sofralarin renklendiricisidir. Bilhassa tarhana
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gorbasinin oldugu zaman yanina tursu da c¢ikartilarak kigin tadi sobanin

yanina kurulmus yer sofrasinda daha bir baska olmaktadir.

Yaz yemekleri: Yaz mevsiminde ise her turli sebze ve meyvenin bol

oldugu yorede bu yiyecekler tiketiimektedir.

Sabah kahvaltilarinda kis kahvaltisindan farkli olarak taze biber,
domates ve salatallk olmazsa olmazidir sofralarin. ikindi ve aksam
yemeklerinde ise havanin sicak olmasi nedeniyle zeytinyagh hafif yemekler
tercih edilmektedir. Taze sebze yemekleri ve yoreden toplanan cesitli
otlardan hazirlanan yemekler de yaz sofralarinin vazgecilmezleridir. Bunlarin
diginda peynir ve ekmekle yenen karpuz veya uzum de yazin sicagina inat
bir serinlik vermektedir. Kdy kadinlarinca sagilan sutin mayalanmasiyla
yapilan yodurt da buz gibi ayran yapildi mi havanin sicaklidi hepten

unutulmaktadir.

Salatalar da ydre halkinin yaz kis vazgecilmezi olmustur. Salatasiz
sofraya rastlamak neredeyse imkansizdir. Oldukga ince dogranmis salatalik
malzeme Uzerine kendi Urettikleri zeytinyaglarindan doékup, limonu da siktilar

mi kagik kasik yemenin tadina doyum olmamaktadir (K. K. : 2).

3.3.6.3. Ozel Giin Yemekleri

insanoglunun hayatinda énemli gecis dénemleri vardir. Dogum, 8lim,
evlenme gibi dnemli bu donemlerde koy halki birlik ve beraberlik igerisinde
olmaktadir. Comak Dag Kizilagag'ta da dogum, digun, bayram, asker
ugurlama, olum gibi 6zel glnler ¢ogu yerde oldugu gibi buylk o6nem

tasimaktadir. Boyle gunlerde kdyde 6zel gun yemekleri yapilmaktadir.
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3.3.6.3.1. Dogum Yemekleri

Yeni dogum yapmis logusa kadinin beslenmesi 6nemlidir. Bundan
dolay! logusanin yiyecek ve icecekleri hazirlanirken dikkat edilir. Logusaya
gaz yapicl yiyecek ve igecekler verilmez. Siut bezlerini agmasi igin sogan,
tarhana ve tavuk gorbasi, komposto verilir. Bunlarin diginda haglama et,

patates gibi seyler de bol bol yediriimeye ¢alisilir (K. K. : 3).

3.3.6.3.2. Dugun- Sunnet— Asker- Mevlit yemekleri

Dugun, sdnnet, asker vs. gibi durumlarda yemekler kazanlarda
pisiriimektedir. Bdyle gunlerde koy halki, yemek imecesi olusturur ve
yemeklerin yapimina yardim eder. BoOyle gunler de mutlaka as¢l da

tutulmaktadir.

Comak Dag Kizilaga¢g Koyu’'nde dugunler dort glin surmektedir. Bu
sure zarfinca dugun yemekleri her gun yenilenerek gelen misafirlere
yediriimektedir. Bu yemekler kiz evinde ayri oglan evinde ayri
hazirlanmaktadir. Ozel ginlerin bas ve vazgegilmez yemegi “keskek’tir.
Keskekle beraber etli nohut, etli kuru fasulye, tatar, yaprak dolmasi, nohutlu
pilav, yogurtlama, bulgur koftesi, taze fasulye ve helva gelen misafirlere
ikram edilmektedir (K. K. : 10).

3.3.6.3.3. Bayram Yemekleri

Kdéyde bayram gelmeden evlerde bayram hazirliklari yapiimaya
baglanir. Tatlilar ve yemekler bayramda gelecek olan misafirlere ikram
edilmek i¢in dnceden hazirlanir. Tath olarak ¢ogunlukla kadayif, baklava ya
da helva verilirken, kurban bayramlarinda yemek olarak kurban etine bagli
yemekler yapilmaktadir. Kavurma, yahni, etli pilav bunlardan sadece
bazilaridir. Bu yemekler disinda corba, salata, etli kuru fasulye veya etli

nohut, yaprak dolmasi vs. gibi yemekler de bayramlarda ev sahibi tarafindan
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yapilmaktadir. Ayrica gelen misafire geleneksel Turk kahvesi yapiimakta,

seker ve kolonya da mutlaka tutulmaktadir (K. K. : 11).

3.3.6.3.4. Oliim Yemekleri

“Olu evinde yemek pismez” dislincesi Comak Dag Kizilagag Kéyi'nde
degisime ugramistir. Gecmiste 6lU evine taziyeye gelenler, beraberinde
corbasindan salatasina kadar butin yemeklerini yaparak gelirken
ginumuizde yemekler 61U evinde komsularca ya da tutulan ascilar tarafindan

pisiriimektedir.

Olim yemeklerinde gorba, nohut, et, keskek, kizartma, kuru fasulye,
salata v.b. seyler yapilir. Oliiniin yedisinde lokma veya katmer yapilarak
dagitilir. Elli ikinci gininde de 6lu evinde mevlit okutularak mevlit yemegi
verilir (K. K. : 13).

3.3.6.4. Comak Dag Kizilagag Koyii'ndeki Yiyecek- icecek ve Yemek

Tirleri

Comak Dag Kizilagagc Koyu mutfagr yemek cesitleri bakimindan

oldukca zengindir.

3.3.6.4.1. Corbalar

Kuru bakla corbasi

Kuru boérllce ¢orbasi

Makarna corbasi

Sutlt corba

Taharna asi (Tarhana gorbasi)

Un (Tingillenme) gorbasi
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3.3.6.4.2. Etli Yemekler

Baliklen (Ciger baliklama)

Balli kavurma

Copur

Dds dolmasi

Eksili et

Etli nohut

Kalin bagirsak dolmasi (Karin kumbar)

Kanli kavurma

3.3.6.4.3. Sebze Yemekleri

Bakla kavurmasi
Borilce cullama
Borulce kavurma
Barulce teltoru (Teltorlu bordlce)
Cintar kavurmasi
Cintar kizartmasi
Cintar kizartmasi
Cintar koftesi

Cintar kdzleme

Cintar teltoru

Domatesli as

Eksili biber

Ispanak kavurma
Kabak c¢icedi dolmasi
Kabak cgicegi kizartmasi
Kabak kavurmasi
Karnabahar kizartmasi
Kuru bamya yemegi

Kuru patlican- biber doimasi



Kuru patlican yemegi (Guru badilcan yemegi)
Nohutlu pirasa

Patlican eksilemesi

Patlicanli as

Taze fasulye ( Fasulle yemegi)

Yagl patlican (Gali badilcan)

Yaprak dolmasi (Yaprak sarmasi)

Zeytinyagli bamya

3.3.6.4.4. Ot Yemekleri

Dalgan kavurmasi
Ebegumeci kavurmasi
Kiskis kavurmasi

Kuzu gbébegdi kavurmasi
Kuzu kulagi kavurmasi
Ot silkmesi

Otlu kavurma

Sari ot kavurmasi
Semizotu kavurmasi
Semizotu yogurtlamasi
Sirken otlasi (Sirken otlu as)
Tilkisen kavurmasi
Turp otu eksilemesi

Turp otu kavurmasi

3.3.6.4.5. Tahila Dayali Yemekler

Keskek
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Pilavlar:

Domatesli bulgur pilavi
Domatesli piring pilavi
Patlicanh bulgur pilavi
Patlicanli piring pilavi

Hamur igleri:

Borekler;

Caykama boregi
Katmer

Katmerli sac boregi
Otlu borek

Sac boregi

Ekmekler;

Kaba hamurlu ekmek

Mayasiz ekmek

Ekmekten Yapilan Yemekler;
Ekmek avkulamasi

Ekmek dokmesi (Ekmek Ustu)
Ekmek makarnasi

Makarnalar;

Makarna kavurmasi

Tatar
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3.3.6.4.6. Tathlar

Hamur Tathlar;

Kadayif

Kalbura basti

Koy baklavasi

Lokma

Mugla sinisi

Oklava gekmesi

Sarayli (Mugla saraylisi)
Yufka tathsi

Yumurta kabartmasi

Sutla Tathlar;

Bulamag
Muhallebi
Sutlag

Diger Tathlar;

Asure (Asur)

Betsel (Uzim suyu koéftesi)
Citirmak

Donma

Ekmek tatlisi

Kabak tatlisi

Kasik helvasi

Nisasta helvasi

Pelte

Zerde
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3.3.6.4.7. Salatalar

Acur salatasi

Bakla yapragi salatasi
Cilbir

Cingene pilavi (cingen pilavi)
Kirmizibiber salatasi
Kuru biber salatasi
Patlican salatasi
Palandiz salatasi
Semizotu salatasi

Sogan depmesi
Taratorlu borulce salatasi
Taze borulce salatasi
Turp otu salatasi

Yaz salatasi

3.3.6.4.8. Siit Uriinleri

Cokelek
Peynir
Tereyag|
Yogurt

3.3.6.4.9. Kis Hazirliklan

Sebze Kurutmalari;

Asma yapragi kurutmasi
Bamya kurutmasi
Biber kurutmasi

Borilce kurutmasi



Dolmalik kuru biber kurutmasi
Dolmalik kuru patlican kurutmasi
Domates kurutmasi

Patlican kurutmasi

Taze fasulye kurutmasi

Tahila Dayali Yiyecek Hazirliklari;

Bulgur yapimi
Makarna/eriste yapimi

Tarhana yapimi

Et veya Etli Yiyecekler;

Sucuk

Meyve Kurutmalari;

Kabak besteli
Kuru Uzim

Meyve kaklari

Konserveler

Tursular;

Asma yapragi salamurasi
Biber tursusu

Dolma biber tursusu
Lahana tursusu

Patlican tursusu

Salatalik tursusu
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Regeller;

Ayva receli
Bergamut receli
Domates regeli
Karpuz regeli
Kayisi receli
Portakal receli
Turung receli

Uzim receli

Pekmez ve Pekmezden Yapilan Kigliklar;

Pekmez
Uziim koftesi

Uziim sucugu (Cevizli ya da bademli)

Diger Hazirhiklar:
Salca yapimi
Zeytin yapimi;
Kirma (¢itlatma) yesil zeytin
Salamura yesil zeytin
Siyah sele (bastirma) zeytin
Zeytinyadi yapimi (K. K. : 2), (K. K. : 3), (K. K. :9), (K. K.:10), (K. K. :11),
(K. K. :13).

Yukarida gruplar halinde tasnif edilen yodresel yemeklerin ve
yiyeceklerin hazirlanma usulleri ayrintili tarifleriyle verilmigitir. Bu tarifler,
Mugla Valiligi il Kdltar ve Turizm Bakanligi yayinlarindan ¢ikmis olan ve
Birsen Cecen tarafindan hazirlanmis “Mugla’nin Geleneksel Lezzetleri”, Ali
Abbas Cinar'in hazirlamis oldugu “Mugla ve Cevresi So6zlu Kaltaru ve

Toplumsal Degerleri” adli eserlerden faydalanilarak ayrica Comak Dag
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Kizilaga¢ Koyu’'nde yasayan Halime Akar, Dudu Alkaya, Hatice Atesodlu,
Fatmana Demirel, Hayriye Uskidar adli kaynak sahislardan derlenerek

aktariimistir.

Corbalar

“Corba bir baslangi¢ yemegidir dinyanin hemen batin mutfaklarinda.
Ancak, bu degismez bir gercek degildir. Cunkl yemek kualtirl hendz bu
kadar gelismemisken hic de dyle degildi. insanlar suyu kaynatip icine
koyabildikleri butin malzemeleri koyuyorlar ve suyun sicakligi ile
malzemelerin ki bunlar gesitli sebzeler ve baklagillerdi, yumusayip yenecek
kivama gelmesini  bekliyorlardi. Baska yemekler vyapip sofrayi
zenginlestirmek ise insanoglunun ¢ok daha sonra yapacag! bir seydi (Soysal,

Hurriyet gazetesi, 2009: 6).

Kuru Boriilce Corbasi

Malzemeler: Bir yemek kasigi salga, yarim kilogram boérulce, bir adet

kuru sogan, bir fincan zeytinyagi, tuz.

Yapilisi: Borulceler bir tencerede dort- bes su bardagi su ile iyice
haslanir. Ayri bir yerde sodan ve sal¢a yagda kavrulur. Buna suyu stzulmas
borilceler de eklenerek kavurma islemine devam edilir. iyice kavrulunca,
boriulcelere haslanan su ve tuz ilave edilerek bir tagim daha kaynatilir. Corba

tabaga dokulerek yenir (K. K. : 11).

Makarna/Eriste Corbasi

Malzemeler: Sogan, domates, biber, eriste/makarna, zeytinyagi

Yapilisi: Yag kizdirilir. igine dogranmis soganlar konulur. Soganlar

kavrulunca salga ilave edilir. Daha sonra ince ince dogranmis biber ve



152

domatesler de konularak iyice kavrulmasi beklenir. Kavrulan karigimin igine

su konulur. Su kaynayinca eristeler/makarna ilave edilir ve pisirilir.

Sutli Corba

Malzemeler: Bir su bardagi eriste veya sehriye, dort su bardagi sut,

tuz.

Yapilisi: Erigteler bir tencerede iki su bardagi kadar su ile biraz
haglanir. Uzerine sitle birlikte tuz ilave edilerek bir tasim daha kaynatilir.

Sonra yenir.

Tarhana Asi (Tarhana Gorbasi)

Tarhana Mugla ve yodresinde gorbadan ziyade astir. “ Tarhana as!”

olarak geger.

Malzemeler: iki- ¢ adet kurutulmus kirmizibiber, ¢ su bardagi
tarhana, bir cay bardagi boruice, alti- yedi dis sarimsak, biraz margarin veya
tereyagi, tuz, iki- U¢ domates veya iki yemek kasidi sal¢a, on- on bes tane

kemikli et veya kavurma.

Yapiligsi: Kurutulan tarhana pismeden birkag¢ saat Once kuru
bériilcelerle birlikte 1slanir. Daha sonra tencereye alinir. igcine mevsime gore
kuru ya da taze biber konulur. Ginimizde domates de konulmaktadir.
Ocakta pigirilir. Pismeye yakin daha dnceden kavrulmus kemikli et konulur,
biraz daha kaynatilir. Kaynadiktan sonra ocaktan indirilir. Etsiz sekilde de
yapillmaktadir. Yaninda kdzlenmis biber, tursu, salamura ya da pekmez
yenilmektedir (K. K. : 3).
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Un (Tingillenme) Corbasi

Malzemeler: Bir adet kuru sogan, dort yemek kasigi un, bir gay

bardagi zeytinyag, tuz.

Yapilisi: Bir tencerede kuguk kiuglk dogranan soganlar iyice kavrulur.
Kavurma islemi bitince tencereye dort- bes su bardagi kadar su ilave edilerek
iyice kaynatilir. Kaynatilan sudan biraz alindiktan sonra bu suyun i¢ine un da
konularak iyice ezilir. Daha sonra bu karigim tencereye bosaltilir. Tuz eklenir.

Bu sekilde biraz kaynatildiktan sonra ocaktan indirilir.

Etli Yemekler

Baliklen (Ciger baliklama)

Malzemeler: Bir kilo dana cigeri, iki su bardagi zeytinyagi, dort kasik

un, sarimsak, tuz, kirmizi toz biber, limon

Yapilisi: Ciger yikanip zari soyulur. Dilim dilim dogranip, tuzlanir. Una
bulanarak yagda kizartilir. Ayri bir kaba yag konur, dévulmuis sarimsak, un
kavrulur. Pembelesince igine ¢ok az su, limon suyu ve kirmizi toz biber ilave
edilerek bir sos elde edilir. Sonra istege bagli olarak cigerin Uzerine

dokulerek yenir.

Balli Kavurma

Malzemeler: Kemiksiz et, zeytinyagi, iki yemek kasigi bal, tuz

Yapilisi: Kemiksiz et dnce yagda kavrulur. Ustiine bir fincan kadar su

eklenerek pisirilir. Pisirildikten sonra Uzerine bal ilave edilerek servis yapllir.
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Copur

Malzemeler: But, tereyagi, birkag dis sarimsak, iki t¢ kasik un, limon,

tuz

Yapilisi: But pargalara ayrilarak hagslanir. Haslanmis parga etler bir
tepsiye dizilir. Ayri bir kapta yag eritilir. Un, tuz ve sarimsak kavrulur. Bir
buguk bardak su ve limon suyu ilave edilerek karistirilir. Biraz da etin
haslama suyundan konularak pigirilir. Tepsiye dizilen etlerin Gzerine
hazirlanan bu karisim dokulerek, hafif ateste bir iki tasim kaynatilir. Sonra
yenir (K. K. : 11).

Do6s Dolmasi

Malzemeler: Dés, yuz gram parga et, bir buguk bardak piring, birkag

kasik tereyagi, yarim demet maydanoz, karabiber, tuz

Yapilisi: Dés oglagin veya kuzunun kaburga kismidir. Once kesilen
hayvanin dos tarafi hi¢ parcalanmadan c¢ikarilir. Daha sonra igine koymak
icin harg hazirlanir. Bu harcin igine i¢ yagi, dovilmus et, karabiber, piring,
maydanoz konur. Hazirlanan i¢ dose doldurularak dikilir. Sonra haglanir.

Haslandiktan sonra da ya firina verilir ya da kizartilarak servis yapilir.

Eksili Et

Malzemeler: Bes ylz gram et veya tavuk eti, sivi yag, bir yemek kasigi

un, bir limon suyu, tuz, sekiz- on dis sarimsak

Yapilisi: Orta irilikte pargalara ayriimis olan et Ustinin koépugu
alinarak haslanir. Bu yemek tavuk etiyle de yapilabilir. Etler stzuldikten
sonra ayri bir tavada sivi yagda, ¢ok az bir unla kizartilir. Ayri bir tavaya bir

fincan kadar yag, bir tatli kagigr un, bol sarimsak konulur ve kokusu gelene
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kadar kavrulur. Daha sonra etin haglama suyuna limon suyu ve tuz
karigtirilarak kizartilan etlerin icine ilave edilir. Bir sire daha kaynatildiktan

sonra sicak servis yapllir.

Etli Nohut

Malzemeler: Bir kilo az yagli keci eti, yarim kilo nohut, kirmizi toz

biber, sodan, zeytinyadi, karabiber, tuz, salga

Yapilisi: Kusbasi seklinde dogranan etler bir tencereye konur. Uzerine
biraz su eklenerek kani ¢ektirilir. Daha sonra yag, sodan, kirmizibiber ve
salca ilave edilerek iyice kavrulmasi beklenir. Uzerine bir giin énceden
Islatiimis nohut ve su ilave edilir, iyice pismesi beklenir. Pistikten sonra

Uzerine karabiber ve limon eklenir (K. K. : 2).

Etli nohut; dagin, mevlit gibi 6zel gunlerin vazgecilmez yemeklerinden
biridir.

Kalin Bagirsak Dolmasi (Karin bumbar)

Malzemeler: Oglagin kalin ve ince bagirsagi, piring, et, karabiber,

salga, tuz, haslanmis nohut, zeytinyagi

Yapilisi: Oglagin ince ve kalin bagirsagi 6nce sirkeli suda sonra da
tuzlu suda yikanarak iyice temizlenir. Ayri bir yerde piring, et, sal¢a, nohut,
karabiber ile i¢ hazirlanir. Hazirlanan ig, bagirsaga i¢ ve dis yer degistirecek
sekilde doldurulur ve uglarindan baglanir. Daha sonra her bumbar igneyle
delinerek tencereye dizilir. Uzerini gecene kadar su eklenerek kaynatilir.

Kaynayan bumbarlar tencereden alinarak kizartilr.
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Kanli Kavurma

Malzemeler: Bir bitlin tavuk, zeytinyagi, sogan, yesilbiber, domates,

tuz, kirmizi toz biber, karabiber

Yapilisi: Tavuk kemikleriyle birlikte iri kusbasilar seklinde pargalanir.
Zeytinyaginda rengi degisip, pisinceye kadar kavrulur. Uzerine kip
dogranmis soganlar ve biberler ilave edilir. Hepsi birlikte iyice kavrulduktan

sonra Uzerine domates, tuz, kirmizi toz biber ve karabiber eklenerek servis

yapilir.

Sebze Yemekleri

Tarklerin hayatinda sebzeler de o6nemli bir besin 06gesi olarak
sofralardaki yerini almistir. Gegmisten buglne pek ¢ok sebze kimi zaman

taze kimi zaman da kurutulmus olarak her mevsim tlketilmektedir.

Bakla Kavurmasi

Malzemeler: i¢ yapmamis taze bakla, sogan, taze sarimsak,

kirmizibiber, tuz

Yapiligl: Taze baklalar ince ince dograndiktan sonra haglanir, ayr bir
tavada sogan ve taze sarimsaklar kavrulur. Haslanip sdzulen baklalar
kavruimugs sodan ve sarimsak Uzerine konur. Kirmizibiber ve tuz da

serpildikten sonra iyice kavrulup servis yapilir (K. K. : 2).

Boriilce Kavurmasi

Malzemeler: Taze bodrulce, sogan, domates, kirmizi toz biber, tuz,

sarimsak



157

Yapilisi: Taze borulceler dogranir. Yagda sogani, domatesi kavrulur.
Domates suyunu gekince bortlceler ilave edilir. Uzerine kirmizibiber ve tuz
serpilerek iyice kavrulmasi beklenir. Kavrulduktan sonra biraz su ve sarimsak
da konabilir (K. K. : 9).

Borulce Teltoru (Taratorlu borilce)

Malzemeler: Taze bdrllce, zeytinyadi, sodan, bir- iki kasik un, birkag

dis sarimsak, salca, limon, domates, tuz

Yapilisi: Borulceler kiguk kiguk dogranarak az suda iyice haslanarak,
bir kenara birakilir. Haslama suyu dokulmez. Bir tencereye zeytinyagdi
konularak kizdirihr ve dogranmis soganlar igine atilarak pembelesinceye
kadar kavrulur. Un da ilave edilerek kavurma iglemine devam edilir. Ayri bir
kapta dovulmis sarimsak, rendelenmis domates veya salga, limon suyu
karigtirilarak sos hazirlanir. Hazirlanan sos, kavrulan soganlarin tzerine ilave
edilir. Haglanmis borillceler de suyu ile beraber bu sosun igine eklenir. Tuzu

da atildiktan sonra bir iki tagim kaynatilarak yenir (K. K. : 3).

Cintar Kavurmasi

Cintar, Ege bodlgesine has olup; mese, cam ya da pinar diplerinde

toprak altinda yetisen kirmizi veya pembe bir mantar tarudur.

Malzemeler: Cintar, zeytinyadi, sogan, tuz, karabiber

Yapihigl: Cintarlar suda teker teker yikanarak iyice temizlenir. Daha
sonra bes dakika kaynatilir. Bu arada soganlar kuguk kugik dogranarak
yagda kavrulur. Sutzllen ¢intarlar da kuguk kuglUk dogranir ve soganlarin
Uzerine eklenir. Tuz ve karabiber de konulduktan sonra biraz daha kavrulur

ve alti kapatilir.
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Cintar Kizartmasi

Malzemeler: Cintar, zeytinyagi, misir unu, tuz

Yapihigi: Bir kilo ¢intar icin iki cay bardagi zeytinyagi, bir su bardagi
misir unu ve tuz gereklidir. Cintarlar yikanip kurulandiktan sonra haglanir.
Suyu suzulince misir unu ve tuz karisimina bulanarak kizgin yagda butin

olarak onli arkali kizartilir.

Cintar Koftesi

Malzemeler: Bir kilo ¢intar, sogan, un, karabiber, pul biber, tuz,

zeytinyagi

Yapiligi: Cintarlar iyice yikandiktan sonra rendelenir. Kuru sodan da
rendelenerek gintarlarin igine ilave edilir. Bu arada diger malzemeler de bu
karisima ilave edilerek iyice yogrulur. Hamur haline getirilen karigimdan
klguk toplar halinde pargalar koparilarak yuvarlanir. Hazirlanan kofteler
zeytinyaginda kizartilir. Istege bagh olarak Uzerine sarimsakli yogurt dokulir

ve yenir.

Cintar Kozleme

Malzemeler: Bir kilo ¢intar, tuz

Yapilisi: Cintarlar temizlendikten sonra tuzlanir ve sulari stzulUr.

Bdlmeden korun ya da sobanin Gzerine konarak kdzlenir.

Cintar Teltoru

Malzemeler: Bir kilo ¢intar, zeytinyadi, un, yumurta, sarimsak, limon

suyu
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Yapilisi: Cintarlar yikanip kurulandiktan sonra haslanir. Suyu
suzllince un ve yumurtayla kizartilir. Ayri bir kapta bir fincan yagin igine bir
yemek kasigi kadar un konulur ve pembelesinceye kadar kavrulur. Birkag dis
sarimsak dovulur. Bir yemek kasigi kadar limon suyu biraz da su eklenerek
bir tasim kaynatilir. Sos kivamina gelince atesten indirilerek g¢intarlarin

uzerine dokulir.

Eksili Biber

Malzemeler: Taze biber, kizartmalik yag

Sosu igin; bir buguk gay bardagi zeytinyagi, sogan, bes- alti adet taze
biber, sarimsak, bir tath kasigi un, bir kasik salga, bes adet domates, bir adet

limon, tuz

Yapilisi: Biberler kizartilarak bir tabaga alinir. Ayri bir kapta tarator
denilen sosu hazirlamak icin bir buguk cay bardagdi zeytinyaginda kuguk
dogranmis soganlar ve biberler kavrulur. Rengi degisince igine bol dévulmuis
sarimsak ve bir tatli kasigi un ilave edilerek dlmesi beklenir. Kip seklinde
dogranmis domatesler, salga ve tuz da ilave edildikten sonra biraz daha
kaynatilir. Domatesler suyunu salinca igine bir adet limonun suyu ilave
edilerek ¢ok sulu olmayan bir karisim hazirlanir. Hazirlanan bu sos da

kizartilmig biberlerin tGzerine dokulur ve servis yapilir.

Ispanak Kavurma

Malzemeler: Yarim kilo ispanak, sodan, zeytinyagi, pul biber, biraz

salga, tuz

Yapilisi: lyice yikanmis olan ispanaklar dogranir. Kigik dogranmis

olan soganlar pembelesinceye kadar zeytinyaginda kavrulur. Kavrulduktan
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sonra salga ve i1spanaklar ilave edilir. Uzerine biraz pul biber ve tuz da ilave

edildikten sonra biraz daha pigsirilerek ocaktan alinir.

Kabak Cicegi Dolmasi

Malzemeler: Yirmi- yirmi bes adet kabak cgi¢edi, bir buguk su bardagi
piring, yarim demet maydanoz, dogranmis taze nane, domates, sogan, tuz,

karabiber, tozseker, targin, zeytinyagi

Yapilisi:  Sabah  erkenden c¢icekler yumulmadan toplanir.
Yumulmamasi ig¢in de giceklerin saplari koparilarak i¢ ice gegirilir. Sonra
gicekler bas asagi tutularak yikanir. Bu sirada piringler de yikanarak
kurutulur. Rendelenen soganlar zeytinyaginda kavrulur. Daha sonra kavrulan
soganlarin igine piringler ilave edilerek bes dakika kadar pigirilir. Bir bardak
sicak su, klguk dogranmis domatesler de eklenerek pisiriimeye devam edilir.
Pistikten sonra igine nane, maydanoz, karabiber, tozseker, targin ve tuz
konularak karigtirilir. Kabak ¢iceklerinin tirnaklari ve igindeki c¢ikintisi
temizlenerek doldurulur. Daha sonra Ustleri kapatilarak tencereye dizilir.
Ciceklerin Ustu kapanana kadar su eklenir. Bir fincan sivi yag ilave edildikten
sonra gigeklerin Uzerine porselen tabak konulur ve kisik ateste otuz bes- kirk

dakika pigirilir.

Kabak Cicegi Kizartmasi

Yukarida anlatilan sekilde doldurulan cicek dolmalari pistikten sonra

unlanarak kizartilir.

Kabak Kavurmasi

Malzemeler: Kabak, zeytinyagi, sogan, iki- U¢ adet vyesilbiber,

domates, bir tath kasigi pul biber, tuz
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Yapilisi: Kabaklar yikandiktan sonra kuguk kupler seklinde dogranir.
Bir tencereye yad konulur ve yag kizdirilmadan dogranan soganlar ve
biberler eklenir. Ustiine kabaklar ve en son da dogranmis domatesler ilave

edilir. Pul biber ve tuz da konarak kisik ateste pisirilir.

Kuru Patlican — Biber Dolmasi

Malzemeler: Dolmalik kuru biber, dolmalik kuru patlican, piring,
zeytinyagi, domates salcasi, biber salcasi, sogan, tuz, karabiber, nane,

sarimsak

Yapilisi: Kuru dolmaliklar suyun igerisinde hafif yumusayincaya kadar
haslanir. Sonra soduk suda bekletilerek sulari suzdarulir. Bu sirada ayri bir
tavada dolma ici hazirlanir. Dolma ici hazirlanirken 6nce zeytinyadi konulur
ve hafif 1sitilir. Isininca igine soganlar atilarak sarartilir. Salgalar da ilave
edildikten sonra bir bardak su eklenir ve kaynamasi beklenir. Kaynayinca
yikanip ayiklanmis olan piringler de ilave edilerek kisik ateste pisirilir. Ocagin
altini kapatmadan 6nce sarimsak ve baharatlar ilave edilir. Daha sonra
hazirlanan igle kuru biber ve patlicanlarin igleri doldurulur. Tencereye
dizildikten sonra Uzerine yarisini kaplayacak kadar sicak su ve tuz konur.
Dagilmamasi icin hafif ateste pisirilir. Pisince ocaktan alinir. istege bagli

olarak kiymali, kavurmali ya da bulgurlu da yapilabilir (K. K. : 13).

Kuru Patlican Yemegi ( Guru Badilcan Yemege):

Malzemeler: Kurutulmus patlican, kuru tane bdrllce, zeytinyagi,

sogan, salga, sarimsak

Yapilisi: Kurutulmus patlicanlar, kuru tane boérllcelerle birlikte iyice
haslanir. Haslandiktan sonra suyu dokultr. Eger dokulmezse yemek aci ve
suyu siyah olur. Ayri bir tencere icinde yag, sogan, salga iyice kavrulur ve

Uzerine haslanmis patlican ve boérulceler ilave edilir. Birkac dakika
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kavrulduktan sonra igine Ustunu ortecek kadar su katilir. Pismek Uzereyken
de Uzerine dovulmus sarimsak ilave edilerek biraz kaynatilir. Sonra ocaktan
alinir (K. K. : 10).

Nohutlu Pirasa:

Malzemeler: Pirasa, nohut, zeytinyagi, tuz, kirmizibiber

Yapiligi: Pirasalar yikandiktan sonra pirasalarin kalin ve beyaz yerleri
birer parmak kalinhdinda dogranir. Bir gece dnceden islanan nohutlar ertesi
gin yikanip haslanir. Bir tencerede yad ve salga kavrulur. igine pirasalar
konularak biraz cevrilir. Daha sonra nohutlar ilave edilerek Uzerine su katilir

ve pismeye birakilir. Istege gore eksi de konulabilir (K. K. : 11).

Patlicanh As:

Malzemeler: Patlican, domates, sodan, bulgur, sarimsak

Yapilisi: Patlicanlar birer parmak kalinliginda iki U¢ santimetre
uzunlugunda dogranir ve tuzlu suda bekletilir. Tencerede soganlar kavrulur.
Dogranmis domatesler de konulup kavrulduktan sonra patlicanlar ilave edilir.
Biraz kavrulduktan sonra igine bulgur katilarak cevrilir. Uzerine su konularak

pismesi beklenir. Pismesine yakin da sarimsaklar ilave edilir (K. K. : 3).

Yagh (Galle/gali) Patlican

Malzemeler: Taze patlican, birka¢g dis sarimsak, domates, sogan,

zeytinyagi, tuz, su

Yapilisi: Patlicanlar birer parmak kalinliginda ve Ug- dort santimetre
uzunlugunda olacak sekilde dogranir. Daha sonra tuzlu suda bekletilir. Tuzlu

suda bekletilmis patlicanlar zeytinyaginda kizartilir. Ayri bir tavada da biraz
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zeytinyaginda bir bas sogan oldurilir. Ustiine rendelenmis domates, biraz
da salga ilave edilir. Bu sosun igine su ve tuz konarak bir iki tasim kaynatilir,
indiriimeye yakin da dovulmus sarimsak eklenir. Hazirlanmig olan sos

kizartilmig patlicanlarin Gzerine dokullr.

Ot Yemekleri

Ege mutfaginin vazgecilmezlerinden biri de ot yemekleridir. Koy
kadinlarinca dogadan toplanan otlar gesitli sekillerde pisirilerek ya da salatasi

yapilarak sofralardaki yerini alir.

Dalgan Kavurmasi

Malzemeler: Bir bag dalgan, sodan, bir kasik kirmizi pul biber, tuz,

zeytinyagi

Yapilisi: Dalgan otlari ayiklanip temizlenir. Bir tencerede ince
dogranmis soganlar, zeytinyaginda kavrulur. Dalgan otlari, pul biber, tuz da
ilave edilerek pisirilir. istenirse lzerine yodurt dokllerek de yenilebilir (K. K. :
2).

Ebeglimeci Kavurmasi
Malzemeler: Ebegumeci, sogan, kirmizi pul biber, zeytinyagdi, tuz
Yapiligi: Ebeglimeci otu iyice yikanarak temizlenir. Yikandiktan sonra
dogranir. Dogranan ebegumeciler zeytinyaginda kavrulmus soganlara ilave

edilerek kavurmaya devam edilir. Daha sonra tzerine kirmizi pul biber ve tuz

da konarak pismesi beklenir (K. K. : 11).
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Kiskis Kavurmasi

Malzemeler: Kigkis otu, sogan, kirmizi pul biber, zeytinyagi, tuz

Yapilisi: Kigkis otu iyice yikandiktan sonra dogranir. Soganlar
tencerede zeytinyaginda pembelesinceye kadar kavrulur. Dogranmis kiskis
otlari da soganlarin Gzerine ilave edilerek kavurma islemine devam edilir.
Pismesine yakin Uzerine kirmizi pul biber ve tuz da eklenir. Kigkis otu Gzerine

sOyle bir soylenti vardir;

“‘Adamin birisi, karisini kadiya agzi kokuyor bogayacagim diye getirir.
Fakat kadin yolda gelirken hep kiskis yer. Kadi, adamin sikayeti Uzerine
kadinin agzina bakar ve kokmadigini sodyleyerek bunlari bosamaz. Sonra
adam karisina sorar “Ne yaptin da kokmadi kadiya?” diye. Kadin da yol
boyunca kigkis yedigini sdyler. Boylece kigkis otu sayesinde bogsanmazlar ve

bu ota “yari yardan ayirmayan” da denilmeye baslanir’ (Halici, 1981:118).
Kuzu Gobegi Kavurmasi

Malzemeler: Kuzu gbbegi otu, taze sarimsak, yumurta, zeytinyagdi

Yapilisi: Kuzu gdbekleri iyice yikandiktan sonra dogranir. istege gore
haslana da bilinir. Taze sarimsaklar da dogranip, kuzu gdbekleriyle birlikte
kavrulunca uzerine yumurta Kirilir ve yenir
Ot Silkmesi

Malzemeler: Ot, bulgur, su, zeytinyagi, tuz

Yapilisi: Toplanan cgesitli otlar iyice yikanir. Yikandiktan sonra
dogranarak zeytinyaginda kavrulur. Uzerine bir su bardagi kadar bulgur ilave

edilir. Biraz gevrildikten sonra Uzerini 6rtecek kadar su ve bir tutam da tuz

konularak pigirilir (K. K. : 3).
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Otlu Kavurma

Malzemeler: Ot, sogan, kirmizibiber, kuru biber ya da sivri biber, tuz,
su

Yapilisi: Toplanan otlar ayiklanir, dogranir ve yastige¢ hamur tahtasi
tzerinde iyice kiyihr. Daha sonra tava iginde sogan kavrulur. Uzerine otlar
konulur. Kirmizibiber, kuru biber ya da dogranmis sivri biber, tuz da ilave

edilerek suyu cekene kadar iyice kavrulur (K. K. : 2).
Sar1 Ot Kavurmasi

Malzemeler: Sari ot, yumurta, kuru sogan, zeytinyagi, tuz

Yapilisi: Sari otun sert saplari kesilerek haslanir. Haslanan otlarin
suyu sikildiktan sonra ince ince dogranir. Bir tencerede zeytinyaginda
soganlar pembelesinceye kadar kavrulur. Daha sonra tencereye dogranmis
sarl otlar da konularak kavrulmaya devam edilir. Pismesine yakin Uzerine
yumurta kirilir ve tuz da ilave edilerek karistirilir.
Semizotu Kavurmasi

Malzemeler: Semizotu, zeytinyagi, kirmizi pul biber, tuz

Yapilisi:  Semizotlari iyice yikanarak dogranir. Daha sonra
zeytinyaginda kavrulur. Uzerine pul biber ve tuz da ilave edilerek biraz daha
kavrulmasi beklenir. Kavrulduktan sonra servis yapilir.

Semizotu Yogurtlamasi

Malzemeler: Semizotu, salga, kirmizibiber, sarimsak, yogurt,

zeytinyagl, tuz
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Yapilisi: Semizotlari iyice yikanarak temizlenir. Daha sonra haglanir.
Haslama iglemi bitince sulari suzulir. Stzilen semizotlari dogranir ve
sarimsakli yogurtla yogurtlanir. Uzerine de salgali ya da kirmizibiberli yag

gezdirilerek servis edilir.

Sirken Otlasi (Sirken Otlu As)

Malzemeler: Sirken otu, sogan, salga, bulgur, su, zeytinyagi

Yapiligi: Sirken otlari ayiklanir, yikanir ve dogranir. Sogan ve salca ile
birlikte kavrulur. Kavrulduktan sonra igine bulgur ilave edilir. Biraz gevrilir ve

icine su katilarak pisgirilir.

Tilkigsen Kavurmasi

Malzemeler: Tilkisen otu, sal¢a, sogan, taze sarimsak, zeytinyadi, tuz

Yapilisi: Tilkisen otu iyice yikanarak dogranir. Bu arada taze sogan ve
sarimsaklar da zeytinyaginda kavrulur. Uzerine tillkisen otlari ve bir tutam tuz
da eklenerek kavrulma islemine devam edilir. istenirse kavrulduktan sonra

uzerine yumurta kirilabilir (K. K. : 11).

Turpotu Eksilemesi

Malzemeler: Turpotu, sogan, salga, un, sarimsak, koruk eksisi ya da

limon

Yapilisi: Turpotlari haglanip sulari sikilir. Tencerede sogani kavrulur.
Salga konulur. Salganin igine iki- U¢ kasik un ilave edilir ve iyice kavrulur.
Daha sonra su konularak kaynatilir. Kaynayinca haglanmis olan turpotlari
ilave edilir. DOvulmUs sarimsaklar da konulduktan sonra koruk eksisi ya da

limon suyu eklenerek yenir.
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Turpotu Kavurmasi

Malzemeler: Turpotu, sogan, kirmizi toz biber, kuru biber, zeytinyagi,
tuz, karabiber

Yapilisi: Yikanmis ve temizlenmis olan turpotu dogranarak haslanir.
Haslandiktan sonra suyu iyice sikilir. Ayri bir tencerede sogani kavrulur.
Kavrulunca igine haslanmis turpotu, kirmizibiber, kuru biber, tuz ve karabiber
eklenerek kavurmaya devam edilir. lyice kavrulduktan sonra yenir.

Tahila Dayali Yemekler

Keskek

Keskek; dugun, bayram ve mevlit gibi 6zel glnlerin meshur yemegidir.

Koy halkinin da soyledigi gibi keskeksiz dugun olmamaktadir.

Malzemeler: Keskeklik bugday, buylk yagh tavuk veya et, tereyagi,

kirmizibiber, tuz

Yapilisi: Keskek yapiminda pargalanmis koyun eti (asil olan koyun
gerdani) bazen de tavuk kullaniimaktadir. Bir gece 6nceden ik suda
bekletilen keskeklik bugday, buylk bir kazanda kaynayan suyun igine katilir
ve karistirilmadan iyice pisirilir. Ayri bir tencerede et haslanir. Haslandiktan
sonra didilir. Didilen bu etler, bugdaylar pisince bugdayin icine ilave edilir ve
suyu azaldikga et suyu konarak pisirimeye devam edilir. Ayri bir kapta
eritilen tereyagi da igine katilir. Daha sonra blyulk tahta kepgelerle iyice
dovulerek bulamag¢ haline getirilir. Kegskek iyice doévalince Uzerine
sogumamasi icin bir tepsi ya da kapak kapatilir. Tabaklara konacagl zaman
Uzerine iginde kirmizibiber bulunan tereyagi gezdirilir. Bu tereyaginin igine
mendile ya da tulbent parcasina sariimis kirmizibiber konulur. Bdylece
kirmizibiber, yagda dagilmadan renginin tereyagina ¢ikmasini saglar (K. K. :
10).
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Pilavlar

Patlicanli Bulgur Pilavi

Malzemeler: iki su bardagi bulgur, zeytinyadi, sogan, bir patlican, iki

domates, kuru nane, tuz, biraz seker

Yapilisi: Kugbasi seklinde dogranmis patlican ve diger malzemeler
dort su bardadi su ile on bes dakika pisirilir. Bulgur ve kuru nane de ilave

edilerek hafif ateste suyunu gekinceye kadar beklenir.

Hamur igleri

Borekler

Caykama Boregi

Malzemeler: Karisik ot veya ispanak, yarim demet maydanoz,

tereyagi, ¢okelek, kuru sogan ya da taze sodan, dort bardak beyaz dari unu

Yapiligl: Ispanak veya otlar iyice yikanarak sularinin suzulmesi
beklenir. Stzuldikten sonra ince ince kiyilir. Sodan ve maydanozlar da
dogranarak iyice karistirilir. Bu harca ¢okelek de ilave edilerek boregin igi
hazir halde bekler. Ayri bir yerde misir unu az bir suyla bulamag haline
getirilir. Hazirlanan bulamacin yarisi 6énceden yaglanmis olan tepsiye her
tarafa esit olacak sekilde dokulir. Daha sonra hazirlanmis olan boérek igi
bulamacin igine esit bir sekilde yayilir. Tepsinin en Ust kismina da kalan
hamur, bdrek icinin Ustunl iyice kapayacak sekilde dokulir. Daha sonra

firina verilir ve Ustu kizarana kadar pisirilir.



169

Katmer

Malzemeler: Un, yumurta, sivi yag, tuz

Yapilisi: Katmer mayasiz hamurdan yapilir. Bu hamur un, tuz ve suyla
yogrulur. Yogrulan bu hamurdan yufka acilir ve Uzerine yag surullr, seker
serpilir. Katlanir ve tekrar oklavayla acilir. Tekrardan yag surllerek seker

serpilir. Bu iglem birkac kez tekrarlanir ve kizgin sagcta pisirilir (K. K. : 11).

Katmerli Sac Boregi

Malzemeler: Un, yumurta, yogurt, sivi yag, sogan, i1spanak, ¢okelek,

tuz, karabiber

Yapilisi: Oncelikle béregin i¢i hazirlanir. Ispanaklar ayiklanip
yikandiktan sonra soganlarla birlikte ince ince dogranarak tuzla ovulur ve
sulari sikilir. Cokelek, tuz ve karabiber de eklenerek karigtirilir. Ayri bir yere
un elenerek ortasi acilir. Yumurta, yogurt, sivi yag ve tuz konularak su ile
yogrulur. Hamur on iki parcaya ayrilir. Uger Uger bezeler yaglanir. Ug¢ beze
birden acilarak yufka haline getirilir. i¢c konur bir yufka daha acilir, tizerine
kapatilir. Kenarlari bir kapak ile kesilerek sacda pisirilir. Sacda pisirilirken de

alti ista yaglanir (K. K. : 3).

Otlu Borek

Malzemeler: Yorede yetisen otlar, un, ¢okelek, sodan, zeytinyadi,

kirmizibiber

Yapilisi: Toplanan otlar 6nce iyice yikanip sulari stzdurdlar. Sulari
suzulen otlar ince ince dograndiktan sonra icine ¢okelek, zeytinyagi,
kirmizibiber, sogan konulur. Ayri bir yerde un, tuz ve suyla hamur yogrulur ve

yufka acilir. Mayasiz hamurdan agilan yufkalarin igine hazirlanmis olan i¢
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konularak yufkalar yarim daire seklinde kapatilir. Daha sonra kizgin sacda
pisirilir. Her tarafi pisince sacdan alinir. Atesten alinan bdreklerin hamur
haline dénmemesi igin de pisen borekler tepsi tzerinde yan yana konur (K. K.
: 9).

Ekmekler

Ekmek ile yufka, Turk kaltur tarihinde birbirinden ayriimayan iki dnemli
besin maddesi olmustur. Geg¢gmisten gunumize Tarkler yiyecekleri
ekmeklerini ¢esitli sekillerde(ak ekmek, kara ekmek, dari ekmegi gibi) ve turlu

pisirme metodlari ile kendisi yapmigtir.

Kaba Hamurlu Ekmek (Ev Ekmegi)

Malzemeler: Bir kilogram bugday veya misir unu, bir paket yas maya

veya nohut mayasi, tuz.

Yapilisi: Bugday unu veya misir unu, genis bir legenin icine konur.
Maya ve bir tutam tuz da eklenerek yeteri kadar suyla bir hamur haline
getirilir, Gzeri bir tepsiyle veya yastigecle kapatilir. Hamur tepsiye yapisinca
kaldirilir ve ekmek bezi ya da itedi Uzerinde kesilir. Hamur, bez Gzerinde degil
de canaklar icinde de kesilebilir. Biraz bekledikten sonra yastige¢ Uzerine

yazilarak ocakta demir sac ya da toprak sacda pisirilir.

Bu ekmegin en buyuk 6zelligi cabuk bayatlamamasidir. Adini da iri ve
hayli kabarik olugsundan almistir. Ama c¢ogu kdyde “ev ekmegi” adiyla
yapilimaktadir.

Mayasiz Ekmek

Malzemeler: Bir kilo misir unu, tuz.
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Yapilisi: Misir unu ve bir tath kasigr tuz genisge bir legenin igine
konularak suyla hamur kivamina gelecek sekilde yogrulur. Kulak memesi
sertliginde bir hamur elde edilince hamurdan yumruk buyukligunde pargalar
kopartilarak elle incecik acilir. Daha sonra sacda ¢evrilerek pigirilir.
Ekmekten Yapilan Yemekler
Ekmek Avkulamasi

Malzemeler: Bir bayat ekmek, iki-U¢ yumurta, ¢eyrek paket margarin.

Yapilisi: Yag eritilip icine yumurtalar kirilarak karistinilir. Ufalanmis
ekmekler de ilave edilerek kavrulur. Uzerine biraz su serpilerek (izeri

kapatilir, dinlenmeye birakilir.

Ekmek Dékmesi (Ekmek Ustii)

Malzemeler: Kavrulmus et, sogan, bayat ev ekmegi, un, tereyadi,

limon, tuz, salca, kuru kirmizibiber.

Yapilisi: Bir tencereye yag, un, kuru kirmizibiber, dogranmis soganlar
ve kavurma konarak kavrulur. Salgasi ilave edilir. Su ve limon suyu da
konarak karistira karistira pisirilir. Daha sonra bayat ev ekmegi ayri bir kapta
kiguk pargalara ayrilir. Hazirlanmis olan karisim bu ekmeklerin Gzerine
dokuldukten sonra sicak servis yapllir.

Makarnalar

Makarna Kavurmasi

Malzemeler: Ev makarnasi, tereyagi, tuz.
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Yapiligl: Bir tencerede tereyag eritilir ve Uzerine ev makarnalari ilave
edilir. Makarnalar pembelesinceye kadar kavrulur. Daha sonra makarnalarin
ustinu ortecek kadar su konur. Yeteri kadar tuz da ilave edildikten sonra

kapagi kapatilarak suyu ¢ekilene kadar pigirilir.

Tatar

Malzemeler: Bir kédse kare makarna, sarimsak, yodurt, tereyadi,

kirmizibiber, tuz.

Yapilisi: Kare seklinde hazirlanmig ve kurutulmus makarnalar haglanip
suzalar. Sarimsakli yogurt hazirlanir ve makarnanin dstiine dokaltr. Ayri bir
kapta eritiimis tereyaginin Gzerine kirmizibiber katilarak bir sos hazirlanir.
Hazirlanan bu sos sarimsakli yogurtlu makarnanin Uzerine gezdirilerek servis
yapihr (K. K. : 10).

Tathlar

Hamur Tathlan

Mugla Sinisi

Malzemeler: Un, yogurt, tuz, dovulmis susam, fistik, badem, ceviz,

yagd
Serbeti icin; su, seker, tereyagi

Yapilisi: Hamur yogrularak yufkalar agilir. igine dévilmis susam,
fistik, badem, cevizden yapilan i¢ serpilir ve buzusturalir. Yaglanmis tepsinin
icine konularak pisirilir. Hamur piserken ayri bir tencerede su, seker ve
tereyaQi iyice kaynatilarak surup haline getirilir. Biraz soguyunca tepsinin
ustiine bosaltilarak yumusamasi beklenir. Yumusayinca bigakla ya da

kasikla kesilerek tabaklara alinir.
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Oklava Cekmesi

Malzemeler: Un, yogurt, tuz, badem, susam, ceviz, fistik

Serbeti icin; su, seker, tereyagi

Yapilisi: Hamur yogrulur ve yufkalar acilir. Yufkalarin icine badem,
susam, ceviz, fistiktan hazirlanmis olan harg serpilerek yufka oklavaya
dolanir. Oklava icinden g¢ekildikten sonra kuglk kuglk parcalar halinde
dogranarak kizartilir. Daha sonra serbeti hazirlanarak Gzerine dokulur ve

yumusayincaya kadar bekletilir.

Sarayl (Mugla Saraylisi)

Sarayl bir Yoruk tathsidir. Eski Mugla'da erkek tarafi kiz evine nisan
takmaya gitmeden bir gin 6nce bu geleneksel tatliyi hazirlar ve tatliy
gétirmeden bir glin 6nce hazirlanmisg olan tatlinin ortasina bir sari lira
koyarmis. Bu sar lira erkek tarafinin zenginlik ve asaletini simgelermis.
Onceleri “sari lira” olarak gegen tatlinin adi zamanla halk arasinda “sareyli”
sonra da “sarayll” olarak degismigtir. Memleketi belli olsun diye de “Mugla
Saraylisi” denmigtir. Bu tatli sadece nisan tatlisi olmayip gunumuzde dugun,

bayram ve agir misafirler i¢in de yapiimaktadir.

Malzemeler: Hamuru igin; G¢ yumurta, bir kilo baklavalik un, bir bardak

zeytinyag, tuz, u¢ —bes damla limon suyu

Serbeti igin; bir litre su, bir buguk litreye yakin seker, iki U¢ damla limon

suyu

Yapihigli: Un, yumurta, yag, tuz ve limon suyu karistirilarak hamur
yapilir. Hamur, on bir esit parcaya bdltinerek biraz kalinca yufkalar acilir. Her

yufkanin ortasina boydan boya dovulmus ceviz i¢i ve susam karisimi bolca
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serpilir. Yufkalar ikiye katlandiktan sonra rulo yapilir ve yaglanmis tepsiye
ortadan baslamak Uzere dolanir. Yufkalar bitene kadar bu isleme devam
edilir. islem bittikten sonra yufkalarin (izerine zeytinyagdi siriiliip ocakta ya da
firnda pisirilir. Ocakta ekmek yaptiktan sonra olusan kizgin kulin Uzerine
hazirlanan tepsi konulduktan sonra Uzerine de ekmek yapilan kizgin sac
kapatilarak pisirilir. Tepsinin pismesine yakin ayri bir yerde hazirlanan serbet

de sogumadan pigen tatlinin Gzerine sicak sicak dokulur.

Bu geleneksel tatl Mugla’nin Datga ilgesinde daha farkli yapiimakta

olup “Damat TathsI” adini tasir.

Yufka Tatlisi

Malzemeler: Az pismis yufka, seker, su, dovulmis ceviz, dovulmus

susam, tereyagi

Yapilisi: Yufkalar ince ince kiyildiktan sonra tepsiye yerlestirilir. Surup
kaynatilir. Yufkalarin Uzerine eritiimis tereyagi konularak iyice karistirilir.
Daha sonra surup cok ilik olarak dokdlur. Tatlinin Gzerine dévulmus ceviz ve
susam serpilerek servis edilir.
Satli Tathlar
Bulamag

Malzemeler: sit, un, seker

Yapilisi: sut kaynatilir. Kaynayinca igine bir miktar ezilmis un katilr.

Seker de ilave edilerek bir tasim kaynatilir. Tabaklara konulduktan sonra

istege bagl olarak sicak ya da soguk olarak yenilir (K. K. : 2).
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Diger Tathlar

Bestel (Uziim Suyu Koftesi)

Malzemeler: Yarim kilo yesil domates, yarim kilo tatli kabagi, yarim
kilo karpuz kabugu, yarim kilo patlican, yarim kilo ayva, sekiz-on litre sira

(Gzim suyu)

Yapilisi: Meyveler yikanip temizlendikten sonra kire¢ suyunda bir, bir
buguk saat bekletilir ve bol suda durulanir. Tekrar sicak suyla yikanir.
Aksamdan UzUm suyunun igine pekmez topragi (kil) birakilir ve sabahina bu
karigim stzultr. Stzilen 0zUm suyu atese konularak kaynatilir, hazirlanmig
meyveler de igine atilarak bir iki tagim kaynatildiktan sonra kivami gelince
atesten alinir. llikken kaliplara bosaltilarak kis boyunca yenir. Istege bagli

olarak glzel koku vermesi icin igerisine feslegen de konulabilmektedir.
Citirmak

Malzemeler: Susam, bal.

Yapilisi: Susamlar yikandiktan sonra bir tavada pembelesinceye kadar
kavrulur. Kavrulan susamlar balin igine katilarak iyice kaynatilir. Daha sonra
klUguk kugUk parcalar halinde yastigegin veya sininin Uzerine dokulerek
sogumaya birakilir (K. K. : 11).

Donma
Malzemeler: Bal veya pekmez, su, nisasta, bir miktar seker
Yapilisi: Bal veya pekmez su ile karistirildiktan sonra hafif isitilir. Daha

sonra iki gorba kasigi nisasta su ile ezilerek yavas yavas pekmezli ya da balli

suya yedirilir. Topaklanmamasi igin yavasca karistirilarak nisastanin kokusu
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gidene kadar kaynatilip biraz tencerenin dibinin tutmasi saglanir. Biraz tath
olmasi istenirse ¢ok az seker ilave edilir ve kaynayincaya késelere dokulerek

soguk servis yaplilir.

Ekmek Tathisi

Malzemeler: Bir su bardagi su ve tozseker, alti dilim ekmek,

kizartmalik sivi yag

Yapilisi: ilk dnce ekmekler kizartilir ve genisge bir tabaga konur. Ayri
bir yerde su ve sekerle serbet hazirlanir, sogumaya birakilir. Soguduktan
sonra kizartilan ekmeklerin Uzerinde gezdirilerek serbeti iyice emmesi

saglanir.
Nisasta Helvasi

Malzemeler: Nisasta, yag, su, tozseker

Yapilisi: Nisasta suda ezilir. Bir tencerede c¢icek yagi kizdirilr.
icerisine toz seker katilarak pembelesinceye kadar kavrulur. Suda ezilmis
olan nisasta kavrulan sekerin Gzerine katilir ve helva kivamina gelene kadar
kavrulur. Bu helva pekmezle ya da balla da yapilabilmektedir.
Pelte

Malzemeler: Pekmez, seker ya da bal, su, nisasta

Yapilisi: Su ocaga konulur. Biraz kaynayinca igine pekmez, seker ya
da bal katilarak kaynatilir. Suda ezilen nigsasta da kaynayan karisima ilave

edilerek Ustl buzUslUnceye kadar kaynatilir. Tabaklara konulduktan sonra

sogumasi beklenir.
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Zerde

Zerde de yoredeki 06zel gun yemeklerinin  vazgecilmez

lezzetlerindendir.

Malzemeler: iki bardak piring, bir kilo toz seker, yirmi tane karanfil, yedi

tane karanfil sakizi, bir buguk-iki fincan nisasta.

Yapilisi: Piringler ayiklanip yikandiktan sonra soduk suyun igine
atilarak iyice pisirilir. Pisince bir kepge ile bir iki kere ezilir ve sekeri ilave
edilir. Bir bardak 1lik su konularak pisiriimeye devam edilir. Nisasta da yarim
bardak soduk su ile ezilerek, kaynayan zerdenin icine yavas yavas karistira
karigtira ilave edilir, bir iki tasim kaynatilir. DovulmUus karanfil ve sakiz bir
bezin icine konarak kaynayan tencerenin icine sarkitilir ve kokusunun
ctkmasi saglanir. Sonra zerde tabaklara bosaltilir ve soguk servis yapilir (K.
K.:10).

Salatalar
Bakla Yaprag: Salatasi
Malzemeler: Bakla yapragi, sogan, zeytinyagi, limon, sarimsak
Yapilisi: Baklalar ¢icek agmadan en ug¢ kisimlarindaki taze yapraklari
toplanir, yikanir ve tuzla iyice ovulduktan sonra dogranir. Ustiine sogan da
konulduktan sonra zeytinyagi, limon, dovilmis sarimsakla sos yapilir.
Hazirlanan sos salatanin Gzerine dokulur ve karistirilir.

Cilbir

Malzemeler: Yumurta, tuz, zeytinyagi, yogurt, sarimsak, kirmizi pul
biber.
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Yapilisi: Yumurtalar bir kdseye kirilarak, biraz tuzla ¢irpilir. Bir tavaya
yag konarak kizdirilir ve g¢irpilan yumurtalar bu yagda karigtirilarak pisirilir.
Ayri bir yerde sarimsaklar ezilerek yodgurtla karistirilir ve pismis olan
yumurtalar da ilave edilerek tabaga konur. Uzerine tereyaginda kizdiriimis

kirmizi pul biber gezdirilerek yenir.

Cingene Pilavi (Cingen Pilavi)

Malzemeler: Cokelek, taze sodan, maydanoz, dereotu, domates, pul

biber, zeytin, zeytinyagdi, tuz.

Yapilisi: Cokelek, ince dogranmis taze sogan, maydanoz, pul biber,

domates, dereotu, zeytinyadi ve tuz karistirihr. Uzerine de zeytin konulur.
Patlican Salatasi

Malzemeler: Patlican, biber, limon, zeytinyagi, sarimsak, tuz.

Yapilisi: Patlicanlar kdzlenir, kabuklari soyulur ve dogranir. igine
kézlenmis biber de katilir. Ustiine tuz, koruk eksisi, dovilmis sarimsak,
zeytinyagi ve biraz su katilip karistirilir ve yenir.

Turpotu Salatasi
Malzemeler: Turpotu, sarimsak, zeytinyagdi, limon, tuz.
Yapilisi: Turpotlari iyice temizlenip yikandiktan sonra haslanir.

Haslaninca tabaga konulur ve Uzerine sarimsak, zeytinyadi, limon ilave

edilerek iyice karistirilir.
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Siit Uriinleri

Cokelek

Cokelek Turklere ait bir yiyecektir. “Cokelik” veya “Cokelek” yagi

alinmis yogurdun kurusudur ve her bolgeye gore farklilik gosterir.

Tereyag! elde edildikten sonra geride kalan ayran kaynatmanin igine
alinir. igine tuz atilarak, az ateste yavas yavas kaynatilir. Suyu sararinca
ocaktan indirilerek sogumaya birakilir. Soguyunca da kese igine konulur.
Suyunun akmasi igin asilir. Suyu iyice suzuldikten sonra ¢okelek elde edilir.
Ayrica yagdi ahinmamig yogurt biraz su katilarak yavas yavas kaynatilinca da

yagh ¢okelek yapilir (K. K. : 2).

Peynir

Peynir farkhi bir mayalama yolu ile elde edilen bir sit mahsultdur.
Tarkler gecmisten gunumuze cgesitli peynirler yapmislardir ve yapmaya da

devam etmektedirler.

Yapilig(1): SUt ocakta kaynamaya baslayinca igine yogurt ve limon
suyu katilir ve karigtirilir. Biraz kaynadiktan sonra ocaktan indirilerek keseye
bosaltilir. Suyu biraz stzuldikten sonra da Ustine tas konularak peynirin

sertlesmesi saglanir. Daha sonra tuzlanir ve bozulmamasi igin de islanir.

Yapilig(2): Sut sUzulerek igine peynir mayasi katilir ve bir iki saat
bekletilir. Sonra keseye alinarak Uzerine tas konulur. Dilimlenir ve

bozulmamasi icin tuzlu suda bekletilir.
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Tereyagi

Gecgmiste tereyagi agactan yapilmis yayiklarda( kovanlarda) dovulerek

yapilirken gunimuizde makinelerle yapilir hale gelmistir.

Yogurt, ihk bir suyla birlikte yayigin icine konularak yayigin tokmaklari
ile dévilerek ayran haline getirilir. Bu dovme sirasinda yogurdun yagi Uste
clkar ve bu yag alinarak suzgecten gegirilir. Elde edilen yad daha sonra

tuzlanir ve yemeye hazir hale gelir.
Yogurt

Yapilisi: SUt ocakta kabartila kabartila iyice pigirilir. Pigsince sogumasi
beklenir. Soguduktan sonra eli yakmayacak sekildeyken igine bir tatli kasigi
mayalik yogurt katilir ve Ustu sicak kalmasi igin iyice ortulir. Bes alti saat
bekledikten sonra Ustu acilir ve civimamasi (sulanmamasi) i¢in sojuyuncaya
kadar beklenir. Daha sonra buzdolabina konur (K. K. : 11).
Kis Hazirliklari
Sebze Kurutmalari
Asma Yapragi Kurutmasi

Taze asma yapraklari toplandiktan sonra igne ile iplige dizilerek
kurutulur. Yemegi yapillacagi zaman da Uzerine sicak su dokulerek
yumusatilir ve sarilir (K. K. : 13).

Bamya Kurutmasi

Taze bamyalarin saplari ayrildiktan sonra ayiklanan kisimlarindan ipe

dizilerek kurutulur. Kuruyunca bez keselere alinarak saklanir.
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Biber Kurutmasi

ipe dizerek kurutma: Cesitli tiirdeki biberler yikanip kurulandiktan
sonra sap kisimlarindan iplere dizilirler. Kizarincaya kadar asili olarak
gOlgede bekletilirler. Kizardiktan sonra ise glnese alinarak kurumasi
beklenir. Kuruduktan sonra da rutubetsiz bir ortamda asili olarak ya da

keseler igerisinde kig icin saklanirlar (K. K. : 3).

Dograyarak kurutma: Yikanan biberlerin g¢ekirdekleri ¢ikarildiktan
sonra buyukltklerine gore bolinerek dogranirlar. Dograndiktan sonra da bez
veya cuval Ustinde ilk iki gin golgede olmasi sartiyla kurutulurlar.

Kurutulduktan sonra bez keselere alinarak saklanir.
Dolmalik Patlican Kurutmasi

Kalin patlicanlar segilir ve igleri glzelce oyularak bir iki saat tuzlu suda
bekletilir. Sonra oyuk taraflari alta gelecek sekilde ipe dizilirler. Kararip
gurimemesi igin de golgede kurutulurlar.
Domates Kurutmasi

Domatesler yikanip kurutulduktan sonra yuvarlak sekilde kesilerek
tuzlanir. Sininin Gzerine serilerek guneste c¢evrile c¢evrile kurutulur.
Kurutulduktan sonra bez torbada veya cam kavanozlarda serin bir yerde
kisin yenmek Uzere saklanir.

Taze Fasulye Kurutmasi

Taze fasulyelerin kilgiklari ayiklandiktan sonra dogranir ve gdlgede

kurutulur. Kurutulduktan sonra da keselere alinarak saklanir.
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Tahila Dayali Yiyecek Hazirliklari

Tarklerin hayatinda tahil Grinleri dnemli bir yer tutmaktadir. Bilhassa
bugday gerek tane olarak gerekse un haline getirilerek basta ekmek olmak

Uzere turlU yiyeceklerin ana maddesi olmustur.

Bulgur Yapimi

Bugdaylar kabuklandiktan sonra iki U¢ defa yikanir ve kurutulur.
Kurutulduktan sonra buyUkge bir kazana bosaltilarak Ustine soguk su
konulur ve yumusayincaya kadar kaynatilir. Pistigini anlamak igin bugday
tanesi elle ikiye ayrilir. ici koyulagsmigsa pismis demektir. inmeye yakin kepge
ile karigtirlhr ve kazandan alinip sularin stzudlmesi icin sepetlerin igine
bosaltilir. Ustiine de soguk su serpilir. Suyu iyice siiziiliince kurumasi igin
diz bir zemine serilen garsafa dokulir ve ince bir tabaka halinde dagitilir.
Gunese serilen bugdaylar arada karistirilir, aksamlari da mutlaka toplanarak
Ustu értdldr. lyice kuruyunca kalburdan gegirilerek igindeki tas gibi yabanci
maddeler segilir ve bulgur inceliginde degirmende 6gutalur. Ogutilen bulgur
da hafif rlizgarda savrularak kepekten arindirilir ve bez torbalara konur.

Sonra da serin bir yerde kis igin saklanir.

Makarna / Erigte Yapimi

Un elenerek genisgce bir legene alinir. Yumurta, tuz ve su da ilave
edilerek iyice yogrulur ve sertge bir hamur elde edilir. Hazirlanan hamurun
uzerine nemli bir bez ortlulerek dinlenmeye birakilir. Orta buyUklukte
yumruktan buylkge bezeler yapildiktan sonra hamur tahtasinda oklava ile
kalinca yufkalar acgilir. Hazirlanan yufkalar da duz bir zemin Gzerine serilmis
carsaflarin Ustine konur orada ters diz yapilir ve kurumasi igin bekletilir.
Yufkalar tav alinca birka¢ tanesi Ust Uste alinir ve iki parmak kalinliginda
seritler halinde kesilir. Daha sonra bu seritler de eriste inceliginde kesilerek

temiz bir carsafin Uzerine serilir ve golgede kurutulur (K. K. : 11).
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Tarhana (Taharna) Yapimi

Tarhanalik bugday iyice yikandiktan sonra suyu iyice suzdurilerek
temiz bir bez Uzerinde kurumaya birakilir. Kuruyunca kalburdan gegirilerek
icindeki tas gibi yabanci maddelerden ayiklanir. Tarhanallk bugday
inceliginde 6gutdlir. Ogutilen bugday énce elenir sonra genis bir tepsi
Uzerinde rtzgarh bir havada savrularak igindeki kepekten arindirilir. Bu kepek
de ayri bir yerde biriktirilir. Ayri bir yerde tarhanay! yogurmak icin gerekli olan
taze yogurt iki gin 6nceden bez torbaya konarak kese yogurdu haline
getirilir. Hazirlanan yogurdun suyu iyice suzildukten sonra sizme yogurt
yogurma iglemine hazir hale getirilir. Bu arada buylkg¢e bir kazana su
konularak igine tuz ve guzel koku vermesi igin torba iginde tarhana otu atilir,
kaynamaya birakilir. Kaynayinca torba alinir ve suyun bir kismi ayrilr.
Ogutilen ve elenen bugdaylar azar azar suya ilave edilir ve devamli
kanistirihir. Bu iki kisi tarafindan gergeklestirilir. Bugdaylar 6gutuldikten sonra
elenen kepek de buna ilave edilir. Bugdayin her tarafi iyice islatiimig olur.
Suyu az gelirse ayrilan sudan ilave edilerek, bir iki dakika kadar pisirilir.
Kazanin altindaki ates cekilir ve Ustine tepsi kapatilir. Kazan ocaktan
alinarak bes on dakika kadar demlendirilir. Daha sonra tarhanalik bugday,
kepgeyle alinarak duz bir zemine serilmis temiz bir bezin Ustlne serilir.
Sogumasi saglanarak elle ufak parcalara ayrilir. Ayri bir yerde birka¢ gun
onceden hazirlanan yogurt legene bosaltilarak igine tuz da ilave edilir.
Onceden hazirlanip ayri bir kaba konan tarhanalar azar azar bu yogurda
ilave edilerek iyice yogrulur. Yogurma islemi bittikten sonra da tarhanalar bir
bez torbanin igine yerlestirilir. Torba bir kabin igine egik bir sekilde
yerlestirilerek yogurdun suyunun akmasi saglanir. Bu sekilde iki ¢ gece
bekletilir. Yogurdun suyu iyice akip bittikten sonra tarhana avug ici
blayukligunde yuvarlaklar halinde yuvarlanir ve elle yassilastirilarak ortasi
cukurlastiriir. Bu sekilde hazirlanan tarhanalar bez Uzerine serilerek
kurumaya birakilir. Devamli gevrilerek tarhanalarin iki tarafinin da kurumasi

saglanir. Temiz bir tahta veya bez Gzerinde bir hafta kurutulduktan sonra kis
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icin cam kavanozlarda ya da bez torbalarda serin bir yerde saklanir (K. K. :
2), (K. K. : 3).

Meyve Kurutmalari

Tldrk toplumunda meyve mevsiminde taze, mevsimin disinda ise
kurutulmus olarak yenmektedir. Meyve kurusuna ise ge¢gmisten bu yana “kak”

denmektedir.

Kabak Besteli

Kabaklar soyulduktan sonra ince ince dogranarak, sertlesmesi igin
geceden kirecle kirecglenir ve sabahina yikanir. Kopugu sararan siranin igine
bu kabaklar katilarak iyice kaynatilir. Pekmez kivamina gelince de ocaktan
indirilir. Daha sonra tat vermesi icin igine dal feslegen konur. Soguyunca

bidona alinarak saklanir.
Kuru Uziim

Uzimler dalindan koparilir. Ayri bir kapta zeytinyagi, izim sodasi ve
su karistirilarak karisim yapilir. Koparilan tzimler bu karisima batirilarak bir
yayginin Uzerinde gunese serilerek kurutulur. Kuruyunca posetlere konularak
muhafaza edilir (K. K. : 13).

Meyve Kaklari

Armut, elma, ayva, erik dogranarak guneste kurutulur. Kisin Uzerine

sicak su dokulerek ya da sekerle birlikte haglanip hosaf olarak tuketilir.
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Konserveler

Yoérede patlican, fasulye, boérllce, bamya, domates gibi sebzelerin

konserveleri yapiimaktadir (K. K. : 11).

Tursular

Asma Yapragi Salamurasi

Asma yapraklari toplanarak kavanozun ya da bidonun i¢ine doldurulur.

Uzerine yumurtayla élgtimis tuzlu su katilarak kapagi kapatilir.

Dolma Biber Tursusu

Dolmalik biberler yikandiktan sonra saplari ¢ikartilarak igleri temizlenir
ve doldurulmaya hazir hale getirilir. Lahana, etli kirmizibiber, kereviz,
maydanoz, sarimsak da ayiklanarak temizlenir ve ince ince dogranir.
Dogranan malzemeler iyice Kkarigtirilarak dolmalik biberlerin iglerine
doldurulur. Bu biberler cam bir kavanoza yerlestirildikten sonra igine sirke,
tuz, limon tuzu ve su karigimi konularak tursu kurulur. Kavanozun agzi sikica
kapatilarak serin bir yerde saklanir. istege bagli olarak tursunun igine

olgunlasmamis domates, havug ve patlican da konulabilir.

Receller

Domates Regeli

Malzemeler: Bir kilogram olgunlasmamis yesil domates, bir kilogram

toz seker.

Yapilisi: Domatesler halka seklinde dograndiktan sonra cekirdekleri

cikartilip yarim saat kirecli suda bekletilir. Domatesler iyice yikandiktan sonra
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suyu suzdlrilerek lzerine seker ilave edilir ve bir gece bekletilir. lyice
kaynatilip recel kivamina gelince de ocaktan alinarak sogumaya birakilir.

Daha sonra cam kavanozlara yerlestirilerek serin yerde muhafaza edilir.

Karpuz Regeli

Malzemeler: Kalin kabuklu orta boy karpuz, yedi- sekiz su bardagi

seker, bir limon, sekiz- on adet karanfil.

Yapilisi: Once karpuz yikanarak dilimlere ayrilir. Her dilim iginin kirmizi
kismi  karpuz Uzerinde yarim santimetre kalacak sekilde kesilir. Dig
kabugunun yesil kismi soyulur. istege goére iki veya (i¢ santim ¢apinda daire
veya ucgenler seklinde kesilebilir. Bir ¢cay bardagi su ve bir su bardagi
sekerle bir tasim kaynatilarak bir gece bekletilir. Ertesi gln ise sekerin
tamami ve karanfiller de konularak hafif hararetli i1sida regel kivamina
gelinceye kadar kaynatilir. En son olarak limon suyu da ilave edilerek bir

tasim daha kaynatilir.

Pekmez Ve Pekmezden Yapilan Kisliklar

Uzim de Tirklerin gok sevdikleri ve Urettikleri meyveler arasinda yer
almaktadir. Turkler UzUmU taze ve kuru olarak yemenin disinda Uzimden
pekmez (bekmez), sirke ve sarap da yapmaktadirlar. Yéremizde sikga
karsilasilan Uzimden pekmez ve pekmezden olan birgok yiyecek yapilarak

kisa hazirlaniimaktadir.

Pekmez

Uziimler toplandiktan sonra tahtadan yapilmis olan (iziim havuzuna
konulur. Hi¢ giyilmemis temiz gizmelerle ¢ignenerek Gzimlerin suyu ¢ikartilir.
Cikan su, havuzun yanindaki delikten akmaya baglayinca kaplara alinir. Bu

su pekmez topragiyla kazanda kaynatilir. Pekmez topragi yoksa yerine kul
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de konulabilir. Kaynadiktan sonra bir gece bekletilerek ¢okmeye birakilir.
Ertesi sabah ¢dken kisim dipte birakilarak Ust kisim alinir. Alinan bu sulu
kisim bir gin boyunca kdpugu sararip deli agda oluncaya kadar kaynatilir.
Kivamini alinca da atesten indirilerek sogumasi beklenir. Soguyunca toprak

testilere ya da bidonlara konularak saklanir (K. K. : 3).

Uziim Sucugu

Genigge bir kabin icinde un ve pekmez surekli karistirilarak pelte
kivamina gelinceye kadar pisirilir pelte kivamina gelince, énceden igne iplik
yardimiyla ipe dizilmis olan cevizler veya bademler bu karisima batirilir. Kalin
olmasi igin bu islem birka¢c defa tekrarlanir. Daha sonra sucuklar agag¢

dallarina veya golge bir yere asilarak kurutulmaya birakilir.

Diger Hazirhklar

Salga yapimi

Domatesler birkag¢ pargaya boltinerek ¢uvala konulur. Aralarina tuz da
ekildikten sonra guvalin agzi iyice kapatilarak yumusamasi beklenir. Glneste
bir hafta ara sira karistirilarak bekletilir. Domatesler eriyince sulari sikilir ve
sulari sikilmis domatesler keseye alinir. Birkag gun kese iginde asili durarak
duru suyunun akmasi saglanir. Suyu iyice akip bittikten sonra legen ya da
yayvan tepsilere konularak gineste kurutulur. Toz olmamasi i¢in de Ustune
tulbent kapatilir. Arada tahta kasikla karigtirilarak her yerinin esit bir sekilde
kurumasi saglanir. Salga, kivamina gelince kavanozlara yerlegtirilir. Hava
alip ktflenmemesi igin Uzerine bir parmak kadar zeytinyagi dokulir ve kapagi

kapatilarak kis icin saklanir (K. K. : 11).
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Zeytin

Zeytin ¢ok eski bir kultir bitkisidir. Ulkemizdeki baslica zeytin
bdlgelerinden birisi de Ege bdlgesidir. Comak Dag Kizilaga¢g Kéyu’nde halkin
baylUk bir bolumu gecimini zeytincilikten saglamaktadir. Zeytin yesili ile siyahi
ile kahvalti sofralarini suslerken bir yandan da yag ile Ege ve Akdeniz
mutfaginin zeytinyagl yemeklerinin bas unsuru, salatalarin ise vazgegilmezi

olmustur.

Kirma (Citlatma) Yesil Zeytin:

Yesil zeytinler guzelce yikandiktan sonra bir tas Ustinde tasla ya da
cekicle kirillir ve temiz suda islanir. Aci suyu gidene kadar her gin suyu
degistirilir ve acisi ¢gikmak Uzereyken suyu suzulerek sadece tuzlu suda
bekletilir. Acisi ¢ikinca yikanir ve eksili tuzlu suyun igine konulur. Kahvaltiya
citkarilacagr zaman da Uzerine zeytinyagi dokulir ve halka halka dilimlenmis

limonlarla suslenir (K. K. : 3).

Salamura Yesil Zeytin:

Yesil zeytinler guzelce yikandiktan sonra en az Ug¢ yerinden gizilir.
Kavanoza ya da bidona yerlestirilir. Uzerine su doldurulur. En az kirk giin bu
suyun iginde bekletilir. Tatlandiginda sudan ¢ikarilarak yikanir ve hemen,
onceden hazirlanmis olan salamurlu suya atilir. Salamur suyu limon tuzu ve
tuz karisimindan hazirlanir. Bu su igerisinde de zeytinler, eksisini ve tuzunu
alincaya kadar bekletilir. Istenilen kivama gelince de (zerine zeytinyagi

dokulerek sofraya getirilir (K. K. : 2).

Siyah Sele (Bastirma) Zeytin:

Siyah zeytinler iyice yikandiktan sonra sularini gekmesi icin stizgece

alinir ve beklenir. Sulari g¢ekilen zeytinler siniye alinarak iri tuzla avkulanir.
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Daha sonra sularinin ¢ikabilecedi delikli bir torbaya ya da cuvala alinarak
Uzerine agir bir cisim konulur ve aci suyunun ¢ikmasi beklenir. Bu sirada
cuval ya da torba sik sik alt Ust yapilarak harmanlanir. Aci suyu ¢iktiktan
sonra kavanozlara konulur. Kahvaltiya c¢ikarilacagi zaman da uzerine

zeytinyagi dokulur, kesilmis limonlarla suslenir (K. K. : 3).

Zeytinyag! Yapimi:

Sonbahar yagislarindan sonra olgunlagsmis olan zeytinler, agaclardan
degisik yodntemlerle toplanarak c¢uval ya da buyuk torbalara konulur.
Toplanan bu zeytinler yaghaneye goéturular. Goéturilen zeytinler makinelerde
yikandiktan sonra ¢ekirdegi ile birlikte preslerde ezilir ve sicak buhara tutulur.
Daha sonra g¢ikan posa digariya alinir. Suyla karisik olan yag ise santriflj
denilen makinede birbirinden ayrilir ve sudan arindirilmig olan kisim ham yag
olarak akitiir. Cikan bu yag da cesitli kaplara konularak (bidon, teneke)

zeytin sahiplerine teslim edilir.

Cikarilan bu yaglar yemek, salata ve sabun yapiminda kullanilir.

Posasi ise “pirena” olarak adlandirilir ve yakit amacli degerlendirilir.

GUnumuzde zeytinyagi uretimi gelisen teknolojiye ayak uydurmustur
ve hijyenik ortamlarda makineler yardimiyla Uretiimektedir. “ Ancak
Cumhuriyet dénemine kadar bu is “ ayak yagl’” denilen sistemle
yapilmaktaydi. Olgunlagmig zeytinler buyulk torbalarin icerisine konulduktan
sonra agizlari baglanarak, ayakla iyice c¢ignenir ve torbadaki su-yag
karisimindan sizan su dinlenmeye alinirdi. Yag hafif oldugu icin de sulu diger
atik maddelerin Uzerinde yuzerdi. Dolayisiyla 6zel kapta Uste ¢ikan bu yag
alinird1” (Cecen, 2007:147). Cumhuriyet doneminden sonra ise bu sektdrde
biraz daha gelisme gorulmus olup zeytinyagr udretiminde makinelerin
gucunden kisith da olsa yararlaniimaya baslaniimistir. Gunumizde ise
gelisen teknolojiyle zeytinyadi bastan sona yaghanelerdeki makinelerde el

dedmeden c¢ikariimaktadir (K. K. : 1).
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3.3.6.4.5. Mutfak Gerecleri

Yiyeceklik malzeme ve yemekler gecmisten gunumuize cesitli mutfak

araclari kullanilarak hazirlanir.

Kdyde, catal, bigak, kasik, bardak, fincan, elek, havan, dibek, kepge,
canak, kazan, tuzluk, oklava, ¢omlek, gurleyik, sini, billur, kanik, kasnak,
demlik, bakrag, yastag¢, digan, testi, ibrik, merdane, yayik, hapaz, el
degirmeni, 1siran, kahve degirmeni, toprak tencere (guveg¢ kabi), kavanoz,
kip, legen, semaver, dirhem, terazi, sepet, tuttuge¢ vb. yaninda ocak aletleri
olarak da masa, mangal, ates klregi, sac ayadi, sac, toprak sac vb. mutfak

geregleri olarak kullaniimaktadir.

Hazirlanmis olan kighk erzaklar da ambar ya da Kkilerlerde
saklanmaktadir. Fakat gunimizde modernlesmenin goruldigu kdy evlerinde
bakir kap, kazan, digan gibi mutfak araclarinin kullanimi azalmig olup,
bunlarin yerini gelik tencereler ve tavalar, porselen tabaklar almistir. Yapilan
yemekler ve erzaklar da buzdolaplarinda muhafaza edilmektedir. Yemekler
de odun atesi Uzerinde degil de mutfaklardaki tupll ya da elektrikli ocaklarda
pisiriimektedir (K. K. : 2).

3.3.7. Geleneksel El Sanatlan

3.3.7.1. ipek Dokumacilig

Comak Dag Kizilaga¢g Koyu'nde ipek dokumaciligi, Necibe Kuglk
Kirova adli bir kisinin kdyden Mugla Bayir'a ipek dokumaciligini 6grenmek
icin gitmesiyle baslamistir. Bu kisi, kliguk bir ¢cocukken gittigi Bayirda ipek
dokumaciligini 6grenerek bu isi kdye tasimistir. Daha sonra da 6grenmek
isteyenlere d6greterek dokumaciligin kdyde yayilmasini saglamistir (K. K. : 6).
Bdoylece koyde ipek dokumaciligi ile ugrasan kisilerin sayisi artmistir ve

yillardir da altin sarisi kozalardan altin renginde iplikler dokunmaktadir.
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ipek bdceginin kozalarindan elde edilen ipler, kadinlar tarafindan
iglerde bukulup saglamlastirnir. Daha sonra kalemlere sarilir ve
dokumacilara gonderilir. Kalemler de tezgéhtaki mekige konarak dokumacilar
tarafindan dokunarak c¢esitli turlerde kumasglar haline getirilir. Koyun
geleneksel kiyafeti olan Ug¢ bes igine giyilen ipekli gdmlekler, basa baglanan
cemperiler, yorgan carsaflari, sofra bezleri gibi ¢esitli esyalar bu dokunan
kumaslardan yapilmaktadir. Kdyde en ¢ok yuznakma, burimcek ve gogul
gibi kumas tiurleri dokunmaktadir. Ayrica az sayida kisi tarafindan da olsa
beyaz humayin kumas Uzerine saf ipekten isleme yapilmaktadir. Buna
‘yanes” denilmektedir. Koydeki her kadinin sandiginda yanes donu
bulunmaktadir. Bu yanesler yoreye 6zgu giysilerin tamamlayicisi oldugu gibi

kdy kadinlari tarafindan pano ve torba olarak da iglenebilmektedir (K. K. : 1).

3.3.7.1.1. ipek Bocekgiligi

Osmanl kitaplarinda ve Anadolu kdylerinde ¢ok yaygin olarak gegen
‘gugul” veya “gugul kurdu” ipek bocedi icin kullanilmistir. Bu s6z Anadolu
koylerinde “gudl”, “guvil” sekline de girmistir. Osmanhlarin yakin ¢aglarinda
ise ipek bdcegine artik “ipek kurdu” denmeye baslanmistir (Ogel, 1991: 390).
Comak Dag Kizilagag Koyu'nde de guful seklinde kullanilmaya devam

etmektedir.

ipek dokumaciliginin yaygin olarak yapildigi bu kdyde ipek bocekgiligi
ile de ugrasiimaktadir. “ Bu isle ugrasan kisiler, yaz baslarinda ipek bdcegi
kelebeklerinin disisinin yumurtalarini dokmesiyle bu yumurtalari toplayarak
ertesi yilin baharina kadar soguk ve karanlik bir yerde saklamaya birakirlar.
Bahar gelip de dut agaglarinda ilk yapraklar goérilmeye baslayinca bu
yumurtalar saklanmis olduklari yerlerden c¢ikarilirlar. Daha sonra yumurtalar,
bu isle ugrasanlarin vicutlarinda bez keseler icerisinde ya da evlerin sicak
bir yerinde muhafaza edilerek yumurtalardan kurtguklarin ¢ikmasi saglanir.
Bulunduklari ortamin sicakligi ile kiglk kurtgcuk olarak c¢ikanlar, dal ve

calilardan 6zel olarak hazirlanmis yerlere konulurlar. Bu yerler kasnak
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icerisine konulmus bir bezin i¢i ya da mukavva bir kutu i¢i olabilmektedir.
Baslangigta kigUk kigUk kesilmis dut yapraklari ile beslenen kurtguklar,
blyudukge butun halindeki dut yapraklariyla beslenirler. Yeterince buylyup
kozasini yapmaya hazir hale gelen kurtguk, dnce kozasinin disini sonra da
kendini sarar. Zamanla kozanin iginde goérinmez hale gelir. Kurtguklar koza
yaptiktan sonra i¢lerinden damizlik amaciyla disi ve erkek alinir. Koza iginde
gorinmez olan kurtgugun disi veya erkek oldugu kozasinin seklinden
anlasilir. Erkedin kozasi duz olurken disinin kozasi buklumltdur. Bir sonraki
seneye kullaniimak i¢in damizlik kozalar da ayrildiktan sonra geriye kalan
kozalar guneste kurutulmaya birakilir. Kéylinin de tabiriyle koza “ tas gibi
olunca” sicak suyun igine atilir ve elle ipek ¢ekilmeye baslanir. Cekilen ipek
lgidi denen aletin (zerine dolanir. ipek tamamen dolandiktan sonra kozanin
icindeki 6lu kurtguk da ortaya cikar. Dolanan ipek de i§g denilen aletlerde
blkilir ve dokunmasi icin dokumacilara teslim edilir. ipek, dokumacilar
tarafindan islak olarak dokunur, bu sebepten dokunmasi sirasinda da kokusu
olur. Damizlik olarak ayrilan kozalar da torbalara konularak kapali bir yere
asilir. Burasi karanlik ve serin bir yer olmalidir. Cinkd bu hayvanlar ¢ok
hassastirlar kokudan bile ¢cok gabuk etkilenip dlebilmektedirler. Bu asilan
damizliklar da zamani gelince kelebek olarak ¢ikar ve disisiyle giftleserek

tekrardan yumurtlar” (K. K. : 1).

ipek bdcekgiligi ile ugrasan baska bir kaynak kisiden derlenen bilgiler
de su sekildedir:

“Dut yapraginda goza gurt halinde guccuk gucclk ¢ikar. Sonra yavas
yavas dut yapragiyla beslenerek buylr. Buylyen gurtcuk goza yapip kendini
sarmaya baglar gari. O da guful yapiyoru birer goza halinde. Sonra gufilleri
tekrardan guneste guruduyoruz. Boylece igindeki canli 6liyoru. Guruduktan
sonra ilegen ya da gazanlar igindeki sicak suyun iginde gozalar elle
¢ekiliyoru. Sonra da igde bukuliyoru ve el tezgahlari var kdyumuizde onlar

cemperi, gognek gibi seyler yapiyorlar” (K. K. : 4).
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3.3.7.2. Halicilik ve Kilimcilik

Halicilik daha c¢ok yaylaci ve hayvan besleyen kavimlerin yaptigi bir
istir. Comak Dag Kizilagag Koyu'nde de hali ve kilim dokumaciligi
yapiimaktadir. Koyde c¢ogu evde hali ve kilim tezgahlari bulunmaktadir.

Sayilan gittikge azalsa da bu sanati devam ettiren kigiler kdyde hala vardir.

Comak Dagl kadinlarin kendi el emekleriyle dokuduklari kilimler de

vardir. Bunlara “cecim” denilmektedir.

Yorenin adi ¢ogu yerde duyulmus olan halilari kendine has
karakteristik Ozellikler tasimaktadir. Hali geleneginin 16.yy’da seccade
halilarin dokunmasiyla basladigi kabul edilmektedir. 18.yy ve 19.yy’a
tarihlenen halilar da desen ve renk 6zellikleri ile klasik (geleneksel) ve Barok
stili olarak ayrilmaktadir. Yorede klasik olarak gegenler mihrapli Milas
seccadeleridir. Bu seccadelerde mihrap eskenar dortgen seklindedir. “Ada
Milas” ise yoredeki en eski hali érneklerinden birisidir. Kenar suslerinin yan
yana siralanmasindan olusur ve her suyun iginde motifler birbirinin tekraridir.
Barok stili olarak adlandirilanlar ise Osmanlilarda, Sultan Abdulmecit
déneminde mimari ve sanatta Avrupa etkisinin yogun yasandigi dénemlerde
uretilmistir. Bu halilarda duz gizgiler yerine zigzaglarla belirlenmis kenar sulu
cicekler vardir (Mugla Valiligi, 2003: 257).

Bunlar disinda “eli belinde”, “eli koynunda” gibi pek ¢ok motif Milas’in
bircok kdyunde kadinlar tarafindan ilmekler arasina duygular da katilarak

dokunmaktadir. Hatta yorede soyle bir sdylenti de vardir:

“En iyi hali, kizin evlenmeden dokudugu halidir. Cunklu kiz tokmagi
her vurusta sevdigim istese, ailem verse, nisanlansam, evlensem diyerek
sevgiyle, heyecanla, son guclyle tokmagi vurusu saglam olur. Ancak evli
kadin ise kocaya yemek hazirlanacak, ¢ocuk hasta olacak, okula gidecek,

kayinvalide ne diyecek derken dertten, dusunceden tokmagi iyi vuramaz. O



194

nedenle gelinlik kizin dokudugu kilimi almak dogru tercihtir’ (Kivrak, 2008:
166).

3.3.7.3. Nazarhk

Kdyde gorulen dnemli bir el sanati da kdydeki ¢ogu kadin tarafindan

yapilmakta olan “nazarliklar’dir.

Nazarliklarin yapimi olduk¢a zahmetlidir ve ugras gerektirir. Oncelikle
seritler halinde kesilmis olan renkli kumaslar, 10 cm eninde, 25-30 cm
uzunlugunda bir kumasin Uzerine yerlestirilerek dikilmektedir. Dikilen bu
renkli seritlerin Uzerine de renkli pul ve boncuklar, yapan kisinin hayal
dinyasina gore istenilen sekiller verilerek teker teker islenmektedir. Bu
islemden sonra kumasin ug¢ kisimlarina mavi boncuklarla sacgaklar
yapilmaktadir. Bu nazarliklar yoreye 6zgu kadin ve erkek giysilerini susledigi
gibi sarkitilarak, evlerin duvarlarini, otomobillerin dikiz aynalarini da
suslemek igin kullaniimaktadir. Ayni zamanda kdyde kadinlar tarafindan
nazarliklarin satisi da yapilmaktadir. Para kazanmanin disinda kdyde
nazarlik yapiminin bir amaci da nazara kargi korunmaktir. Koydeki gocuklarin
omuzlarinda nazar degmemesi icin pul ve boncuklarla iglenmis Ug¢gen
biciminde nazarliklar takihdir (K. K. : 2).

Kdydeki ¢ogu kadin kumasglardan ustld renkli pul ve boncuklarla
islemeli bileklikler ve boyunluklar da yapmaktadir. Bunlarin diginda kdyun
geleneksel kiyafetini tasiyan Comak Dag Kizilaga¢ bebekleri de koy
kadinlarinca yapilarak satiimaktadir. Ayrica yazma kenarlarina yapilmis
cesitli oyalar, kanavige islemeler, danteller, kok boyama iplerle yapilan el

isleri Comak Dag Kizilagagh kadinlarca ugragsilan el sanatlaridir.

Kdyde kil dokumaciligi da vardir. Dokunan killardan yaygilar, guvallar,
heybeler, yemlikler ve ¢adirlar yapilmaktadir. Geleneksel mesleklerden olan

ve gunumuizde gegerliligini yitirmeye baslayan kapi ve pencere oymaciligi,
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baca ve kesme tas bina yapimciligi da ustalar tarafindan gercgeklestiriimis el

sanatlaridir.

3.3.8. Geleneksel giysiler

Milas ilgesinden uzaklasip, Comak Dag Kizilagag Koyiu’'ne
yaklasildikga ilcede gorilen modern giyim tarzindan farkh bir giyimle
karsilagiimaktadir. Gegmigin miras biraktigi kendine 6zgu kuiltarel 6zelliklerini
korumaya calisan gcomak Dag koylerinden Kizilagag'ta geleneksel kiyafetler
hala daha goérulmektedir. Comak Dag Kizilaga¢ Koyl’'nde yoresel giyim tarzi,
degisen yasam tarzina bagli olarak gencglerde degisiklik gdostermeye baslasa
da bilhassa kdydeki kadinlar kendilerine 6zgu giyim tarzlarini korumaya
calismaktadirlar.

Comak Dag Kizilagag Koyl’'nun geleneksel dugunleri kadar koy
kadinlarinin giydikleri geleneksel kiyafetler de koyun taninmasinda etkili

olmustur.

Milas'in Comak Dag Kizilaga¢g Koyl'nde gorulen kadin giyimi ve

kusami su sekildedir:

3.3.8.1. Kadin Giysileri

3.3.8.1.1. ice Giyilen Kadin Giysileri

Biiriimcek-Yiiziinakma Gomlek

Bu gdomlege koy halki “ic géynek” (Ipekli Géynek) demektedir. ice
giyilen yerli ipek veya ipek-iplik karisimindan dokunan yakasiz bir géomlektir.
Bu gomlegin kol yenleri sonradan dikilir. Kol yenlerinin ug kisimlari igne
oyalidir. Ayrica degisik renklerde boncuk ve pullar, igne oyalari arasina

konulur. Mintanin yaka kismi da ipek isli ve pulludur. Bu gémlek veya
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mintanlarin ipekten dokunanina “Burimcek” , ipek-iplik karisimi dokunanina

ise “Yuzunakma” denir. (K. K. : 2)

Kdyde, ipek bocekgiligi ile de ugrasildigi icin bu ipek gomlekler kdyde

bulunan el tezgahlarinda dokunmaktadir. (K. K. : 1)

3.3.8.1.2. Uste Giyilen Kadin Giysileri

Ug Bes Entari

Altiparmak veya Citareden yapilmaktadir. U¢ kisimlari komple siyah
sutasi ile ¢evrilmigtir. Kol yenleri kertmeli (dilimli) U¢ etek trinde giyilen bir

ustliiktiir. Buna “Ug Bes Entari” adi verilmektedir.

Ug Bes entari bes pargadan olugmaktadir. Bunlar iki kol, iki yan parca
bir de arka parga olmak Uzere bes parcadir. (K. K. : 2)

Giysi, “kutnu” adi verilen kumastan hazirlanmis olup, yuvarlak veya
“V” yaka seklindedir 6n ortasi aciktir, bir digme veya ¢engelle on pargalari
birlestirilmektedir. Omuzlar dikissizdir, giysinin 6n ortasi ve yanlarinda pesleri
bulunmaktadir, koltuk altina ise uggen pargalar yerlestirilmistir. Kollari
uzundur ve kare kol calisiimistir. Giysinin boyu diz ile bilek arasinda
degismektedir (Pamuk, 2001: 30).

Gogisliik

Goguslukler degisik renklerde (Cogunlukla lacivert ve bordo) diz
kadife kumastan dikilmektedir. Tek par¢a seklinde dikilen bu goéguslikler, Ug-
bes entarinin Ustinden 6n kismi kapall olacak sekilde arka taraftan
baglanmaktadir. (K. K. : 3)
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Ayakkabi (Don)

Beyaz patiska (Amerikan bezi) dan dikilmektedir. Kasiktan baglanir ve
ag! oldukga genistir. Ayak bilekleri buzgulu dikilmektedir. Bu donun her iki
yanina elde bukilmis ve daha sonra kok boya ile renklendirilmis ipek
ipliklerle yerli dokuma Uzerine iglenen ve adina yoérede “Yanes” denilen don
ayaklari aplike edilmektedir. Bu donun tumune “Ayakkabi” denilmektedir
(Eren,2001: 60).

Dokuma bezin Ustune ipek bdceklerinden elde edilen iplerle islemeler
yapilarak yani iglemeli donlar olusturulmaktadir. Bu isleme, giysinin yan
tarafina yapildigi i¢in “Yani islemeli don” anlamina gelen “Yanes don” olarak
gecmektedir. (K. K. :2)

Bitki koklerinden yararlanilarak hazirlanan boyalarla egrilmis ylin veya
pamuk iplikler kaynatilarak, islemede kullanilan ipler olusturulmaktadir.
Yoérede patiska olarak belirtilen kumas Gzerine, kumas zemini gorilmeyecek
sekilde kanavige tek igne teknigi ile islenmektedir. Hazirlanan bu parca da
yanes donun yan kismina dikilmektedir (Pamuk, 2001: 31). Bu donlarin astari

humen kumasindan yapilmaktadir.

Gunumuzde koy kadinlari bu donlari 6zel gunlerde kullanmaktadirlar.
GuUnluk giyilen donlar yanes don olmayip salvar olarak nitelendirdigimiz gesitli
renklerden olusan basma ya da pazen kumaslardan dikilmektedir. Yanes
donlar dugun, sunnet gibi 6zel glnlerde giyilmekte ya da sandiklarda
bohcalar iginde sarili olarak saklanmaktadir. Kdyde yeni gelin olmus kizlarin

giydikleri gunlik donlar mavi ya da kirmizi renklidir. (K. K. :2)
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Sifon Fisdon (Sifon fiston)

Giysiye halk arasinda “Cigekli fisdon” veya “Kadife fisdon” da
denilmektedir. Edinilen bilgiye gore bu giysi dugunu olacak gelin kizlara erkek
tarafindan alinmaktadir. (K. K. :3)

Kadife Manto

Kadife kumastan hazirlanmigtir. Erkek yakalidir, énden duagmelidir.
Kuplar ile bedene oturtulmus olup etek ucuna dogru genislemektedir. Uzun
kolludur (Pamuk, 2001: 32).

3.3.8.1.3. Bele Baglanan Kadin Giysileri

Bel Kusagi

Bel kusagdi, degisik renklerde boyanmis ylnlerden karigik desenlerde
dokunmaktadir. Bu kusak, Ug-bes entarinin Uzerine baglanmaktadir ve
arkadan sarkitiimaktadir. Bazen bu kusagin Uzerine “Gumus Kusak” da
takilmaktadir. (K. K. : 2)

Kaynak kigilerden edinilen bilgilere gbére bu gumuis kusaklar
glnumuzde ancak bir ya da iki evde vardir. Cinkl bu kemerler ¢ok degerlidir

ve koruma amaciyla toplatilmigtir. (K. K. : 8)

Kusaklar yiinden, kildan ya da gimiisten yapiimaktadir. Onceden de
belirtildigi gibi gimis kusaga gunimuizde rastlanmamaktadir ama kil kusak
ile yin kusak hala daha kullaniimaktadir. Bu kusaklara “Yoéruk Kusagi” da
denmektedir. (K. K. : 2)
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Yun Kusak

Yun iplikle dokunur. Dikdortgen seklindedir. Cesitli renk ve
desenlerden olusur. iki kenari puskullidir. Kusak ticgen seklinde katlanir.
Uggenin (st késesi arka kalca Uzerine gelecek sekilde yerlestirilir. iki ucu 6n
tarafta baglanir. (K. K. : 1)

Kil Kusak

Keci kilindan elde edilen ip ile el tezgahlarinda dokunmustur. Ydn
kusaktan farki renklerinin cansiz olmasidir. Capraz iki ucunda baglamada
kullanilan kordon vardir (Pamuk, 2001: 33).

Onliik

Dikdortgen seklinde kareli kumastan hazirlanmistir. Yin ya da kildan

yapilmis bel kusaginin Gzerine baglanir. (K. K. : 3)

Mendil

Kare seklinde olup dort kosesi baliksirti teknigi ile islemelidir. Mendil,
kusagin sol tarafina sikistirilarak sarkitilir. Kaynak kisilerden edinilen bilgilere
gore mendil her geng kizin geyizinin olmazsa olmazidir. Mendil Uzerindeki

her iglemenin bir anlam ifade ettigi sdylenmektedir (Pamuk, 2001: 33).
3.3.8.1.4. Basa Baglananlar
Takka

Desenli pazen turd kumastan vyapilir ve Ustten buazulerek

kullaniimaktadir. Takka denilen bu baglgin alna gelen 6n alt kismina sik bir

sekilde otuz adet 10’luk altin dizilir. Bu altin bezeme sekline “Tura” adi verilir.
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Takkanin iki ucundan tutturularak ¢ene altina ince bez bant gegcirilir. Bu
bantin adi ise “Sakindirak” tir. Sakindiraklarin Uzeri ise ipek veya boncuk
islemelidir (Eren, 2001: 59).

Kdydeki altinlar hakiki Osmanh altini olup gunumizde zor
bulunmaktadir. Buna ragmen kdyde yasayan kadinlarin gogunun basinda bu
altinlari gérmek mimkindir. ister yeni evli olsun isterse evleneli uzun vyillar

gecmis olsun...

Askili Tura

Yeni evlenenler takkalarinin Ust kismindan asagiya dogru on -on bes
sira boncuk sarkitirlar. Bu boncuklarin u¢ kisimlarina da 20’lik altinlar

takarlar. Bu sekilde yapilan bezemeye aski denilmektedir.

Aski Tura ile birlikte kullanildiginda “Askili Tura” adini alir. Gelinler
baslarina bu sekilde takarlar. Yaklasik bir yil sonra da askilari ¢ikartirlar ve

baslarinda sadece tura kalir. (K. K. : 2)

Gelin kizlar bu 6zel basliklar giydikten sonra bu basligin etrafina koyu
kirmizi ya da siyah renkli bir yemeniyi cepegevre dolarlar. Uzerine de kendi
elleriyle dokuduklari ipek ortiylu sararlar. Bunu gundelik yasamda bile
clkarmazlar ve kendilerine bir gurur kaynadi olan bu guzellikle yaslanirlar
(Atlas, 1997: 79). Butun bunlar evli olduklarina bir isaret amaciyla yapilmakta

olup halen de devam etmektedir.

Edinilen bilgilere gore kdy kadinlarinin bu altinlari baglarinda tagima
amaci koyden uzakta olunan bir zamanda zor durumda kalinirsa
bozdurulabilme sansinin olmasidir. Bu altinlar bir nevi glvencedir onlar igin.
Bu kadar altini baglarinda tasimak glvence icin de olsa gunumuzde tehlike

unsuru da olabilmektedir. Fakat kadinlar 6nlem olarak basortuleriyle bu altin
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dizilerini kapatip olasi tehlikelere karsi kendilerini  koruma altina
almaktadirlar. (K. K. : 3)

Cemperi

Basin tamami yerli ipek dokumadan yapilan ve ¢emperi denilen bir
ortlyle kapatihr. Ortiniin u¢ kisimlari kisa sagaklidir. Cemperi’nin ug
kisimlari bagin Ustinden baglanarak kulaklar disarida birakilirsa bu tip bas

baglamaya “Cetebasi” adi verilmektedir (Eren, 2001: 59).

Kdyde ipek ¢emperiler kullanildigi gibi tllbentin kenarina oya ya da
boncuk islenerek yapilmis bas baglari da kullaniimaktadir. Kéydeki kadinlar
ipek ¢emperilerini daha ¢ok dugun, bayram gibi 6zel gunlerde kullanmayi
tercih ederken tulbent kenarina iglenerek yapilmis bas baglarini daha g¢ok
gunluk yagantilarinda kullaniimaktadir. (K. K. : 2)

Mevsim gicegi ve bitkiler
Basa takilmasi gerekenler tamamlandiktan sonra basin uygun olan yerine
mevsim gigekleri, feslegen ve zeytin dali gibi bitkilerden olusturulmus bir

demet hazirlanarak takilmaktadir. (K. K. : 3)

3.3.8.1.5. Ayaga Giyilenler

Corap

Ayaga, yunden orulmus krem rengi turinde gorap giyilmektedir.

Ayakkabi

Geleneksel olarak Siyah ve kirmizi renkte yemeni, ayakkabi olarak

kiyafetlerin altina giyilmektedir (Eren, 2001: 60). Fakat ginimuizde bu tip
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ayakkabilar giyilmeyip yerine gunlik hayatta sik¢a kullanilan duztabanl

ayakkabilar giyilmektedir.

3.3.8.1.6. Boyuna Takilanlar

Kdydeki kadinlar degdisik tur ve renklerden yapilmis boncuklarin
yaninda boyunlarina ince kurdele veya kordon ip Uzerine yerlestirilmis farkh
boyutlardaki altinlardan hazirlanan altin kolyeler de takmaktadirlar. Bu altin
kolyeler besibirlik altin, uzun ve sik bir dizi halinde olusturulmus eski ve yeni
20’lik altinlardir.

Onceden de bahsettigimiz kurutulmus karanfillerin ipe diziimesi ile
meydana gelen karanfil kolyeler de guzel kokmasi amaciyla koydeki

kadinlarin boyunlarini sislemektedir. (K. K. : 11)

3.3.8.2. Erkek Giysileri

Kdyde yasayan orta yas ve ustl erkekler, kadinlarin tersine geleneksel
kiyafetlerini giymeyip bunlarin yerine ginimize uygun pantolon, ceket ve
gomlek giymeyi tercih etmektedirler. Bu nedenle kdyde, gunlik yasamda
erkeklere 6zgu yoresel kiyafetlere rastlamak pek mumkin degildir. Bu
calismamizda erkek giysileri ile ilgili bilgiler cogunlukla Mehmet Ali Eren’in
‘Mugla’nin Bazi Sozlu Kultur Degerleri ve Halk Oyunlar” adh kitabindan

yararlanilarak verilmistir.
3.3.8.2.1. ige Giyilen Erkek Giysileri
Burimcek-Yiiznakma gomlek
ice yerli dokumadan krem renginde uzun kollu ve kollari igne oyall,

yakasiz, dnden yirik-dugmeli bir gomlek giyilir. Saf ipek olanina “burimcek”,

ipek-iplik karigimi olanina da “yluzinakma” denilmektedir.
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3.3.8.2.2. Uste Giyilen Erkek Giysileri

Cepken

En Uste mavi ¢cuha Uzerine tamamen siyah kaytan veya ibrisim igli
(stvama is) kollari agik ve arkadan sarkan, bazen de kopgalari ile camadanin

kollarina tutturulan cepken giyilmektedir.

Camadan

Cepkenin altina giyilen camadan, bu yodrede iki turde karsimiza
cikmaktadir. Ayni renk ve iglemede yapilmis olan (siyah kaytanla sal desen
isli) bu camadanlarin bazilarinin éna aciktir. Yani ¢apraz iliklenmez. Bu tur
camadan kullanildiginda mutlaka igce “kavusturma” giyilmesi gerekmektedir.
Diger turU ise mavi veya siyah ¢uha kumas Uzerine siyah kaytan isli, capraz
iliklenen camadanlardir. Camadanlar dar kesimli sadece gégsu ortecek kadar

kisadirlar.

Kavusturma (Delme)

Mintan Uzerine kolsuz yelek turinde, capraz iliklenen, gdgsu Ortecek
kadar kisa olan ve 6nl mavi ¢uha Uzerine sari kaytan veya ibrisim islemeli,
sirtl ise, siyah kadife kumas Uzerine sari veya turuncu renkte ibrisim islemeli

olan kavusturma giyilir. Kavusturmanin halk arasindaki adi “Delme” dir.

Topdon- Topandon

Mavi ¢uha kumas Uzerine On kisimlari siyah kaytan igli olan
topdonlarin agi, yaklasik 2,5 metredir. Kasiktan buzilerek baglanan bu
toptonlarin ugkurluklari ise visne rengi kumastan yapilmistir. Don, alttan
ancak diz kapaklarina kadar iner. Ayrica giyildiginde hem 6nden hem

arkadan buzulerek baglanir.
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3.3.8.2.3. Bele Baglanan Erkek Giysileri
Dolgu Kusak

Beli beslemek amaciyla sarilan bir ¢garsaf veya uzunca kusak tartadar.
Trablus Kusagi

Dolgu kusagin Uzerine gogsu alt kismindan kasiklara kadar uzanan
geniglikte “Kalbur Kusak” da denilen Trablus kusagi veya sali sarilir. Bu
kusak renkli, desenli ve ipektendir. Bazen de bu kusagin Gzerine enli dokuma
“Kolan” sarilabilir.
3.3.8.2.4. Basa Baglananlar
Fes

Basa narcicegi veya bordo renkte kisa veya uzun puskulli bir fes takilir.

Fes, yadlik turu bezlerle beslenir ve bunun Uzerine igne oyali Kefiye sarilir.
Puskul arkadan sarkar. Fes beslenmeyip sadece Uzerine igne oyall ipek
yazma da sarilabilir. Bu durumda, yazmanin bir ucu puskulle birlikte yandan
sarkitilir. Fes'’in puskulleri kisa olursa buna “Dingil Koza” ad1 verilir.
3.3.8.2.5. Ayaga Giyilenler

Tozluk

Bacaklara mavi guha kumas Uzerine siyah kaytan igli arkasi boydan

boya sik bir sekilde kopgali olan tozluklar takilir.
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Tozluk Bag

Tozluklarin digsmemesi icin Ust kisimlarina koza ve puskulleri disa
gelecek sekilde tozluk baglari baglanir. Tozluk badlari, vigsne renginde yerli
ipek dokumadan yapilir. U¢ kisimlarinda ise koza ve puskuller bulunur.

Paskul uglarinda da beyaz seffaf veya sari-piring kiiglik boncuklar takilidir.

Tulumbaci

Ayaga yun corap (krem rengi) giyilir. Ayakkabi tart olarak da siyah,

Okcesiz “Tulumbaci” kullanilir.

Kepmen-Kayalik

Cuha tozluk kullanilmadigi zamanlar bunun vyerine Gzeri islemeli
mesinden yapilan ve kepmen adi verilen deri tozluklar kullanilir. Ayrica,
sadece efelerin giydigi “Kayalik” adi verilen 0Ozel islemeli cizmeler de

kullanilmigtir.
3.3.8.2.6. Erkek Aksesuar ve Malzemeleri
Silahhk

Koyu kahverengi deriden yapilir. Kat kat cepleri olan islemeli silahlik
Ozel kayiglari ile Trablus Kusagdr'nin tzerine baglanir. Silahlik, zeybegin bir
tir malzeme dolabidir. Gozlerine degisik amaclarla kullanilacak olan her
tirden silah ve malzeme konur.

Saldirma

Zeybeklerin kullandigi sapi kulakh tirde uzun bir bigaktir. Bu bi¢caga

“Yatagan” veya “Kocabigak” adi da verilir. Bigagin sirt kismi kut, i¢ kismi ise
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keskindir. Egimi ise agsagiya dogrudur. Bigak silahlik Gzerine tam ortadan
dengeli bir vaziyette takilir. Egimin asagiya olmasi silahlik Gzerinden ¢ekme

kolayligi saglar.

Yaghk

ipek kumas Uzerine tel isleme ile yapilir. Yagliklar, silahlarin yanina
takilir.

Kostek

Tamamen gumusten olan kdstekler iki ¢esittir. Biri boyundan gegen ve
mineli klipsi ile ortadan tutturulan Arnavut tarl; digeri ise, omuzdan
kopgalanan uglari tokurgacli Girit tGradar. Saat aksesuari olarak kullanilir. Bu

yorede daha ¢ok Arnavut tart kullaniimaktadir.

Hamayil-Pazubant-Musaflik

Hamayil boyna, pazubant kola, musaflik ise omuza takilmaktadir. Ugl
bir arada kullanilmamaktadir. Hamayil ve pazubantlar gimusten, musaflik ise

islemeli deriden yapilmistir. iclerine musaf ve degisik dualar yazilarak konur.

Masa

Silahhdin yaninda asagiya sarkitilan, ucu c¢atal olan bir demir
cubuktur. Masa, zeybegin kendi silahlarini bilemesi ve hasminin silahlarini

koreltmesi igin kullaniimigtir.

Tabanca, figeklik (Kargilik), gimus hanger veya koltuk alti bigagdi, iki
okka agirliginda yapagi, kav, cakmak tasi, kehribar agizlik, gumus tutin
tabakasi ve kehribar tespih de yoredeki geleneksel erkek giysilerinin diger

aksesuar ve malzemelerindendir.
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Yukarida bahsedilen geleneksel kiyafetler, kdy kadinlarinca
gunumuzde giyilmektedir. Erkekler ise bu kiyafetleri giymek yerine ginimuz
giyim tarzint benimsemigtir. Koydeki erkekler ancak 6zel gunlerde bu

geleneksel kiyafetleri temsili olarak giymektedirler.

Kdyun orta yas grubu, eski ile yeniyi birlestirirken gen¢ kesimin ¢ogu
modern giyim tarzini benimsemigtir. Ancak okula gitmeyen geng¢ kizlar kimi
zaman buyukleri gibi bu geleneksel kiyafetleri tercih edebilmektedir. Fakat bu

geng kiz sayisi kdyun ¢ok az bir kesimini kapsamaktadir.
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Bu arastirmada Comak Dag Kizilaga¢ Kéyu’'nun toplumsal ve kultirel
yapisi ortaya konarak bir durum tespiti yapilmistir. Ayni zamanda geleneksel
toplum yapisindan modern toplum yapisina gegiste yasanan degisimlerden

Comak Dag Kizilagag Kéyu’nin ne oranda etkilendigi arastirilmigstir.

Aragtirmamizin sonucunda koyun, ¢agimizin hizli toplumsal degisimi
icinde karakterini yitiren bircok Anadolu kdyune gore tarihi ve kaltirel kimligini
korudugu tespit edilmistir. Kéylin kokeninin Orta Asya’dan godgen Yoruklere
dayandigi dusundlince kdydeki her tarli folklorik degerin bozulmamis
oldugunu goérmek mumkindur. Cunkl Yorukler, geleneklerine, orf ve
adetlerine ¢ok fazla bagh olan topluluklardir. Bunun diginda kdylun dis go¢
almamasi, ekonomik durumunun iyi olmasi gibi nedenlerle de kdy halki, yerel
kultarand koruyabilmistir. Boyle olunca gegmisten gelen inanglari ve yasama

bicimini Comak Dag Kizilaga¢ Kéyu’nde hala daha goérmek mimkuindur.

GUnumuzde ¢ogu koyln kapali bir toplum halinden c¢ikarak dig
dlnyaya acgiimasi, kdylun sosyal yapisinda ve degerler sisteminde degismeler
meydana getirmektedir. Incelememizi yaptigimiz Comak Dag Kizilagag
KoyUu’nan kaltdr turizmine agilmasiyla kdyde degisimler yasansa da kdydeki

ana ogeler varligini sirdurmeye devam etmektedir.

Koy halki yoresel orf ve &detlerini hala aslina uygun olarak yerine
getirmektedir. Koyun dort- bes gun suren dugunlerinin eksiksiz uygulaniyor
olmasi, sunnet dugunlerinin yapilmasi, asker ugurlamasi sirasinda yapilan
uygulamalar, kéy kadinlarinin geleneksel kiyafetlerini 6zel ginlerde de olsa

giyiyor olmalari geleneklerin yasatildigina dair en guzel orneklerdir.

Calismamizda koyun kultirel yapisinin yaninda, toplumsal yapisina da
yer verilmigtir. Koyun nufus 6zellikleri, ekonomisi, egitimi, sosyal, siyasi ve

dini  hayatt gibi pek ¢ok konuya c¢alismamizda deginilmistir.
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Goruldugu gibi calismamizin ana ve alt konulari toplumsal yapinin énemli
o0gelerini olusturmaktadir. Arastirma sirasinda elde edilen degerler, toplum
hayatinin 6nemli tepe noktalarini olusturmaktadir. S6zIU kaltirhd olugturan bu
degerler sistemi, bir yaniyla Comak Dag Kizilaga¢ kdy halkinin karakteristik
Ozelligini verirken, diger taraftan da Turk insaninin kudltirel bellegi hakkinda

bizleri aydinlatmaktadir.

Bu sebeple geleneklerin belirlendigi tezlerin, monografik calismalarin
cagimizda modernlesmeyle birlikte unutulmaya baslayan degerleri su yuzune
clkarmaya calismasini dikkate alarak bu tip alan ¢alismalarina daha fazla agirlik

vermemiz gerekmektedir.

Calismamizda toplumsal degisme icerisinde ge¢gmisten gunumuze kadar
gelen surecte incelemeye calistigimiz Comak Dag Kizilaga¢ Koylu'nun sozlu
kaltur drunlerini, koyun geleneksellesme ve modernlesme arasinda kalan
toplumsal yapisi icerisinde vermeye calistik. Bu Yoruk kdyunu gerek cagdas
insanlari, gerekse koyun insanlarinin sahip olduklari geleneksel yasayislariyla

fark ettirdigimi umuyorum.
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EKLER

EK I: SOZLUK

Agrivat
Aha

An
Apalamak
Asam
Avkulamak

Ayran kovani

Badilcan
Baka
Balkon
Barabar
Baya
Bazar
Bene
Biza
Bidene
Billur
Biryon
Boca
Bdce
Bdle
Boyuk

Bulumecg
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: Agnyor

s Su

- iki tarla arasindaki sinir
: Emeklemek

: Aksam

: Ufalamak

: Yogurdun dovulerek yagindan ayrildigi ahsap silindirik kap,

yaylk maksatl kullanilir

: Patlican
: Bakmak
: Gegmiste ormanlik yere verilen ad
: Beraber
: Epey

: Pazar

: Bana

: Buzag

: Bir tane
: Bardak
: Bir kere
: Bohga

: Bécek

: Boyle

: Buyuk

: Uziim sirasi deli agda oluncaya kadar kaynatilip igine un ve su

karisimi eklenerek yapilan tath



Buya

Buyde
Buymak
Cavur

Cibi

Cuvara
Ceviriyoru
Cilbir
Cilevati
Cocuk bulmak
Covdurme
Dabannam
Dalfan

Dan

Das

Dasinan
Dayak vurmak
Degidi

Dene

Deye
Deyoru
Deze
Digguk kusu
Digan

Dika
Dingirdemek
Dibek
Dirhem

Diyesi

: Buraya

: Bugday

: Donacak kadar Usumek

: Gavur

: Civciv

: Sigara

: Ceviriyor

: Esegin yularinin takildigi ip
: Ciliyor

: Cocuk sahibi olmak

- idrar yapmak

: Tabanlarim

: Isirgan otu

: Misir

: Tas

: Tasla

: Dayak atmak, desteklemek
: Seni gidi

: Tane

: Diye

: Diyor

: Teyze

: Guguk kusu

: Bakirdan yapilmis tek sapli kap (tava)
: Tipa

: Bog bos konusmak

: Tastan veya agactan yapilmis buyuk havan
: Osmanli agirlik olgusu

: Deyince
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Doktur
Dolduren
Donuz
Dondureg
Durcen

Durd

Diruk kalmak
Dutmak
Duvak

Duyasi
Duve

Duz
Edivemek
Ekmeg mendili
Emme
En gel

En glcu
Erezillik
Esileme
Fatmecik
Furmak
Gacgmaz
Gaga
Galam
Galan
Ganad

Gara
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: Doktor

: Doldurayim

: Domuz

: Sac Ustunde bir sey pisirirken dondlirmeye yarayan yassi tahta
: Duracagim

: Digunden sonra yakin akrabalara bohga iginde goturilen

hediye

: DUrdlt kalmak
: Tutmak

: Gerdek gecesinin ertesi gunu erkek evinde kadinlar arasinda

yapilan eglence

: Duyunca

: Geng disi sigir

: Tuz

: Yapivermek

: Pismig ekmeklerin i¢ine kondugu bez
: Ama, fakat

2 in gel

: Eninde sonunda

: Rezillik

: Eksileme

: Yusufcuk kusunun disisi
: Vurmak

: Kagmaz

: Karga

: Kalayim

: Kalan

: Kanat

: Kara, siyah



Gardes
Gari
Gasik
Gatir
Gazan
Geymek
Gidbarin
Gidismek
Goca gari
Goca gavak
Goyman
Goynek
GUn asmak
Gurleyik
Guver
Hanay
Hapaz
Havkirmak
Hordan
Hoyle

Hu
Hurmak
Irbik

Iscak

Isiran

ilen
is kesmek
itek

: Kardes

. Artik

: Kasik

: Katir

: Kazan

: Giymek

: Gidiyorum

: Kaginmak

: Yagl kadin
: Koca kavak
: Koymam

: Gomlek

: Gece olmak
- icine peynir basilan (i¢ sapli toprak testi
: Kiiguk sogan
: Oda

: Ekmegi sacda ¢evirmeye yarayan ahsap mutfak aleti
: Havlamak
: Suradan

: Soyle

s Su

: Vurmak

- ibrik

: Sicak

: Sac ustinde pigirilen bir seyi dondirmeye yarayan demir

mutfak aleti

: Legen
: Eziyet etmek

: Hamurun icinde acildigi kildan ya da yunden dokunmus bez
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Kakalamak
Kanik
Karanki
Karankilik
Katmak
Kaynatma
Kirkin

Konupduru
Kdpen
Kuyruklu
Kaynar
Magbeyn
Maya
Maymin
Mekdapli
Melik
Menengi¢
Mola
Mortar

Musandira
Naha

Nana

Odun etmek
Oklag
Okuntu
Olcene

Ora

- ittirmek
: Sdrahi

: Karanlik
: Karanlik olmak
: Koymak

: Kazanin kagugu tencerenin buyugu kulpsuz bakir kap

alet

: Yerinde duruyor
: Kbpegin

: Akrep

: Fistik gami
: Musandiranin diger adi
: Digi deve

: Maymun

: Mektepli

: Sag 6rgusu
: Citlembik

: Mugla

alani ise dibek tasidir

: Kiler amagli kullanilan oda
: Nasll
: Nane
: Yakmak igin odun kesmek
: Oklava

: Davetiye

: Olacagina

: Oraya
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: Kegi veya koyunun tlyunu kesmeye yarayan makasa benzer

: El yiz yikamak igin kullanilan oval derin tas simdiki kulanim



Oliikgiderin
Onluk

Ote bakmak
Payam
Pusat
Sakirdamak
Sarma
Savk
Sevibatirin
Selvi
Susulamak
Singiramak
Tarna

Tasiniyoru

: Oliyorum, yorgunluk ifadesi
: Sofa

 lleriye bakmak

: Badem

: Giysi

: Titremek

: Hayvan gubresi

s lsik

: Seviyorum

: Servi

: Susamak

: Singirdamak
: Tarhana

: Taginiyor

Tenhal/ Tenhel : Defne

Teze
Tangumek
Unnemek
Variyola
Yamugunu
Yargin

Yarma

Yastigeg
Yatirasi
Yayik

Yunmak

Yunmaklik

: Taze

: Hoplamak, atlamak
: Seslenmek

: Vanyorlar

: Tersini

: Sirtin boyna yakin yeri
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. Iri 6gutilmis misir, bugday, arpa, cavdar gibi yiyeceklerin

karisimi, hayvan yemi

: Uzerinde hamur acilan sapli diiz tahta

: Yatirinca

:Yogurdun iginde dovildugu ya da galkalandigi deriden yapilmig

torba

- Yikanmak

: Ahsap dolap gérunumlu banyo yapma yeri



Yazme
Yumag
Zapiramak
Zincir
Zopa

Zopaynan

: Yazma

: Yumak

: Sesli ve hizli kogmak
: Zincir

: Sopa

: Sopayla
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EK II: RESIMLER

Resim 1. Kdye giris

CoMaxDag -
"z
HosGEr pims FOY U

Resim 2. Kby meydaninda bulunan ve kdyu kisaca tanitan yazi



224

Resim 4. Kéyden genel bir goérinis
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Resim 5. Kéyden bir sokak

Resim 6. Kdyden bir gorinis
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Resim 7. Kdyden bir gorintl

Resim 8. Kby meydanindaki kahve
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Resim 10. Kby meydaninda bulunan misafir tuvaleti (Pinar, 2005)



Resim

Resim 11. Koéydeki tipik tas yapilardan

biri

13.

Evi dis tehlikelerden
korumak amagli
yapilmis yerden oldukga
yiksek, giris ¢ikislarin
seyyar bir merdivenle
saglandigi tas bir ev
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Resim 12. Karakteristik tas yapilardan
bir 6rnek

Resim 14. Kayrak baca (Milas
Kaymakamhgi Yayini)
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Resim 15. Koy evlerinden bir goriinti

Resim 16. Koydeki evlerden biri
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Resim 17. Kayrak baca

Resim 19. Kayrak baca (Milas
Kaymakamhgi Yayini)

Resim 18. ki ¢ekisli olarak yapiimis
koyun yiksek bacasi

g

Resim 20. Ahsap dolap grijnijmijnde
yapllmis olan banyonun
kapisi
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Resim 21. Kdydeki eski evlerin situnlarinda
bulunan ahsaplarin Uzerine
yapilmis oymacihgin bir érnegi

Resim 22. Ev icinden bir gorinti
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Resim 23. Oday! gevreleyen sergenden bir gérinti

Resim 24. Ev ici tavan stislemelerine bir 6rnek
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Resim 25. islemeli oda kapisi. Kapi (izerinde
bulunan silah resmi mertligi ve
durastligu simgelerken, selvi sekli
sonsuzlugu ifade eder

mikemmel sekilde kullanildigi tek

Resim 26. Ahsap islemeciligi ve boyamacihgini
odali eski kdy evlerinden birisi
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e rmant il

Resim 27. YUKIUk ve slislemeli dolap

Resim 28. Eski bir sandik tUzerinde yorik kilimleri yan tarafta da blyukge bir sini
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Resim 30. Bebek besigi
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Resim 31. Kdydeki eski tas bir yapinin
pencereleri

Resim 32. Ahsap suslemeciliginin sikga kullanildigi tastan yapilmis eski bir kdy evi
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Resim 34. Karakteristik bas bezemeli kdy kadinlari



238

Resim 35. Blytkanne ve torunu

Resim 36. Zeybek oynayan ¢ocuklar
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Resim 39. DUgun yemeklerinin yapimina yardimci olan kéyll kadinlari

Resim 40. Kazanlarda pisen digin yemekleri
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Resim 42. Keskek icin pisirilen bugday
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Resim 44. Nohut yemegi
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Resim 45. Koyin dugun yemekleri

Resim 46. Erkek evinde kurulan digin sofrasi
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Resim 48. Dibekten gelen diigun toplulugu
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Resim 50. Bayraktarin damadin evine
dikmis oldugu bayrak
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Resim 52. Hamam gezmesinin gerceklesecegi ikinci yere dogru yuriyen topluluk
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Resim 53. Hamam gezmesinin en son yapildidi yer olan gél

Resim 54. DUgunun birinci giinu erkek evinde verilen yemek
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Resim 55. Oglan evinde verilen yemek sirasinda damat oynatma

Resim 56. DUgunin ikinci giinu kiz evinde misafirlere verilen yemekten bir gérunti
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Resim 57. Cengilerle digun

Resim 58. Oglan tarafinin kiz evine alinanlari vermek icin ¢engilerle gelisi
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Resim 59. Gelinin kaynanasi, damadin yengeleri geline alinanlari teslim etmek igin
getirilenlerin basinda beklerken

o

Resim 60. Damadin yengesi belindeki kirmizi kemerin iginde geline takilacak altinlarla
muhtarin gelmesini beklerken
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Resim 61. Oglan evinden kiz evine getirilen helva tenekeleri

I
4

Resim 62. Oglan evinden kiz tarafina getirilen ¢cerezler
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Resim 63. Gelinin dayisinin getirilen ¢cerez ve helvalarn geline tattirmaya hazirlandigi an

Resim 64. Gelinin getirilenleri tadarak, getirilenleri begenip begenmemesine goére
evliligin olup olamayacagina usulen karar verdigi an
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Resim 65. Muhtar esliginde geline verilecek
olan takilarin sayllmasi

Resim 66. Muhtarin altinlari teker teker sayarak eksik olup olmadigina baktigi an
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Resim 67. Altinlarin ve geline alinan diger esyalarin muhtar tarafindan kizin annesine
teslim edilisi

_ h \ N\
Resim 68. Altinlari takilmig olan gelin Resim 69. Dugunin ikinci giintinde gelin
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Resim 71. Koyde goérilen geleneksel
kadin giyim kusami



256

f

Resim 73. Eski bir gelinlik Resim 74.. ice giyilen ipekli gémlegin kol
kismindan bir gérinti (Milas
Kaymakamligi Yayini)

Resim 75. Efe kiyafetinin énden gérinisi
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Resim 77. Efelerin bellerine taktiklarl Resim 78. Zeybek fesi
silahlik

Resim 79. Karakteristik bas bezemeli kdy kadini (Milas Kaymakamligi Yayini)
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Resim 80. Koyln geleneksel kiyafetleri
(Milas Kaymakamligi Yayini)

Resim 82. Bir haftalik gelin Resim 83. Koyde ipekbdcekgiligi ile
ugrasan en yasli Kisi
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Resim 84. ipegin iplik halinde biikiilmesi

Resim 85. ipegin tezgahta kumas haline getirilisi (Milas Kaymakamligi Yayini)
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Resim 87. Kdydeki kadinlarca yapilan bileklikler
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Resim 88. Kdyde yapilan bebekler

Resim 90. Askere giden kisiye babasi tarafindan takilan para kemeri
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Resim 91. Kby meydaninda asker ugurlama (Pinar, 2005: 160)

Resim 92. Kundaklanmis bebek
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Resim 93. Kundak Bezi

Resim 94. Bebek Mendilleri
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Resim 95. Pekmez yapimi

Lo tund d -

Resim 96. Pekmez yapimi
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Resim 97. Mugla saraylisi

Resim 98. Otlu sac boéregi
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Resim 99. Silican / tilkisen otu yemegi

Resim 100. Etli nohut yemegi
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Resim 101. Mugla tarhana ¢orbasi

] g s SES
petrecan
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Resim 102. Kurutulmus biber- patlican
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Resim 104. Ev ekmegi
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Resim 105. Cokelek

Resim 106. Tereyagi
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Resim 107. Siyah zeytin ve zeytinyagi Resim 108. Tarhana

Resim 109. Arapsagi ya da diger adiyla sira otu
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Resim 110. Kazayagi otu

Resim 111. Ebeglmeci otu
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Resim 113. Halk hekimligine ait otlar
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Resim 115. Halk hekimligine ait otlar
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Resim 116. Yolda bulunan delik taslar Resim 117. Yogurt dévme kovani
yerde birakilmayip
toplanir ve nazar

degmemesi igin eve asllir

Resim 118. Yastige¢ Resim 119. Kirkin
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Resim 120. Keletir / kiife

Resim 121. Degirmen tasi
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Resim 122. Toprak sac

s

Resim 123. Sergen tzerinde bulunan ahsap kile ve sepet
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Resim 124. Testi Resim 125.

Kdy meydaninda bulunan
dibek tasi. Onceleri mortar
adiyla anilan ve el yiz
ylkamaya yarayan bu tas
simdilerde dibek olarak
kullaniimaktadir
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EK III: HARITA VE TABLO
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Harita 1: Mugla ili Haritasi (Pamuk, 2001: 48)
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Harita 2: Comak Dag Yoresi (Milas Kaymakamligi Yayinlari)
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Tablo 36. Yoruklerin Soy Kutugu (www.yoruklerdernegi.org)
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EK IV: ANKET SORU KAGIDI ORNEGI

GOMAK DAG KIZILAGAG KOYU’NUN ANKET SORULARI

Bu arastirma Gazi Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii Turk Dili ve Edebiyati
bolimu yuksek lisans tezi olarak hazirlanmistir. Amacimiz Comak Dag Kizilagag¢
Koéyl’'nin monografik incelemesini yaparak koyun ekonomik etkinlikleri, aile
yapisl, egitim durumu, gelenek ve gorenekleri, dini tutumlari, ¢cevreyle olan iligki
durumu vb. konular Uzerinde durarak koyun vyapisinin anlasilmasina ve

geleneksel kultiranun ortaya ¢ikartiimasina galismaktir.

Anketimizi cevapladiginiz igin tesekkur ederim.

Uygulama Tarihi: . ... /07 / 2007

Anket

1. Cinsiyetiniz ?
A) Kadin B) Erkek

2. Yasiniz ?
A) 30/34 B) 35/39 C)40/44 D) 45/49 E) 50/54 F) 55/59 G) 60 yas ve Ustl

3. Mesleginiz ?
A) Ciftci B) Sofor C) Ogretmen

4. Medeni durumunuz
A) Evli B) Bekar



. Ogrenim durumu;

Sizin Esinizin
A) Okur yazardegil  ........... ...
B) Okuryazar ... .
C) ilkokul mezunu ... el
D) Ortaokul mezunu  ........... ............
E) Lisevedengi ...
F) Universite ... ...
. Cocuk sayisi;
A)1 B)2 C)3 D)4 E)5 F)6

. Tek gocugunuz olsa cinsiyetinin ne olmasini isterdiniz?
A) Kiz B) Erkek C) Allah hangisini verirse

. insan isteginden gok gocuk yapmamak igin tedbir almali midir?
A) Evet B) Hayir C) Fikrim yok D) Diger.............

. Cocuklarinizin terbiye ve davraniglarindan birinci derecede
sorumludur?
A) Anne B)Baba C)Okul D) Birlikte E) Aile buyukleriyle

10. 18 yasin altinda ¢ocuklarinizdan okula gitmeyen var mi?

A) Evet B) Hayir

A) Erkek ¢cocugumu B) Kiz gocugumu  C) Hangisi daha basarili ise
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kim

11.Yalniz bir gocugunuzu okutmaya glicuniiz yetse hangisini okutursunuz?
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12. Ailenizde okuyan ¢gocugunuz varsa nereye kadar okudu?
Kiz Erkek

ilkokul s

Ortaokul ... ...

A
B
C
D

~_ ~ ~— ~

Universite ~ cccco.. e

13. Cocuklarinizin hangi meslegi segmelerini istersiniz?
A) Baba meslegini  B) Kendi istedigi meslegi  C) Doktor
D) Avukat E) Mihendis F) Ogretmen
G) Ciftci H) Diger.............

14. Evlendiginizde ka¢ yasindaydiniz?
Ben Esim
A) 15°den kagik  ..... ...
B)16-19 arasi ... ...
C)20-24 arasi ... ...
D) 25-29 arasit ... ...
E) Daha buyik ...

15. Esinizle nasil evlendiniz?

A) Anlasarak B) Gorucu usuluile  C) Kagirarak D) Diger............

16. Cocuklarinizin nasil evlenmesini istersiniz?

A) Anlasarak B) Gorucu usuluile C) Kagirarak D) Diger............

17. Kiz ¢ocuklan igin bugiiniin hayat sartlan iginde en iyi evlenme yasi
kagtir?
A) 14-16 B)17-18 C)19-20 D) 21-22 E) 26 ve daha yukari



18.

19.

20.

21.

22,

23.

24,

25.
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Erkek ¢ocuklari i¢gin bugliniin hayat sartlar icinde en iyi evlenme yasi
kagtir?
A) 14-16 B) 17-18 C)19-20 D) 26 ve daha yukari E) ise girince

Koyde erkek ¢ocuklarin evlenince ayri bir ev agmalar gerekli midir?
A) Evet B) Hayir

Koyde erkek gocuklarinin siinnet ettiriime yasi kagtir?
A) Bebekken B) Okul éncesi C) ilkokuldayken

Esinizin memleketi neresidir?
A) Ayni kdy B) Komgu kéy C)ilge

Esinizle akrabalik iligkiniz var mi1?
A) Evet B) Hayir

Evlendiginizde agagidaki torenlerden hangisi yapildi?
A) Sadece resmi nikah

B) Sadece dini nikah

C)

D) Hem resmi nikdh hem dagun
E
F

Hem resmi hem de dini nikah

) Hem dini nikdh hem dugun
) Resmi nikéh, dini nikédh ve dugun
Evlenmeden once esinizi hi¢ gormiis miiyduniiz?

A) Nisandan 6nce B) Nisandan sonra C) Diger...

Ailenizde kararlan kim alir?
A)Ben B)Esim C)Ben ve esim birlikte D) Aile buyukleri birlikte



26. Soyca bu koyiin yerlisi misiniz?
A) Evet B)Hayir C) Bilmiyorum D) Cevap Yok

27.Siyasal karalariniz konusunda esinize baski yapar misiniz?
A) Evet B) Hayir C) Birlikte karar veririz

28. Herhangi bir sosyal guivenceniz var mi?
A) SSK B) Emekli sandigi  C) Bag-kur D) Higbiri

29. Eviniz kag odali?
A)1+1 B)2+1 C)3+1 D)4+1

30. Tuvalet;
( )liceride ( )Disarida

31. Evinizde asagidaki esyalardan hangileri var?

A) Teyp B) Muzik seti C) Vcd

D) Video E) Bulasik makinesi F) Camasir makinesi
G) Tv H) Buzdolabi I) Ocak firin

I) Elektrik stiptirgesi ~ J) Dikis makinesi K) Dokuma tezgahi
L) Canak anten M) Oturma grubu

32. Yemeklerinizi ne tistlinde yersiniz?
A) Yer sofrasinda ayni kaptan
B) Masada ayni kaptan
C) Masada ayri kaptan
D) Diger....
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33. Yiyecek maddelerinin hangilerini evde yaparsiniz?
A) Salca B) Tursu C) Regel D) Pekmez

E) Bulgur F) Eriste-makarna G) Sebze kurusu H) Meyve kurusu
l) Ekmek I) Tarhana J) Tereyag
K) Yogurt L) Peynir M) Diger....

34. Ortalama aylik geliriniz ne kadardir?

..... -Asgari Ucret B) Asgari Ucret

C) 750 TL
D) 750-1250 TL

E) 1250-1750 TL F) 1750 TL ve Gzeri
35. Gelir kaynaginiz nedir?( Birden fazla sikki isaretleyebilirsiniz)
A) Maas B) Ciftcilik C) Hayvancilik D) Ticaret E) Madencilik F) Diger

36. Araziniz var mi1?

A)..25dénim  B) 26-50 déniim

D) 76-100 donim  E) 101-125 dénim
G) Hayir

C) 51-75 déniim

F) 126 donum ve Uzeri

37. Kullandiginiz toprak kime ait?

A)Bana ait B) Babamdan ve annemden miras

C) Esime ait
D) Esimin anne ve babasindan miras E) icar (Kira)

38. Ne tir uriinler uretirsiniz?

A) Zeytin B) Pamuk C) Tatan

39. Hayvanlariniz var mi?

A) Evet B) Hayir



40.

41.

42,

43.

44,

45.

46.

47.

48.
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Kendinizi nasil tanimlarsiniz?
A) Zengin  B) Normal C) Fakir

Kendi koyliniizii nasil tanimlarsiniz?
A) Zengin  B) Normal C) Fakir

Size gore koy igerisinde dayanigsma nasil?
A) Cokiyi B)lyi C) Normal D) Kot E) Cok kétu

Koy iglerinde en ¢ok kimlerin s6zii geger?
A) Muhtar B) Kafasi ¢alisan C) Herkes ile birlikte
D) imam  E) Ogretmen F) Kéyde niifuz sahibi olan G) ihtiyar heyeti

Koy sakinlerinin birbirleri ile olan anlagmazliklar var mi?
A) Evet B) Hayir

Bu anlagmazliklarin ¢6zumiinde hangi yola bagvuruyorsunuz?
A) Muhtara danigirm B) ihtiyar heyetine danigirim

C) Mahkemeye bagvururum D) Kendim ¢bzerim

Size gore koylunin komsu koylerle dayanigsmasi nasil?
A) Cok iyi B) lyi C) Normal D) Kétii E) Cok kot

Paraya ihtiyaciniz oldugunda 6ncelikle nereye gidersiniz?

A) Akrabalarima B) Kéyde durumu iyi olanlara C) Tefeciye D) Bankaya

Muhtarhgin yaptigi islerden, aldigi kararlardan haberdar misiniz?
A) Evet B) Hayir C) Kismen



49. Koylinuzde imece ile yapilan isler var mi?
A) Evet B) Hayir

50. Koyunuzu ilgilendiren kararlar nerede alinir?

A) Muhtar odasinda B) Koy kahvesinde  C) Bilmiyorum

51. Gelecekten beklentiniz nedir?
A) Zengin olmak
B) saglikli bir yagam sturmek

D) Cocuklarima daha iyi bir gelecek saglamak

Dig

m

)

C) I§|mde yukselmek
)
)
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52.Size gore bir insanin hayatta basarli olmasi icin hangileri daha

onemlidir siralayiniz.

A) Akil ve yetenek B) Caliskanlk C) Para ve servet
D) Egitim E) Sans ve kader F) Torpil

G) Namuslu olma  H) Diger............

53. Milas’a gitme sikhiginiz?
A) Her gun  B) Haftada bir C) Haftada birka¢ defa D) Ayda bir

54. Herhangi bir saglik sorununuz oldugunda nereye basvurursunuz?

A) Saglik ocagina giderim B) iigeye doktora giderim C) Komsuya giderim

55. Namaz kiliyor musunuz?

A) 5 Vakit Namaz B) Birkac vakit C) Sadece cuma namazi

D) Sadece bayram namazini E) Hi¢ kilmiyorum



56. Ramazanda orug tutar misiniz?
A)Evet B)Hayir

57. Kurban bayraminda kurban keser misiniz?
A) Evet B) Hayir

58. Kadere (Alin yazisi) inanir misiniz?
A) Evet B) Hayir

59.Batil inanciniz var midir?
A) Evet B) Hayir

60. Asagidaki inanglardan hangisine inanirsiniz?
A) Nazar degmesi B) Carpilma, ugrama C) Cin, peri
D) Fal baktirma  E)Higbiri

61. Bir zorlukla karsilaginca hangilerini yaptirirsiniz?
A) Buyu yaptirmak B) Kurgun doktirmek C) Muska yazdirmak

D) Yatir ziyaret etmek E) Mevlit, Kuran okutmak

62. Evde gelirler kimde toplanir?

Evet Hayir
A) Tek elden erkek harcama yapar kadina mutfak parasi verilir () ()
B) Tek elden kadin harcama yapar erkege harglik verilir () ()
C) Herkes kendi parasini harcar () ()
D) biger

63. Gelirinizde artma oldugunda tiuketiminizde de artma ;
A) Cokolur B)Farketmez C)Azolur D)Olmaz

289



64.

65.
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67.

68.

69.

70.

71.

72.
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Maddi imkanlariniz arttiginda paranizi nasil degerlendirirsiniz?
A) Altin  B) Déviz C) Emlak D) Banka

Kighk yiyecek hazirhgi yapar misiniz?
A) Evet  B) Hayir

insanlar yaglaninca onlara kim bakmalidir?
A) Erkek evlat B) Kizevlat C) Her ikisi de
D) Yakin akrabalar E) Hi¢ kimse

Milas’a inme nedeniniz nedir?
A) Calisma B) Aligveris  C) Ziyaret D) Resmi daire / Banka

Bos zamanlarinizi nasil degerlendiriyorsunuz?
A) Sehre giderek  B) Kahveye giderek C) Cocuklarimla ilgilenerek
D) Tv seyrederek E) Es dost ziyaretine giderim

Ne kadar sik gazete okuyorsunuz?
A) Hic B)Hergin C) Haftada 2-3 defa D) Haftada 1 defa

Eve gazete alir misiniz?

A) Evet B) Hayir C) Kahveye alinan gazeteyi okurum

Koyden go¢ etmeyi duslinir musuniiz?
A) Evet B) Hayir

Koyun disaridan go¢ almasini ister misiniz?
A) Evet B) Hayir
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73. Anketimize eklemek istediginiz diigtinceleriniz var mi? Litfen belirtiniz.
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OzZET

KINACI, Secil. Mugla Ili Milas ilgesi Comak Dag Koyleri Folkloru Uzerine Bir
inceleme, Yiiksek Lisans Tezi, Ankara, 2009

Calismamizda Comak Dag Kizilagag Koyu, basta kulturel 6zellikleri olmak Uzere
tim yonleriyle incelenmistir. U¢ bdélim halinde diizenlenen tezin birinci
béliminde Comak Dag Kizilagag Kéyl hakkinda genel bilgiler verilmistir. ikinci
bolimde arastirmanin gerceklestirildigi Kizilagag Koyu’'nde, 6rneklem grubuna
sorulan sorulara verilen cevaplar cergcevesinde kdyun demografik oOzellikleri
ortaya cikarilmistir ve gogu zaman tablolar Uzerinde degerlendirmeye gidilerek
aktarnlmistir.  Uglincli bélimde ise, Comak Dag Kizilagag Kdéyi'nde hala
yasamakta olan folklorik unsurlar, “Kdyde Gegis Donemleri”, “Halk Edebiyati
Urinleri” ve “Halk Edebiyatinin Tarlli Yénleri’ basliklari altinda ayrintilariyla
incelenmistir. Comak Dag Kizilaga¢ Koyu’nun, dort gun sdren geleneksel
dugunleri, her gun kullanilan altin takilari, geleneksel kiyafetleri, ipekgiligi,
yanegleri, nazarliklari, dort yuz yillik evleri, ahsap oymalari ve daha birgok
Ozelligi de resimlenerek ekler bagligi altinda yoresel kelimelerden olugsan so6zlik
ve ydreyi tanitici haritalarla birlikte verilmistir. incelemenin sonucunda kdyiin
Tark kaltrinun  koklerine ait unsurlari  hala bunyesinde barindirdigi

belirlenmistir.

Anahtar Soézcukler

1. Comak Dag
Kizilagag
Folklor
Kultir Ogeleri

o khw b

Toplumsal Degisim
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ABSTRACT

KINACI, Secil. A Research On The Folklore Of Comak Dag Villages In Milas, A
District Of Province Mugla , Master Thesis, Ankara, 2009

In our study the village Kizilaga¢ in the providence of Comak Dag is researched
in all aspects but mainly in cultural ways. The thesis is prepared in three
chapters and in the first chapter the general overview of the village is given. In
the second chapter, according to the answers of the questioner group, the
demographic elements of the village is identified and mostly presented by tables
and charts. In the third chapter, the surviving folkloric elements are researched
in details with the following topics, “The changing periods of the village”, “Folk
Literature” and “The different elements of Folk Literature”. Traditional weddings
of four days, zeybek folcloric, daily golden jewellery, traditional clothes, silk
production, blueyes, four hundred years of old traditional houses, wooden arts
and many other features of Comak Dag Kizilagag Village, is given with pictures
in the appendix section in addition to local words dictionary and a local map. In
the result of our study we figure that the village is keeping all the roots of Turkish

culture in it's social life.

Key Words

1. Comak Dag
Kizilagag
Folklore

Culturel elements

o &b

Social changes



